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4. Melléklet: - A mézek jellemzdinek leirdsa

Pdr olyan kiadvanyt, szakmai anyagot emlitiink meg a mellékletben, ahol a fajtamézek megkiilénbéztetésére kaphat

az olvasé segitséget.

1. A Codex Alimentarius Hungaricus 2-100 szamu iranyelve a *"Megkiilonbozteté minéségi’
jeloléssel ellatott mézfélékrol'

Erzékszervi és mikroszképos jellemzék:

Jellemzok

Kovetelmény

Akacméz

Harsméz

Viragmézek

Kiillem (szin,

Tiikros, a csaknem

Tiikrds, vilagos

TiikrGs, a csaknem

tisztasag) viztiszta szintdl a borostyan szini szintelentdl a sotétbarnaig
vilagossargaig terjedo terjedd szini, a dominans
szinli, enyhe zoldes fajtaméz(ek)re jellemzo
arnyalattal
Szag Akacviragra emlékeztetd | Harsvirdgra Valtozo jellegii, a dominans
emlékeztetd fajtaméz(ek)re jellemz6
Iz Edes, jellegzetes, kevésbé | Edes, enyhén Edes, a nagyobb részaranyt,
aromas kesernyés utoizi, illetve az intenzivebb iz
jellegzetesen zamatos | anyagot tartalmazo
viragmézre jellemzoen
Zamatos
Alloméany Nem vagy nehezen Konnyen, Kristalyosodasi hajlama a
kristalyosodik finomszemcsésen dominéns fajtaméz(ek)re
kristalyosodik jellemzd, lassan vagy

gyorsan kristalyosodik

2. A Mecseki Mézes Korut? fogyasztoknak készitett tajékoztato fiizetébol részletek

e Repceméz

Tavasszal az elsé nagy mennyiségben begydijtheté mézfajta. Szine sdrga, amig folyékony,
de a magas szél6cukor tartalom miatt gyorsan bekovetkezd kristdlyosoddsi folyamat

eredményeként fehérré vdlik. Mivel kristdlyai aprok, a méz élvezeti értékét nem rontja.

Kivételes tulajdonsdga, hogy lugos kémhatdsu ellentétben a tébbi mézzel.

Alkalmas gyomorsav-tultengés ellen

! https://elelmiszerlanc.kormany.hu/download/1/3b/a2000/2-100.pdf

? https://www.mecsekimezeskorut.hu/
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Akdcméz — Hungarikum

Eurdpdban mind mennyiségben és minéségben Magyarorszdg a legelsé az
akdcméztermelésben. Harmonikus iz, akdcvirdg illato, édes, Idgy és kevésbé savas méz.
Szine a csaknem szintelentél az enyhén sdrgds drnyalatig terjed. Jelent8s gyiimélcscukor
tartalma miatt sokdig folyékony marad.

Nem domindns iz-karaktere miatt az italok és a siitemények szivesen haszndlt
édesitdszere.

Haszndlhato: gyomorsav tultengésre, nyugtatd hatdsu, torokgyulladds és kéhdgés ellen,
fertétlenité hatdsu!

Hdrsméz

Szine a gydjtés idejétél fiigg. A kés6bbi szdrmazdsuak barnds drnyalatuak.
Kristdlyosoddsra hajlamos. A kristdlyok kézott 1évé folyékony hdrtya miatt a méz nem dll
Ossze tombbé. lllata és ize hatdrozott, mds mézekbe kerliilve gazdagitja azok zamatdt.
Kellemes pikdns aromdja fliszerezi az ételeket és italokat. Siitemények, desszertek
alapanyagdnak kivdlo.

Haszndlhato, gércsoldds, dimatlansdg, megfdzds és hérghurutos betegségek kezelésére.
Selyemkoro méz — Hungarikum

Igen erés, édeskésen fiiszeres illatu és jellegzetesen aromds izli, vildgos szinli méz.
Altaldban két éves kordban kezd kristdlyosodni. Nyers ételek kiilénleges izesitdje. A
selyemkoré méz elismert magyar specialitds.

A selyemfli névényt a textilipar részére honositottdk meg Magyarorszdgon, napjainkban
gyomnévényként tartjgk szamon, leginkdbb az alféld homokos vidékein terjedt el.

A nydri nagy szdrazsdgok idején virdgzik, ezért mézelése a csapadéktdl fiigg!
Napraforgoméz

A nydr végi legnagyobb mennyiségben gylijthetd. Szine aranysdrgdtdl a narancssdrgdig
terjed, illata kézepesen intenziv. ze a terméshez hasonlithatd, aromds, izletes. Frissen
strtn folyd, szirupszert. Kézepes gyorsasdggal (kb. 2 hdnap) kristdlyossa vdlik. Taroldskor
két fazisra vdlik: feliil folyékony, olajszerd, alul vajszinii és kristdlyos.

Leginkdbb a cukrdsz és siitéiparban haszndljdk,de sokan kedvelik nyersen is grizes dllaga
és pikdns ize matt!

Kiilonleges mézfajtak hazankban

Szoliddago (Aranyvessz6) méz

A szoliddgo (aranyvesszé) legnagyobb mennyiségben a Balaton kérnyékén terem a
Balatontdl levalt berkekben. Ezeknek a mocsaras, tavas, ritka madarakban bévelkedd,
érintetlen teriiletek egyike az, ahonnan méheink gylijtik ezt a kiilbnleges mézet. A
szolidago nydr végén, sdrgdn virdagzik, méze sétét szind, erds illatu, aromds méz.

Gesztenyeméz



A gesztenyeméz szine a borostydnsdrgdatol a sététbarna szinig terjed. Szintén kevéssé
kristdlyosodo méz. Siitéshez-f6zéshez a kesernyés ize miatt nem ajdnljuk. Fogyasztdsa jo
hatdsu a vérszegénység, kimeriiltség, legyengiilt dllapot és étvdgytalansdg esetén
egyardnt. E méz haszndlhatd visszértdgulat kezelésére is.

e Medvehagyma méz
Fliszeresen édes, a Mecsek vidékén taldlhatd pikdns ritkasdg. Ajanljuk: sziv és érrendszeri
betegségek kezelésére.

e Meézharmat vagy ’édesharmat’ méz (Erdei méz)
Nem nektdrbdl késziil, hanem a névényi nedvet szivo rovarok dltal, az él6 névényi részek
kivdlasztott anyagdbdl vagy nedvébdl nyert cukros oldatbdl, melyet szintén begydlijtenek a
méhek.

3.) weboldalak

Harsméz: https://www.torzsasztal.com/egyeb/harsmez.html

Akacméz: https://www.torzsasztal.com/egyeb/nyirsegi-akacmez.html

Selyemkéroméz: https://www.torzsasztal.com/egyeb/selyemkoromez.html
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https://www.torzsasztal.com/egyeb/nyirsegi-akacmez.html
https://www.torzsasztal.com/egyeb/selyemkoromez.html

5. Melléklet - Szakmai hdttéranyag

Hdttéranyag

a méz-izbogozo projekthez

Kovdcs Dezsé PhD.

Egy kis dgazati visszapillantds: bor és méz

A méz és a bor nagy hagyomdnyokkal rendelkezé kézmiives termék Magyarorszdgon. A bor
esetében ez a jellegzetesség a szocializmus évei alatt csak a kis hdztdji gazdasdgok egy részében
létezett. A hazai bordgazat nagylizemi témegtermelést folytatott, ahol a mennyiséqg és az export
volt a f6 szempont és a hazai bor nagy része lédig formdban ment a volt Szovjetunio és Kelet
Eurdépa orszdagaiba és csak egy kisebb, mindségi kindlat ment tébbnyire ‘olcson’ Nyugat
Eurdpdba.

A méhészkedés jellegébdl adodoan a rendszervdltds el6tt és utdn is a méz megmaradt kézmiives
terméknek. A méhészeti dgazat kitlin6 min6ségli mézeket biztositott a szocializmus évei alatt is és
devizaszerz6 exportcélokat szolgdlt. A mézeket kistermel6ktél, hdztdji gazdasdagokbdl gydijtétték
be és a begylijtétt mézek tulnyomd tébbsége a Hungaronektdr nevii monopol szervezeten
keresztiil kiilféldre ment. Olyannyira, hogy egyes méhészek szerint a szocializmus idején a
magyar méznek Németorszdgban nagyobb rekldmja volt, mint idehaza. A mézfogyasztdst
akkoriban idehaza még nem népszeriisitették.

A rendszervdltds jelentds vdltozdst eredményezett a sz6lészet-bordszat teriiletén. A kdrpdtlds és
privatizdcio révén csalddi pincészetek létesiiltek, a bordsz szakemberek tobbsége 6ndllésodott és
a kordbbi témegtermelési mddok helyett minbségi termelést célzott meg, visszatérve a
vilaghdboru el6tti magyar hagyomdnyokhoz és felfogdshoz. A szocializmusban kialakult
témegtermelés a rendszervdltds utdn vdlsdgba keriilt, elvesztek az akkori keleti exportpiacok is.
A bordszokra mind a szél6termelésben, feldolgozdsi technoldgiaban, mind az értékesitésben és a



borkultura terjesztésében uttéord jellegli feladatok vdrtak. E vdltozdsok az orszdg borvidékein
kiilbnb6z6 sebességgel, intenzitdssal és 6sszefogdssal zajlottak. A legkiemelkeddbb vdltozdsok
el6szor a villdnyi majd a szekszdrdi borvidéken térténtek. Oridsi vdltds és elSrelépés tértént a
bormindség hangsulyozdsa és a borturizmus bevezetése szempontjdbdl. A 90-es években a
borutak létrehozdsdval megteremtédtek az olyan helyi Gsszefogdsok, melyek a borturizmus
fejlesztése mellett a kulturdlt borfogyasztdst is népszerdsitették. A mindségi borokat maguk a
termelbk kezdték palackozni, és a palackozott borok keriiltek a termelék vagy kereskedbk révén
az orszdg szdlloddiba, lizleteibe, éttermeibe. stb. A borutak révén a 90-es évek végétdl egyre
komolyabb borturizmus alakult ki, mely a vendégldtds minGségére is nagy hatdssal volt. Ma mdr
a csucsgasztrondmia is jelen van a legjobb bordszatokban.

A méztermelés Magyarorszdgon a kilencvenes évek elejétél megdupldzodott, és a méhészek
szdma is kb. dupldjdra nétt. Mikézben a bordszok kézétt erés verseny zajlik a bor minéségének
javitdsdért, a méz esetében ez a kérdés nincs a figyelem kézéppontjdban. A begyljtétt méz
tulnyomd tébbségét a méhészek felvdsdrldnak értékesitik. A méhészetek 80- 90 %-a
kereskedének termel, gyakorlatilag egyszemélyes a piac, a kereskedd a felvdsdrldja. A Magyar
Méhészeti Nemzeti Program 2016-2019 becslése szerint ugyanakkor a méhészek kozvetlen
értékesitése madr 60 % koriil van. Ez megitélésem szerint erdsen tulbecsiilt és optimista kijelentés.

A méhészeti dgazat a szamok tiikrében

A magyar méhészeti dgazatot tobbféle mddon lehet jellemezni és leirni. A hivatalos beszamoldk
dltalaban pozitiv fejlédésrél adnak szamot anélkiil, hogy dtfogobb értékelést adndanak az dgazat
helyérél, szerepérdl és teljesitményérdl.

Az elmult 50 éveben 1971 és 2020 kézétt a 10 éves hozamdtlagok a 2,5-szeresére néttek. A KSH
adatai szerint a 70-es évek 10 éves dtlaga még 9544 t/év volt és ez 2011 és 2020 kézott 23260
tonndra nétt, igen jelentds évenkénti ingadozdsokkal. Az utolsé 3 év zuhandrepiilése
kévetkeztében a 90-es évek szintjére siillyed a méztermelés. Az egyes évek kbzotti és az évtizedek
kézotti ingadozdsokat jol mutatja az aldbbi dbra.



Magyarorszagi méztermelés 1938 és 2020 koz6tt me: tonna.
Forras KSH
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A begyiijtott mézek 10 éves atlaghozama tonndaban és az 10 éves Gsszes termés

1971-80 1981-90 1991-2000 2001-2010 2011-2020
10 éves dtlag
tonna/év 9544 16128 14831 18096 23260
dsszes tonna 95444 161281 148305 180964 232600

A magyar méztermelés hosszabb idészakon, példdul 1983 és 2013 kézétt, 30 évben vizsgdlva azt
mutatta, hogy a 30 évbél 5 év kiugro volt, 20 ezer tonna fél6tti eredménnyel (kiilbndsen a 2008,
2009, és a 2011-es év, 22-25 ezer tonnds dtlagokkal.). Tragikusan alacsony volt 5 évjdrat
(kiilobnésen az 1991, 1992 és 2001-es év 10-11 ezer tonnds dtlaggal.) A tovdbbi 20 esztendd 15 és
20 ezer tonna kériili méztermést eredményezett.

Az utolsé 10 esztendbben 2011 és 2020 kézétt 6 jo évrdl (piros) és 4 gyenge (fekete) évrél lehet
beszamolni.

A méztermelés alakuldsa 2011 és 2020 ké6z6tt. me: t/év. Forrds KSH

2011 2012 2013 2014 2015 2016 2017 2018 | 2019 2020

24500 | 17500 | 18500 | 24400 | 30700 | 24000 | 32000 | 29000 | 18000 | 14000

A fenti szamok ravildgitanak két fontos tényre, a méztermelés kitettségére a természeti
tényezbknek és a begydjtott mézmennyiség nagyfoku ingadozasdra.

A Magyar Nemzeti Méhészeti Program (2016-2020) szerint ,,A z6mében belterjes kis és kézepes
méhészetek intenziv drutermel6 méhészetekké nétték ki magukat. Ez az dtalakulds -



meghatdrozo tébbségében — igen sikeresnek mondhatd, hiszen az dgazat napjainkban tébb ezer
csalad megélhetéséhez nyujt kiegészité vagy fé jovedelemforrdst, s ezdltal kézvetve

—hozzdjarul a vidék népességmegtartd képességéhez,

— a biodiverzitas megbrzéséhez,

— fontos pillére a nemzeti fejl6désnek.”

Létfontossagu szerepet tolt be az 6koldgiai egyensuly fenntartasaban is.”

Az dgazat sulyat és jelentGségét a nemzetgazdasag és a mez6gazdasdg szempontjabdl az alabbi
néhany szam jelzi a Nemzeti Méhészeti Program szerint. A magyar méhészet a mez6gazdasag
bruttd termelési értékének az 1,3 %-at (2594,7 Mrd Ft/2017.), az allattenyésztésnek (617,9 Mrd
Ft/2017.) mintegy 5,6 %-at adja. (34 milliard Ft). A magyar méz legnagyobb vevdje 2020-ban is
Olaszorszag volt, az exportalt méz értékének és volumenének 37 és 38 szazaléka kerilt erre a
piacra. Németorszag az exportvolumen 23,5 szadzalékat, Francia-orszag a 13,3 szazalékat vette
meg, mig Spanyolorszdg 5,2 szazalékos részesedést ért el a mézexportbdl. (AKI Az
élelmiszergazdasag kiilkereskedelme AKI 2020)

A Nemzeti Méhészeti Program értékelése szerint 2018-ban 22447méhész 1.236.665 méhcsaladot
tartott Magyarorszdgon. Ebb&l 1530 méhész (6,8%) legaldbb 150 vagy tobb méhcsaldaddal
rendelkezett, az agazatban Gket tekintik profi méztartoknak. Az 6sszes méhcsalad 31%-a
(383081csalad) hozzajuk tartozott. A koncentracid, az egyre tobb méhcsalad egy-egy méhész
kezelésében a méhészeti agazatban is jelen van és novekszik.

A 2011-2020-as évek termelési és export adatai KSH és AKI adatok

Evek Begydjtott Export Export érték | Import Import érték
mennyiség mennyiség ezer EUR mennyiség ezer EUR
tonna tonna tonna

2011 24500 13890 48523 84 304

2012 17500 15691 53279 470 1414

2013 18500 19426 67869 30 154

2014 24400 17173 69627 937 2733

2015 30700 17570 70353 1583 3707

2016 24000 18553 66075 1675 2947

2017 32000 23633 84312 1468 2702

2018 29000 22018 77027 0 0

2019 18000 21003 75895 1820 4008

2020 14000 22836 82609 4309 9684

KSH adatok és AKI statisztikai jelentések, Az élelmiszergazdasdg kiilkereskedelme, a fébb
termékcsoportok teljes éveket bemutato szamai.

Erdekes 6sszevetni a termelési és export adatokat, bar ezek kdzvetlen dsszehasonlitasra kevésbhé
alkalmasak, az értékesitések évek kozott atnyuld jellege folytan. A tendenciat mindenesetre jelzik
a szamok.

A tdblazathoz taldlgatasok nélkil csupan egy dolgot lehet hozzaf(izni. Az agazatban dolgozd
kereskeddk és agrarpolitikusok részérél legaldbbis magyarazatra szorul, hogy miként johetett az
létre, hogy 2013-ban és még inkdabb 2019-ben és 2020-ban az export jelent6sen meghaladta a



begy(jtott méz mennyiségét. Tovabba, mit is mutatnak ezek a szamok, ha hozzaadjuk a belfoldi
fogyasztas 8-10 ezer tonna mézét is.

Mindenesetre a mézen és méhészeti termékeken tul a szakért6k ma mar egyetértenek abban,
hogy a méhészeti agazat igazi jelent6sége a beporzasban rejlik. Ennek viszont sokkal nagyobb
nyilvanossag és tamogatottsag kellene a lakossdg, a fogyasztok és az agrartermel6k részérdl is. A
méhek kornyezetlink allapotvaltozdsanak legfontosabb jelzGi és jelzéseik arra figyelmeztetnek:
mas viszonyt kell a kérnyezettel kialakitani az embereknek és az emberiségnek.

A méhészeti agazat néhany mindségi jellemzéje:

Eurépdban a magyar méhészeti dgazat az egyetlen, melyre jelentés tultermelés jellemzé,
mikdzben az Eurdpai Unid csak 60%-ban énelldté mézbdl. A hidnyzd mennyiség kézel 30%-a madr
Ukrajndbdl, kicsivel tébb mint 20%-a pedig Kindbdl érkezett az Eurdpai K6z6sségbe 2020-ban. A
toérténelmi hagyomdnyokbol kévetkezik, hogy a magyar méhészeti dgazat értékesitése erdsen
export irdnyultsdgu. A hazai begylijtétt méztermés évente az adott év idéjardsi és mds
kériilményeitél fiiggéen 20 és 30 ezer tonna ko6zétt vdltozik. Az éves termés 60-70 %-a nem
idehaza, hanem tébbségében az EU tagdllamokban keriil értékesitésre. A hazai fogyasztds 7-10
ezer tonndra becslilhetd. Az egy fére juto éves fogyasztds mintegy 70 -100 dkg/ f6/ mennyiségre
tehetd, bdr vannak, akik a fogyasztdst ennek tébbszérdsére becsiilik. Osszességében a hazai
fogyasztds elég jelentésen (40-50%-kal) elmarad a nyugat —eurdpai fogyasztdsi szin A
mézkereskedelem a jelentés méztébbletet nem mdrkaként, hanem egy szokatlan kifejezéssel

Honey Price

160 Price for multi-floral honey in bulk at wholesalersin Euro/Kg
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,mindségjavito méz”-ként értékesiti Dél-és Nyugat- Eurdpa orszdgaiban, Olaszorszdgban,
Németorszdagaban, Franciaorszagban stb., tulnyomdrészt hordds kiszerelésben, lédig formaban.
Ez az értékesitési gyakorlat és a magyar méz minéségérél vallott és hirdetett dllitdsok széges
ellentétben dllnak egymdssal. Gyakorlatilag Eurdpdban a magyar méz felvdsdrldsi dra a
legalacsonyabb a tagorszagok kézétt. (lasd az aldbbi dabrakat az EU-ban meglevd felvdsdrldsi



drakrdl 2015-ben és 2020-ban. forrds: Honey Market Presentation. European Commission 2021
Spring. ppt)

A viszonylag alacsony hazai mézfogyasztasra is tekintettel a tultermelés viszonylagos. A
szaksajtéban tobb méhész is levezette mar, hogy alapos marketing révén a hazai fogyasztas
emelésével (pl. tea és kavé mézzel torténd édesitésével) és a hozzank latogatd turistak
figyelmének felkeltésével a hazai méztobblet jelentls része orszagon belil elfogyna. Nem volt
véletlen a méhész agrarminiszter keserli megjegyzése 2018-ban, a Méhészet c. szakfolydiratban
vele késziilt interjuban: ,a magyar méz alapanyagként tavozik, és nem olyan termékként,
amelyben van hozzaadott érték. Azt a kilféldi kiszerel6 Gzemek f6lozik le”. Néhany hénappal
kés6bb, a profi méhészek konferencidjan a miniszter mar er6sebben fogalmazott: ,,....mar nem
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fenntarthatd, hogy a Magyarorszdgon termelt méz nagy részét hordds kiszerelésben adjdk el, a
méhészeknek meg kell mutatniuk, hogy a termelésben és az értékesitésben is kdzosen tudnak
el6re lépni.”

Az elmult évtizedek alatt egy furcsa ‘22-es csapddja’ jott létre a méhészeti dgazatban. Hidba
kivdld a magyar méz, melyet Eurépdnak és a vildgnak prémium termékként kellene elismerni,
nem mutatkozik olyan érdek és szervezd erd, mely ki tudnd mozditani a hazai méhészetet és
mézkereskedelmet abbdl a helyzetbél, amiben évtizedek dta leledzik.

Az elmult években torténtek Iépések a méz marketing javitasara, a hazai fogyasztas novelésére,
de ez tavolrdl sem elegendd és nem 0Osszehasonlithaté példaul a masik élménytermékre, a bor
marketingjére forditott forrdsokkal és eréfeszitésekkel.

Ami a mézet illeti, a hazai fogyaszté minddssze néhany, 2-3 mézfajtat ismer, akdcméz, viragméz
harsméz, és a szlk, rendszeresen mézet fogyasztd rétegen tul a magyar lakossag nem ismeri a
mézek és méhészeti termékek jellemzéit.

Hosszabb tdvra szdldan és mas dgazattal, példaul a boraszattal 6sszehasonlitva azt mondhatjuk,
hogy a méhészeti agazatban az elmult évtizedekben még nem valdsult meg az a mindségi és piaci
fordulat, ami a boragazatnal megtortént a 90-es évektdl.



A bor és a méz. Két élménydagazat, kétféle ut

A magyar méhészek gyakran elismeréen emlitik a bormarketingre forditott jelentds
pénzdsszegeket, a bor népszeriisitését szolgdlo eseményeket, rendezvényeket, hiressé vdlt
bordszok eredményeit és azokat a kbzéleti embereket, déntéshozokat, sztdrokat, akik fellépnek a
bor népszertsitése érdekében. Kétségtelen, hogy a magyar bor és bordgazat nagyon jelentds
dtalakuldson ment dat a termeléstél a fogyasztdsig az 1990-es évektdl szamitva. A bordszok sokat
tettek annak érdekében, hogy kialakulion egyfajta borfogyasztdsi kultura az orszdgban,
létrejéjjon egy minbségi bort szeretd és ismerd fogyaszto kézénség. Az elmult 25-30 évben igen
jelentés mindéségi fordulat tértént a bordgazatban a szél6termeléstél a feldolgozdsig és ez a
mindségi fordulat ma is tart. A borfogyasztds ugyanakkor ésszességében a nemzetkézi
trendekkel egyezben lassu csékkenést mutat.

A méhészeti dgazatban jelentés mindségi valtdsrol nem, inkabb mennyiségi gyarapoddsrol lehet
beszélni. N6tt a méhészek és méhcsalddok szama, a megtermelt méz mennyisége, a méhsliriiség
és ezzel egyiitt néttek a veszélyeztets tényezdk is: méhbetegségek, emberi mulasztdsok, etikai
vétségek, hamisitdsi botrdnyok. Lehet-e egyfajta mintdnak tekinteni a bordgazat felivelését mds
kézmiives helyi termékek, tébbek kozétt a méhészeti dgazat szdmdra? Erdemes-e egydltaldn
kisérletet tenni a két termék Gsszehasonlitdsdra eltérd jellegzetességeik miatt? Bdr a bor és a
méz bizalmi és élményterméknek szamit, fogyasztdsuk eltéré6 természetii és mds-mds
alkalmakhoz kétédik, még ha célkézonséqgliik részben fedi is egymdst. A bor esetében az élvezet,
az emelkedettség, kénnyli mdmor és sok mdsfajta élmény sorolhatdé. A méz mellett viszont az
egészséges, természetes tdpldlkozds, az egészségmegdbrzés, betegségmegelbzés, a természet és
kérnyezet megdérzése lehet a legf6bb érv a fogyasztds élménye és 6rome mellett.

A ‘méz és bor’, mint élménytermék néhdny jellemzéjének alakuldsa az elmult negyedszdzadban

Jellemz6k BOR MEZ

90-es évek eleje | gyenge mindség, Ilédig eladds, | kivdld mindség, lédig értékesités,
témegtermelés, kannds borok export, a mézkereskedelem

privatizdldsa, botrdnyok

Fogyasztas O0sszeomld keleti piac, enyhén | alacsony, lassan névekvé hazai

kerete névekvé majd cs6kkend hazai | fogyasztds, folyamatos nyugati
fogyasztds exportigény

Fejlédés utja hdztajibdl  csalddi  pincészetek, | Csalddszam nédvelés, méhészek
nagylizemek privatizdldsa, 3-5-10- | szamdnak névekedése,
20-50 ha-s birtokok, minéségi | Méztermelés megkétszerez6dése




bortermelés, terméskorldtozds

Ertékesités palackos értékesités, borturizmus | Lédig  értékesités,  felvdsdrlo-
kialakitdsa begylijté kereskedelem

Szervezodés sokszinl, - hegykézségek, borutak, | OMME és helyi szervezetek,
Borrendek, Borakadémia, Céhek, | Mézlovagrendek
Borvidékek,

Média sokféle megjelenés, internetes | 3 szakmai folydirat, honlapok,
ujsdgok, web oldalak, kényvek, | utobbi években média
szakirok, bloggerek stb. megjelenések

Fogyasztds Divat lett mindségi bort | Mézfogyasztds — ‘megfdzads ellen’,

mindsége fogyasztani, ismerni a borokat, | fajtamézek ismeretlenek a
ételhez pdrositani, fogyasztok el6tt

Minéség Minéségi kévetelmények emelése, | Mézhamisitds elleni eredmények a
eredetvédelem, terméskorldtozds, | 2000-es évek mdsodik felében, a
nemzetkézi, hazai  borversenyek, | minGség javitdsa nem kiemelt cél
sztdrbordszok

A fejlédés irdnya, | borturizmus, gasztrondmia, vidéki | mennyiségi fejlédés,

piac élménygazdasdg, turizmus, hazai | méhcsalddszam névelése, profik
piac térnyerése, kdlfoldi piac,

mézhamisitds-kinai méz,

Marketing bormarketing, uj foglalkozdsok, | OMME liveg, zdrszalag, szerény,
sommeliere, bloggerek, kdzOsségi | de béviilé mézmarketing,
média, Turizmus Ugyndkség | elsGsorban kézponti eréfeszitések,
tevékenysége, Hegykdzség | Mézes reggeli
stratégidja, Kiilligyminisztérium,

Verseny tdjegységek és bordszok kdzott Méhészek  k6zétt,  vandorlds
problémdi, méhegészségligyi
veszélyeztetettség

EU-s forrdsok Maximadlis kihaszndlds Csak a Nemzeti Méhészeti
Program forrdsai

Termék nagy eréfeszitések a nemzetkézi | nemzetkézileg elismert jo

nemzetkézi elismertetésre mindségl termék

pozicidja

A mindségrél

A mézdrakon tul a minéség kérdése az, amellyel a méhész kbzbsségnek célszerii szembenézni.
Meéhész kérokben él az a felfogds, hogy a méz ugy jo, ahogy a természetben a méhek létrehoztdk.
Sem hozzaadni, sem elvenni nem kell. Ugyanakkor jelen van az a megldtds is, hogy a méz és mds
méhészeti termékek minéségén a méhészek és kereskedbk beavatkozdsa csak rontani tud. Egyik

kivald méhésziink dllitja, hogy a méz minbésége 40%-ban a méhészen mulik.




Mirél is van sz6 a minéséggel kapcsolatban? Mdr 110 évvel ezel6tt a Révai Nagy Lexikonban a
mindéség fogalmdt igy hatdroztdk meg: ,,Minéség (lat qualitas) a forgalomban az druk azon
tulajdonsdgainak dsszessége, melyek az illets druk értékére hatdssal vannak.”

Ezt a megfogalmazdst a méhészeti dgazatban még nem sikerlilt érvényesiteni. Sem a termeldi
sem az 6mlesztett, dsszekevert kereskedbi mézek esetében nincs a mindségnek a fogyasztdk
szamdra értelmezhetd jelzése és bemutatdsa. A kiilénféle drak nem a minéséget, hanem az eltéré
fajtamézeket jelzik. A kiilonféle minGségeket a mézek esetében még nem sikerlilt népszeriien és
jol bemutatni. Pedig nagyon jelentés minbségi kiilénbségekrdl tudnak beszdmolni olyan
hdziasszonyok, akik mézet haszndlnak a konyhdn. A mézversenyek szintén jo kiinduldpontot
jelenthetnének, ha a versenyek utdn a kivdld mindségli mézek és termelbik megkapndk a
megfeleld elismerést és népszeriisitést. Erdemes lenne dtvenni azt a gondolatot a bordszoktdl, és
a méhészekre is alkalmazni, hogy a termék (bor vagy méz) és termelbje egyiitt alkot egy
egységet, egyiitt kell 6ket népszerdisiteni.

A  mézminGséggel kapcsolatban kiilonleges magyar sajatossag, hogy a mézletoltok,
nagykeresked6k ugy végeznek laboratériumi minéségi ellenérzést a méhészektdl felvasarlandd
mézeknél, hogy az eredményt megtartjdk maguknak, nem kozlik a méhésszel, azaz, nem segitik
el6 a méz minGségével kapcsolatos tuddst és szemléletet. Ha kivancsiak a méhészek méziik
min&ségi paramétereire, azért kilon fizetnilk kell.

A méhészeti dgazati szaksajtoban és retorikdban a magyar méz jellemzésére évtizedekig a
»mindségjavitd méz” fogalom uralkodott, a minéségi méz helyett. Ezzel a kifejezéssel az eréltetett
mézexportot lehetett aldtdmasztani. Kevés ennél szemfényvesztébb fogalmat lehet taldlni
Magyarorszdgon. Mit is jelent ez tulajdonképpen? Ez azt jelenti, hogy a jo mindségli mézeket
Osszekeverik gyenge mindséglivel, (esetleg hamisitvdnnyal) melynek eredményeként a gyenge
mindbséqgl is eladhatd lesz. No és a jo minéségli méz? A ‘mi méziink’, ahogy hivatkozni szoktak ra?
Ha igaz ez a mindsités, akkor miért nem lehet a ‘mi méziink’-et 6nmagdban jo mindségként

eladni?

Ma mézmindség kategoridban a kereskedbk szempontjai domindlnak. A vita kiilénféle mutatokrol
folyik, amelyek egyébként arra szolgdlnak, hogy laboratériumban azonositsdk a mézfajtdkat,
hogy milyen terméhelyrél (orszdgbdl, kontinensrél) szarmaznak és milyen fajtamézrél van szo
bizonyos esetekben. A pollen és pollenszam arra szolgdl, hogy valamiféle bizonyossagot adjon a
kereskedének (fogyasztonak?) csalds ellen, hogy a mézletéltékben dsszekevert mézek végiil is egy
adott tdjrol és a jelzett virdg nektdrjabdl szarmaznak. A laboratériumi mutatok a fogyaszto
szempontjabdl azonban nem sokat mondanak, mert érzékszervileg nem is érzékelhetdk.

Tovabbi fontos kérdések

® Révai Nagy Lexikona XIII. kétet Bp. 1915. Hasonmds Kiadds Babits Kiadé 1996



Mikézben a méhészek sokféle fajtamézet, kiilonleges mézet gylijtenek, ez a sokféleség és minGség
a felvdsdrldsi rendszer és mézfeldolgozdsi gyakorlat miatt nem igazdn érvényesiil. A
kereskedelembe keriil6 méz minbségét a felvdsdrld kereskedelem és az export szempontjai
hatdrozzdk meg. A sokféle gydlijtott fajtaméz ellenére tobbnyire akdcméz és egalizdlt vegyes
virdgméz keriil exportra a nyugati kiszerel6 lizemekbe hordoban értékesitve. Olyan szélséséges
helyzet az értékesitésben, mint ndlunk, sehol sincs Eurépdban. Az eurdpai k6z6sséqg orszdgaiban a
méhészek tébbsége hdztdl értékesiti a mézét egy bejdratott vevékérnek és a vdsdrldk addig
kevésbé vesznek mézet a szupermarketekbdl, amig termel6tél tudnak vdsdrolni. Rdaddsul a
termeld méze dragdbb a szupermarketekben taldlhato méznél, mikézben ndlunk ez forditva van.

A méhészek eddig a turizmusban rejlé lehetdségeket sem tudtdk jol kihaszndlni. Természetesen
vannak méhészek, akik megjelennek ldiil6helyeken és ott drusitjdk a termékeiket, de a méhészet,
mint komplex turisztikai kindlat, széles termékkindlattal és kiilonféle szolgdltatdsokkal,
apiterdpia, kozmetikumok, édességek, stb. még csak nyomokban van jelen a turizmus piacadn.
Mikézben bor esetében, bor-wellnessrél, csucsgasztrondmidardl, kiilénféle szolgdltatdsokrdl, a
természeti értékek és a bor Gsszekapcsoldsardl beszélhetiink, a méz és méhészet esetében ezek
kialakitdsa még elbttiink dallé feladat. A méhészet izgalmas tevékenység a hétkéznapi ember
szamdra és meg lehet mutatni, hogyan késziil a méz. S6t, be lehetne vinni iskoldkba, jatékos
foglalkozdsok, szakkérék, nydri tdborok formdjaban, amint ahogy ezt szomszédainkndl,
Szlovénidban, Németorszdgban, Szlovdkidban teszik. Nagyon kevés méhész ismerte fel a
mesterség dtfogobb, élményt nyujto jellegzetességét, a méhek, a méz, az eszkézok, a kérnyezet
élményt teremté szerepét, és még kevesebben haszndljdk ki ezt a lehetbséget.

Mikézben a bordgazat a bort és a termeldt egylitt népszerisiti és a bordszok egyéni mdrkdkat
tudtak épiteni, ez a méhészeknél csak a legjobbak esetében tortént meg. A tébbség esetében még
mindig a mennyiségi szemlélet uralkodik.

A mézrél azt tartjgk, hogy a vildgon a harmadik legjobban hamisitott termék. A mézhamisitds
(kinai méz) az elmult években nagyobb nyilvdnossdgot kapott, mint a j6 minéségli hazai termeldi
meézek és ez a hazai termelbkre is okkal, ok nélkiil a gyanu drnyékdt veti.

A méhészeti dgazatban a bordgazathoz képest sokkal kevesebb az ujité gondolat. Kiilbnésen az
egylittmUikddeés és k6zos fellépés terén van elmaradds. Mikézben a bordszok sokféle uj szakmai és
marketing szervezddési formdt alakitottak ki, a méhészeknél ilyen szervezeti valtozds nem tértént
meg. S6t, a korabban miikédé dgazati szerepl6k egylittmiikédése terméktandcs formdjaban is

megsztint.

A mézfogyasztok tulnyomo tébbsége nincs tisztaban a mézek iz-, aroma- és illatanyagaival. A
mézfogyasztdst népszertisité kampdnyok ellenére kevés az elmozdulds ezen a téren. A ‘Mézes
reggeli’ cimi marketing akcié a gyermek korosztdlyt célozta meg, sikerrel. A felnétt korosztdly
megszolitdsa mdr nehezebb. A kérnyezeti aggodalmak és a méhek szerepe a beporzdsban, a



mezdgazdasdgi termelés fenntartdsa és dsszekapcsoldsa a méhekkel még nehezebben
tudatosithato a vdsadrlok kérében.



