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A Méz-izbogozo - Méz sommeliere kisérlet

A Kislépték Egyesilet, partnerségben a Mecsek-Volgység-Hegyhat Egyesiilettel, valamint a
Baranyai Gasztrorégiéért Egyesiilettel, az ASHOKA Okoszisztéma programjanak részeként egy
olyan kisérlet megvaldsitdasaba fogott a méz piacra jutdasanak elGsegitésére, ami a mézzel
barmilyen formaban foglalkozdk szamara izgalmas.

Dr. Kovdcs Dezs6 c. egyetemi tandr a projekt oOtletgazdaja és kezdeményezGje. E projekt
el6zményének tekintheté Baranydban a Mecseki Mézes Korut, mely a helyi méhészeket és a
kdzvetlen méz értékesitést probalta helyzetbe hozni. www.mecsekimezeskorut.hu

Kezdeményezés célja olyan kisérlet elinditasa és lebonyolitasa volt, mely a kilénb6z6
fajtamézekben levé iz, illat és aromak felismerését és leirasat célozza. Ennek révén
megteremtédik a hétkdznapi gyakorlatban is alkalmazhaté megfelel6 szokészlet és
kifejezésgyljtemény hivatdsos kdstoldk (sommeliere-k), méhészek, szakacsok kdzremiikodésével.
Az egyes mézeket kifejezd izek, aromak megnevezésével a fajtamézek jobb értékesitése is
el6segithetd. Szintén elény és pozitiv hozadék a gasztrondmia szerepl8inek - éttermek, bufék,
bisztrok stb. valamint szakacsok, cukraszok, pincérek - tajékoztatasa a kisérlet eredményeirdl,
valamint a fogyaszték beavatasa e folyamatba.

Kilenc felkésziilt és tapasztalt késtold (szakacs, méhész, borkdstold sommelier)lvéllalkozott
2021. december 7-én arra Pécsett, hogy Magyarorszagon el6szor megfogalmazzak hazai
fajtamézek iz és aroma székészletét. A hivatdsos kdstolok (sommeliere-k) izérzékelése kiilénleges
adottsdgot jelent, a szdajukban, a nyelviikén levé izlel6pontok slirlisége sokszorosa egy hétkéznapi
emberének. Igy olyan izeket is képesek felismerni, amit a hétkéznapi ember mdr nem tud
megklilbnbéztetni eqgymdstol.

A kisérleti kostolads el6zménye, hogy Magyarorszagon a borkdstolasnak mar van hagyomanya,
szakmai modszertana, s6t oktatdsa. A méz kdstoldsdnak még nincs. A hivatasos kdstolok
(sommeliere-k) izérzékelése kilonleges adottsagot jelent, a szdjukban, a nyelviikon levé
izlel6pontok s(ir(isége sokszorosa egy hétkdznapi emberének. Igy olyan izeket is képesek
felismerni, amit a hétkdznapi ember mar nem tud megkiilonboztetni egymastol.

A borkdstold események altalanos késtolasi menete:
e |atvany (viszkozitas, tisztasag / szliretlenség, szinintenzitas, elhelyezkedés a szinskalan),

o illat (intenzitas, tisztasag, primer, szekunder és tercier aromak),

1 Késtold szakemberek bemutatdsa: https://www.facebook.com/media/set?set=a.1896663217186798&type=3



http://www.mecsekimezeskorut.hu/
https://www.facebook.com/media/set?set=a.1896663217186798&type=3

e iz (elGszOr a strukturdlis elemek mint sav, édesség, alkohol, csersav, majd csak ezutan
jonnek az aromak),

o végll egyéb megjegyzések

A kostoldsokhoz a kostolast végzék egy értékelSlapot hasznalnak. A méz késtolasahoz is
kialakitasra kerult egy erre haszndlhato értékelSlap, melyhez a Pécsi Borozé pontozdlapja szolgalt
mintaként. Ez az értékel6lap a nemzetkdzi mézkdstold példakat és a késébbi hazai
tapasztalatokat is figyelembe véve tovabbi fejlesztésre var.

Az [zbogoz6 fontos tanulsaga volt, hogy a szakértSk jobbndl jobb 6tletekkel gondoltak tovabb az
egyes mézek lehet&ségeit a gasztrondmidban. Egyesek azt vallottak, hogy tobb fajtaméz, jellemzé
izik alapjan ,flszer” lehet a gasztrondmidban, a saldtakban, édességekben stb. Mds szakért6k
6nallé meniit dlmodtak meg egy-egy fajtaméznek. Erdekes volt az a tapasztalat, hogy ami a
méhészek szamara kivalo fajtaméz (pl. akac) és népszerd, keresett termék, az a gasztrondmiaban
nem biztos, hogy kreativan haszndlhatdé. A gasztro szakért6k szamdra tobb izgalmat rejtettek
azok az egyedi mézek, amelyek a sokféle virdggal rendelkez6 méhlegel6krél szarmaztak. Tobb
lehet6séget lattak a séfek a vegyes virdgmézekben, tovabba az egyedinek, kiilonlegesnek
tekinthet6 édeskémény-, balvanyfa, a hars, a repce, selyemfli mézben. A mézharmat
kilonlegesen izgalmas volt, mint az egyetlen olyan méz, amelyet a méhek nem a viragok
nektarjabdl készitenek. A levéltetvek, kabdcadk szivogatjdk a fak nedveit, kivonjak beléle a
szamukra fontos anyagokat, a felesleget pedig kivalasztjak. Ezt gyl(jtik 6ssze a méhek, majd
hozzdadva a sajat esszencidikat késziil el a mézharmat.

Amikor az izek és aromak megfogalmazasa zajlott, hallhattunk olyat is bizonyos mézeknél (a
borokhoz hasonldéan), hogy éreztek "animalis” vagy ,allati eredetlire” és ,vegetalis” vagy
,novényi eredetl”-re emlékeztet6 meglepd izeket, illatokat: igy pld.istallé szag, flistos, égetett,
bér, keserl, bakelit, vagy épp bizarr illatu viragokhoz (pl. muskatli illat, bidoske virag...)
hasonlithatd illatot, aromat.

Az izeket — a szobeli értékelések alapjan — befolyasolja a gydijtési év, a mézek kezelése, valamint a
tdji adottsdgok (mas egy zselici hars mint egy alfoldi). A korabbi évek gy(ijtésébdl szarmazé
mézeknél — ahogy a , palackozott érett” boroknal jobban kijottek a gyogyfiives vagy aszalt iz
jellemzdk.

Az eseményen a méhészek sokat tanultak a hivatdsos kdstoldktdl, de a gasztrondmia és borbirak
jeles képvisel8i is rengeteget tanultak a méhészektdl. A jov6ben a hivatasos kdstoldk elézetes
felkészitésére még hangsulyosabban figyelni kell, hogy tisztdban legyenek méhészeti szakmai
kérdésekkel, hogy pl. mit jelent a méz Gjramelegitése, milyen mézhibak vannak, vagy mitél erjed
a méz. A biralaton késtolé méhészek tapasztalatunk szerint inkdbb a mézversenyeken szokasos
pontozdsos jellegl értékeléshez szoktak, az izek feltarasa, megfogalmazasa szamukra is Uj feladat

és kihivas volt.



A kisérleten 13 fajtamézbdl 44 mézet kodstoltak a szakérték. A 30. méz késtoldsa koril érz6dott,

7 7.

hogy telit6édtek a kostolék. Hasonld minGsitésnél 30-ndl tobb mézet nem célszer(i bevenni a

programba.




Mézek gasztronomiai és agroturisztikai
kostoltatasa

ISzervezés és elokesziiletek

A programtervezést és id&zitését forgatdkdonyv és eszkozlista készitésével érdemes

z0kkenémentessé tenni. A forgatokonyvben szerepeljenek az idézitések, felel6sok, médszerek is.

PI:

megnyitd / bevezetd / kdszontd (ki, mit, mennyi ideig mond), ha szikséges, regisztracid

a mézkostolasi sorrend (a tisztdbb, kevésbé karakteres mézektSl haladjon a kdstolas a
karakteresebb mézek felé),

a kostolds madja és ideje,

a kiértékelés mddja (pl. méhlegel6 adatgy(jté lapok, cimkék, vagy kordbbi kdstold
eredmények alapjan) és ideje,

az ismeretatadas (mi hangozzék el a mézekrél a kdstolds el6tt és utan, és mennyi idében).
szlinetek, étkezések

Amennyiben tdbb szakmai szereplé van, Ugy a szerepkordk is azok ideje is kerljon
rogzitésre.

Zardas (maddja)

A program tervezés és szervezés része a program meghirdetése, kommunikacidja is. Ezzel most a

segédanyag nem foglalkozik.

B Mézek biztositdsa a késtoléhoz

A késtold program a céljat tekintve torténhet

a méhész sajat mézeivel

szakmai csoport tagjai, vagy foldrajzi, kozigazgatasi alapon szervez6dé termel6k altal
termelt mézekkel (értékesitési pont, LEADER térség, védjegy, megye, régio...)

altalanosan minél tobb/sokrétlibb mézkinalatot felvonultatva (pl. fajtajelleg, terilet,

elGallitasi mod szerint).

A mézek koéstolasa torténhet akadr 8-12 (iveges fajtaméz korbeadasaval, vagy mar eleve

Uvegtalkdkba kiadagolt mézekkel (jellemz6en 4-6 fajta). A mézvalaszték legyen vdltozatos



szineiben és karakterében is az élményprogramok soran. A mézek rejtelmeibe valé beavatast a
résztvev6k mindig szivesen veszik, sét jol koreografalt mddon igénylik is.

A mézkdstolas sorrendjét meg kell hatarozni el6re, és rogziteni kell. Ennek alapjan a mézeket is
érdemes sorszamozni a keveredések elkerilése végett. Az értékel§ lapon a mézsorrend
sorszamot ennek alapjan lehet rogziteni. Ez kisszdmu (2-4) kdstolds esetén kevésbé fontos.

Amennyiben a kdstoldé programot vasarolt mézekbdl valdsitja meg a szervezd, ebben az esetben
is érdemes Uveges, kis kiszerelés(i mézeket Gsszevalogatni karakteres szin(i és/vagy aromaju
mézekbdl. Ehhez segitséget nyujt a fajtaleirds (4. Melléklet). A vasarolt méz cimkéjén fontos
lehet, hogy a kotelez6 adatok mellett lehet6leg minél tobb adat szerepeljen a mézrél (hol
gylijtott, mikor, milyen névényekrél...). Ha a cimke adatok nem elegendéek, de azonosithatd a
méhész, érdemes a koéstold eldtt lekérdezni a sziikséges informdcidkbdl minél tobbet (lasd
méhlegeld adatgylijté lap).

Figyelem: A cimkén |évé SZARMAZASI HELY — az a legtdbb esetben nem a gy(ijtési hely!
Altaldban a szdrmazasi hely csak orszag, de telepiilés feltiintetés esetén is a gazdasag
helye. Marpedig a méhészek sok esetben vandoroltatjdk a méheiket a virdgzas idején, igy
a méz valéjaban nem onnan szdrmazik, ahol a méhész azt kipergeti.

A kdstoltatashoz - legyen az a méhész sajat vagy mas méhész méze — mar a méhek gydjtése
soran érdemes a méhésznek egy méhlegel§ adatlapot vezetni. Ez kés6bb nagy segitségére lehet a
termel6nek és f6ként a programszervezének a kdstold programokon. A Kislépték Egyesiilet ezért
segédanyagként készitett egy méhlegel6 adatgydijt6 lapot.

Az adatgyljté lapot tobb évre is megdbrizve, egy olyan tapasztalati adatbazissal lehet a
gasztronémia felé is kindlni értékesitésre a mézet, ahol nem a tiszta fajtajelleg, hanem a min&ség
és az egyedi izvildg lesz a dontd a vasarlasnal. Az egyedi izvildg mar a gy(ijtésnél nagyrészt elvalik
(id6jaras, hely és helyszinjellemz8k, egyitt virdgzé noévények). Elményprogramokon is a
,keresztbehorddsok” izeinek iznyomozasaval is novelhet6 a késtolé programok szinvonala. A
Vegyes Viragmézek igy egy szoval ezer izvariaciét adhatnak mind a kdstolé programoknak, mind a
gasztronédmidnak.

Méhlegelé adatgyriijto lap

Javaslatunk, hogy a késtold programokra, illetve a gasztrondmidra nyitott méhészek mar a tavasz
indulasaval kezdjék ezzel a gy(ijtést! Kés6bb meghalalja magat ez a kis adminisztracid. A Kislépték
Egyesiilet, a vacratoti Okoldgiai Kutatokézpont munkatérsainak szakmai anyagét is kiajanlva, az
alabbi méhlegel6 adatgyijts lapot készitette (Letolthetd: 2. Melléklet) :
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kit . A legiellemz8bb virAgz6/mézeld ligyszari
niivények az adott gyiijtéskor pl. az OK
hatarozdja alapjan
https://www.novenyzetiterkep.hu/node/

Méhlegeld — Adatgyiijtd lap

Mézkostolokhoz, Gasztro-bemutatkozashoz

Szérvanyosan, de jelen lévd virdgzd/ mézeld
fajok a gyiijtéskor
- fas és lagyszart

Méhész(ek) neve:

Méhészet neve:
Méhészet cime
Telefonos elérhetdség
E-mail Fotd (opcionalis)
wehboldal

Facebook, ill. mas social
média oldal

A bemutatasra Igen Nem
tjramelegités tortén-e

Méz fajta

védjegyoltalom (pl. Bio mindsités,
nemzetiparki termék...)

Méz gyiijtési helye: (megye)

Meéz gyiijtési helye: [telepiilés)

Gyiijtési idd(szak) év-ho -

A gyiljtési iddszak idGjarasanak leirdsa
(aszdlyos, fagy, csapadék....

A gytijtési hely besoroldsa

Nagyalféld / Kisalfald / ....Hegység/
.....Dombsag/Varosi/ Mezdgazdasagi
Besorolas

Allaviz ....mentén/ Folydviz ...mentén |
Hinaras-Mocsaras rész| Ude rétek, vizes
gyepek | Széraz gyepek | Cserjések | ErdSk
mezdgazdasagi ....Ultetvény, erdsav, Ligetes
terllet, Park/Temetd

A legjellemzdbb virdgzo/mézeld FAS (fa és
bokor) ndvények a gyljtéskor

pl. az OK hatdrozoja alapjan
https://www.novenyzetiterkep.hu/node/

A program részhen 2z ASHOKA timogatdsival valdsul meg. A program részhen az ASHOKA tdmogatésival valdsul meg.

A méhlegel6 adatgyljté lapon szerepel a f6 jellemz6 és a szérvanyosan jellemzdé virdgzo
novények felsoroldsa is (segitve ezzel az egyedi izek beazonositdsat). A méhészek tobbsége
nagyszerd novényismerd, de lehet, hogy a ,,csak mellékesen” jelenlévé viragzd névényeket nem
ismerik annyira. Ehhez hivtuk segitségiil az Okoldgiai Kutatékézpont kutatdinak szakmai
anyagaitz.

Természetesen mas segédanyagot is lehet hasznalni, igy példaul a kényv formaban megjelent
hatdrozék mellett az online k6zosségi hatarozoék is segitségre lehetnek. llyen példaul:

Hasznos lehet egy mobil applikacié® is, ami fotd alapjan azonosit névényeket. Tébb ilyen is van,
ilyen a PlantNet®, vagy a PictureThis, érdemes kiprébalni.

A digitdlis fotokkal még pontosabban lehet azonositani a helyszint és a novényeket, igy erre is
hagytunk helyet az adatgy(ijt6 lapon.

Megjegyzés: Szinte minden mézet kimelegitenek lvegbe toltés el6tt, az Ujramelegités maddja
lehet megfelel6, vagy kritikus, attdl fliggéen, hogy milyen hémérsékleten torténik az, és hogy

? https://www.novenyzetiterkep.hu/node/

? https://techwok.hu/2018/04/02/novenyhatarozo-app-viragok-felismeresehez/
https://play.qoogle.com/store/apps/details?id=orqg.plantnet&hl=hu&ql=US

* webes vdltozata: https://identify.plantnet.orq/
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https://play.google.com/store/apps/details?id=org.plantnet&hl=hu&gl=US
https://identify.plantnet.org/

annak mik a kévetkezményei’. Ezt viszont csak laborban lehet megallapitani. A mézek és a valds
méhészek tulnyomo tobbségénél ez az érték nem haladja meg a kritikus értéket

I Kostolds helyszine,

Egy-egy kostold program el6készitésénél meghatarozd a helyszin és a felszereltség. A helyszinnek
igazodni kell az id6jarashoz, illetve megfelel6é fényviszonyok kellenek a kdstolashoz (lasd szin
jellemzGi). Ne legyenek a kornyezetben zavard szagok. A kdstoldk létszdmahoz igazodni kell a
helyiség mértének és a berendezésnek is. Mindenképp kerilni kell a zsufoltsdgot az
élménykostold programok sordan. Amennyiben méhész, vagy mas szakérté vezeti az
élménykdstolast, Ugy a résztvevéknek Gket jol kell 1atni és hallani. A kdstold program jellege és
id6tartama meghatarozza, hogy ,all6fogadds” vagy ,teritett asztalnal” ilve fog a vendég késtolni.
A hatas egyértelmien nagyobb, ha az asztalokndl a késtold résztvevdk llve helyezkednek el. A
szakmai késtoldknal ez elengedhetetlen. A résztvevék részére illemhelyet, mosddhasznalatot is
biztositani kell.

Fokozza az élményt, ha a koéstolé program egy bemutatdé méhészetben, vagy egy
vendéglatdhelyen (sitemények, szorpok, grill ételek stb.) kertil megrendezésre.

[ Késtoldshoz sziikséges eszkozik

A termel6i mézértékesités soran sok esetben talalkozhatunk azzal, hogy a termel6 a kdstolast
pumpds adagold segitségével végzi, amivel az (iveges mézet fa vagy milanyag kandlra, esetleg
ostydra, kenyérkockara lehet adagolni. Ez itt megfeleld, s6t az ostya, kenyér — de még a fa palcika
vagy kanal is kevésbé kornyezetkdrosité megoldds. Am, ha a mézek izét mar mélyebb
élményprogram keretében vagy szakmai kdstoldkon keresik a résztvevék, ebben az esetben mar
nagyon nem mindegy mivel, és hogyan szervezziik meg a kdstolast.

A pontos izleléshez a kdstold kandl anyaga meghatarozé. Nem lehet fabdél, mert a fabol készilt
kanalaknak van sajat iziik. A fémkanalak sem jok mert a mézek PH értéke szintén reakcidba
léphet a fémmel, és befolyasolja a izeket. A ,komposztalhatd” kanalak sem jok, mert a névényi
alapanyagnak is van sajat ize. Sajnos csak az egyszer haszndlatos mianyag kanal (fehér vagy
attetszG6) haszndlata a célnak megfelel6. Amennyiben a kanalak megfelel6 elmosasat és szarazra
torlését folyamatosan biztositani lehet, ugy az elhasznalt kanalak szama csokkenthetd.

A kostolashoz sziikséges kikésziteni

® https://www.eurolab.com.tr/hu/sektorel-test-ve-analizler/qgida-testleri/hmf-hidroksmetilfurfural-analizi



https://www.eurolab.com.tr/hu/sektorel-test-ve-analizler/gida-testleri/hmf-hidroksmetilfurfural-analizi

e kiilon tiszta kanalakat tartd, és kilon hasznalt kanalakat gy(ijt6 poharakat, vagy talkat.
e iz-semlegesitéshez az ivdvizet, és

e izsemlegesitd falatkakat;

e az értékeléshez tollat, jegyzetlapot,

o értékel6 lapokat mézenként, és

e aprogramhoz kapcsolddo egyéb szakmai anyagok (szinskala, aromakerék, széfelh6)

Késtol6 - Ertékelé lap

Nemzetkozi irodalom alapjan a szagld-, és izérzékel6 képességet mar régdta tanitjdk egyes
tagorszagokban kiilonféle szinteken — akar gyermekek, akar szakemberek szdmdra. A szaglds és

s

izérzékelés fejleszthetd és a kdstold egyéni adottsagai is sok mindent meghataroznak.

A Kislépték Egyesilet a kisérlethez egy szakmai kdstoldohoz megfelel§ értékel6 lapot készitett.
(Letolthetd: 1. Melléklet)

Egyéni értékeldlap:
izlelé neve: sorszama:

Mgz szarmazasi (gyijtés) helye (telepiilés, megye), gyijtési év:

Méz [fajta €5 sorszam):
Tulaj a Jellemzdk (izek, illatok, aromak)
Szin, tisztasag
PI: gtlgtsz0, opdlos, szemcsés,
ZaVaros...

Vildgos.,,.., SGUEL...
Inat Intenzitds (nem jellemzd) 1
(karikazza be)

2 3 4

(nagyon intenziv) 5

Fajtakarakter

Mindség

Iz, Zamat Intenzitds (nem jellemzd) 1

(karikazza be)
2 3 4

(nagyon intenziv) 5

Savassag nem savas — alacsony - kizepes — magas

(karikazza be)

Fajtakarakter

Mindség

Az értékelés szempontjaindl az értékeld lap tartalmaz ,Mindsége” jellemzét is. Ezt azért tettiik
bele, mert a meghivott szakért6k kdzott voltak méhészek is, akik mézbirdlatban mar jartasak
voltak. Jellemz&en Ok igy mézmindség alapjan biraltak, és kevésbé fogalmaztak meg izeket. A
minGségi méz esetiikben a fajtajellegnek legmegfelelbb mézet jelenti. A szakdcsok, séfek,



borbirdlok- (mint fogyaszték) megitélésében a mindségi jellemzé nem feltétlen jelentett egyet a
mézbirdlati min&séggel. Ndaluk az izharmédnia, vagy épp a karakteresség — a benne rejlé
lehet6ségnek a mindéség megnyilvanuldsa jelentett ,MinGségi” megitélést. A kisérlet utan
kiderult, hogy szilikség is volt a méhészek mézbirdlatara ahhoz, hogy a mézbiralat szempontjabdl
hibds tulajdonsagokat kiszlirhessiik, és a fajtajellegre legmegfelel6bb sz6- és kifejezés-
gylijteményt megalkothassuk.

Altalanossagban a fogyasztéi kdstoldprogramokhoz, illetve a didkok részére, a fenti, szakmai
értékeléshez bemutatott értékel6lapnal egyszerlbb értékel6 lapot érdemes szerkeszteni. Egy
kisérlet sordn a szakmai értékel6 lapot a 15-17 éves kozépiskolds cukraszok, turizmus szakos
didkok nem tudtak érdemben kitolteni. A kezd6 kdstold kdzonségnek masfajta, egyszerdsitett
lapot érdemes adni. Erdemes tdbb id6t szanni az aromakér haszndlat és a késtolds médszertan
ismertetésére is.

Az izbogozast a kdstolokon aromakorokkel is lehet segiteni. A nemzetkdzi szakirodalomban
mar méz aromakoroket is talalni, hazai viszonylatban még csak bor, sajt aromakoroket
talalhatunk jellemz&en. A Kislépték Egyesiilet altal, az éilményprogramokhoz — az eredmények

|II

felhasznaldsaval - kifejlesztett Méz-aromakor jatékszerrel” az Egyesilet programjain

taldlkozhatnak az érdekléddk.

A kisérleti program eredménye lett még, az ott kdstolt mézekrél, mézfajtakrdl leirt ,,Fajtaméz szo
és kifejezés gylijtemény”. Ez a kifejezés gylijtemény szofelhSben és tablazatban is megtaldlhatd,
letdlthetd a 3. Mellékletben. Erdemes ezeket kis kartyaként, vagy lamindlt lapok formdjaban
hasznalni a kdstoldk jatékositasahoz.

Mar az el6készileteknél gondolni kell arra, hogy a késtoldknak szlikségiik lesz iz-semlegesitékre a
kostolasok kozott. Ehhez megfelel6 példaul szénsavmentes ivoviz (lehet6leg ne asvanyviz)
savanyu zoldalma, kenyér.



I Megvalositas

A helyszin, a berendezés készen all, a vendégek és szakmai szerepl6k megérkezése és a megnyitd
utan sorra vesszilk a megvaldsitas szempontjait és a kisérleti szakmai kdstoléprogram
tapasztalatait ebben a fejezetben.

B 4 késtoldsi sorrend:

Az Méz-izbogozd kisérleti program szakmai kdstolds volt, kevés szamua (9) meghivott kdstoldval
(ebbdl 3 méhész). A szakértSknek nem volt feladata a mézeket ,,vakon” kdstolni és felismeri. igy a
kostold programot ugy allitottuk 6ssze, hogy a méhész és sommeliere szakért6k a fajtamézek iz-
karaktere alapjan meghatdroztak el6zetesen a kostoldsi sorrendet (kevésbé karakterestdl a
markans/kulonleges mézek felé haladva). A repce mézzel azért kezd6dott a kdstolas, mert az
egyediili ligos kémhatdsu méz. Ennek alapjan a kovetkezé mézkdstoldsi sorrend lett beallitva:

Repce, Akac, Vegyes virag,
Selyemfiu, Napraforgo,
Hars, Gesztenye, Mezharmat,
Facelia, Aranyvesszo,
Galagonya, Balvanyfa,
Edeskomeény

Miutan a 13 fajtaméz kdstolasi sorrendje meglett, a mézeket sorszdmozni kellett, mivel egy-egy
fajtamézbdl tobb minta is begydjtésre keriilt, ezek kiilonb6z6 méhészektdl, kiilonboz6 teriiletrdl
gy(jtve. A kostolo sorrend listdzasahoz az alabbi adatokat rogzitettik a forgatokényvben:

nr | mézfajta gytjtési hely /
megye

gy(jtési hely / év hénap Gydjtési hely | Méhész neve
telepiilés jellemzéje




Mindosszesen 44 db méz lett listdzva 13 megyébdl, és 23 méhésztél. Utdlag levontuk a
kovetkeztetést, hogy egy késtold programra 44 méz késtolasa az nagyon sok egy napra. A
repcemézbdl 3 db (nr.: 1-3), az akdcmézbdl 8 db (nr.: 4-11), virdgmézbdél 7 db (nr.: 12-18),
selyemflimézbdl 3 db (nr.: 19-21), napraforgdmézbdl 5 db (nr.: 22-26), harsmézbdl 4 db (nr.: 27-
30), gesztenyemézbdl 4 db (nr.: 31-34), mézharmatbdl 3 db (nr.: 35-37), facéliamézbdl 2 db (nr.:
38-39), Aranyvessz6mézbdl 1 db (nr.: 40), galagonyamézbdl 1 db (nr.: 41), balvanyfamézbél 1 db
(nr.: 42), édeskdménymézbél 2 db (nr.: 43-44) szerepelt a kdstolon.

A kdstolashoz felsorakoztatott mézesiivegek a késtold sorrendjének megfelel6en sorszamozva

lettek a program el6tt.

I A késtolds menete:

‘ A szakértoi kostolokisérlet menete:

Az asztalokon kikészitve voltak az eszk6zok, kanalak, tdnyérok és semlegesit6 falatok, valamint

a viz és poharak.

Minden késtolas el6tt Uj értékeld lapot kaptak a biraldk. A kilenc birdld szakérté is kapott egy-
egy sorszamot, melyet minden értékels lapra felirt (értékelésnél az értékel6 sorszdma ald kilon
is kigy(jtottik mézenként az O véleményeit, kifejezéseit).

Minden Uj mézkdstolas el6tt egy szervezd felolvasta az aldbbi adatokat a kdstoldsi listardl:
e akostolasi tétel (a méz) sorszama
e mézfajta neve
e agyljtés helye (megye)
e agyljtési év

e améhész neve.

A kilenc késtold részére 2 segit6 vitte korbe a kostolasi sorrend szerint a mézeket felvaltva. A

hasznalt kanalak idGszakonként a gy(ijté tanyérrdl 6ssze lettek szedve.

Az értékeld lap kitoltése utdn az értékeld lapokat beszedtik és Gj értékel6 lap lett kiosztva a
kovetkez6 kdstoldshoz. Egy vagy két fajtaméz kiértékelése utdan megbeszélés kovetkezett a
tapasztaltakrél, az innovativ felhaszndlasrdl. Mindig mas értékelS kezdte a tapasztalatainak

megosztasat, majd a tobbiek hozzaszdlhattak.

Az el6zetes informacidk kdzott nem szerepelt a gy(ijtési hely jellemz8inek ismertetése. Igy egy-
egy kiértékelés (irdsban és megbeszéléssel) utdn, visszaigazolasként a szervez6k felolvastak azt
a jellemz6t, amit a késtoldk valamilyen mddon kiéreztek. Pl. virdgméz esetén a mentas terilet

jellemzdit, ha kiérezték a menta izét.

Az értékel6 lapok kiértékelése utdlag, a program utdn tortént meg.



IA program folytatasa

A kisérlet gasztroszereplGinek otleteit (mézek tovabbgondolasa a gasztrondmidban) is szeretné a
Kislépték Egyesiilet reflektorfénybe hozni pl. ,Mézes Recept-tor” vagy épp ,Eszbonté-izbontd”
fantazianévvel. Ez utébbi névvel a MEHEK VILAGNAPJAN (majus 20) a balatonfiiredi Karolina
Kavézd mar partner az eredmények tovabbgondolasaban.

A programhoz szorosan kapcsolddik a Kislépték Egyesilet Rural Facilitator Erasmus+ projekt. A
REL szervez6knek sz6l6 képzési anyagba, a mézhez kapcsolddd tevékenységeket példaként be
tudja az Egyesiilet illeszteni.

A Kislépték Egyesiilet mar a kisérlet el6tt is a magas hozzdadott értékl termékfeldolgozast, a REL
(Rovid Ellatasi Lanc) értékesitést, és a termel6k magas szinvonall szolgaltatasait helyezte
fokuszba. Ennek egyik kézzelfoghatd programja az agroturisztikai éiményprogramok fejlesztését
célz6 Elményparaszt Program, illetve ebbdl kifejlesztett Elménygazda képzés. Ezeken a
programokon a mddszertant és a jatékositdsi elemeket a résztvevék alaposan megismerhetik és
igy maguk is alkalmazhatjak.



|1. Melléklet - Ertékelé lap

Egyéni értékeldlap:
izlelé neve: sorszdma:

Méz szarmazadsi helye: (telepiilés, megye)

Meéz (fajta és sorszam):

Tulajdonsdgok Jellemzék (izek, illatok, aromdk)
Szin,

tisztasag

lllat Intenzitds (nem jellemzé) 1

(karikdzza be)
2 3 4

(nagyon intenziv) 5

Fajtakarakter
Mindség
Iz, Zamat Intenzitas (nem jellemzé) 1

(karikdzza be)
2 3 4

(nagyon intenziv) 5

Savassag nem savas — alacsony — kézepes — magas
(karikdzza be)

Fajtakarakter

Mindség

Allomdny




2. Melléklet - Méhlegel6 adatgyiijté lap

Meéhlegel6 — Adatgyiijté lap

Mézkostolokhoz, Gasztro-bemutatkozdshoz

Meéhész(ek) neve:

Méhészet neve:
Méhészet cime
Telefonos elérhetdség
E-mail

weboldal

Facebook, ill. mas social
média oldal

A bemutatdsra Igen
ujramelegités tortén-e

Nem

Méz fajta

Védjegyoltalom (pl. Bio mindsités,
nemzetiparki termék...)

Meéz gyiijtési helye: (megye)

Meéz gyiijtési helye: (telepiilés)

Gyiijtési id6(szak) év-ho -

A gylijtési idészak idojarasanak leirdsa
(aszdlyos, fagy, csapadék....

A gyiijtési hely besoroldsa
Nagyalféld / Kisalféld / ....Hegység/
.....Dombsdg/Varosi/ Mezégazdasdgi

Besorolds
All6viz ....mentén/ Folyéviz ....mentén |
Hinaras-Mocsaras rész| Ude rétek, vizes

gyepek | Szdraz gyepek | Cserjések | Erd6k
mez6gazdasdgi ....lltetvény, erddsav, Ligetes

teriilet, Park/Temeté

A legjellemzébb virdgzé/mézeld FAS (fa és

bokor) névények a gylijtéskor
pl. az OK hatdrozdja alapjdn
https://www.novenyzetiterkep.hu/node/



https://www.novenyzetiterkep.hu/node/11#a-vizek
https://www.novenyzetiterkep.hu/node/11#a-retek
https://www.novenyzetiterkep.hu/node/11#a-retek
https://www.novenyzetiterkep.hu/node/11#a-szgyepek
https://www.novenyzetiterkep.hu/node/11#a-cserjesek
https://www.novenyzetiterkep.hu/node/11#a-erdok
https://www.novenyzetiterkep.hu/node/

A legjellemzébb virdgzo/mézeld Iagyszaru
névények az adott gyiijtéskor pl. az OK
hatdrozoja alapjdn
https://www.novenyzetiterkep.hu/node/

Szérvdnyosan, de jelen Iévé viragzo/mézelé
fajok a gyiijtéskor
- fas és lagyszaru

Foté (opciondlis)



https://www.novenyzetiterkep.hu/node/
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|Szégyiijtemény és szofelhé kdrtya a késtolt fajtamézek illataira és izeire - KiSleptek -
EGYE S.U LET
AKACMEZ
Kamllla [ Kandirozott gyiimélcs Mazsolas KajSZI

Akacvirag

fﬁﬂ%&)"rag(ﬁﬁgs

Vi?ég

Borsmenta Karam

.Barack
EMSMQhVI&SZ

CitrusViasz

POrcukor.::

Piritottmagvas ~ Akdcvirdgszorp  Eso utani viragok

F @ Fehérvirag SoskarameIlIKremeS
r I SS Zoldalma

Piritott barnacukor , CI rusos. VSDQE , SOS

S AKacvirag

F.el'“ﬁrcs""' SZ°'°KarameIICukor| I

ejkarame

Kakukkfu U sirup s AlmakompotGyum0|CSOS

| ra Szotyl

Sdritett tej
Malyvacukor Szaritott fii Plrltott cukor 052|barack

Akacméz illat Akacméz iz
akacvirag akacvirag menta
barack akacvirag szorp Oszibarack
borsmenta almakompot piritott barnacukor
citromos bodza piritott cukor
citrus citrusos piritott magvas
citrushéj cukor porcukor
fehérvirag es6 utani viragok sos
friss fehér csoki sOskaramell
hivos erdei levegb  |fehér virag suritett tej
kamilla friss szaritott f{
karamell gyumolcsos szirup
mehviasz jazmin szotyi
mezei virag kajszi sz0l6
nadszirup kakukkf( tea
pomelo kandirozott gyumolcs tejkaramell
porcukor karamell uborka
szotyi krémes vajkrém
viasz malyvacukor viragos
viragos mazsolas zoldalma
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| ARANYVESSZOMEZ (Solidago) - i(isié[’"(,éi( -

EGYESULET

Ananasz Karamell
Karame" I"Arll‘sésC an|||a

Va]karamella Mélyyacuker GySayeukorka
Viragos Gitrusos

» Propolisz Déligyumolcsos

Nektar Proplisz ueVirdgos pis

Dinnye Keserfiyeés

Aranyvessz6méz o : .
: , Aranyvesszéméz (Solidago) iz

(Solidago) illat
ananasz akac kesernyés
dinnye citrusos kesudio
karamell déligyumolcsok krémes
nektar dio malyvacukor
proplisz friss propolisz
vajkaramella flszeres tropusi gyumaolcsos
viragos gyogycukorka ude
viragpor karamell Vaj

vanilias

viragos
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BALVANYFAMEZ - KISI(’. tCK—

B i rS J éz m i n Ananasz Gyu;;Y;SIUCLEsTos
Fe h e r VI ra g O k Colsdears“%aegl fuszeres Mango Csemegeszolo
= Irsa | ’/

Virdgos S

Nyari mezeivirag
Pezcukorka

Gyumolcsos Jﬁ”&'&‘zsa Traublszoda

Erett kajszi FI 1S S.es

Balvanyfaméz illat Balvanyfaméz iz

birs ananasz jazmin

érett kajszi bodza kajszi

fehér viragok csemegeszil6 mango

gyumolcsos cserszegi fliszeres pezcukorka

jazmin édes rozsa

nyari mezei virag friss sz016

sz016 gyumolcsos traubiszoda

viragos Irsai viragos
z6ldpaprika




EDESKOMENYMEZ:

leoros ZuivssMandula hEa?v?s

P Fas FU szeres 2 Hives Aszalt gyiimolcs

I
Aizazfqyyumolcso Mazsola Edesgyokér @  Egetett cukor

Y Valerigng " Y iMAGmsT A S WA B T T T 77 7T pirtott magak

NIZS N IZS

» Viragos, Gyogycukorka

Did Gyokerzoldség csipos . Karamell

EgEsgToker MOy i 4

EFefenC kesef Kafa{%ukallptuszkmd 7’/ Vans
getett cukor FUSZETES
Edeskdményméz illat Edeskdménymeéz iz

anizs likbros anizs
aszalt gyumolcs mandula aszalt gyimolcs
azott gyogynoveny |mazsola csip6s
dio medvecukor dio
eédesgyokér piritott mogyord |édesgyokér
égetett cukor porkolt magvak |égetett cukor
eukaliptusz valeriana fas
fas viragos flszeres
Ferenc-keser gyogycukorka
fold gyégynoveny
friss hlvos
flszeres karamell
gyogykeseri magvas
gyogynoveény medvecukor
gyokeérzoldség melasz
hlvos mentol
karamell piritott magvak
koményes SOs
lakritz vajas




adh@

g

FACELIAMEZ (Mézontéfii)

- leICPtCk—

alkal'f‘—"“e”I /TavaSZ' virag C I farfumos Karamellnzalt cukor

Gyumo CSOSUde

/ Karamell

Viragos

Friss Jazmln

2Zoldalmae

Fehérvirag

Csip

C t)sszw ack

‘SZOtYI /Kukomcas

Viragos

»Fehérhasa gyumolcs

Ed ag  Cukros

Akac

EEEEEEEE

/ Te]karamell
Karamell

Friss

Gyodgyszeres

Facéliaméz illat

Facéliaméz iz

bodzas akac mustaros
fehér virag citromf( Oszibarack
friss Citrusos parfUmos
gyumolcsos cukros szotyi
jazmin csipBs tejes cukorka
karamell édes tejkaramell
mogyoro fehérhusu gyUmolcsok  |viragos
piritott magvas  |friss

tavaszi virag gyogyszeres

ude gyumolcsos

vajkaramell karamell

viragos karamellizalt cukor

zoldalma

kukoricas
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® Tavaszi virdg V ° ra o éYEm
Ibonava Juharszllrup g , Va]
Erett tropusi gyiimolcs VIaSZOS CSI pOS

Cukros

F“r“iss

Karamelllzalt alma / CltrUSOS

Viragos

Aszalt fehérhdsa gyimolcs

Citrusos

Tejkaramell

ara mell

Mogyoré

nanasz

Fanyar

A|anT”iFuaszéeGkros

Mangé

Galagonyaméz illat

Galagonyaméz iz

aszalt fehérhusu gyimolcsok |alma tavaszi viragos
citrusos ananasz tejkaramell
cukros citrusos vaj

érett tropusi gyumolcs cukros vanilia
friss csipBs vViragos
ibolya fanyar

karamellizalt alma fas

tavaszi virag flszeres

tejes juharszirup

vajas karamell

viaszos mango

viragos mogyoro
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GESZTENYEMEZ

“isléptek-

BOrosSzalma

el Budoske-virag

Rt X ké“”fsé“c';

G Torokmogyoré GeSZtenyehe]
y\/lrag

EGYESULET

G Teaflves t Vadszeder Suygesztenye

Gesztenyés sutemeny Szalma Ba rnacu kor SOS

CsipOsFanyar

Fenyémag VIaSZ
CUKrOSGyogyteaAI |atIaS Hars /Vlragos

eser ny

Tehénistallo Kremes
Poros AIIatszor M O g yO ro Egetett cukor
Vs Szaraz Koromvirag Citrusok Gyumolcsos
Fa S AI I t > Faeiotior Balzsamecet I I
Piritott magvas a I a S Cukor Ka ra m e
Gesztenyeméz
illat Gesztenyeméz iz

allatsz6r allatias mogyoro

allatias balzsamecet sOs

bbros barnacukor sult gesztenye

budoskevirag citrusok szalma
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4. Melléklet: - A mézek jellemzdinek leirdsa

Pdr olyan kiadvanyt, szakmai anyagot emlitiink meg a mellékletben, ahol a fajtamézek megkiilénbéztetésére kaphat

az olvasé segitséget.

1. A Codex Alimentarius Hungaricus 2-100 szamu iranyelve a *"Megkiilonbozteté minéségi’
jeloléssel ellatott mézfélékrol®

Erzékszervi és mikroszképos jellemzék:

Jellemzok

Kovetelmény

Akacméz

Harsméz

Viragmézek

Kiillem (szin,

Tiikros, a csaknem

Tiikrds, vilagos

Tiikrs, a csaknem

tisztasag) viztiszta szintdl a borostyan szini szintelentdl a sotétbarnaig
vilagossargaig terjedo terjedd szini, a dominans
szinli, enyhe zoldes fajtaméz(ek)re jellemzo
arnyalattal
Szag Akacviragra emlékeztetd | Harsvirdgra Valtozo jellegii, a dominans
emlékeztetd fajtaméz(ek)re jellemz6
Iz Edes, jellegzetes, kevésbé | Edes, enyhén Edes, a nagyobb részaranyt,
aromas kesernyés utoizi, illetve az intenzivebb iz
jellegzetesen zamatos | anyagot tartalmazo
viragmézre jellemzoen
zamatos
Alloméany Nem vagy nehezen Konnyen, Kristalyosodasi hajlama a
kristalyosodik finomszemcsésen dominéns fajtaméz(ek)re
kristalyosodik jellemzd, lassan vagy

gyorsan kristalyosodik

2. A Mecseki Mézes Korut’ fogyasztoknak készitett tajékoztato fiizetébol részletek

Repceméz

Tavasszal az elsé nagy mennyiségben begydijtheté mézfajta. Szine sdrga, amig folyékony,
de a magas szél6cukor tartalom miatt gyorsan bekévetkezd kristdlyosoddsi folyamat
eredményeként fehérré vdlik. Mivel kristdlyai aprok, a méz élvezeti értékét nem rontja.
Kivételes tulajdonsdga, hogy lugos kémhatdsu ellentétben a tébbi mézzel.

Alkalmas gyomorsav-tultengés ellen
Akdcméz — Hungarikum

Eurépdban mind mennyiségben és mindségben Magyarorszdg a legelsé az
akdcméztermelésben. Harmonikus izl, akdcvirdg illato, édes, ldgy és kevésbé savas méz.
Szine a csaknem szintelentdl az enyhén sdrgds drnyalatig terjed. Jelent8s gyiimélcscukor
tartalma miatt sokdig folyékony marad.

Nem domindns iz-karaktere miatt az italok és a siitemények szivesen haszndlt

édesitdszere.

® https://elelmiszerlanc.kormany.hu/download/1/3b/a2000/2-100.pdf

7 https://www.mecsekimezeskorut.hu/



https://elelmiszerlanc.kormany.hu/download/1/3b/a2000/2-100.pdf
https://www.mecsekimezeskorut.hu/

Haszndlhatd: gyomorsav tultengésre, nyugtatd hatdsu, torokgyulladds és kbhégés ellen,
fertétlenité hatasu!

Hdrsméz

Szine a gyldjtés idejétél fiigg. A kés6bbi szdrmazdsuak barnds drnyalatuak.
Kristdlyosoddsra hajlamos. A kristdlyok kézott l1évé folyékony hdrtya miatt a méz nem dll
Ossze tombbé. lllata és ize hatdrozott, mds mézekbe keriilve gazdagitja azok zamatdt.
Kellemes pikdns aromdja fliszerezi az ételeket és italokat. Siitemények, desszertek
alapanyagdnak kivdlé.

Haszndlhato, gércsoldds, dimatlansdg, megfdzds és hérghurutos betegségek kezelésére.
Selyemkoro méz — Hungarikum

Igen erds, édeskésen fliszeres illatu és jellegzetesen aromds izl, vildgos szinli méz.
Altaldban két éves kordban kezd kristdlyosodni. Nyers ételek kiilonleges izesitSje. A
selyemkdré méz elismert magyar specialitds.

A selyemfii névényt a textilipar részére honositottdk meg Magyarorszdgon, napjainkban
gyomndévényként tartjdk szamon, leginkdbb az alféld homokos vidékein terjedt el.

A nydri nagy szdrazsdgok idején virdgzik, ezért mézelése a csapadéktdl fiigg!
Napraforgéméz

A nydr végi legnagyobb mennyiségben gylijthetd. Szine aranysdrgdtdl a narancssdrgdig
terjed, illata kézepesen intenziv. [ze a terméshez hasonlithatd, aromds, izletes. Frissen
sdrtin folyd, szirupszert. Kézepes gyorsasdggal (kb. 2 hdnap) kristdlyossa vdlik. Taroldskor
két fazisra vdlik: feliil folyékony, olajszerd, alul vajszin{i és kristdlyos.

Leginkdbb a cukrdsz és siitéiparban haszndljdk,de sokan kedvelik nyersen is grizes dllaga
és pikdns ize matt!

Kiilénleges mézfajtak hazankban

Szoliddgo (Aranyvessz6) méz

A szoliddgd (aranyvesszé) legnagyobb mennyiségben a Balaton kérnyékén terem a
Balatontdl levdlt berkekben. Ezeknek a mocsaras, tavas, ritka madarakban bévelkedd,
érintetlen teriiletek egyike az, ahonnan méheink gylijtik ezt a kiilbnleges mézet. A
szoliddago nydr végén, sdrgdn virdgzik, méze sétét szind, erds illatu, aromds méz.
Gesztenyeméz

A gesztenyeméz szine a borostydnsdrgdtdl a sététbarna szinig terjed. Szintén kevéssé
kristalyosodo méz. Siitéshez-fézéshez a kesernyés ize miatt nem ajdanljuk. Fogyasztdsa jo
hatdsu a vérszegénység, kimeriiltség, legyengiilt dllapot és étvdgytalansdg esetén
egyarant. E méz haszndlhato visszértdgulat kezelésére is.

Medvehagyma méz

Fliszeresen édes, a Mecsek vidékén taldalhato pikdans ritkasdag. Ajdnljuk: sziv és érrendszeri
betegségek kezelésére.



e Mézharmat vagy ’édesharmat’ méz (Erdei méz)
Nem nektdrbdl késziil, hanem a névényi nedvet szivo rovarok dltal, az él6 névényi részek
kivdlasztott anyagdbdl vagy nedvébdl nyert cukros oldatbdl, melyet szintén begydijtenek a
méhek.

3.) weboldalak

Harsméz: https://www.torzsasztal.com/egyeb/harsmez.html

Akacméz: https://www.torzsasztal.com/egyeb/nyirsegi-akacmez.html

Selyemkéroméz: https://www.torzsasztal.com/egyeb/selyemkoromez.html
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https://www.torzsasztal.com/egyeb/selyemkoromez.html

5. Melléklet - Szakmai hdttéranyag

Hattéranyag

a méz-izbogozo projekthez

Kovacs Dezsé PhD.

Egy kis dgazati visszapillantds: bor és méz

A méz és a bor nagy hagyomdnyokkal rendelkez6 kézmiives termék Magyarorszdgon. A bor
esetében ez a jellegzetesség a szocializmus évei alatt csak a kis hdztdji gazdasdgok egy részében
létezett. A hazai bordgazat nagyiizemi témegtermelést folytatott, ahol a mennyiség és az export
volt a f6 szempont és a hazai bor nagy része lédig formaban ment a volt Szovjetunio és Kelet
Eurdpa orszdgaiba és csak egy kisebb, minbségi kindlat ment tébbnyire ’‘olcson’ Nyugat
Eurdpdba.

A méhészkedés jellegébdl addddan a rendszervdltds elétt és utdn is a méz megmaradt kézmdives
terméknek. A méhészeti dgazat kitiin6 minéségii mézeket biztositott a szocializmus évei alatt is és
devizaszerz6 exportcélokat szolgalt. A mézeket kistermel6ktél, hdztdji gazdasdgokbdl gydijtétték
be és a begyljtétt mézek tulnyomd tébbsége a Hungaronektdr nevlii monopol szervezeten
keresztiil kiilféldre ment. Olyannyira, hogy egyes méhészek szerint a szocializmus idején a
magyar méznek Németorszdgban nagyobb rekldmja volt, mint idehaza. A mézfogyasztast
akkoriban idehaza még nem népszeriisitették.

A rendszervdltds jelentds vdltozdst eredményezett a szélészet-bordszat teriiletén. A kdrpotlds és
privatizdcio révén csalddi pincészetek létesiiltek, a bordsz szakemberek tobbsége 6ndllésodott és
a kordbbi témegtermelési mddok helyett minbségi termelést célzott meg, visszatérve a
vilaghdboru el6tti magyar hagyomdnyokhoz és felfogdshoz. A szocializmusban kialakult
témegtermelés a rendszervdltds utdn vadlsdgba keriilt, elvesztek az akkori keleti exportpiacok is.
A bordszokra mind a szél6termelésben, feldolgozdsi technoldgidban, mind az értékesitésben és a
borkultura terjesztésében uttérd jellegli feladatok vdrtak. E vdltozdsok az orszdg borvidékein
kiilbnb6z6 sebességgel, intenzitdssal és 6sszefogdssal zajlottak. A legkiemelkeddbb vdltozdsok
el6szér a villdnyi majd a szekszdrdi borvidéken torténtek. Oridsi vdltds és elGrelépés tortént a
borminbség hangsulyozdsa és a borturizmus bevezetése szempontjabdl. A 90-es években a
borutak létrehozdsdval megteremtédtek az olyan helyi ésszefogdsok, melyek a borturizmus
fejlesztése mellett a kulturdlt borfogyasztdst is népszertisitették. A minéségi borokat maguk a
termel6k kezdték palackozni, és a palackozott borok keriiltek a termelék vagy kereskeddék révén
az orszdg szdlloddiba, iizleteibe, éttermeibe. stb. A borutak révén a 90-es évek végétdl egyre



komolyabb borturizmus alakult ki, mely a vendégldtds minéségére is nagy hatdssal volt. Ma mdr
a csucsgasztrondmia is jelen van a legjobb bordszatokban.

A méztermelés Magyarorszdgon a kilencvenes évek elejétél megdupldzddott, és a méhészek
szdma is kb. dupldjdra nétt. Mikézben a bordszok kézétt erds verseny zajlik a bor minéségének
javitdsdért, a méz esetében ez a kérdés nincs a figyelem kézéppontjdban. A begydjtétt méz
tulnyomd tébbségét a méhészek felvdsdrlonak értékesitik. A méhészetek 80- 90 %-a
kereskedbének termel, gyakorlatilag egyszemélyes a piac, a kereskedd a felvdsdridja. A Magyar
Méhészeti Nemzeti Program 2016-2019 becslése szerint ugyanakkor a méhészek kézvetlen
értékesitése madr 60 % kortl van. Ez megitélésem szerint erésen tulbecsiilt és optimista kijelentés.

A méhészeti dgazat a szamok tiikrében

A magyar méhészeti dgazatot tobbféle mddon lehet jellemezni és leirni. A hivatalos beszamoldk
dltaldban pozitiv fejlédésrél adnak szamot anélkiil, hogy dtfogobb értékelést adndnak az dgazat
helyérél, szerepérdl és teljesitményérél.

Az elmult 50 éveben 1971 és 2020 k6zétt a 10 éves hozamdtlagok a 2,5-szeresére néttek. A KSH
adatai szerint a 70-es évek 10 éves dtlaga még 9544 t/év volt és ez 2011 és 2020 kéz6tt 23260
tonndra nétt, igen jelentds évenkénti ingadozdsokkal. Az utolsé 3 év zuhandreplilése
kévetkeztében a 90-es évek szintjére siillyed a méztermelés. Az egyes évek kbzotti és az évtizedek
kézotti ingadozdsokat jol mutatja az aldbbi dbra.

Magyarorszagi méztermelés 1938 és 2020 kozott me: tonna.
Forras KSH
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A begyiijtott mézek 10 éves dtlaghozama tonndban és az 10 éves Gsszes termés

1971-80 1981-90 1991-2000 2001-2010 2011-2020
10 éves dtlag
tonna/év 9544 16128 14831 18096 23260
dsszes tonna 95444 161281 148305 180964 232600

A magyar méztermelés hosszabb id6szakon, példdul 1983 és 2013 kézott, 30 évben vizsgdlva azt
mutatta, hogy a 30 évbél 5 év kiugro volt, 20 ezer tonna fél6tti eredménnyel (kiilbndsen a 2008,
2009, és a 2011-es év, 22-25 ezer tonnds dtlagokkal.). Tragikusan alacsony volt 5 évjdrat
(kiilébnésen az 1991, 1992 és 2001-es év 10-11 ezer tonnds dtlaggal.) A tovdbbi 20 esztendb 15 és
20 ezer tonna kériili méztermést eredményezett.

Az utolsé 10 esztendbben 2011 és 2020 kézétt 6 jo évrdl (piros) és 4 gyenge (fekete) évrél lehet
beszdmolni.

A méztermelés alakuldsa 2011 és 2020 ké6z6tt. me: t/év. Forrds KSH

2011 2012 |2013 |2014 2015 |[2016 |2017 |2018 |2019 |2020

24500 | 17500 | 18500 | 24400 | 30700 | 24000 |32000 | 29000 | 18000 | 14000

A fenti szamok rdvildgitanak két fontos tényre, a méztermelés kitettségére a természeti
tényezbknek és a begylijtétt mézmennyiség nagyfoku ingadozdsdra.

A Magyar Nemzeti Méhészeti Program (2016-2020) szerint ,A z6mében belterjes kis és kbzepes

méhészetek intenziv drutermel6 méhészetekké nétték ki magukat. Ez az dtalakulds -

meghatdrozo tébbségében — igen sikeresnek mondhatd, hiszen az dgazat napjainkban tébb ezer
csalad megélhetéséhez nyujt kiegészité vagy fé jovedelemforrdst, s ezdltal kzvetve

— hozzajarul a vidék népességmegtartd képességéhez,

— a biodiverzitas megbrzéséhez,

— fontos pillére a nemzeti fejlédésnek.”

Létfontossagu szerepet tolt be az 6koldgiai egyensuly fenntartasaban is.”

Az dgazat sulyat és jelentlségét a nemzetgazdasag és a mez6gazdasdg szempontjabdl az alabbi
néhany szam jelzi a Nemzeti Méhészeti Program szerint. A magyar méhészet a mez6gazdasag
brutté termelési értékének az 1,3 %-at (2594,7 Mrd Ft/2017.), az allattenyésztésnek (617,9 Mrd
Ft/2017.) mintegy 5,6 %-at adja. (34 milliard Ft). A magyar méz legnagyobb vevdje 2020-ban is
Olaszorszag volt, az exportalt méz értékének és volumenének 37 és 38 szazaléka keriilt erre a
piacra. Németorszag az exportvolumen 23,5 szadzalékat, Francia-orszdg a 13,3 szazalékat vette
meg, mig Spanyolorszag 5,2 szdzalékos részesedést ért el a mézexportbdl. (AKI Az
élelmiszergazdasag kiilkereskedelme AKI 2020)

A Nemzeti Méhészeti Program értékelése szerint 2018-ban 22447méhész 1.236.665 méhcsaladot
tartott Magyarorszagon. Ebb&l 1530 méhész (6,8%) legalabb 150 vagy tobb méhcsaladdal
rendelkezett, az dagazatban G&ket tekintik profi méztartéknak. Az Osszes méhcsalad 31%-a



(383081csalad) hozzajuk tartozott. A koncentracid, az egyre tobb méhcsalad egy-egy méhész
kezelésében a méhészeti agazatban is jelen van és novekszik.

A 2011-2020-as évek termelési és export adatai KSH és AKI adatok

Evek Begyljtott Export Export érték | Import Import érték
mennyiség mennyiség ezer EUR mennyiség ezer EUR
tonna tonna tonna

2011 24500 13890 48523 84 304

2012 17500 15691 53279 470 1414

2013 18500 19426 67869 30 154

2014 24400 17173 69627 937 2733

2015 30700 17570 70353 1583 3707

2016 24000 18553 66075 1675 2947

2017 32000 23633 84312 1468 2702

2018 29000 22018 77027 0 0

2019 18000 21003 75895 1820 4008

2020 14000 22836 82609 4309 9684

KSH adatok és AKI statisztikai jelentések, Az élelmiszergazdasdg kiilkereskedelme, a fébb
termékcsoportok teljes éveket bemutatd szamai.

Erdekes dsszevetni a termelési és export adatokat, bar ezek kdzvetlen dsszehasonlitasra kevésbé
alkalmasak, az értékesitések évek kozott atnyuld jellege folytan. A tendenciat mindenesetre jelzik
a szamok.

A tdblazathoz taldlgatasok nélkil csupdn egy dolgot lehet hozzaflizni. Az agazatban dolgozd
kereskeddk és agrarpolitikusok részérél legaldbbis magyarazatra szorul, hogy miként johetett az
létre, hogy 2013-ban és még inkdbb 2019-ben és 2020-ban az export jelentésen meghaladta a
begy(jtott méz mennyiségét. Tovabbd, mit is mutatnak ezek a szamok, ha hozzaadjuk a belfoldi
fogyasztas 8-10 ezer tonna mézét is.

Mindenesetre a mézen és méhészeti termékeken tul a szakért6k ma mar egyetértenek abban,
hogy a méhészeti agazat igazi jelentGsége a beporzasban rejlik. Ennek viszont sokkal nagyobb
nyilvanossag és tamogatottsag kellene a lakossag, a fogyasztok és az agrartermel6k részérél is. A
méhek kornyezetlink allapotvaltozdsanak legfontosabb jelzGi és jelzéseik arra figyelmeztetnek:
mas viszonyt kell a kornyezettel kialakitani az embereknek és az emberiségnek.

A méhészeti agazat néhany mindségi jellemzéje:



Eurdpdban a magyar méhészeti dgazat az egyetlen, melyre jelentls tultermelés jellemzé,
mikézben az Eurdpai Unioé csak 60%-ban 6nelldté mézbdl. A hidnyzé mennyiség kézel 30%-a mdr
Ukrajnabdl, kicsivel tébb mint 20%-a pedig Kindbdl érkezett az Eurdpai Kbz6sségbe 2020-ban. A
térténelmi hagyomdnyokbdl kévetkezik, hogy a magyar méhészeti dgazat értékesitése erdsen
export irdnyultsdgu. A hazai begyljtétt méztermés évente az adott év iddjdrdsi és mds
kériilményeitél fiiggéen 20 és 30 ezer tonna ko6zétt vdltozik. Az éves termés 60-70 %-a nem
idehaza, hanem tébbségében az EU tagdllamokban keriil értékesitésre. A hazai fogyasztds 7-10
ezer tonndra becslilhets. Az egy fére juto éves fogyasztds mintegy 70 -100 dkg/ f6/ mennyiségre
tehetd, bdr vannak, akik a fogyasztdst ennek tobbszérésére becsiilik. Osszességében a hazai
fogyasztds elég jelentésen (40-50%-kal) elmarad a nyugat —eurdpai fogyasztdsi szin A
mézkereskedelem a jelentés méztébbletet nem mdrkaként, hanem egy szokatlan kifejezéssel
»mindségjavitd méz”-ként értékesiti Dél-és Nyugat- Eurdpa orszdgaiban, Olaszorszdgban,
Németorszdgdban, Franciaorszdgban stb., tulnyomdrészt hordds kiszerelésben, lédig formaban.
Ez az értékesitési gyakorlat és a magyar méz minéségérdl vallott és hirdetett dllitdsok széges
ellentétben dllnak egymdssal. Gyakorlatilag Eurdpdban a magyar méz felvdsdrldsi dra a
legalacsonyabb a tagorszdgok kézétt. (ldsd az aldbbi dbrdkat az EU-ban meglevé felvdsdrldsi
drakrél 2015-ben és 2020-ban. forrds: Honey Market Presentation. European Commission 2021
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A viszonylag alacsony hazai mézfogyasztasra is tekintettel a tultermelés viszonylagos. A
szaksajtéban tobb méhész is levezette mar, hogy alapos marketing révén a hazai fogyasztas
emelésével (pl. tea és kavé mézzel torténd édesitésével) és a hozzdnk ldtogatd turistdk
figyelmének felkeltésével a hazai méztobblet jelentls része orszagon beliil elfogyna. Nem volt
véletlen a méhész agrarminiszter keserli megjegyzése 2018-ban, a Méhészet c. szakfolydiratban
vele késziilt interjuban: ,a magyar méz alapanyagként tavozik, és nem olyan termékként,
amelyben van hozzaadott érték. Azt a kilféldi kiszerel6 Gzemek f6lozik le”. Néhany hénappal
kés6bb, a profi méhészek konferencidjan a miniszter mar er6sebben fogalmazott: ,...mar nem
fenntarthatd, hogy a Magyarorszagon termelt méz nagy részét hordds kiszerelésben adjak el, a
méhészeknek meg kell mutatniuk, hogy a termelésben és az értékesitésben is kdzosen tudnak
el6re lépni.”

Average prices for multi-floral honey
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Az elmult évtizedek alatt egy furcsa ‘22-es csapddja’ jott létre a méhészeti dgazatban. Hidba
kivalé a magyar méz, melyet Eurépdnak és a vilagnak prémium termékként kellene elismerni,
nem mutatkozik olyan érdek és szervezd erd, mely ki tudnd mozditani a hazai méhészetet és
meézkereskedelmet abbdl a helyzetbdl, amiben évtizedek ota leledzik.

Az elmult években torténtek |épések a méz marketing javitdsara, a hazai fogyasztds novelésére,
de ez tavolrél sem elegendd és nem Osszehasonlithaté példaul a masik élménytermékre, a bor
marketingjére forditott forrasokkal és eréfeszitésekkel.

Ami a mézet illeti, a hazai fogyaszté minddssze néhany, 2-3 mézfajtat ismer, akdcméz, viragméz
harsméz, és a szlk, rendszeresen mézet fogyaszto rétegen tul a magyar lakossag nem ismeri a
mézek és méhészeti termékek jellemzdit.

Hosszabb tdvra szdldan és mas dgazattal, példaul a boraszattal 6sszehasonlitva azt mondhatjuk,
hogy a méhészeti agazatban az elmult évtizedekben még nem valdsult meg az a mindségi és piaci
fordulat, ami a boragazatnal megtortént a 90-es évektdl.



A bor és a méz. Két éilményagazat, kétféle ut

A magyar méhészek gyakran elismeréen emlitik a bormarketingre forditott jelentds
pénzisszegeket, a bor népszeriisitését szolgdalo eseményeket, rendezvényeket, hiressé vdlt
bordszok eredményeit és azokat a kbzéleti embereket, déntéshozdkat, sztdrokat, akik fellépnek a
bor népszerlsitése érdekében. Kétségtelen, hogy a magyar bor és bordgazat nagyon jelentds
dtalakuldson ment dt a termeléstél a fogyasztdsig az 1990-es évektdl szamitva. A bordszok sokat
tettek annak érdekében, hogy kialakulion egyfajta borfogyasztdsi kultura az orszdgban,
létrejojjén egy mindségi bort szeretd és ismerd fogyasztd kézénség. Az elmult 25-30 évben igen
jelentés mindségi fordulat tértént a bordgazatban a szél6termeléstél a feldolgozdsig és ez a
mindéségi fordulat ma is tart. A borfogyasztds ugyanakkor Gsszességében a nemzetkézi
trendekkel egyezben lassu csékkenést mutat.

A méhészeti dgazatban jelentés minéségi valtdsrol nem, inkabb mennyiségi gyarapoddsrol lehet
beszélni. N6tt a méhészek és méhcsalddok szama, a megtermelt méz mennyisége, a méhsliriiség
és ezzel egyiitt néttek a veszélyeztets tényezbk is: méhbetegségek, emberi mulasztdsok, etikai
vétségek, hamisitdsi botrdnyok. Lehet-e egyfajta mintdnak tekinteni a bordgazat felivelését mds
kézmiives helyi termékek, tébbek kozétt a méhészeti dgazat szdmdra? Erdemes-e egydltaldn
kisérletet tenni a két termék Gsszehasonlitdsdra eltérd jellegzetességeik miatt? Bdr a bor és a
méz bizalmi és élményterméknek szamit, fogyasztdsuk eltéré6 természetli és mds-mds
alkalmakhoz kétédik, még ha célkézénségliik részben fedi is egymdst. A bor esetében az élvezet,
az emelkedettség, konnyli mdmor és sok mdsfajta élmény sorolhatdé. A méz mellett viszont az
egészséges, természetes tdpldlkozds, az egészségmegdbrzés, betegségmegelbzés, a természet és
kérnyezet megdérzése lehet a legf6bb érv a fogyasztds élménye és 6rome mellett.

A ’méz és bor’, mint éiménytermék néhdny jellemzéjének alakuldsa az elmult negyedszdzadban

Jellemzék BOR MEZ

90-es évek eleje | gyenge mindség, Ilédig eladds, | kivalo mindség, lédig értékesités,
témegtermelés, kannds borok export, a mézkereskedelem

privatizdldsa, botranyok

Fogyasztas O0sszeomld keleti piac, enyhén | alacsony, lassan névekvé hazai

kerete névekvé majd cs6kkend hazai | fogyasztds, folyamatos nyugati
fogyasztds exportigény

Fejlédés utja hdztajibdl  csalddi  pincészetek, | Csalddszam névelés, méhészek
nagylizemek privatizdldsa, 3-5-10- | szamdnak névekedése,
20-50 ha-s birtokok, mindségi | Méztermelés megkétszerezédése
bortermelés, terméskorldtozds

Ertékesités palackos értékesités, borturizmus | Lédig  értékesités,  felvdsarlo-
kialakitasa begylijté kereskedelem




Szervezodés sokszinl, - hegykézségek, borutak, | OMME és helyi szervezetek,
Borrendek, Borakadémia, Céhek, | Mézlovagrendek
Borvidékek,

Média sokféle  megjelenés, internetes | 3 szakmai folydirat, honlapok,
ujsdgok, web oldalak, kényvek, | utobbi években média
szakirdk, bloggerek stb. megjelenések

Fogyasztds Divat lett mindségi bort | Mézfogyasztds — ‘megfdzas ellen’,

mindsége fogyasztani, ismerni a borokat, | fajtamézek ismeretlenek a
ételhez pdrositani, fogyasztok elétt

Minéség Minéségi kévetelmények emelése, | Mézhamisitds elleni eredmények a
eredetvédelem, terméskorldtozds, | 2000-es évek mdsodik felében, a
nemzetkézi, hazai borversenyek, | minség javitdsa nem kiemelt cél
sztdrbordszok

A fejlodeés irdnya, | borturizmus, gasztrondmia, vidéki | mennyiségi fejlédés,

piac élménygazdasdg, turizmus, hazai | méhcsalddszam névelése, profik
piac térnyerése, kalféldi piac,

mézhamisitds-kinai méz,

Marketing bormarketing, uj foglalkozdsok, | OMME iiveg, zdrszalag, szerény,
sommeliere, bloggerek, kéz6sségi | de béviilé mézmarketing,
média, Turizmus Ugynékség | elsGsorban kézponti eréfeszitések,
tevékenysége, Hegykdzség | Mézes reggeli
stratégidja, Kiilligyminisztérium,

Verseny tdjegységek és bordszok kdzott Méhészek  k6zdtt,  vdndorlds
problémdi, méhegészségligyi
veszélyeztetettség

EU-s forrdsok Maximadlis kihaszndlds Csak a Nemzeti Méhészeti
Program forrdsai

Termék nagy eréfeszitések a nemzetkézi | nemzetkézileg elismert jo

nemzetkézi elismertetésre mindséqgl termék

pozicidja

A minéségrél

A mézdrakon tul a minéség kérdése az, amellyel a méhész kbzbsségnek célszerii szembenézni.
Meéhész kérokben él az a felfogds, hogy a méz ugy jo, ahogy a természetben a méhek létrehoztdk.
Sem hozzaadni, sem elvenni nem kell. Ugyanakkor jelen van az a megldtds is, hogy a méz és mds
méhészeti termékek minGségén a méhészek és kereskedbk beavatkozdsa csak rontani tud. Egyik

kivald méhésziink dllitja, hogy a méz minbésége 40%-ban a méhészen mulik.

Mirél is van sz6 a minéséggel kapcsolatban? Mdr 110 évvel ezel6tt a Révai Nagy Lexikonban a
mindség fogalmdt igy hatdroztdk meg: ,Minéség (lat qualitas) a forgalomban az druk azon

tulajdonsdgainak ésszessége, melyek az illeté druk értékére hatdssal vannak.”®

® Révai Nagy Lexikona XIII. kétet Bp. 1915. Hasonmds Kiadds Babits Kiadé 1996




Ezt a megfogalmazdst a méhészeti dgazatban még nem sikeriilt érvényesiteni. Sem a termelGi
sem az 6mlesztett, Gsszekevert kereskedbi mézek esetében nincs a mindségnek a fogyasztdk
szdmdra értelmezhetd jelzése és bemutatdsa. A kiilénféle drak nem a mindséget, hanem az eltéré
fajtamézeket jelzik. A kiilénféle minéségeket a mézek esetében még nem sikeriilt népszeriien és
jol bemutatni. Pedig nagyon jelentés mindségi kiilonbségekrél tudnak beszédmolni olyan
hdziasszonyok, akik mézet haszndinak a konyhdn. A mézversenyek szintén jo kiinduldpontot
jelenthetnének, ha a versenyek utdn a kivdld mindségli mézek és termelbik megkapndk a
megfeleld elismerést és népszertisitést. Erdemes lenne dtvenni azt a gondolatot a bordszoktdl, és
a méhészekre is alkalmazni, hogy a termék (bor vagy méz) és termelbje egyiitt alkot egy
egységet, egyiitt kell 6ket népszerdisiteni.

A  mézminGséggel kapcsolatban kiilonleges magyar sajatossag, hogy a mézletoltok,
nagykeresked6k ugy végeznek laboratériumi minGségi ellenérzést a méhészektdl felvasarlando
mézeknél, hogy az eredményt megtartjdk maguknak, nem kozlik a méhésszel, azaz, nem segitik
el6 a méz minGségével kapcsolatos tuddast és szemléletet. Ha kivancsiak a méhészek méziik
mind&ségi paramétereire, azért kulon fizetnitk kell.

A méhészeti dgazati szaksajtoban és retorikdban a magyar méz jellemzésére évtizedekig a
»mindségjavitd méz” fogalom uralkodott, a minéségi méz helyett. Ezzel a kifejezéssel az eréltetett
mézexportot lehetett aldtdmasztani. Kevés ennél szemfényvesztébb fogalmat lehet taldlni
Magyarorszdgon. Mit is jelent ez tulajdonképpen? Ez azt jelenti, hogy a jo mindségli mézeket
Osszekeverik gyenge mindséglivel, (esetleg hamisitvdannyal) melynek eredményeként a gyenge
mindséqli is eladhatd lesz. No és a jo mindségii méz? A ‘mi méziink’, ahogy hivatkozni szoktak ra?
Ha igaz ez a mindsités, akkor miért nem lehet a ‘mi méziink’-et 6nmagdban jo mindségként
eladni?

Ma mézmindség kategdridban a kereskedbk szempontjai domindlnak. A vita kiilénféle mutatokrdl
folyik, amelyek egyébként arra szolgdlnak, hogy laboratériumban azonositsdk a mézfajtdkat,
hogy milyen terméhelyrél (orszdgbdl, kontinensrél) szarmaznak és milyen fajtamézrél van szo
bizonyos esetekben. A pollen és pollenszam arra szolgdl, hogy valamiféle bizonyossagot adjon a
kereskeddének (fogyasztonak?) csalds ellen, hogy a mézletéltékben dsszekevert mézek végiil is egy
adott tdjrol és a jelzett virdg nektdrjabol szarmaznak. A laboratériumi mutatok a fogyaszto
szempontjabdl azonban nem sokat mondanak, mert érzékszervileg nem is érzékelhetdk.

Tovabbi fontos kérdések

Mikézben a méhészek sokféle fajtamézet, kiilonleges mézet gylijtenek, ez a sokféleség és minGség
a felvdsdrldsi rendszer és mézfeldolgozdsi gyakorlat miatt nem igazdn érvényesiil. A
kereskedelembe keriil6 méz minbségét a felvdsdrld kereskedelem és az export szempontjai
hatdrozzdk meg. A sokféle gylijtott fajtaméz ellenére tébbnyire akdcméz és egalizdlt vegyes
virdgméz keriil exportra a nyugati kiszerelé lizemekbe horddoban értékesitve. Olyan szélsGséges
helyzet az értékesitésben, mint ndlunk, sehol sincs Eurdpaban. Az eurdpai k6z6sséqg orszdgaiban a



méhészek tobbsége hdztdl értékesiti a mézét egy bejdratott vevékédrnek és a vdsdrldk addig
kevésbé vesznek mézet a szupermarketekbdl, amig termel6tél tudnak vdsdrolni. Rdaddsul a
termel6 méze drdgdbb a szupermarketekben taldlhato méznél, mikézben ndlunk ez forditva van.

A méhészek eddig a turizmusban rejlé lehetdségeket sem tudtdk jol kihaszndlni. Természetesen
vannak méhészek, akik megjelennek lidiil6helyeken és ott drusitjdk a termékeiket, de a méhészet,
mint komplex turisztikai kindlat, széles termékkindlattal és kiilénféle szolgdltatdsokkal,
apiterdpia, kozmetikumok, édességek, stb. még csak nyomokban van jelen a turizmus piacdn.
Mikézben bor esetében, bor-wellnessrél, csucsgasztronomidrdl, kiilénféle szolgdltatdsokrdl, a
természeti értékek és a bor 6sszekapcsoldsdrdl beszélhetiink, a méz és méhészet esetében ezek
kialakitdsa még elé6ttiink dllé feladat. A méhészet izgalmas tevékenység a hétkéznapi ember
szamdra és meg lehet mutatni, hogyan késziil a méz. S6t, be lehetne vinni iskoldkba, jatékos
foglalkozdsok, szakkérdk, nydri tdborok formdjaban, amint ahogy ezt szomszédainkndl,
Szlovénidban, Németorszdgban, Szlovdkidban teszik. Nagyon kevés méhész ismerte fel a
mesterség dtfogobb, élményt nyljto jellegzetességét, a méhek, a méz, az eszk6zék, a kérnyezet
élményt teremté szerepét, és még kevesebben haszndljdk ki ezt a lehetbséget.

Mikézben a bordgazat a bort és a termeldt egylitt népszerdsiti és a bordszok egyéni mdrkdkat
tudtak épiteni, ez a méhészeknél csak a legjobbak esetében tértént meg. A tébbség esetében még
mindig a mennyiségi szemlélet uralkodik.

A mézrél azt tartjgk, hogy a vildgon a harmadik legjobban hamisitott termék. A mézhamisitds
(kinai méz) az elmult években nagyobb nyilvdnossdgot kapott, mint a jo minéségii hazai termeldi
mézek és ez a hazai termelbkre is okkal, ok nélkiil a gyanu drnyékat veti.

A méhészeti dgazatban a bordgazathoz képest sokkal kevesebb az ujité gondolat. Kiilbnésen az
egylittm(ikddés és k6zds fellépés terén van elmaradds. Mikézben a bordszok sokféle uj szakmai és
marketing szervezddési formdt alakitottak ki, a méhészeknél ilyen szervezeti vdltozds nem tértént
meg. S6t, a kordbban miikédé dgazati szerepl6k egyiittmiikbdése terméktandcs formdjaban is
megszlint.

A mézfogyasztok tulnyomo tébbsége nincs tisztdban a mézek iz-, aroma- és illatanyagaival. A
mézfogyasztdst népszerlisit6 kampdnyok ellenére kevés az elmozdulds ezen a téren. A ‘Mézes
reggeli’ cimii marketing akcio a gyermek korosztdlyt célozta meg, sikerrel. A felnétt korosztdly
megszolitdsa mdr nehezebb. A kérnyezeti aggodalmak és a méhek szerepe a beporzdsban, a
mezbgazdasdgi termelés fenntartdsa és d&sszekapcsoldsa a méhekkel még nehezebben
tudatosithato a vasadrlok kérében.



