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Ez a dokumentum csak tdjékoztato jellegii. A dokumentumot az Eurdpai Bizottsag
semmilyen modon nem fogadta el és nem hagyta jova.

Az Eurdpai Bizottsag nem garantalja a szolgaltatott informéacié pontossagat, illetve
nem vallal felelosséget annak semmiféle felhasznalasdaért. A felhasznaloknak ezért
minden szlkséges Ovintézkedést meg kell tenniiik az informdciok felhaszndldasa elétt,
amely informadciokat teljes egészében a sajdt felelosségiikre hasznalnak fel.



E DOKUMENTUM CELJA

E dokumentum cimzettjei alapvet6en az élelmiszer-ipari vallalkozasok és az
illetékes hatdsagok, és célja, hogy utmutatast adjon az 0j élelmiszer-
higiéniai kovetelmények végrehajtasarol és az ezzel kapcsolatos témakrol.

MEGJEGYZES

Ez a dokumentum folyamatos fejlesztés alatt all, és azt — a tapasztalatok,
valamint a tagallamoktdl, az illetékes hatdsagoktdl, az élelmiszer-ipari
véllalkozasoktol és a Bizottsag Elelmiszeriigyi és Allat-egészséguigyi
Hivatalatol érkez6 informacidk figyelembe vételének érdekében -
naprakésszeé fogjak tenni.




1.

BEVEZETES

Az élelmiszer-higiéniarél sz6l6 852/2004/EK rendeletet’ (a tovabbiakban a
rendelet) 2004. prilis 29-én fogadtdk el. Megallapitja az élelmiszer-ipari
vallalkozasok &ltal az élelmiszerlanc minden szakaszaban betartand6 altalanos
higieniai kdvetelményeket. A rendelet elfogaddsa Ota a Bizottsagot felkértek,
hogy tegye egyértelmiivé annak szamos aspektusat. Ez a dokumentum e kérések
nyomon kovetésére iranyul.

A Bizottsdg Egészség- és Fogyasztoligyi Foigazgatosaga iiléssorozatot tartott a
tagallamok szakértdivel a rendelet végrehajtasdra vonatkozd szdmos kérdés
vizsgélata, valamint az e kérdésekkel kapcsolatos konszenzus elérése érdekében.

Az atlathatosag érdekében a Bizottsag tamogatta az érdekelt felekkel torténd
trgyalasokat is, hogy a kilonféle tarsadalmi-gazdasdgi érdekcsoportok
kifejezhessék véleményiiket E célbol a Bizottsag talalkozot szervezett a termel6k,
az iparag, a kereskedelem ¢és a fogyasztok képviseldivel, hogy megvitassdk a
rendelet végrehajtasaval kapcsolatos kérdéseket.

Ugy Vvélték, hogy ezen iiléseket és targyalasokat a rendelet 2006. januar 1-jétél
torténd teljes alkalmazasa soran szerzett tapasztalatok tukrében tovabb kell
folytatni.

Megjegyzendd, hogy a nemzeti jogszabalyok rendeletnek val6 meg nem
felelésével kapcsolatos ligyek tovabbra sem tartoznak e gyakorlat hatélya ala, és
azokat a jovében is a létrehozott bizottsagi eljardsokkal 6sszhangban fogjak
kezelni.

Ez a dokumentum arra iranyul, hogy segitséget nydjtson az élelmiszerlanc
valamennyi szerepldjének abban, hogy a rendeletet jobban megértse, tovabba
megfeleléen és egységesen alkalmazza azt. Ez a dokumentum azonban nem
rendelkezik hivatalos jogi statusszal, és — vita esetén — a jogszabéaly
értelmezésével kapcsolatos végso felelosség a Birosagé.

A 852/2004/EK rendelet kiilonboz6 aspektusainak teljes megértése érdekében
alapvetd fontossagu a kozosségi jogszabalyok mas részeinek — és kilénosen a
kovetkez6 jogszabalyok elveinek és fogalommeghatarozasainak — ismerete:

e az ¢lelmiszerjog altalanos elveirél ¢és kovetelményeirdl, az Eurdpai
Elelmiszerbiztonsagi Hatdsag létrehozéasardl és az élelmiszer-biztonséagra
vonatkoz6 eljarasok megallapitasardl sz6l6 178/2002/EK eurdpai parlamenti
és tanacsi rendelet? (mas néven éltalanos élelmiszerjogi jogszabaly),

e a takarmany- és élelmiszerjog, valamint az allat-egészségligyi és az allatok
kiméletére vonatkoz6 szabalyok kovetelményeinek torténé megfelelés

HL L 226., 2004.6.25., 3. 0.
HL L 31.,2002.2.1., 1. 0.



ellendrzésének biztositasa céljabol végrehajtott hatdsagi ellendrzésekrol
sz616, 2004. aprilis 29-i 882/2004/EK eurdpai parlamenti és tancsi rendelet?,

e az élelmiszerek mikrobioldgiai kritériumairol sz6lo, 2005. november 15-i
2073/2005/EK bizottsagi rendelet?, és

e a 853/2004/EK rendelet szerinti bizonyos termékekre vonatkozo, valamint a
854/2004/EK és a 882/2004/EK rendelet szerinti hatdsagi ellenérzések
megszervezésére vonatkozO végrehajtasi intézkedések megallapitasarol, a
852/2004/EK rendelettdl vald eltérésr6l, valamint a 853/2004/EK és
854/2004/EK rendelet modositasarol sz0l0, 2005. december 5-i
2074/2005/EK bizottsagi rendelet”.

A 178/2002/EK rendeletrol kiillon utmutatd késziilt.

(lasd: http://ec.europa.eu/food/food/foodlaw/quidance/index_en.htm)

HL L 191., 2004.5.28., 1. o.
HL L 338.,2005.12.22., 1. o.
HL L 338., 2005.12.22., 27. 0.
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3.1.

AZ ELELMISZER-IPARI VALLALKOZOK KOTELEZETTSEGEI

A rendeletet az élelmiszer-ipari vallalkozasoknak kell végrehajtaniuk. Biztositaniuk kell,
hogy — az élelmiszer-biztonsdg biztositasa érdekében — valamennyi kovetelményt
megfelelden hajtjak végre.

Az allati eredetli élelmiszerekkel foglalkozo élelmiszer-ipari vallalkozasoknak a
852/2004/EK rendeleten tilmenden a 853/2004/EK rendelet megfelel6 kovetelményeit is
vegre kell hajtaniuk.

HATALY

Elsédleges termelés

A rendelet hatdlya ald az elsddleges termelés tartozik.
Az elsddleges termelés fogalmat a 178/2002/EK rendelet 3. cikkének 17.pontja

hatarozza meg:

Elsédleges termelés: elsédleges termékek elddllitisa, termesztése vagy tenyésztése,
beleértve a termés betakaritasat, a fejést és a haszonallat-tenyésztést az allatok
levagasaig. Ugyancsak ide tartozik a vadaszat és a halaszat, valamint a vadon élo
termékek betakaritasa.

Az els6dleges termelésre alkalmazand6 szabalyokat a 852/2004/EK rendelet
I. melléklete A. részének I. 1. pontja allapitja meg.

A 852/2004/EK rendelet 1. melléklete A.részének 1. 1. pontja az els6dleges
termeléshez kapcsolodo, kovetkezo miiveletekre is kiterjed:

o az alaptermékek szallitasa, tarolasa és kezelése a termelés helyén, feltéve, hogy ez
Iényegesen nem véltoztatja meg azok jellegét;

e ¢l0 allatok szallitdsa, amennyiben az e rendelet célkitlizéseinek eléréséhez
szlikséges; tovabba

e novényi eredetli termékek és haldszati termékek esetén olyan alaptermékek,
amelyek jellege Iényegesen nem valtozott, a termelés helyérél valamely
1étesitménybe torténd eljuttatdsdnak szallitasi miiveletei.

Ennélfogva az ezen utmutatdoban hasznalt ,elsédleges termelés” kifejezést olyan
alaptermékekre kell érteni, amelyek e kapcsolodo miiveleteket is magukba foglaljak.



Az elsddleges termelés olyan kifejezés, ami a gazdasdgban vagy hasonld szinten végzett
tevékenysegeket irja le, és ami — tobbek kozott — az alabbiakat tartalmazza:

e Olyan ndvényi termékek eldallitasa, termelése vagy nevelése, mint a magvak,

gyliimdlesok, zoldségek és fliszernovények, valamint ezeknek a gazdasagon beliil
torténd  szallitdsa és tarolasa, valamint e termékek (jellegének Iényeges
megvaltoztatasa nélkiili) kezelése, és valamely 1étesitménybe torténd tovabbszallitasa.

Elelmiszertermelésre szant éllatok tenyésztése, tartdsa és nevelése a gazdasagban,
valamint az ehhez kapcsolodd barmilyen tevékenység, tovabba a histermelésre szant
allatoknak a piacra, a vagohidra torténd szallitdsa, vagy az allatok gazdasagok kozotti
széllitasa.

Csigak tenyésztése, tartdsa és nevelése a gazdasagban, és azok feldolgozd
létesitménybe vagy a piacra torténd lehetséges szallitasa.

Fejés és tejtarolas a gazdasagban.

Tojastermelés és -begyiijtés a termeld lizemében, a tojas csomagolasaval kapcsolatos
miiveletek kivételével.

Halaszat, halészati termékek (jellegének Iényeges megvaltoztatasa nélkili) kezelése a
hajokon (a fagyasztd hajok és feldolgozd hajok kivételével) és azoknak az elsd
szarazfoldi 1étesitménybe torténd szallitasa (beleértve arverési csarnokokat). Ez
magéaban foglalja az édesvizekben (folyok, tavak) fogott halak halaszatat, kezelését és
szallitasat.

Halaknak az akvakultira-gazdasagokban torténd tenyésztése, tartasa, nevelése és

betakaritasa, valamint 1étesitménybe torténd szallitasuk.

E16 kéthéju kagylok tenyésztése, tartasa, nevelése, atmosasa és betakaritasa, valamint
felado kozpontba, tisztito kozpontba vagy feldolgozd Iétesitménybe torténd
szallitasuk.

Gombak, bogyds gyiimolesok, csigak stb. betakaritdsa természetes ¢l6helyiikon, és
[étesitménybe torténd szallitasuk.

Az elsédleges termelésre vonatkozo megjegyzések:

o Az  elsédleges  termelésre  vonatkozé  altalanos  szabalyokat a
852/2004/EK rendelet 1. mellékletében allapitjak meg. Ezen tulmenden bizonyos
élelmiszerek tekintetében (pl. nyerstej, ¢él6 kéthéju kagylok) részletesebb
szabalyokat allapit meg a 853/2004/EK rendelet (lasd az allati eredetii
élelmiszerek higiénidjarol sz616 853/2004/EK rendelet bizonyos rendelkezéseinek
végrehajtasarol szo6lo utmutato 3.7. szakaszat).

e Azon halészati termékek, amelyek jellegét 1ényegesen nem valtoztattak meq:
lasd a 3.7. pontban szerepld Gtmutatést.




Tojascsomagold  koézpont: az )  elelmiszer-higiéniai  szabalyok
fogalommeghatarozasaival és kovetelményeivel dsszhangban a tojascsomagold
kdzpontot nem tekintik elsédleges termelésnek (még akkor sem, ha a termeld
gazdasagban helyezkedik el).

Tejgviijté kozpontok: amint a nyerstejet begylijtik a gazdasdgban, a termék
elhagyta az els6dleges termelés szintjét. Azokat a tejgylijté kdzpontokat, ahol a
nyerstejet a gazdasagban tortént begyiijtés utan és a tejfeldolgozo 1étesitménybe
torténd feladas elott taroljak, nem tekintik elsddleges termelésnek.

Méz és a méhtenyésztésbol szirmazo egyéb élelmiszerek: valamennyi méhtartd
tevékenységet elsddleges termelésnek kell tekinteni. Ez magaban foglalja a
méhtartast (még akkor is, ha e tevékenység a méhész teriiletétdl egy bizonyos
tavolsagban elhelyezked6 méhkaptarakra is kiterjed), a méz begyljtését,
kipergetését és a méhész teriiletén torténd véddcsomagolast €s/vagy csomagolast
is. A méhész teriiletén kiviil végzett mas miiveletek (pl. a méz kipergetése és/vagy
védOcsomagoldsa/csomagoldsa) nem tekinthetdk elsddleges termelésnek még
akkor sem, ha azokat kollektiv létesitmények (pl. szOvetkezetek) a méhészek
megbizasabol végzik.

Fagyaszté és feldolgoz6 hajok: a halédszati termékeknek a fagyaszto és
feldolgozd hajokon torténd kezelése, taroldsa és széllitdsa nem tartozik az
,elsddleges termelés” kifejezés hatalya ala.

Csiratermelés:

Az Utmutaton kival a Bizottsdg szamos jogalkotasi intézkedést fogadott el a
csirdkat termeld 1étesitmények engedélyezése, a nyomonkdvethetdség, a behozatali
feltételek és a mikrobioldgiai kritériumok tekintetében.

I. Utmutat6 a csirak termeléséhez:

- az l.melléklet A. II. 2. és 5. e) pontjanak megfeleléen az élelmiszer-ipari
vallalkozoknak megfeleld koriilmények kozt kell tarolniuk a csirdztatisra szant
magvakat, hogy karos romlasukat ¢és szennyezOdésiiket el lehessen keriilni. A
termelés és a forgalmazés minden fazisaban védeni kell a csirdkat minden olyan
szennyezéstol, ami az ¢lelmiszert emberi fogyasztdsra alkalmatlanna tenné.
Megfeleld eljarasokat kell bevezetni a kartevok elleni védekezésre €s annak
megakadalyozasara, hogy a haziallatok az élelmiszerek eldallitasara, kezelésére
vagy tarolasara hasznalt helyiségekbe bejussanak.

- az . melléklet A. II. 5. b) pontjanak ¢és az EFSA ajanlasainak megfelelden, az
élelmiszer-ipari vallalkozoknak a magvakat ivovizzel kell lemosniuk kozvetlenil a
csiraztatas elétt. A magvak lemosasahoz hasznalt vizet a csiratermelés soran nem
szabad Ujra felhasznalni.

- az L. melléklet A. II. 5. ¢) pontjdnak megfeleléen a szennyezddés megeldzése
érdekében a csirdk termeléséhez haszndlt 6nto6zOviz elsddleges forrasaként az
ivovizet kell tekinteni.

- az EFSA ajanlasainak megfeleléen az élelmiszer-ipari véallalkozoknak
biztositaniuk kell a csirdk hiitését, a termelés végétol a forgalomba hozatalig, a
szallitast is beleértve.



I1. Személyi higiénia:

- az l.melléklet A. II. 5. d) pontjanak megfeleléen az élelmiszer-ipari
vallalkozoknak biztositaniuk kell, hogy a csirakat kezeld személyzet jo egészségi
allapotban legyen, és részt vegyen az egészségligyi kockazatokrol szolé képzésen.
Nevezetesen, a csirdk termelésében ¢és betakaritdsdban részt vevd személyzet
koteles magas foku szemelyi higiéniat fenntartani és megfeleld, tiszta 6ltozetet, és
szlikség szerint védooltdzetet viselni. Nem kezelhet csirdkat, és semmilyen
mindségben nem Iéphet be egyetlen, ¢lelmiszerek kezelésére szolgalo teriiletre
sem olyan személy, aki élelmiszerek Utjan valodsziniileg atvihetdé betegségben
szenved, vagy annak hordozoja, vagy példaul elfert6z6dott sebe, borfertézése,
gennyes sebe vagy hasmenése van, amennyiben a kdzvetlen vagy kozvetett
fert6zés veszélye fennall. Az ily modon érintett és csirat termel6 élelmiszer-ipari
vallalkozasban alkalmazott, és az élelmiszerrel valdsziniileg érintkezésbe keriild
barmely személynek azonnal jelentenie kell az élelmiszer-ipari vallalkozd felé
betegségét vagy a tiineteket, illetve lehetdség szerint azok okat.

111, Szallitas:

Az I. melléklet A. rész II. fejezetének 5. a) és b) pontjanak megfeleléen az
¢lelmiszerek szallitdsara hasznalt jarmiiveket, illetve szallitotartalyokat tisztan, jo
allapotban kell tartani, az élelmiszerek szennyezOdésének elkeriilése végett, és
szilkség esetén ezeket Ugy kell tervezni és Osszeszerelni, hogy megfeleléen
tisztithatodak és/vagy fertdtlenithetdek legyenek. A jarmiivek tartalyait és/vagy a
széllitotartalyokat élelmiszer szallitasan kivil mas széllitdsdra nem szabad
hasznalni, amennyiben ez szennyezddéshez vezetne.

3.2. Alaptermékek

Az alaptermékeket a 852/2004/EK rendelet 2. cikke (1) bekezdésének b) pontja a
kovetkezOképpen hatarozza meg:

LAlaptermekek”: elsédleges termelésb6l szarmazo termékek, beleértve a
term6f6ldbél, allattenyésztésbol, vadaszatbol és halaszatbol szarmazo termékeket.

Az alaptermékek tobbek kozott magukba foglaljak a kdvetkezdket:
e novényi eredetii termékek, pl. magvak, gylimolcsok, zoldségek, fliszerndvények,
gomba, csiraztatott magvak.

o allati eredetli termékek, pl. tojas, nyerstej, méz, haldszati termékek, €16 kéthéju
kagylok,

e az akar novényrdl vadon betakaritott, akar vadon €16 allati eredeti termékek, pl.
gomba, bogyds gylimdlcsok, csiga stb.




3.3.

3.4.

Az alaptermékekre vonatkoz6 megjegyzések:

e A friss hus nem alaptermék, mivel azt a levagast kovetéen nyerik.

e A halaszati termékek a levagast, az elvéreztetést, lefejezest, kibelezést, az Uszok
eltavolitasat, a hiitést és az elsddleges termelés szintjére valo szallitds céljabol
szallitotartalyokba torténd behelyezést kovetden is alaptermékek maradnak. A
halaszati termékek tovabbi kezelésébdl (pl. filézés, vakuumcsomagolas stb.)
szarmazo termékek nem alaptermékek.

Az alaptermékeknek a rendelet 1. cikke (2) bekezdésének c) pontjdban emlitett
,.Kis mennyiségei”

A rendeletet nem Kkell alkalmazni az alaptermékek olyan kis mennyiségeire,
amelyekkel a termeld kozvetleniil latja el a végsd felhasznalét vagy a végsod
felhasznalot kdzvetlenil ellatd helyi kiskereskedelmi létesitményeket.
Altalanossagban a ,kis mennyiségek” fogalmanak eléggé szélesnek kell lennie
ahhoz, hogy az magaban foglalja tobbek k6zott a kovetkezoket:

e Az alaptermékeknek (zoldségek, gylimolcsok, tojas, nyerstej® stb) a
mezOgazdasagi termeld altali értékesitése kozvetleniill a végsd felhasznalo
szamara pl. a gazdasagban tortént eladds vagy a helyi piacokon torténd eladas,
vagy a kozvetlentil a végsd felhasznald szamara értékesitd helyi kiskereskedelmi
uzletek és helyi éttermek részére.

e Az olyan termékeket, mint példaul a gombat és a bogyds gyiimdlcsoket a
természetes él6helyiikon abbdl a célbol gyljté egyének, hogy terményhozamukat
kozvetleniil a végso felhasznalonak vagy a végsd felhasznalod szamara kdzvetlentil
értékesito helyi kiskereskedelmi iizletek és a helyi éttermek részére szallitsak.

A 852/2004/EK rendelet 1. cikkének (3) bekezdése értelmében a tagallamok feladata
— helyi kortilményeikt6l fiiggéen — a kis mennyiségek fogalmanak tovabbfinomitasa
és a nemzeti jogban az élelmiszer-biztonsag garantalasanak biztositasahoz szlikséges
szabalyok megallapitasa (kockazatalapi megkdzelites).

Altalanossagban az 1. cikk (2) bekezdésének c) pontjaban emlitett kis mennyiségek
tekintetében a tagallamok altal a nemzeti jogban megallapitott szabalyoknak lehetévé
kell tennilk, hogy a jelenlegi gyakorlatok tovabbra is alkalmazhatok legyenek,
feltéve, hogy azok biztositjak a rendelet célkitiizéseinek elérését.

Az alaptermékek kis mennyiségeinek hatarokon atnyalé kereskedelme

A rendelet 1. cikkének (3) bekezdése megkoveteli, hogy a tagallamok a nemzeti
jogban allapitsdk meg a termeld altali, a végsé felhaszndlot vagy a helyi
kiskereskedelmi létesitményeket az alaptermékek kis mennyiségeivel torténd
ellatasra iranyado szabalyokat.

Eldfordulhat, hogy az ilyen ellatds atnyulik a hatdrokon, kiilondsen amennyiben a
termel6 gazdasaga a tagallamok hatarainak kdzelében helyezkedik el.

A 853/2004/EK rendelet 10. cikkének (8) bekezdésével 6sszhangban a tagadllamok olyan nemzeti
szabalyokat allapithatnak meg, amelyek megtiltjak vagy korlatozzak a kézvetlen emberi fogyasztasra
szant nyerstej forgalomba hozataléat.



3.5.

A 852/2004/EK rendelet 1. cikkének (3) bekezdése értelmében elfogadasra keriil6
nemzeti szabalyoknak figyelemmel kell lenniiik a Szerzddés altalanos szabalyaira és
kulondsen annak 28., 29. és 30. cikkére.

Az alaptermékek feldolgozasa a gazdasagban

Az alaptermékek feldolgozhatok a gazdasagban, pl. a nyerstejet sajtnak dolgozzak
fel, a gyiimolcsbdl levet vonnak ki. E miiveletek nem tartoznak az elsddleges
termelésként korulirt tevékenységekbe és ennélfogva azokra a rendelet |l
mellékletében szereplé élelmiszer-higiéniai kovetelmények, valamint az_allati
eredetii_élelmiszerek_tekintetében a 853/2004/EK rendeletben szerepld megfeleld
kovetelmények is vonatkoznak.

Peldak:

e Gyumolcslé készitése a gazdasagban

Ha egy gazdasag termését vagy termésének egy részét (pl. alma) gyimaolcslének a
sajat tizemében torténd elballitasara hasznalja, akkor ez a gazdasag tullépi az
elsddleges termelés szintjét. A gyiimolcslé eldallitdsanak tevékenységét az
els6dleges termelést kovetd tevékenységnek kell tekinteni, arra ennélfogva a
852/2004/EK rendelet megfelelé kdvetelményei vonatkoznak.

o Sajtkészités gazdasagban

A sajt a nyers vagy hokezelt tej feldolgozasanak eredménye. A sajt ennélfogva
nem alaptermék, akkor sem, ha azt a gazdasagban készitik.

Kovetkezésképpen a gazdasagban torténd sajtgyartasnak a
852/2004/EK rendeletben és a 853/2004/EK rendeletben megallapitott, megfeleld
élelmiszer-higiéniai kbvetelményeknek kell megfelelnie.

Megjeqyzések:

1) A 853/2004/EK rendelet altalanossagban kizarja a kiskereskedelmet (azaz az
élelmiszer kezelését és/vagy feldolgozésat, valamint annak az eladds helyén
torténd tarolasat vagy a végso felhasznalo részére torténo szdllitasdt) a hatdlya
alol. Ez azt jelenti, hogy amennyiben a_sajtot teljes egészében a gazdasagban
vagy a helyi piacon (pl. heti piac, mezégazdasdagi termeldk piaca stb.) gyartjak és
értékesitik a végsd felhaszndlok részére, e tevékenységek csak a
852/2004/EK rendeletben — és kulondsen annak 11. mellékletében —
megdllapitott megfelelo kovetelmények betartasaval végezhetok, mikozben
azonban nem kell megfelelnitik a 853/2004/EK rendelet kdvetelményeinek, a
nyerstejre vonatkozd kovetelmények kivételével. Adott esetben biztositani kell a
tagallamok nemzeti jogaban a 853/2004/EK rendelet 1. cikke (5) bekezdésének
c) pontja alapjan megallapitott nemzeti intézkedések betartasat.

2) A gazdasagban torténd feldolgozdas Osszeegyeztetése érdekében vagy a
termelés hagyomanyos modszereinek fenntartadsa érdekében a tagallamok — a
852/2004/EK rendelet 13. cikkében és a 853/2004/EK rendelet 10. cikkében e
celbol megallapitott eljarassal Gsszhangban — bevezethetnek a vonatkozo
infrastrukturalis kdvetelményeket kiigazitd nemzeti intézkedéseket, amennyiben
a hagyomdnyos modszerek nem egyeztethetok oOssze a rendeletekben
megallapitott kdvetelményekkel.
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3.6.

3.7.

3.8.

Tojas és elsodleges termelés

Az ecls6dleges termelésnek a 178/2002/EK rendelet 3. cikkének 17. pontjaban,
valamint a 852/2004/EK rendelet 1. melléklete A részének I. 1. pontjaban szerepld
fogalommeghatarozasara figyelemmel a tojas elsddleges termelése magéaban foglalja
a tojas kezelését, azaz annak begytjtését és épiiletek kozotti szallitasat, valamint a
tojasnak a termeldhelyen torténd tarolasat, feltéve, hogy ez a jellegét 1ényegesen nem
véltoztatja meg. A tojasnak akar a termelShelyen, akar egy kiilon
csomagololétesitményben torténd csomagolasa nem tartozik az elsédleges termelés
tevékenységei kozé. E tevékenységeknek ennélfogva meg kell felelniik a
852/2004/EK rendelet I1. mellékletében, a 853/2004/EK rendelet 111. mellékletének
X. szakaszdban, tovabbd a mezdgazdasidgi piacok kozds szervezésének
letrehozasar6l, valamint egyes mezOgazdasagi termékekre vonatkozo egyedi
rendelkezésekrol szolo 1234/2007/EK rendelet 116. cikkében és XI1V. mellékletében
szerepld, vonatkoz6 kovetelményeknek.

Az elsodleges termelés szintjén az alaptermékek szallithaték, tarolhatéok és
kezelhetok, feltéve, hogy ez jellegiket 1ényegesen nem valtoztatja meg [lasd a
rendelet I. melléklete A. részének 1.1.a) pontjét].

Az elsédleges termelés szintjén az alaptermékeket gyakran a jobb kiszerelés
biztositasa érdekében vetik ala bizonyos miiveleteknek, tgy mint:

e csomagolas tovabbi kezelés nélkil

e a zOldségek lemosasa, levelek eltavolitasa a zoldségekr6l, a gyumolcsok
kivéalogatasa stb.

e agabonafélék kiszaritasa,

e levagas, elvéreztetés, kibelezés, Uszok eltavolitasa, a halak hitése ¢és
véddesomagolasa,

e améz kipergetése a mehsejtek eltavolitasa érdekeben.

Az ilyen miiveleteket az elsddleges termelés szintjén rendes rutinmiiveleteknek kell
tekinteni, ¢s azoknak nem szabad odavezetniiik, hogy az elsédleges termelésre mar
alkalmazand6 kdvetelményeken talmené élelmiszer-biztonsagi kovetelményeknek
kelljen megfelelni.

Masrészrol egyes, a gazdasadgban végzett miiveletek valdszinlien megvaltoztatjak a
termékeket es/vagy Uj veszélyeket hordozhatnak az élelmiszerekre pl. a burgonya
meghamozasa, a répa apritsa, a salata csomagologazokkal torténé csomagolasa,
illetve a gazok eltavolitasa. E miiveletek nem tekinthetok sem az elsddleges termelés
szintjén végzett rendes rutinmiiveleteknek, sem pedig az elsddleges termeléshez
kapcsolodo miiveleteknek.

Az élelmiszereknek a maganszemélyek altal végzett alkalmi kezelése, elkészitése,
tarolasa és felszolgalasa

Az olyan miiveletek, mint az élelmiszereknek a maganszemélyek altal végzett
alkalmi kezelése, elkészitése, tarolasa és felszolgalasa olyan eseményeken, mint
templomi, iskolai vagy kdzségi rendezvények nem tartoznak a rendelet hatélya ala.
Ezt a 852/2004/EK rendelet (9) preambulumbekezdése egyértelmiivé teszi. A
mésodik mondat a kvetkez6t mondja ki:

11



3.9.

4.

5.1.

A kozOsségi szabalyokat csak a vallalkozasokra kellene alkalmazni, amelyek
fogalma feltételezi a tevékenységek bizonyos folyamatossagat, valamint a
szervezettség bizonyos fokéat.”

A ,véllalkozas” kifejezést az ,élelmiszer-ipari vallalkozas” fogalommeghatarozasa
magaban foglalja [az altalanos élelmiszerjogi jogszabaly (178/2002/EK rendelet) 3.
cikkének (2) bekezdésével 6sszhangban az ,élelmiszer-ipari vallalkozasnak”
»Vallalkozasnak” kell lennie]. Olyasvalaki, aki alkalmanként vagy kis volumenben
kezel, készit, tarol vagy szolgal fel élelmiszert (pl. templom, iskola vagy kozségi
rendezvények és mas olyan helyzetek, mint az egyéni Onkéntesek bevonasaval
szervezett jotékonysagi 6sszejovetelek, ahol az elelmiszereket alkalmanként készitik)
nem tekintheték ,,véllalkozasnak” és ennélfogva azokra nem alkalmazandok a
kdz0Osségi higiéniai jogszabalyok kdvetelményei.

Elelmiszer-ipari vallalkozasok és a vilaighalon torténd értékesitések

Vannak olyan vallalkozasok, amelyek aruikat a vildghalon keresztil kinaljak
eladasra. Noha az ilyen kereskedelmet a rendelet kifejezetten nem emliti, az ilyen
vallalkozasok az élelmiszer-ipari vallalkozas fogalommeghatarozasa ala tartoznak, és
azokra alkalmazni kell az élelmiszerjog vonatkozo6 kdvetelményeit.

A ,SZUKSEG SZERINT”, ,ADOTT ESETBEN”, ,MEGFELELO” ES
~ELEGENDO” KIFEJEZESEK,

Ahol a rendelet mellékletei a ,,sziikség szerint”, ,,adott esetben”, ,megfelelé” vagy
»elegend6” kifejezéseket hasznalja, elészor is az élelmiszer-ipari vallalkozo feladata
annak meghatarozasa, hogy a kovetelmény sziikséges, célszerti, megfelelé vagy
elegend6-e a 852/2004/EK rendelet célkitiizéseinek eléréséhez.

Annak meghatarozasa soran, hogy egy kovetelmény sziikséges, célszerii, megfeleld vagy
elegendd-e a rendelet célkitiizéseinek eléréséhez, figyelembe kell venni az élelmiszer
jellegét és azt a felhasznalast, amire azt szantak.

A véllalkoz6 a HACCP-elveken alapuld eljarasok vagy vallalkozasanak miikodési
eljarasai szerint indokolhatja vélasztasat. A rendelet 7. cikkében emlitett, a helyes
gyakorlatokrdl szol6 Utmutatdk szintén hasznos Utmutatdssal szolgalhatnak és jeldlhetik,
hogy azokban az esetekben, amikor a ,,szlikség szerint”, ,,adott esetben”, ,,megfeleld” és
»elegendd” szavakat hasznaljak, melyik a leghelyesebb gyakorlat.

RUGALMASSAG

Altalanos hattér

A rendelet megallapitja a valamennyi élelmiszer-ipari vallalkozas altal hasznalandd
elveket. Annak biztositasa érdekében, hogy — az élelmiszer-biztonsag veszélyeztetése
nélkil — rendelkezésre allnak a kulonds helyzetekre vonatkozdé megoldasok a
rendelet rugalmassagot ir el6. E célbol a tagallamok a rendelet bizonyos
mellékleteinek kovetelményeit Kkiigazitdé nemzeti intézkedéseket hozhatnak. A
nemzeti intézkedeések:

e Célja az ¢élelmiszerelballitas, -feldolgozas vagy -forgalmazas hagyomanyos
maodszerei folyamatos hasznalatanak lehetévé tétele, vagy
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5.2.

5.3.

6.

6.1.

e (¢lja a kiilonleges foldrajzi korlatokkal bird régiokban elhelyezkedd élelmiszer-
ipari vallalkozasok igényeinek kielégitése.

e Azokat egyéb esetekben csak a létesitmények Kivitelezésére, tervezésére és
felszerelésére kell alkalmazni.

A nemzeti intézkedéseket elfogadni kivand tagallamok — atlathatosagi okokbdl —
értesiti ezekrdl a Bizottsagot és a tobbi tagallamot (lasd a 852/2004/EK rendelet
13. cikkének (5) bekezdését). A Bizottsag és a tobbi tagallam jogosult észrevételeket
tenni. Amennyiben ezen észrevételek kiilonbozd nézetekhez vezetnek, az ligyet az
Allando Bizottsag elé terjesztik és az hatarozatot hozhat.

A hagyomanyos gyartasi modszerek

A tagallamokban ¢€lelmiszert olyan régota meglévé hagyoméanyokkal 6sszhangban is
gyarthatnak, amelyek mar bizonyitottdk biztonsagossadgukat, annak ellenére, hogy
nem mindig vannak teljesen &sszhangban a rendelet bizonyos technikai
kovetelményeivel. A rendelet elismeri Europa kulturdlis  sokszinlisége
bizonyitékainak, e hagyomanyos gyartasi modszerek fenntartdsanak szikségességet,
¢és ennélfogva olyan rugalmassagot ir el6, amire az élelmiszer-ipari vallalkozasoknak
szlikséguk van.

Ezen utmutatoval Osszefiiggésben nincs a tagdllamokban meglévé hagyomanyos
gyartdsi modszerek jegyzékének elkeszitésére iranyuld szandék. Az illetékes
hatésagok dolga az élelmiszer-ipari vallalkozasoktol a rugalmassag tekintetében
érkezé lehetséges kérelmekre vonatkoz6, sziikséges kezdeményezések vagy
intézkedések megtétele.

A HACCP és rugalmassag

A HACCP mddszertana sajat jellegénél fogva rugalmas, mivel alapjat korlatozott
szamu elv és eljaras nyujtja, amelyek anélkul tamogatjak az élelmiszer-biztonsag
célkitlizését, hogy arra kényszeritenék az ¢lelmiszer-ipari vallalkozasokat, hogy
olyan szabalyoknak feleljenek meg vagy olyan eljarasokat hajtsanak végre, amelyek
nem relevansak vagy nem igazodnak tevékenységik kilénos tartalméahoz.

A higiéniara és a HACCP-elvek alkalmazasara vonatkozO helyes gyakorlattal
kapcsolatos, a maguk az élelmiszer-ipari vallalkozasi agazatok altal — akar nemzeti
akar kozosségi szinten — kidolgozott dtmutatoknak segitenitk kell a vallalkozasokat
a gyartasuk tulajdonsagaira szabott HACCP-alapu eljarasok vegrehajtasaban.

A Bizottsdg a HACCP-alapu eljarasok végrehajtasa tekintetében a rugalmassagra
vonatkozo f6bb lehetdségeket kifejté utmutatot adott ki.

LETESITMENYEK NYILVANTARTASBA VETELE ESENGEDELYEZESE

Mit jelent a létesitmények nyilvantartasba vétele a gyakorlatban?

A 852/2004/EK rendelet 6. cikkének (2) bekezdése elbirja az élelmiszer-ipari
vallalkoz6 valamennyi létesitményének az illetékes hatosagnal  torténd
nyilvantartasba vételét.

A nyilvantartasba vétel célja annak lehetdvé tétele a tagallamok illetékes hatosagai
szamara, hogy tudjak, hogy a létesitmények hol helyezkednek el és milyen
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6.2.

6.3.

tevékenységeket végeznek, hogy igy lehet6vé valjék a hatosagi ellendrzések
elvégzése barmikor, ha azt az illetekes nemzeti hatosag sziikségesnek véli, valamint a
882/2004/EK rendelet 31. cikkében megallapitott altalanos elvekkel 6sszhangban,
ami megkoveteli, hogy a tagallamok illetékes hatdsagai hozzanak létre a
nyilvantartdsba veételre irdnyuld kérelem sordn a takarmény- és élelmiszer-ipari
vallalkozok altal kovetendo eljarasokat.

A nyilvantartasba vételnek egy olyan egyszerl eljarasnak kell lennie, amely soran az
illetékes hatosagot tajékoztatjak a 1étesitmény cimér6l és az ottt végzett
tevékenységrol. Amennyiben ez az informacidé mar mas forrasokbol — pl. kdrnyezeti
vagy allat-egészségugyi vagy mas kozigazgatasi célokat szolgalo nyilvantartasbol —
hozzaférhet6, ugy ez az informacio élelmiszer-higiéniai célokra is felhasznalhato.

Vannak olyan vallalkozasok, amelyek eélelmiszerkereskedelemre szakosodtak
(lgyndkok). Mig ezek megszervezhetik az élelmiszereknek a beszallitok kozotti
mozgasat vagy a kiskereskedOk részére torténd szallitasat, nem szlkségképpen
kezelik vagy téaroljak az élelmiszereket a sajat teruletikon (ami lehet valdjéban iroda
is). Ezekre alkalmazni kell a nyilvantartasba vételi kovetelmenyt, feltéve, hogy
megfelelnek az ,élelmiszer-ipari véllalkozds” és ,.élelmiszer-ipari vallalkoz6”
fogalommeghatarozasanak.

A létesitmények engedélyezése

A kozosségi jog megkoveteli, hogy bizonyos, az allati eredetii ¢lelmiszereket kezeld
1étesitményeket engedélyezzenek az eldtt, hogy termékeiket forgalomba hozhatnak.
Bévebb informaciokért lasd az allati eredeti é€lelmiszerek higiénidjarol szolo,
853/2004/EK rendelet bizonyos rendelkezéseinek végrehajtasarol szolo Gtmutatd 4.
szakaszat.

A létesitmények nemzeti jog szerinti engedélyezése

A rendelet lehet6vé teszi a tagallamok szamara, hogy megkdveteljek azon
élelmiszer-ipari létesitmények engedélyezését is, amelyek tekintetében a kdzosségi
jog (beleértve a 853/2004/EK rendeletet) nem koveteli meg az engedelyezeést.

Arra az esetre, ha a tagallamok ezt az eljarast alkalmazzak, a koz0sségi jog
azonositasi jel hasznalatat vagy a nemzeti engedélyezési eljaras hatalya ala tartozo
1étesitményekbdl szdrmazo élelmiszerek forgalomba hozatalara vonatkoz6 semmiféle
korlatozast nem ir eld.

A HIGIENIARA ES A HACCP-ELVEK ALKALMAZASARA VONATKOZO
HELYES GYAKORLATOKROL SZOLO UTMUTATOK

A rendelet 7-9. cikke higiéniara és a HACCP-elvek alkalmazésara vonatkozé helyes
gyakorlatokrol szol6 utmutatok kidolgozasat irja eld.

Annak ellenére, hogy ezek dnkéntes eszkdzok, az ilyen Gtmutatok lehetdvé teszik az
élelmiszer-ipari véallalkozasi agazatok (az elsodleges termelés szintjén és az
elsédleges termelés utan) szdméra, hogy részletesebben korulirhassédk, hogy a
vallalkozok miként tudnak megfelelni a rendeletben inkébb altalanossagban kifejtett
jogi kdvetelményeknek.
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8.

8.1.

8.2.

Az (j élelmiszer-higiéniai szabalyokban szamos olyan kovetelményt &llapitanak
meg, ami(t):

o teret hagy az élelmiszer-ipari vallalkoz6 mérlegelésének: e célbol vezették be a
rendeletbe a ,,sziikség szerint”, ,,adott esetben”, ,megfeleld” és ,.elegendd”
kifejezéseket (pl. ,.kelld szami mosddkagylénak kell rendelkezésre allnia”, vagy
., A berendezések tisztitdsat és fertétlenitését olyan gyakorisaggal kell elvégezni,
hogy a szennyezédés barmilyen kockdzata elkeriilhetd legyen”), vagy

e clérendd célkitiizésként fogalmaztak meg, de amivel kapcsolatban az élelmiszer-
ipari vallalkozénak kell kidolgoznia a célkitlizés eléréséhez sziikséges eszkozoket
(pl. a hokezelés tekintetében légmentesen zart taroloedényekben, ,.barmely
kezelésnek a teljes eljaras alatt meg kell akadalyoznia a termék szennyezédését.”)

A helyes gyakorlatrdl sz6lé utmutatok hasznos eszkdzei annak, hogy az élelmiszer-
ipari vallalkozoknak segitséget nyujtsanak a kovetkezdkben:

e egy meghatarozott kovetelmény — pl. annak megjeldlése, hogy mennyi a
mosdokagylok megfelel6 szama — sziikségességének, célszeriségének,
megfeleldsségének, vagy elégségességének megitélése, és

e a rendeletben meghatarozott célkitlizések — pl. annak megjel6lése, hogy milyen
gyakorisaggal kell tisztitani és fert6tleniteni a berendezéseket — elérésére szolgald
eszk6zok meghatarozasa.

Az (Otmutatok jol hasznalhaté moddon tartalmazhatnak olyan eljarasokat is,
amelyeknek a rendelet megfeleld végrehajtasat kell biztositaniuk:

e a veszélyek elsddleges termelés  szintjén  torténd  bevezetésének
megakadalyozésara iranyuld eljarasok,

e az élelmiszer-ipari vallalkozasok tisztitasara és fert6tlenitésére iranyuld eljarasok,
e akartevok elleni védekezésre iranyulo eljaras, és

e az annak biztositasara iranyulo eljaras, hogy betartjak a HACCP-alapu eljarasok
kidolgozésara vonatkozo6 kovetelményt.

DOKUMENTUMOK

A rendelet megteremti annak szlikségességét, hogy az élelmiszer-ipari vallalkozok —
a HACCP-alapl eljarasok szerint — hozzanak létre a vallalkozas jellegének és
méretének megfelelé6 dokumentumokat.

Noha a rendelet nem irja eld, helyes gyakorlat lehet az élelmiszer-ipari vallalkozok
szdméra mas olyan dokumentumok létrehozédsa, amelyek segithetnek a rendelet
célkitlizéseinek elérésében. Az ilyen dokumentumok létrehozésa soran az élelmiszer-
ipari vallalkozok a kovetkezok figyelembe vételét akarhatjak:

A szerkezeti kdvetelményekre vonatkoz6 dokumentumok
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8.3.

9.

9.1.

A dokumentumok kapcsolodhatnak szerkezeti kovetelményekhez szamos, a
rendeletben szerepld altalanos jellegli olyan kovetelmény egyértelmiivé tétele
érdekében, mint példaul:

e a Il. melléklet II. fejezetének 1. a) és b) pontja, ahol eléirjak, hogy a padlo- és
falfeliileteken ,,a folyadékot nem ateresztd, nem nedvszivo, moshatd €s nem
mérgezd anyagok alkalmazasat, kivéve, ha az illetékes hatosadg elfogadja az
élelmiszer-ipari vallalkozads véleményét, hogy mas anyag is megfelel6”, és f)
pontja, ahol eldirjak a feliileteken altalanossagban ,,sima, moshat6, korr6zi6allo és
nem mérgezd anyagok alkalmazasat, kivéve, ha az illetékes hatdsag elfogadja az
élelmiszer-ipari vallalkozas véleményét, hogy mas anyag is megfelel6”.

e a II. melléklet III. fejezetének 2. b) pontja, ahol eldirjak az élelmiszerrel
¢érintkezésbe keriild feliileteken ,,sima, moshat6, korr6zidallo, nem mérgezd
anyagok alkalmazasat, kivéve, ha az illetékes hatdsag elfogadja az élelmiszer-ipari
vallalkozas véleményét, hogy mas anyag is megfelel”.

A miikodési kovetelményekre vonatkozé dokumentumok

A dokumentumok kapcsolodhatnak olyan miikodési kovetelményekhez, mint

példaul:

e a [I. melléklet IX. fejezetének 4. pontja: ,,Megfeleld eljarasokat kell bevezetni a
kartevok elleni védekezésre”.

o A ,sziikség szerint”, ,adott esetben”, ,megfeleld” ¢és ,.elegendd” kifejezések
tekintetében a valasztasok indokolasanak sziikségessége.

e A HACCP-elveken alapulé eljarasok és nyilvantartasok.

E dokumentumok egyuttesen olyan eljarasokat alkotnak, amelyek lényeges
elemei az élelmiszer-biztonsag biztositasanak.

E dokumentumok létrehozasara kiilonféle lehetéségek vannak:

e A helyes gyakorlatrol sz6l6 utmutatok tartalmazhatjdk a  sziikséges

dokumentumok egy részét vagy annak egeszet.

e Az élelmiszer-ipari vallalkozasok hatarozhatnak Ugy, hogy helyzetiknek
megfeleld ad hoc dokumentumokat hoznak 1étre.

e A HACCP-alapu eljarasok szerint (az élelmiszer-ipari vallalkozasok — kilénésen
a kisvéllalkozasok — szamara szlikséges rugalmassag figyelembe vételével).

A dokumentumok laboratoriumi vizsgalatok eredményeinek, a kartevok elleni
védekezésrdl szold jelentések és hémérsékletmérések formdjaban, valamint
szakirodalmi idézetek formajaban, az épitkezési anyagok beszallitdja altal nyujtott
dokumentumok formajéban stb. nydjthatok.

TECHNIKAI KERDESEK (MELLEKLETEK)

Hokezelés (I1. melléklet, XI. fejezet)

Légmentesen zart taroloedényben forgalmazott élelmiszerek hdkezelése esetében a
rendelet elGirja, hogy az élelmiszer-ipari vallalkozok olyan hékezelési eljarast
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alkalmazzanak, ami megfelel a nemzetkozileg elfogadott szabvanyoknak. Ilyen
szabvanyokat dolgozott ki példaul a Codex Alimentarius, pl.:

e Kodex a tejjel és a tejtermékekkel kapcsolatos higiéniai gyakorlatrél (CAC/RCP
57-2004).

e Ajanlott nemzetk6zi kdédex az alacsony és savanyitott savtartalmu
¢lelmiszerkonzervekrél (CAC/RCP 23-1979, rev. 2 (1993)).

e Kodex az aszeptikusan feldolgozott es csomagolt, alacsony savtartalmu
élelmiszerekkel kapcsolatos higieniai gyakorlatrol (CAC/RCP 40-1993).

e Ajanlott nemzetkozi kddex a konzervhalakkal kapcsolatos higiéniai gyakorlatrél
(CAC/RCP 10-1976).

Keépzés (11. melléklet, XI1. fejezet)

A képzés a helyes higiéniai gyakorlatok hatékony alkalmazésa biztositasanak egyik
fontos eszkoze.

A rendelet 11. mellékletének XII. fejezetében emlitett képzésnek aranyosnak kell
lennie az adott élelmiszer-ipari vallalkozasban dolgoz6 személyzet feladataival, és
meg kell felelnie a végzendé munkanak.

A képzés kiilonféle modokon érhetd el. Ez magéban foglalja a cégen beliili képzést,
tanfolyamok megszervezését, a szakmai szervezetektdl vagy az illetékes
hatosadgoktol érkezd tajékoztatasi kampanyokat, a helyes gyakorlatrol szo6lo
Utmutatokat stb.

A kisvéllalkozasoknal dolgozo személyzet HACCP-képzése tekintetében szem el6tt
kell tartani azt, hogy az ilyen képzésnek aradnyosnak kell lennie a vallalkozas
méretével és jellegével, valamint hogy a képzésnek annak mikéntjéhez kell
kapcsolddnia, ahogyan az élelmiszer-ipari vallalkozasban a HACCP-t alkalmazzak.
Amennyiben a higiéniara és a HACCP-elvek alkalmazéasara vonatkozd helyes
gyakorlatrol sz6l6 Utmutatokat hasznéalnak, a kepzesnek arra kell irdnyulnia, hogy a
személyzetet megismertessék az ilyen Utmutatdk tartalmaval. Ha kdztudott, hogy
egyes éelelmiszer-ipari vallalkozasoknal elékovetelmények végrehajtasaval érhetd el
az élelmiszer-biztonsag, a képzésnek ehhez a helyzethez kell igazodnia.

Széllitas (11. melléklet, 1V. fejezet)

Megfeleld szallitasi rendszereknek kell rendelkezésre allniuk, amelyek biztositjak,
hogy az élelmiszerek szallitast kovetben is biztonsidgosak és emberi fogyasztasra
alkalmasak maradnak.

A rendelet eldirja, hogy Omlesztett €lelmiszerek (azaz véddcsomagolédssal vagy
csomagolassal nem rendelkez6, az ¢élelmiszerszallitd egység feliiletével és a
leveg6vel kozvetleniil érintkez6 élelmiszerek) folyadék, granulatum vagy por
alakban tortén6é szallitisa esetén az ¢élelmiszer-ipari  vallalkozok kotelesek
kimondottan erre a célra szolgalo szallitbeszkozt alkalmazni.

E kdvetelmény hatterében az all, hogy szilard bizonyiték van arra, miszerint ezek az
élelmiszerek jellegiiknél fogva sokkal nagyobb eséllyel szennyezddnek, amennyiben
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el6z6leg mas célra hasznalt jarmiiben vagy tartalyban szallitjak Oket. Ez még a
szallitoeszkozok tisztitasa ellenére is igaz.

Mivel a ,,granulatum” sz6 ,,szemcsézett”, illetve ,,szemes” formét is jelenthet, tobb
kérés is érkezett annak tisztazasa erdekében, hogy mit kell e megfogalmazas alatt
érteni. Altalanossagban logikus lenne olyan élelmiszerekre korlatozni ezt a
kovetelményt, amelyek a feldolgozas révén szemcsés jelleget kaptak (pl. a cukor),
vagy olyan gabondra, amelyet hantoltak, megmostak vagy eldkészitettek, és amely
véddcsomagolast/csomagolast kap, mieldtt a végsd fogyasztonak értékesitik. Ez
azonban ennélfogva kizdrna az olyan alaptermékeket, mint a betakaritott gabona,
amely még tovabbi el6készitést — illetve adott esetben feldolgozast is — igényel
ahhoz, hogy emberi fogyasztasra alkalmassa valjon.

Tiszta viz (1. melléklet és a I1. melléklet VII. fejezete)

A higiéniara vonatkozé rendeletek tobb részében szerepel az a rendelkezés, miszerint
az élelmiszer-ipari vallalkozoknak lehet6leg tiszta vizet kell hasznalniuk.

Amennyiben az elsddleges termelésnek hal vagy €16 kéthéju kagyld is részét képezi,
a fert6z6dés megeldzése érdekében ivovizet vagy tiszta vizet (tiszta tengervizet vagy
hasonlé mindségii édesvizet) kell hasznalni:
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o Az dllatokat tarto, betakarito vagy vadaszo, illetve allati eredetii alapterméket
eloallité élelmiszer-ipari vallalkozoknak adott esetben meg kell tennilk a
megfeleld intézkedéseket a kovetkezok érdekében: [....] d) az ivOviz vagy tiszta viz
hasznalata, amennyiben az a fertozés megelozése erdekében barmikor
szukséges;” (852/2004/EK rendelet I. melléklete A. részének Il. (4) d) pontja);

A rendelet hasonld rendelkezeseket allapit meg a haldszati termékek, illetve az é16
kéthéji kagylok kezelésére vonatkozdan, amennyiben nem részei az elsddleges
termelésnek:

e ,,A nem darabolt halaszati termékekhez tiszta vizet lehet hasznalni.

Tiszta tengervizet lehet hasznadlni az élé kéthéju kagylokhoz, tiiskésboriiekhez,
zsakallatokhoz és tengeri csigikhoz, a kiilsé mosdshoz is lehet tiszta vizet
hasznalni.
Tiszta viz hasznalata esetén, ennek ellatisahoz megfelelo berendezéseknek és
eljarasoknak kell rendelkezésre allniuk annak biztositasa érdekében, hogy az ilyen
viz hasznalata ne jelentsen szennyezési forrast az elelmiszerekre nézve.”
(852/2004/EK rendelet 11. melléklete V1I. fejezetének (1) b) pontja);

o ,[...] tiszta tengerviz felhasznalhatd halaszati termék kezelésére és mosasara,
haldszati  termék hiitésére haszndlt jég készitésére, valamint rakfélék és
puhatestiiek fozés utdani gyors lehiitésére” (852/2004/EK rendelet 111. melléklete
VIII. szakaszanak (4) c) pontja).

A felhasznalés feltételeire vonatkoz6 megjegyzések:

Intézkedéseket kell hozni annak éerdekeében, hogy a felhasznalt tiszta viz sem az
els6dleges termelés, sem pedig a halaszati termékeknek és az €16 kéthéju kagyloknak
az elsddleges termelést kovetd kezelése soran ne valjon a halaszati termékek, illetve
az €16 kéthéju kagylok szennyezési forrasava. A vallalkozoknak eljarasokat kell
bevezetniik a  viz  biztonsdgossdganak/mindségének  ellendrzésére  és
dokumentélasara. Amennyiben az elsddleges termelés barmelyik szakaszaban tiszta
vizet hasznalnak, ezeket az intézkedéseket bele kell foglalni a HACCP-alapd
eljarasokba.

Az illetékes hatosdg feladata ellendrizni, hogy a vallalkozok altal kidolgozott
eljarasok elegenddk-e, megfelelden végrehajtjdk-e dket, illetve nem veszélyeztetik-e
a fogyasztokat.

e Amennyiben ilyen viz hasznélata mellett dontenek és/vagy a HACCP-elveken
alapuld eljarasokat dolgoznak ki, az élelmiszer-ipari vallalkozoknak kulonféle
szempontokat kell figyelembe vennitk, mint példaul az alabbiak:

o vizsgalni kell a viz dsszetételét a vizkivételi ponton (tébbek kdzott a lehetseges
szennyezO0 anyagok, pl. vegyi anyagok, mikrobiologiai szennyezd anyagok,
mérgezd algak stb. kimutatdsa érdekében), valamint a lehetséges valtozasait
(szezonalis hatasok, es6zéstol fliggd vizhozam stb.) annak érdekében, hogy ne
tartalmazhasson mikroorganizmusokat, kdros anyagokat vagy mérgezd tengeri
planktonokat az élelmiszer biztonsagat kdzvetlenul vagy kozvetve befolyasolo
mennyiségben,
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o fel kell mérni a természetes és az emberalkotta szennyezési forrasok hatésat,
valamint az ezek kivédésére szolgald lehetséges védodintézkedéseket
(folyétorkolat, kotrés stb.),

0 le kell irni a viz eldallitasara (visszanyerésére, tisztitasara stb.), tarolasara és
elosztasara szolgal6 rendszereket.

e llyen viz felhasznalasa esetén az élelmiszer-ipari vallalkozdknak biztositaniuk
kell, hogy ne jelentsen szennyezési forrast a haldszati termékekre, illetve az ¢16
kéthéju kagylokra nézve. Ezt a célt kilonféle eszkozokkel el lehet érni, mint
példaul az alabbiak:

O olyan helyrél szivattylzni a vizet a tiszta viz eldallitasdhoz, ahol nem
szennyezett a vizellatds, elkerilni a szennyezett teriileteket, mélyrdl
szivattylzni a vizet, tavoli teriiletekrdl szivattylizni a vizet). Ez a nyilt vizen
mukodo hajok szamara elegendd lehet.

O viztisztitd rendszert alkalmazni, amellyel biztosithatd, hogy teljesuljenek a
tiszta vizre vonatkozé kovetelmények. Ennek része lehet egy részecskecsapda,
melyet egy adszorpcids szakasz, majd egy fert6tlenitési szakasz kovet és/vagy

0 mas megfeleld eljarasokat alkalmazni.

A helyes gyakorlatrol sz616 dtmutatok megfelel6 segitséget jelenthetnek az
élelmiszer-ipari vallalkozoknak annak kivalasztasahoz, hogy ezen eszkdzok kozl
melyikkel biztositjak, hogy a felhasznalt tiszta viz ne jelentsen szennyezési forrést a
halaszati termékekre nézve.

Elelmiszer-eléallité és -forgalmazé hely (11. melléklet, |. fejezet)

Az ,élelmiszer-el6allité és -forgalmazd hely” fogalma nem Kkorlatozodik azon
helyiségekre, ahol az élelmiszereket kezelik vagy feldolgozzak. Emellett adott
esetben a kozvetlen kornyezete is hozzatartozik az elelmiszer-ipari véallalkozas
telephelyén belil.

Eltér6 rendelkezés hianyaban (pl. hivatalosan engedélyezett jarmiimoso 1étesitmény

esetében) valamennyi el6irt miiveletet az élelmiszer-ipari vallalkozés telephelyén
belll kell végrehajtani.
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