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NEMZETKOZI JOGI JO GYAKORLATOK
Higiéniai rugalmassag

(Horvatorszag, Franciaorszag)

A cikk a H2020 BOND projekt https://www.bondproject.eu keretében, a Kislépték
Egyesiilet altal készitett nemzetkozi jogi jogyakorlat gy(ijtemény tanulmanybol sziiletett.
A tanulmany tovabbi fejezetei (ado6zas, higiénia, szocidlis gazdasag...) nemsokara
elérhetéek lesznek a www.kisleptek.hu oldalon.

Az Eurépai Unidhoz késébb csatlakozott tagorszagokban, tobb helyiitt az Eurdpai Unids
eléirasokat félre értelmezve a kis gazdasagokra, kis mezdgazdasagi és élelmiszerel8allito
vallalkozasokra is egy tulszigoritott szabalyozast vezettek be, aminek eredményeként
ezen vallalkozasok kozill sokan  kénytelenek voltak feladni tevékenységiiket.
Ugyanakkor a fogyasztdi szokasok valtozdsaval és mas gazdasagi, tarsadalmi fejlédés
eredményeként egyre tobb helyen van igény ujra a helyi termékekre, a kis gazdasagbol
szarmaz6 kézmiives feldolgozassal eldallitott élelmiszerekre, a kisléptékd, kornyezetileg
fenntarthat6 gazdasagbol szarmazo termékek irant, ezért az erre vonatkozoé szabalyozas
részletszabalyai fontosak ezen gazdalkodoi csoport tevékenységének elémozditasara.

Az Eurdpai Unio élelmiszer és élelmiszerbiztonsagi, higiéniai jogrendszerében is vannak
rugalmassagot engedd lehetéségek, de ezeket kevesen ismerik, még annak ellenére is,
hogy a rugalmas intézkedési lehet6ségek tagorszagi alkalmazasanak elGsegitésére az
Eurépai Bizottsdg utmutatokat is készitett. A higiéniai rugalmas szabalyozasi
lehetdségeket foglaljuk eldszor 6ssze - a szokasosnal hosszabban - a bevezet6ben,
kigyljtve az uniés szabalyokbdl és utmutatokbdl azon fejezetrészeket, amelyek
kifejezetten a kis, marginalis helyi termék eldallitast és ezzel a hagyomanyos
élelmiszerel6allitas és feldolgozas megdrzését szolgaljak.

A rugalmas szabalyok alkalmazasanak feltételeit alap esetben
- atevekenység alkalmi jellege
- az eldallitott termékek kis mennyisége, marginalis jellege hatarozza meg.

Altalanossagban az élelmiszer higiéniai kévetelmények unids szabalyozasa kimondja,
hogy amennyiben az élelmiszert a 178/2002 EK! rendelet és 852/2004 EK2, valamint az
egyes allati termékelballitas esetén a 853 /20043 EK rendelet, tovabba a 1169/2011/EK#
rendelet szerint allitottak eld, illetve hozzak forgalomba, Ugy az az Unién beliil
biztonsagosnak tekinthetd.

1 https: //eur lex.europa.eu/legal- content/HU/TXT/’)qld 1544485556170&ur| CELEX:32002R0178

4 https //eur Iex europa eu/leqal content/HU/TXT/HTML/”un CELEX 32011R1169&from HU
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A Cseh, Portugdl, Romadniai, Spanyolorszagi, Szlovakiai, Lengyelorszagi, Norvégiai
bemutatott rugalmas higiéniai szabdalyozas alapjat adé altaldnos EU szabalyokat a
www.kisleptek.hu oldalon olvashatjak

Jo gyakorlatok a higiéniai rugalmassagra

(Croatia) Horvatorszag
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Allati eredetii élelmiszerek, létesitmények kovetelményei (1003)

A horvat jogrendszer sok tagallammal ellentétben ismeri és alkalmazza a kiskapacitasu
vagohidak és élelmiszerfeldolgozdék fogalmat. Ezzel precedens értékii példat teremtve
arra, hogy a legkisebb termel6k feldolgozhassak és kozvetleniil értékesithessék allati
eredetli termékeiket. A legtobb eurdpai allamban a hustermékek feldolgozasa,
vagasanak logisztikai hidnyossaga okozza a legnagyobb akadalyoz6 tényez6t. Azaz mivel
a vagohidak létesitése koltséges, igy a termel6k csak tobb szaz kilométert utazva tudjak
termékeiket feldolgoztatni, ami megdragitja, vagy ellehetetleniti a termel6k miikodését.
A mobil, vagy kiskapacitasu vagohidak engedélyezése lehetdvé teszi, hogy tobb kisebb
létesitmény jojjon létre egy foldrajzi egységen beliil, igy tobb termelének nyilik
lehetdsége a kozvetlen piacra jutasra.

N

Konnyebb eldirasok kis vagohidi 1étesitmények szamara
Source: SnjeZana Lugari¢, MD vet. Animal Health and Food Safety Directorate of Ministry of Agriculture of
the Republic of Croatia presentation BOND National workshop Croatia, September 24-25, 2019


http://www.kisleptek.hu/

Kis vagohid felszerelése Horvatorszagban
Source: Snjezana Lugarié, MD vet. Animal Health and Food Safety Directorate of Ministry of Agriculture of
the Republic of Croatia presentation BOND National workshop Croatia, September 24-25, 2019

A horvat szabdlyozasbdl tehat a kovetkez6kben néhany részletet mutatunk be a kis
vagohid, a kis kapacitadsu vagolétesitmények, a kis tojdscsomagolé kdzpont és a mobil
vagohid vonatkozasaban, amelyek hasznos iranymutatasként szolgalhatnak.

E rendelet® alkalmazasaban a
,,Kis vagohidak” vagohidi kapacitasa legfeljebb 20 szamosallat-egység hetente;
,»Kis vagohidak baromfi és nyulfélék szamara” vagasi - .
kapacitasa akar 10.000 egység havonta. Az dllategység szamitas:
Kiskapacitasi  tejfeldolgozé  létesitményben”  a e baromfifelek, és tenyésztett
nyersanyag nem haladja meg a 10 000 liter tejet vadmadarak (facan, fiirj) 1
naponta; cgysee,
Kis kapacitasi hisfeldolgozé és | vagy haldszati e akacsa2 egység,
termék feldolgozoban” a hus vagy hal termékek * pulyka, liba és nyulfelek 3
feldolgozasa alapanyagonként nem haladhatja egyseg,
meg az 5000 kg-ot hetente; e egyéb baromfi 1 egység;
"Kis tojascsomagolo kozpontban" évente legfeljebb
3 000 000 darab tojas csomagolhato;

Az 51/2015 (1003) rendelet a kovetkezd engedélyezett Iétesitményekben miikodo
¢lelmiszeripari vallalkozokra vonatkozik:
a) a kiilonleges foldrajzi korlatozasokkal rendelkezé teriileteken talalhatdo engedélyezett

mor

tejiizemekben miikodo €lelmiszeripari vallalkozodkra;

b) vagy:

% 51/2015 (1003) Foldmiivelésiigyi Minisztérium rendelete az allati eredet(i termékek konnyitett higiéniajarol
Ministarstvo Poljoprivrede Pravilnik o Prodaji o mjerama prilagodbe zahtjevima propisa o hrani zivotinjskog
podrijetla, 51/2015(1003), https://narodne-novine.nn.hr/clanci/sluzbeni/2015 05 51 1003.html,



https://narodne-novine.nn.hr/clanci/sluzbeni/2015_05_51_1003.html

c)

e patés allatok, a 16félék és a vadak fajtainak kisléptéki 1étesitménye, valamint a
patasok, 16félék, vadak kis vagohidi 1étesitménye;

e a baromfi és a nyulfélék levagasara szolgald kis kapacitassal rendelkezd
létesitmény, valamint a baromfi és a nyulfélék kis vagohidi 1étesitménye;

e kis kapacitasu tejfeldolgozo;

o kis kapacitasu létesitmény htsfeldolgozasra és/vagy haldszati termékekre;

o kis kapacitasu hajofedélzet a fedélzeten 1évo allatdllomany szamara;

e mobil vagohid;

e kis kapacitasu tojascsomagold kézpont

e a hagyomanyos termékek eldallitdsaira vagy a hagyomanyos gyartasi
modszerek alkalmazasara szolgalo 1étesitmény.

A kiilonleges foldrajzi korlatozassal rendelkezd teriileteken taldlhato tejfeldolgozo
l1étesitményeknek, amelyek 60 napnal hosszabb érlelési idétartamu sajtokat allitanak
eld, meg kell felelniiik a kovetkezOknek:

nyers tej mikrobioldgiai ellendrzését

vagy ha nem lehet biztositani a mikrobioldgiai ellendrzést akkor a termékeket csak
akkor lehet kozfogyasztasra forgalomba hozni, ha a tejben nincsenek lathatod
valtozasok, és a tOgygyulladas vizsgalat korabban nem eredményezett pozitiv
eredményt.

A Kis kapacitdsu vagolétesitményekre vonatkozo kovetelmények:

A patasok, juhok és tenyésztett vadak, valamint a baromfi és a nyulfélék kiskapacitdsu
vagohidjan irasbeli kérelem esetén engedélyezhetd a miikodés, ha:

a)
b)

c)

d)

f)

legfeljebb 5 személyzetet alkalmazo létesitmény hely hianydban nem tud a
személyzet szdmara egy helyet biztositani, a tiszta ¢és piszkos részek
elvalasztasahoz;

ha nincs helye ahhoz, hogy zarhat6 szekrényt biztositson;

a III. mellékletben felsorolt vagoallatok fogadasara ¢és ideiglenes elhelyezésére
szolgdlo helyiségekkel nem rendelkeznek. Amennyiben az Aallatok levagéasat
haladéktalanul a helyiségbe valo érkezéskor végzik, az allatjoléti rendelkezések
rendelkezéseinek sérelme nélkiil;

nem rendelkezik kiilon teriilettel a beteg €s a betegségre gyanus allatok
elkiilonitéséhez, ha alkalmazzak a megfelelé vagasi eljarasokat, amelyek nem
sértik a higiéniai és élelmiszer-biztonsagi eldirdsokat, ismertetik a betegségek €s a
betegség gyanus allatok tiineteit;

nem kell kiilon helyet biztositani a III. mellékletben felsorolt allatok
szallitoeszkozeinek  tisztitasara, mosasara ¢és fertdtlenitésére, megfeleld
berendezésekkel, azon vagohidaknal, ahol legfeljebb 20 km tavolsagra vannak
hivatalosan engedélyezett helyek az A&llatok szallitdsara szolgaldo eszkozok
tisztitasara, mosasara és fertOtlenitésére;

a gyomor ¢és a bél kiliritése €s tisztitasa az allatok levagasara utan is sor keriilhet a
levagas teriiletén, ha a teriileten nincsenek hasitott testek / levagott allatok. Minden
egyes hasznalat el6tt a vagasi és/vagy hasitasi teriiletet alaposan ki kell tisztitani és
sziikség esetén fert6tleniteni kell;



9) has darabolésa vagohidakon megengedett, feltéve, hogy a levagasi és elvalasztasi
eljarasok idoében elkiiloniilnek, €s alapos tisztitast és a ferttlenitést végeztek
a vagas elott, és a vagasi kapacitds nem haladhatja meg a 250 tonnat évente.

Kis baromfi és nyulfélék vagasat végzo vagohidaknal, a baromfi és a nyulfélék levagasa és
tovabbi feldolgozasa ugyanabban a helyiségben is elvégezhetd, ahol az 6blitést és a kopasztast
végzik, feltéve, hogy elegendd térbeli, megfeleld fizikai szétvalasztas kialakitott ugy, hogy
megakadalyozza a szennyezddést. Az élelmiszeripari vallalkozo kérésére a baromfi és a
nyulfélék esetében az illetékes allatorvos egyedi esetekben engedélyezheti a baromfi és a
nyulfélék kizsigerelését és tovabbi feldolgozasat ugyanazon a teriileten, ahol biztositott, hogy
a zsigereléstdl és a kopasztastél idOben elkiilonitetten torténjen, és a helyeket alaposan
megmossak ¢és ferttlenitsék.

A Kkis vagohidakat vagy olyan mozgo vagohidakat, amelyek lasst technoldgiai eljarassal,
nem vagnak tobb allatot, mint 5 felfiiggesztett testet, vagy 500 darab baromfi vagy nyulfélét
naponta, nem kell allando jelleggel engedélyezni, ha az alabbi feltételek teljesiilnek:

a) ha az illetékes személy nem allapitott meg eltérést az ante mortem vizsgalatban;

b) ha a vagast kdvet6 husvizsgalatot elvégzik legkésébb 3 oraval az utolso allat levagasa
utan és legfeljebb 6 oraval az elso allat levagasanak megkezdése utan;

c) a lofélék, a patas allatok és a tenyésztett vad esetében a test valamennyi részének
egyértelmii a nyomon kovethetdsége és biztositott minden egyes allat levagéasat kovetd
hasvizsgalat.

d) Ha a baromfi és a nyulfélék esetében csak egy, ellenérzott allomanybol vagjak le az
allatokat, és arra jogosult személy a hasitott testet és részeket megvizsgalja a vagas
soran €s vagas utan.

A mobil vagohidakra vonatkozo eldirasok

A mobil vagéhidak Eurdpaban még csak néhany tagallamban keriiltek bevezetésre és tobb
helyen pilot szinten miikddnek. Nem véletlen, hogy a hatésagok nehézkesen kezelik a mobil
feldolgozok engedélyezését, hiszen ezek bevezetéséhez szdmos plusz koriilménynek
teljestilnie kell.

a) Az élelmiszeripari vallalkozonak legalabb 10 nappal a levagas megkezdése elott
értesitenie kell az illetékes személyt az allatok levagasanak helyérdl és idejérdl a
mobil vagéhidon.

b) Az allatok levagast megel6z0 vizsgalatat a vagohid el6tt vagy a mobil vagohidra
tortend érkezés eldtt legkordbban 24 oraval lehet elvégezni egy éllattartd gazdasagban.

A mozgd vagohidaknak nem kell a vagoallatokat és szallitojarmiiveket fogadd 1étesitményt
kialakitani. A mozg6d vagohidak épiiletén beliill a kovetkezd miiveletek megfeleléen
elvégezhetdk kell legyenek:

a) allatok lefogasa, és levagasa;

b) bor, szOr vagy toll eltavolitasa;

C) a hasitott testek és szervek feldolgozasa;

d) a hasitott testek és szervek post mortem vizsgalata;

e) a hasitott test hiitése;

f) kiilonallo ruhasszekrény és egészségligyi hely az alkalmazottak szamara.



Az egészségligyi pecsétjelolést a mobil vagéhidak zarhato részén kell elhelyezni, amelyet
a hasitott testek jel6lése utan az illetékes hatosagi személy lezar. A kovetkezd vagas csak
akkor végezheto el, ha az el6z6leg elhelyezett pecsét nem sériilt meg.

Hagyomadanyos gydrtdsi modszerekhez vagy hagyomdanyos termékekhez sziikséges eszkozok:

A vagoéhidon a szallitdst megeldzéen a 4 hetesnél idésebb hazi sertések elkiilonitése nem
kotelezO, ha az ante- €s post mortem értékelések eredményei kielégitoek, és a sertések nem
1d6sebbek 6 honapos kornal.
A megfeleld indokolassal és kiilonleges alkalmakkor az élelmiszeripari vallalkoz6 kérésére az
illetékes hatosagi személy engedélyezheti, hogy a 12 honaposnal id6sebb szarvasmarha-
féltestet ne ossza fel.
Ha a kozegészségligyi érdek nem veszélyeztetett, €s nem veszélyezteti az €lelmiszer-higiéniai
kovetelmények betartasat, megengedett a hagyomanyos jellemzokkel rendelkez6 allati eredetii
¢lelmiszerek eldallitasa:
e természetes anyagokbol késziilt épiiletekben a termék sajatos jellemzoOihez
sziikségesek, és/vagy
e a tisztitasi és fertdtlenitési intézkedések beallitdsanal a 1étesitményekben, figyelembe
vehetOk a természetes termelési feltételek (specifikus kornyezetvédelmi flora),
e a gyartds minden szakaszdban természetes anyagokbdl késziilt felszereléseket és
eszkozoket haszndlnak ¢és ilyen csomagolds sziikséges a hagyomanyos
termékjellemzékhoz.

Az élelmiszeripari vallalkozonak kérelmet kell benyujtania az illetékes hatdésaghoz az ilyen
hagyomanyos létesitmények hasznélatdhoz sziikséges engedély kiadasdhoz.

Az illetékes hatdsag értékeli a kérelmet és a rendelkezésre bocsatott informaciokat. Pozitiv
értekelés esetén az illetékes hatosdg a termék nevét a Horvat Koztarsasdg hagyomanyos
jellemzdivel ellatja a nemzeti terméklistaban. A termelési mod és a 1étesitmény bejegyzésre
kertil az 4llati eredetii élelmiszeripari engedélyezett 1étesitmények nyilvantartasaba.

Mas Kis kapacitdsu objektumok eltérd szabdlyozdsa

Kis kapacitastt tejfeldolgozora, kis kapacitast husfeldolgoz6 1étesitményekre, kis
tojascsomagolo kozpontokra, ha a kozegészségiigyi érdek nem sériil, és nem veszélyezteti az
¢lelmiszer-higiéniai kovetelmények betartasat, a kovetkezo feltételek érvényesek:

a) A kiilonbozo termékek gyartasi és/vagy technologiai szakaszai ugyanabban a
helyiségben végezhetok, feltéve, hogy a gyartdsi szakaszok kozotti iddeltérés
biztositott, és megfeleld tisztitas és sziikség esetén mosas és fertdtlenités torténik az
egyes szakaszok kozott;

b) a nyersanyagok, a késztermékek és a retencios® termékek tarolasa ugyanabban a
helyiségben végezhetd el, megfeleld teriileti elkiilonitéssel oly modon, hogy
megakadalyozzdk az esetleges szennyezddést, és feltéve, hogy a lezart termékek
egyértelmiien megjeloltek;

c) a munkavallalok 6lt6zdszekrénye, a csomagoloanyagok tarold helye €s a termelési
lizem tisztito- és fertdtlenitd helye elkiilonithetd a munkadarabtol, amennyiben az az
objektumban van;

® visszatartott



d) ugyanazon bemenetek/kimenetek hasznalata a nyersanyagokra, a késztermékekre és a
nem megfeleld termékekre vonatkozoan megfeleld idobeni elkiilonités biztositott;

e) ha ugyanazon teriileten taldlhatdo a létesitmény, ahol egy maganlakas is, ahol
01tozoként és egészségligyi helyként a maganteriilet hasznalhato.

A horvat élelmiszer térvény (46/07) 178/2002 EU rendeleten alapul.7

Franciaorszag sok szempontbdl jé gyakorlattal szolgal a kistermel6k tamogatdsdra, piacra
jutdsara. Igy az élelmiszerhigiéniai el6irasokat is érdemes attekinteni, hisz nemcsak a
konnyités egyes formai figyelhet6ek meg, hanem a nyomon kovetés is, ami a fogyasztéi
bizalom és az élelmiszerbiztonsag fejlesztése miatt fontosak szdmunkra.

Francia husfeldolgozas a termelSi bolt keretei kozott® azoknak a termelSknek kindl
lehet&séget, akiknek nincs a gazdasagukban husfeldolgozasra alkalmas helyiségilik. Ezaltal
kihagyhatdak azok a husfeldolgozd Uzemek/hentesek, ahol a termelGi és lizemi hudsok
keverednek, és a tovabbértékesités miatt elveszik a termel6vel valé kdzvetlen kapcsolat. A
termelGi bolt feldolgozdja sok esetben jobb felszereltséggel rendelkezik, mint a kistermel6k
és az onnan valé kozvetlen értékesités az aru frissességét, a megtett Ut hosszanak (a
termel6tél a fogyasztoig) csokkentését teszi lehetdvé.

A termel6nek ez el6nyds, hiszen gyorsabban és kénnyebben tud reagalni a fogyasztéi
igényekre. Minden héten a fogyasztoi igényeknek és id6jarasnak megfeleléen készithetik el
a szikséges mennyiséget pl.: ha nydron j6 id6 van, akkor tobb huskészitményt gyartanak le
grillezéshez. A hentes precizebben és maradékmentesen tudja feldolgozni az allatokat, a
termék minGsége pedig konnyebben felligyelhet6 a kozvetlen kapcsolat altal. Az eszkdzok,
erG6forrasok kozos haszndlata alacsonyabb koltségekkel jar, mintha 6ndlléan ruhazna be
feldolgozéba, de nem feltétlentl olcsébb, mintha bérfeldolgozast végeztetne hagyomanyos
modon, emellett a termelGi kozos husfeldolgozdban a sajat izlés szerinti feldolgozas
lehetGsége is lehetséges, ellentétben az lizemi feldolgozassal.

A termel6 felel az alapanyagért, a vezet6i dontésekért, de a hentes a felelGs a feldolgozas
élelmiszerhigiéniai kovetelményeiért, a végtermék minbségéért. A hentes végzi a napi
operativ szervezést, mivel 6 latja at a folyamatokat, mennyiségi, min&ségi fogyasztoi
igényeket, azaz 6 rendeli meg a féltestet, 6 donti el, hogy milyen hentesarut kell legyartani.

A pénziigyi elszamolas tekintetében kettd f6 iranyt kiilonboztethetliink meg:

a) A husfeldolgozé koltségei teljesen fliggetlenek a bolt bevételétdl.
b) Gyakoribb, hogy a feldolgozdé a jogilag és konyvelés technikailag is az lzlet
része. Ez esetben a finanszirozasnak 3 médja lehet:
J az lzlet bérfeldolgozast szamlaz ki a termel6knek szolgaltatasként a
bedolgozott hozzavaldk kéltségével egyiitt,
J az Uzletben tagként mikodé termel6k tagdijként fizeti meg a
koltségeket,
J az Uzlet megvasarolja a féltestet a termel6tSl és a koltségeket a

fogyasztdi drba épiti be. Ez az eset mar nem szamit kdzvetlen értékesésnek.

" https://www.researchgate.net/publication/268278137 Food_Safety System in_Croatia
8 www.magasindeproducteurs.fr.
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K626s élelmiszer feldolgozé®

Franciaorszagban a rovid élelmiszerlancok egylittmikodéseknek nagy hagyomanya van,
féleg a kisebb termel6k korében. A hatranyos helyzetl vidéki térségekben a kistermeldi
feldolgozas egy olyan lehet6ség, ami hozzdadott értéket tud teremteni, ha a termelSk kész

vagy félkész termékeket tudnak elGallitani, avagy a kozétkeztetésbe tudnak megfeleléen
el6készitett termékeket szallitani.

A multifunkcionalis mez6gazdasagi tevékenység Uj kompetencidkat igényel: technoldgiai,
szervezési, kereskedelmi, Gzemvezetdit, vallalkozasszervezésit. Ugyanakkor a diverzifikacids
tevékenységek hozzajarulnak ahhoz, hogy a mezdgazdasag (akar kistermelGi szinten) ne
szocidlis, hanem megélhetést biztosité gazdasagi céld tevékenység legyen. A Kozbs
Elelmiszer Feldolgozé (francia roviditést hasznalva ATC) egy olyan lehetéség, amely ezt a
sokszind termelést és megélhetést teszi lehetévé kistermelGi, hagyomanyos

élelmiszerelGallitds terén és segiti az élelmiszerlancok relokalizaciéjat a helyi
feldolgozhatdsag altal.

Az ATC az un. ATOMIC c. projekt keretében jott létre, amely els6 szdmu koordinatora a
CUMA volt. A kozos feldolgozas iranti igény a REL-ek szamanak és jelentéségének
novekedésével parhuzamosan jelentkezett, hiszen egyre tobb kistermel§ részérdl
fogalmazddott meg, hogy a higiéniai el6irdsoknak megfelel6 k6z6s feldolgozd pontot kellene
l[étrehozni a koltségek csokkentése érdekében. Az ATOMIC projekt tehat azért indult el, hogy
tudomanyos szinten aldtamasztva tdmogassa a termel8i innovaciot, amely mind szervezés,
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termékelBallitas terén Gjszerlinek tekinthetd.

% Forras: Mundler, Valorge (2015): Ateliers de transformation collectifs. Educagri. Dijon, Terrieux, Valorge, Mundler (2015):
Les ATC en France: définition et regard d'ensemble. https://www.agriculturepaysanne.org/files/etude-atelier-
transformation-collectif-fl.pdf
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Az ATC definiciéjat a projekt szerint olyan termelbk dltal kézdsen _irdnyitott
élelmiszerelddllitds, amelyben a termelbk feliigyelik, vagy maquk végzik a sajat termékeik
feldolgozdsdt, igy a késztermékek tulajdonosai maradnak annak helyi értékesitéséig.

Ennek a meghatdrozasnak az eredményeként jott létre az elnevezés is: kdzos feldolgozd
uzem/ Atelier de transformation collectif, ATC. Az ATC megkilonboéztetendd a hagyomanyos
értelemben vett szovetkezeti, az egyéni és a bérfeldolgozasi formaktdl, hiszen ez egyben ad
valaszt arra, hogyan tud a termék végig a gazda tulajdondaban maradni, gy, hogy a sajat
izlése szerint torténik a feldolgozas. Az ATC gyakorlatilag parhuzamba dllithatd a kozos
termel8i értékesitési ponttal (a francia pont de vente collective-vel, azaz PVC) (Id. VI.3.2
fejezet), ahol a termel6k az értékesitést végzik kozosen, a termék mégis a tranzakcid végéig
az elGallitd tulajdondban marad (p.40). Az ATC arra is valaszt ad, - ami sok partner nemzeti
workshopjan is felmerilt — hogy miként lehetséges a kistermel6 és az ipari Uzemméret
kozott kisléptékl élelmiszerfeldolgozé Gzemeket feldllitani és szabdlyozni.

Kritériumok az ATC értelmezésében:

1. Az ATC-t a feldolgozét hasznald termel6k kdzossége irdnyitja, ami azt is jelenti,
hogy az alapt6két a termel6k, mint egyének biztositjdk, minden egyes termel§
tulajdonosa és hasznaléja a feldolgozénak és joga van a dontésekben vald
részvételre. Ennek értelmében tdbbféle jogi forma is alkalmazhatd: CUMA- termel6i
géptdrsuldas (Id. a C. mellékletet), SICA - mez6gazdasagi termel6k kozos
érdektarsuldsa (société d'intérét collectif agricole) egy olyan termelGi
egyuttmUkodési forma, ami a szovetkezet jegyeit mutatja, de egyszer(sitett feltételek
mellett kisebb termelGi tarsulasokat hoz létre, vagy SARL, azaz Kft.

2. Az ATC-ben a termel6k maguk dolgozzdk fel termékeiket, a sajat recepturdjuk,
eljarasuk szerint, csalddi munkaerdt vagy munkavallalét alkalmazva. A termeld a
recepturatdl bdarmikor eltérhet, moddosithatja azt, izlése, igénye, fogyasztdi
visszajelzések szerint. Tehat az az Gzemi forma, amely egy sztenderd eljaras szerint
végzi a feldolgozast nem minGsiil ATC-nek.

3. Az ATC-ben elGallitott terméket a termel6 kizardlag kdzvetleniil, helyben értékesiti,
nem adhatja el felvasarlénak. Kivételt képez a vendégasztal, amikor a termelé maga
végez vendégasztal szolgaltatast és a sajat vendégasztalan, de egy masik jogi
formaban értékesiti, f6zi meg, kinalja fel a terméket. Ez is REL-nek szamit, mivel
koztes szerepld csak jogi szinten jelenik meg a szamlazasi rendszerben, azonban valds
tranzakcid nem torténik. Mindez azt jelenti, hogy a termel6 a megtermelGje,
feldolgozéja és kereskedGje a terméknek a megtermelést6l a fogyasztoig.
Amennyiben a termel6 mégis hagyomdanyos csatornakon ugy értékesit, hogy az
értékesitési lancban egy koztes szerepl6t meghaladd szereplé értékesit, akkor a
konnyitett feltételektdl (Uin. derogaciotdl) az egylittmiikodés elesik. Ezért az ATC
els6sorban arra jott létre, hogy a termel6k koézosen oldjak meg a feldolgozast és
ellen6rzott, helyi szinten értékesitsenek, sok esetben egylitt kdzos termelSi ponton
keresztiil, ill. haztdl.

Azonban fontos kiemelni, hogy az ATC-t létrehozé termel6k donthetnek ugy is,
hogy a nemzetkozi piacra termelnek, igy a teljes lGzem elesik a kistermelGi
derogacids lehetdségtol.

ATC higiéniai szabalyozasa



Mivel az ATC jogi formaja és m(ikodése még nem kiforrott ezért a pilot projekt keretében
elkészilt tanulmany csupdn ajanlasokat tesz a higiéniai kdvetelményekre. Azonban ezen
kovetelmények és megallapitasok a francia hatdsagok altal felllvizsgalatra keriltek és
jovahagyast kaptak.

A nyomonkovethetdség miatt minden ATC-nek (minden élelmiszerfeldolgozast végzé
szervezetnek) regisztracioval kell rendelkeznie a megyei tarsadalmi kohézids és tarsadalom
védelmi hivatalndl (Direction départementale de la cohésion sociale et de la protection des
populations (DD(CS)PP). A hivatal felelGs az élelmiszerhigiéniai kockazatok ellenGrzéséért a
852/2004 EU rendelet értelmében. Az elGirdsok a kozésség minden tagjara és az eszkdzok
felhasznaldira hatalyosak. A novényi és allati termék feldolgozasra eltéré szabalyok
értelmezendSek. Allati termék esetén 3 szintet kilénbéztetink meg a francia
élelmiszerhigiéniai szabdlyozas keretében altalanosan (nem csak az ATC-re vonatkozdan):

a) csak kozvetlen értékesités esetén a DD(CS)PP 4ltal kiadott un. CERFA 13984
dokumentum kitoltése elegendd, azonban az un. PMS Higiéniai Terv betartdsa

kotelezé.
b) a termékek egy része kozvetlen médon 80 km-en beliil, masik része pedig

koztes szerepl6kon keresztil keriil értékesitésre: Ez esetben is kotelez6 a hivatali
regisztracio, és ezen fellil be kell tartania a kistermel6i derogaciéra vonatkozé
mennyiségi hatdrokat attdl fliggden, hogy a termék 30%-nal kevesebb vagy tobb
kerul értékesitésre kdzvetitén keresztil.

Termékkategoria Maximalisan értékesithet6 mennyiség hetente
A - A termel6 altal|B - A termel6 altal
el6allitott termékek max | elGallitott  termékeket
30%-at értékesiti | korlatlan maodon
kozvetitén keresztil értékesiti kozvetitén

keresztul

Nyers hus 800 kg 250 kg

Feldolgozott hustermékek

(készételek, fustolt és 250 kg 100 kg

szaritott huskészitmények

Haltermékek nyersen

(fagyasztva, hiitve) lvagy 250 kg 100 kg

feldolgozva (sézva,

flistolve, el6f6zve)

Csiga (egész félkész vagy

konyhakész) 100 ke 30 ke

Konyhakész ételek a fent

emlitett termékekbdl pl.: 400 adag 150 adag

kozétkeztetésbe, catering

Forrds: Mundler, Valorge (2015): Ateliers de transformation collectifs. Educagri. Dijon, Terrieux,
Valorge, Mundler (2015): Les ATC en France: définition et regard d'ensemble.
https.//www.agriculturepaysanne.org/files/etude-atelier-transformation-collectif-fl.pdf
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c) Ha a termel6 nem helyben és nem kozvetlenil értékesit, és fenti modon egy koztes
szerepl6 dltal, akkor be kell tartani a nagylizemi higiéniai kdvetelményeket, amelyet a
853/2004 EU rendelet szabdlyoz. (Ez utdbbi esetre vonatkozd higiénids kovetelményeket
jelen fejezetben nem taglaljuk.)

A projekt keretében az élelmezésligyi hivatal és az Atomic kutatdk a kévetkez6 f6 iranyokat
fektették le az ATC higiéniai szabalyozasaval kapcsolatosan (az egyeztetések 2015-ben a
kdnyv irasakor még zajlottak).

A szervezés moddja, valamint a termelSk felelGssége szerint kiilonb6z6 konfiguracidk
lehetségesek:

- egy ATC egyéni engedéllyel (kistermelGi derogdcidval) rendelkezhet, azaz minden
termeld, aki feldolgozza sajat termékét, sajat derogacidval (kistermelGi engedéllyel
feldolgozasra, amely bizonyos konnyitett higiéniai szabalyokat tesz lehetévé) kell,
hogy rendelkezzen;

- egy ATC rendelkezhet kdz6s derogdcidval, ami az ATC, mint koz0sség nevére szél. Ez
esetben a termel6k élvezik a kozos kistermeli/kisizemi derogacids rendelkezés
engedményeit, kozvetlenliil helyben értékesitenek és mentesilnek tovabbi
engedélyek beszerzése aldl.

A masodik esetben, a kozos engedély birtoklasanak esetében egy felel6s személy kijel6lése
valik szlikségessé, aki a higiéniai szabalyok betartasaért felel, mint a szervezet tagja vagy
alkalmazottja. O felel azért, hogy a szervezet minden tagja betartsa az elirasokat és a helyes
higiéniai dallapot akkor is fenn legyen tartva, amikor 6 nincs jelen. Amennyiben ezt egy
termel§ vallalja fel, Ugy szlikség van a megfelel6 csoportdsszetartasra, abban az esetben ha
ezt egy végzettséggel rendelkezd alkalmazott végzi, ugy az alkalmazott tdvozdsa esetén
azonnal biztositani kell a helyettesét, kiilonben az (izem elveszti az engedélyét.

Abban az esetben, ha minden egyes termel6 rendelkezik sajat engedéllyel és avval kivanja
elvégezni a feldolgozast, ugy a kiilonbozé szintli engedélyek keveredését sziikséges
megakadalyozni. Ez azt jelenti, hogy az a termeld, aki csak kozvetlen értékesitésre
rendelkezik engedéllyel, és az, aki a termékeit kozvetitén keresztll is értékesitheti sosem
talalkozhatnak a feldolgozén belil.

Az ATC-nek minden egyes esetben el kell készitenie az Un. élelmiszer-egészségligyi tervet (le
plan de maitrise sanitaire PMS), amely a kockdzatok megelG6zését szolgdlja minden egyes
feldolgozasi mddra, illetve bels6é szabalyozassal (nem koételezd, de erGsen ajanlott), amely
megallapitja a tagok jogait és kotelezettségeit. Emellett a termel6knek az alapanyagok
szdllitdsdra vonatkozd szabdlyokkal is tisztaban kell lennitk. A PMS-sel minden
feldolgozénak rendelkeznie kell, akar kistermelGi z6ldség-, gylimdlcs feldolgozassal, akdr his-
, vagy tejterméket (akdr kozvetleniil vagy kdztes szereplén adott mennyiségi hatarokon beliil
értékesit).

A PMS 3 szintet Olel fel, amit a termel6knek lépésrél 1épésre be kell tartaniuk:

- els6 a jo higiéniai gyakorlat: ez elGirja a feldolgozast végzé termel6k HACCP
végzettségét, az egészségligyi szlrését, vizminGség vizsgalatot, a takaritasi eljards
leirdsat, a hémérséklet kontrolt, a kartevdk elleni védelmi intézkedéseket;

- a masodik szint a HACCP bevezetését jelenti, amely magdba foglalja a cimkézési és
laborvizsgalati szabalyokat is;



- a harmadik szint pedig a nyomonkovetés és nem megfelelés kontrolljat foglalja
magaban, amely részei a beszallitok megfelel6 regisztracidja, a felhasznalt anyagok
regisztracidja, a feldolgozott termékek regisztracidja, valamint a vasarlék, felvasarlék
nyomonkdvetése.

A mUikodés folyaman a véltozdsokkal egyiitt jard kockazati tényezbket felll kell vizsgdlni és
jelenteni kell a hatdsag felé. A PMS 0Osszeadllitasa komoly szakértelmet kivan meg, altaldaban
kiils6 szakért6 bevonasaval késziil, valamint megfogalmazza a tagokkal szemben tdmasztott
élelmiszerhigiéniai kovetelményeket is.
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