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l. Bevezetés

Célunk a MOZGO ES/VAGY IDEIGLENES ELELMISZER ELOALLITO- ES
FORGALMAZO HELYEK, igy a 2012-ben Magyarorszagon a kereskedelmi torvényben is
definidlt helyi termel6i piacok életszerii, a hagyomany altal mar biztonsagat bizonyitott konnyitett,

de még elégséges higiéniai korlilményeinek bemutatdsa elsGsorban a piacszervezok, iizemeltetok

részére. Az EU-s jog alapjan, amely kotelez6 érvényli minden unids allampolgar és szervezet
részére, akik mozgoboltot vagy ideiglenes arusitd helyet kivannak miikodtetni a 852/2004/EK
rendelet az élelmiszerhigiéniarol I1. melléklete III. fejezete hatarozza meg azokat a higiénial
feltételeket, melyeket be kell tartani a forgalmazas sordn, adott esetben ezek mellett figyelembe kell
venni a helyi termeldi piac miikddtetésére vonatkozo nemzeti rendeletet is. Célunk a piackialakitas
soran azon feltételekkel megismertetni az érdekldddket, amelyek egyrészt a vidéki élet jellemzoit, a
kulturalis orokségiink részét képezd kialakitds hagyomdanyait is magukon viselik, masrészt
megfelelnek a biztonsagos kozvetlen termel6i élelmiszer értékesités feltételeinek. A termeldk altal,
a sajat gazdasdgban megtermelt novények és felnevelt allatok jelképei a vidék tarsadalmi
megbecsiilésének éppen ugy, mint az elsddleges termelésen alapuld értékesités céljabol eldallitott
¢lelmiszerek. A kivaldo mindségii alapanyagokbol eléallitott és forgalmazott élelmiszerek jovedelem
kiegészitést is jelentenek a termeldnek, valamint élményt a turizmus szolgaltatas keretében a
fogyasztonak.

Ki kell emelni, hogy az 0sztondsen betartott higiénés szabalyok és a hagyomany altal mar
bizonyitott ismeretek, szokiasok a mai kor elvarasainak is jorészt megfelelnek ¢és
alkalmazhatdak a fogyaszto egészségének védelme érdekében.

Egy élelmiszer eldallitd vallalkozasnak - tekintet nélkiil a vallalkozas méretére, vagy az eldallitott
élelmiszer tipusara, értékesités modjara, minden esetben meg kell felelnie a szakma alapvetd
szabalyainak is. Az Eurdpai Unid valamennyi tagallamaban kotelezden kell alkalmazni az
¢lelmiszer-higiéniai eldirdsoknak vald megfelelés alapkdvetelményeit tartalmazé az €lelmiszer-
higiéniarol szolo Eurdpai Parlament és a Tandcs 852/2004/EK (2004. aprilis 29.) rendeletét. Az
utmutatdé kidolgozasakor ezeket a kovetelményeket vettiik figyelembe, ezért az utmutatd
hasznalataval a biztonsdgos élelmiszer eldallitds és forgalmazas sordn ezen a jogszabaly eldirdsai
teljestilnek.

A HACCP-elveken alapuld eljards bevezetésére és fenntartdsara iranyuld kovetelményt a
852/2004/EK rendelet 5. cikke irja eld oly mdodon, hogy megfeleld rugalmassagot kell biztositani,
hogy az élelmiszerbiztonsagi rendszer elvei minden helyzetben alkalmazhatoak legyenek, a
kisvallalkozok tevékenységét is beleértve — ilyen vallalkozonak felel meg a kistermel6i élelmiszer

eloallitast és értékesitést végzd vallalkozas is. A 852/2004 EK rendelet preambulumanak (15)
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bekezdése rogziti, hogy a helyes higiéniai gyakorlat a Kkritikus szabalyozasi pontok
feliigyeletének helyébe is léphet, amennyiben a tevékenység jellégébol adodoan, a
veszélyelemzés elvégzése azt az eredményt hozza, hogy kritikus pontokat nem lehet, nem
sziikséges meghatarozni!

TERMEK-ELOALLITAS: A HACCP alapelvein alapulé a kistermeléi el6allitasra illetve

forgalmazasra vonatkozo6 veszélyelemzést elkészitve €s alkalmazva a kistermeldk kisvallalkozok az
¢lelmiszerek eldallitasa és értékesitése soran az aldbbi utmutatdban részletezett helyes gyartéasi és
higiéniai gyakorlatot kovethetik. Amennyiben nem hataroztak meg a helyi sajatossagoknak
megfeleld kritikus szabalyozasi pontokat, mellézheté a hatarértékek megallapitasa €és azok

feliigyelete. igy elegendé a zomében a Kistermeldi gazdasag elsédleges termelésén alapuld

értékesités céljabol a kisléptékii maganlakohazi élelmiszer eloallitas és értékesités jo higiénia

gvakorlat (JHGY) utmutatéban leirt gyakorlat kovetése és az itt szerepld formanyomtatvanyok

hasznalata. A termelOk sajat termék-eldallitasara vonatkozé JHGY szabdélyaira részleteiben kitér, a

http://www.elotisza.hu/jogsegely/2011/03/01/maganlakohazi-elelmiszereloallitas-jo-higieniai-

gyakorlata link alatt a cikk aljan let6lthetd itmutatd. Az Gtmutatoban felsorolt kdvetelményeket
alapvetd kovetelményeknek is nevezhetjiikk, amelyek tulajdonképpen a kiilonféle veszélyek
altalanossagban torténd meghatarozasara, a szabalyozasi pontok ellendrzésére, és azok feliigyeletére
iranyulnak.

A letolthetd JHGY részletesen kitér a dokumentaciok (cimke mintak, adatlapok, ellen6rzo lapok...)
és az altalanos tudnivalok mellett a termék specifikus szabalyokra is:

1. Kistermeldi friss hus eldallitasa és értékesitése (szarvasmarha, sertés, juh, kecske, strucc és emu,
kifejlett és novendék)

2. Kistermeldi baromfihus (tyukfélék, viziszarnyas, pulyka, galamb stb.), nyulhuas eléallitasa és
értékesitése

3. Kistermel6i huskészitmények eldallitasa és értékesitése

4. Kistermeldi tejtermékek eldallitasa és értékesitése

5. Termeldi méz és méhészeti termékek eldallitasa és értékesitése

6. Kistermel6i savanyusag eldallitasa és értékesitése

7. Kistermel6i hokezeléssel feldolgozott ndvényi eredetii termékek (zoldség, gyiimolcs, és gomba
konzervek, dzsemek, lekvarok, szorpok, gylimdlcssajtok) eldallitasa és értékesitése

8. Kistermelo6i szaritmany (zoldség, gytimdlcs, gomba, 6rolt fliszerpaprika, fliszer- €s gydgynovény)
eléallitasa és értékesitése

9. Kistermeldi tisztitott, szeletelt, csomagolt zoldség eldallitasa és értékesitése

10. Soban vagy olajban eltett zoldségek, cukorban eltett gylimdlcs eldallitasa és értékesitése

11. Kistermel6i kenyér, pékaru, tartos lisztes aru és rétes, csiramalé eldallitasa és értékesitése
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12. Kistermel6i szaraztészta eldallitasa és értékesitése
13. Kistermeldi malomipari termékek (liszt, dara) eldallitasa és értékesitése

14. Kistermeldi hidegen sajtolt olajok eldallitasa és értékesitése

ERTEKESITES:

A helyi termeloi piacokra, mint a mozgé és/vagy ideiglenes eloallito- és forgalmazo helyekre

vonatkozo kovetelmények jé higiénia gyakorlat (JHGY) ttmutatoéban elvégezve a termék

forgalmazasra, ételkészitési szolgaltatasra vonatkozo veszélyelemzést €s elkészitve és alkalmazva
az ¢lelmiszerek eldallitasa és értékesitése soran a helyes gyartasi és higiéniai gyakorlatot,
amennyiben a helyi sajatossagoknak megfelelo kritikus szabalyozasi pontok nem Kkeriiltek
meghatarozasra, mellézheto a hatarértékek megallapitasa és azok feliigyelete. Az itmutatéban
felsorolt kovetelményeket, formanyomtatvanyokat alapvetd kovetelményeknek is nevezhetjiik,
amelyek tulajdonképpen a kiilonféle veszélyek altalanossdgban torténd meghatdrozasara, a
szabalyozasi pontok ellendrzésére, és azok feliigyeletére iranyulnak.

A kovetelmények teljesitése noveli €s biztositja a biztonsagos élelmiszerek eldallitasat és piaci-
vasari forgalmazasat.

A kismennyiségli, a végsé fogyasztd részére torténd termeldi élelmiszer-értékesitést végzo
élelmiszer véllalkozas esetében az utmutatoban meghatarozott valamennyi alapvetd kovetelmény
maradéktalan teljesitése esetén valamennyi-az élelmiszerbiztonsagot érintd veszélyek valdszintileg
elharithatok. Ebben az esetben elmondhato az, hogy igy a tevékenységre vonatkoz6 HACCP-eljaras
els lépését, a veszélyelemzést elvégezték és meghataroztdk a kritikus szabalyozasi pontokat
(amennyiben van kritikus pont, tovabb kell menni, és kell hatarértékeket, feliigyeleti eljarast,
helyesbitd tevékenységet hozzd rendelni), amelyek feliigyeletére vonatkozd dokumentumokat az
utmutato tartalmazza.

Nem lehet azonban eltekinteni az élelmiszerjog altalanos elveirdl és kovetelményeirdl, az Eurdpai
Elelmiszerbiztonsagi Hatosag létrehozasardl és az élelmiszerbiztonsigra vonatkozo eljarasok
megallapitasarol sz6l6 Eurdpai Parlament és a Tanadcs 178/2002/EK rendeletének (2002. januér 28.)
— 18. és 19. cikkében leirt kovetelményektdl. Az értékesitést végzd, szervezd élelmiszer-
vallalkozonak is meg kell felelnie a nyomon-kovethetdség, az ¢élelmiszerek kivondsa és a
hataskorrel rendelkezd hatosadgok tajékoztatasara iranyuld kotelezettségnek. Ez azt jelenti, hogy
amennyiben az ¢lelmiszer eldallitojanak, piac lizemeltetdjének tudomésara jut, hogy az altala
értékesitett élelmiszertdl emberi megbetegedés tortént, errdl értesitenie kell az illetékes hatdsagot,
tovabba mindent meg kell tennie, hogy a terméket tudja azonositani és a tovabbi megbetegedés ne

torténjen.
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Magyarorszagon a kismennyiségi, és a végsO fogyasztd részére torténd kistermeldi élelmiszer
értékesitést végzd vallalkozoknak teljesiteniiik kell a kistermel6i élelmiszer-termelés, -eldallitas és -
értékesités feltételeirdl szolo 52/2010. (IV. 30.) FVM. rendeletben foglaltakat is. A helyi termeldi
piac miikddtetése soran be kell tartani a 51/2012. (VI. 8.) VM. rendelet eldirasait. Az Gtmutatd
készitésekor a hatalyos rendeleteket figyelembe vettiik, hasznalata soran a jogszabalyi eldirasok
teljesiilnek. Felhivjuk azonban a figyelmet, arra hogy egy konkrét kérdés megitélése soran a
jogszabaly szovege a mérvado, azt kell figyelembe venni, tovabba felhivjuk a figyelmet arra is,
hogy a jogszabalyok a jelen Utmutatd kiadasat kovetden is valtozhatnak. Ezért kérjik minden

esetben tajékozodjak a jogszabalyok hatalyos szévege feldl (pl. https://magyarorszag.hu — keresés

— jogszabalykeresd)
Minden olyan piac lizemeltetd, aki helyi termeldi piacot szeretne lizemeltetni, el kell olvasnia a

jelen utmutatdt. Az Gtmutatd attanulmanyozasa utan, évente célszerii az ismereteket felfrissiteni.

l. 1. Az utmutaté hasznalata

A helyi termeloi piacokra, mint a mozgé és/vagy ideiglenes eloallito- és forgalmazo helyekre

vonatkozo kovetelmények jo higiénia gyakorlat (JHGY) utmutaté most a helyi termeldi piac

1étesitdi-fenntartdi és lizemeltetdi részére nydjt szakmai Utmutatdst, hogy a piac kialakitasa és
milkddtetése soran betarthassdk és érvényesitsék az élelmiszerbiztonsag kovetelményeit a hazai
jogszabaly adta konnyitések igénybevételével, de igy is biztositva a biztonsagos ¢€lelmiszer

forgalmazas koriilményeit.

A 1. Mellékletben a legfontosabb altalanos higiéniai tudnivalokat foglaltuk 6ssze,

A I1. Mellékletben, adott termék eldallitasahoz és értékesitéséhez sziikséges kotelez6 nyilvantartas
mintak taldlhatok (hiitési lanc ellenérzo lap (eltérési nyilvantartas), takarmany adalékanyag
felhasznalas, allatgyogyaszati készitmények, novényvédd-szer, termelési ¢és eldallitasi
nyilvantartas).

A hiitélanc ellendrzésére hiitbhomérdt be kell szerezni. A hiitést igényld termékek raktarozasa és
forgalmazasa esetében a hiitdszekrényekbe helyezzen el kontroll hdmérdt, legyen kiillon hémérd a
forgalmazashoz hasznalt hiitétaskahoz. A hiitd6 hdmérsékletének napi ellendrzésekor irja fel a hiitd
térben elérni kivant cél hdmérsékletet (pl. + 4°C), ezt kovetden elegendd a hémérséklet eltérést és
a megtett helyesbitd intézkedést fel irni a hiitdlanc eltérési lapra.

Az dllati termék eloallitds esetén az allatok felnevelése soran nyilvantartast kell vezetni a
takarmany adalékanyag felhasznalasrol; allatgyogyaszati készitmények felhasznalasarol,

amelyhez nyomtatvanyt mellékeliink.
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A novénytermesztésben hasznalt szereket novényvédé-szer felhasznalasi nyilvantartasban
(Permetezési Naplo) kell rogziteni.

A termelési nyilvantartasba azokat az alaptermékeket vezesse fel, amit termelt vagy
tenyészetett (pl. alma, krumpli, baromfi...) és az értékesités/felhasznalas helye oszlopba rogzitse
hol adta el az alapterméket, vagy hogyan hasznalja fel az eldallitas soran (pl.: XY vagohidon
levagatas; vagy gazdasag helyén levagva maganfogyasztasra; vagy gazdasag helyén levagva
értékesitésre baromfi, nytlféle esetében, vagy lekvar-eldallitdsra a gazdasag helyén). Ha tobbféle
célra is kertil a termék (el is ad, maganfogyasztasra is hasznal, és feldolgozni is kivan beldle) akkor
azt az értékesités/felhasznalas jabb oszlopaban, egymas ala rogzitse.

Az eldallitasi nyilvantartas a termelési nyilvantartassal szoros megfelelésben van, amit nem
alaptermékként értékesitett, vagy nem hasznalt fel maganfogyasztasra, azt ide vezesse at, s jelolje az
eléallitott terméket, annak értékesitését. (PL.: Eloallitott élelmiszer: kopasztott baromfi test (nyers
hus), vagy sertés nyers hus; vagy fiistolt his, vagy szilvalekvar). Ertékesités oszlopba jelezze azt is,
ha a feldolgozas magéanfogyasztasra késziil, ugy keriil ki (Pl.: szilvalekvar maganfogyasztasra,
szilvalekvar piaci értékesitésre). Amennyiben tobb modon is és tobb idopontban, helyen értékesiti a
készletet, ugy azt az értékesités oszlopokba egymas alatt vezesse.

A II1. Mellékletben adatlap mintakat talalhatnak.

A 1V. Mellékletben cimke mintakat talalhatnak.

Az elemz6é lapo(ka)t a tevékenység megkezdése elott at kell olvasnia, és ala kell irnia a
piaciizemeltetének. Evente legalabb egyszer ajanlatos tjra olvasni és datummal, alairassal
megerdsiteni az elolvasas tényét.

Az ezt kovetd mellékletekben talalhatok az adott termék eldallitasdhoz és az értékesitéséhez /piac
iizemeltetéshez tartozo legsziikségesebb dokumentum mintak:

V. Melléklet: kartevo ellenOrzési terv,

VI. Melléklet: takaritasi, tisztitasi terv.

A dokumentum mintiakat a Kistermeldi tevékenység/ piac iizemeltetés eldszori megkezdése
elott el kell olvasni, és ki kell tolteni, a Kitoltés napjaval datumozni és ala kell irni. Minden
sziikséges alkalommal vezesse a feljegyzéseket!

A takaritashoz sziikséges tisztito- és fertOtlenitdszereket, a kartevok elleni védekezéshez
molycsapdat, légyragacsot, egérfogot be kell szerezni.

A takaritasi terv dokumentum mintdba be kell irni az alkalmazott tisztito vagy fertotlenitoszer
nevét €s a haszndlati utasitds szerinti felhaszndldst (koncentracid, hdmérséklet, behatdsi id§). A
takaritasi és fert6tlenitési tervbol akkor kell ujat késziteni, amikor a tisztito- vagy fertdtlenitdszert

valtanak.
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A Kkartevo ellendrzési tervre irja fel a nevét, cimét és regisztracidos szamat, tegye ki a csapdat,
ragacsot, majd az adott nap datumaval irja ald. A kartevd ellenérz6 tervben irja fel, hova és hany
darab irtoszert, csapdat helyezett el. Evente legalabb egyszer ajanlatos Gjra olvasni és datummal,
alairassal megerdsiteni az elolvasas tényét. Csak a mindség megdrzési idon beliil szabad hasznalni a
Kitett csapdakat. Amennyiben az intézkedés nem hatasos, hivjon szakembert, s az intézkedésérdl
kapott dokumentumot 6rizze meg.

VII. Melléklet nyilatkozat minta: Termel6i nyilatkozat a piac mikodése soran keletkezett
hulladék kezelésrol, annak elszallitasarol.

VII1. Melléklet nyilatkozat minta: Termeldi nyilatkozata a piac teriilet tisztan tartasarol

IX. Melléklet: Termel6i nyilatkozata a piac miikodése soran, az altala hasznalt eszkozok
cseréjérol, azok tisztitasanak, fertotlenitésének a piac utdn, a piac teriiletén kiviili, sajat maga
altali megfeleld végrehajtasarol.

X. Melléklet: A termeld nyilatkozata az illetékes jegyz6 felé. A minta egy minden termékféleséget
¢s értékesitési modot felsorold bejelentési minta, ebbdl természetesen minden termeld a
bejelentésében csak a ra vonatkozo részeket irja be a bejelentdjébe, a tobbi, nem ra érvényes részt
tordlje.

XI. Melléklet. A helyszini mosogataskor a tobbfazisii mosogat6 folé kihelyezendd titmutaté/felirat.

Figyelmesen olvassa el az itmutatdt, mely egyben onképzésre is szolgal.

A dokumentum mintik és a nyilvantartas mintak korlatlanul masolhatok és szabadon
felhasznalhatok.

Az Utmutaté formanyomtatvanyai kielégitik a feljegyzésekre vonatkozd kovetelményeket, ezek

crer

valtoztatasnak vagy kiegészitésnek akadalya nincs.

l. 2. HACCP FOGALMA — MEGHATAROZASOK

Nem sziikséges a HACCP rendszer altalanos elvei szerint a Helyi Termel6i Piacokat
létrehozni, iizemeltetni, de akar azt is lehet, illetve az elvek a JHGY szintjén is megvalosulnak,

ezért érdemes megismerni a HACCP rendszer altalanos elveit is.

1.2.1. A HACCP egy rendszer, amely meghatirozza, értékeli és ellendrzi a veszélyeket,
amelyek az élelmiszerbiztonsag szempontjabol jelentosek.
Ezalatt azt értjiik, hogy a folyamat minden 1épésének ismernie kell:

e alehetséges kockazatat
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o azokat a pontjait, amelyek kozegészségiigyi veszElyt jelentenek, ki kell iktatni vagy tgy kell
szabalyozni, hogy a veszElyt egy elfogadhato szintre csokkentsiik (szabalyozasi pont)

e aszabdlyozads mddjat irasban kell rogziteni

A HACCP nemzetkozileg elfogadott, szisztematikus modszer az ¢€lelmiszerek biztonsaganak

megteremtésére a lehetséges kockazatok, veszélyek megallapitasa, értékelése és kezelése révén.

1.2.2. TORTENETE:
A HACCP tulajdonképpen a rendszer eredeti angol nevének roviditése: Hazard Analysis Critical

Control Point, azaz Veszélyelemzés, Kritikus Szabalyozasi Pontok. A konzervipari termékeknél

mar 1973-t6] kezdve bevezették, de az altalanos élelmiszer-ipari alkalmazas a nyolcvanas évek
kozepén kezdett gyorsan terjedni. A nemzetkozi szervezetek is ajanljak hasznalatit. A FAO/WHO
Codex Alimentarius Bizottsag HACCP iranyelveit 1993-ban adtak ki. Ezt tekintik a HACCP
2-18/1993. szdmu eldirasa.: A HACCP alkalmazasa az Eurdpai Uni6 orszagaiban 1995. december
14.6ta kotelez6 (93/43 EK direktiva). A magyar élelmiszertdrvény (1995. évi XC. torvény)
végrehajtasi utasitdsa tartalmazza az elsé kotelezd eldirast. Az élelmiszer gyartok részére 2002.
januar 1.-t6] kotelez6 a HACCP rendszer alkalmazasa. Magyar Elelmiszerkonyv 1-2-18/1993.
szamu eldirasat a Magyar Elelmiszerkonyv 2-1/1969 szamu irdnyelve valtotta le, jelenleg ez a
hatalyos valtozat, amit az élelmiszer vallalkozasok hasznéalhatnak.

A vendéglatasban ¢és a kozétkeztetésben ugyancsak 2002. januar 1.-t61 kotelezé6 a HACCP rendszer
alkalmazasa. Az ¢élelmiszer kereskedelemben az unids csatlakozasunk id6épontjatol 2004. majus 1-
tol kotelezd alkalmazni azt.

Az ¢lelmiszer kereskedelem révén egy-egy veszélyforras altalaban varatlanul tlinik fel és okoz nem
vart megbetegedéseket. A fogyasztok mind tobb figyelmet szentelnek ezeknek az eseteknek, és
egyre fokozodoan kovetelik, hogy csak olyan élelmiszerek keriiljenek forgalomba, illetve

felszolgalasra melyek biztonsagosak.

Ennek elérésére a HACCP rendszert egyre szélesebb korben alkalmazzédk valamennyi, az

¢lelmiszerek eldallitasaval, forgalmazasaval és a vendéglatassal kapcsolatos tevékenység soran.

1.2.3. A HACCP rendszer alapelvei:
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A HACCP rendszer kialakitasa hét alapelvre épiil:

» A veszélyelemzés végzése

+ A Kritikus Szabalyozasi Pontok (CCP-k) meghatarozasa

+ A kritikus hatarérték(ek) megallapitasa

» A CCP szabdlyozésat feliigyeld rendszer felallitasa

» Azon helyesbitd tevékenység meghatarozasa, melyet akkor kell

elvégezni, ha a feliigyelet azt jelzi, hogy egy adott CCP nem all
szabalyozas alatt

+ Az igazoladsra szolgald eljarasok megallapitdsa, annak
megerdsitésére, hogy a HACCP-rendszer hatékonyan miikddik

» Olyan dokumentacié létrehozasa, amely tartalmaz ezen
alapelvekhez és alkalmazasukhoz tartoz6 minden eljarast és

nyilvantartast.

A HACCP rendszernek adott termékre, termékcsoportra, technologiara, az adott koriilmények

kozott kell a veszélyelemzeést elvégezni €s a rendszert kidolgozni.

Ezért nem lehetséges egy altalanos, minden hasonld tevékenységet végzd szervezetre alkalmazhatod
rendszer dokumentacié kidolgozasa, hanem minden esetben az egyedi adottsagok, feltételek

részletes vizsgalata sziikséges.
1.2.4. Fogalmak a HACCP-vel kapcsolatban

EBEK (FIFO) : els6ként be — elsoként ki

Elséként be — elséként ki: Olyan folyamat és munkaszervezési rendszer, amely biztositja, hogy
a legkorabban betarolt termékek keriiljenek elséként feldolgozasra. Megvaldsitasa:

*  Mindség megdrzési id6 (M.M.1.) / fogyaszthatosagi id6 figyelemmel kisérése

= Datumot feltiintetd cimke alkalmazasa a terméken vagy csomagolasan

= A tarol6 helyek feltdltését mindig azonos iranybol kell végezni, a kitarolast az ellenkezd

iranybol kell végezni.
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FEFO elv: (First. Expired First Out) a legkorabbi lejarati datumu aru keriil elészor felhasznalasra,

még akkor is, ha kés6bb érkezett

Eltérés: egy kritikus hatarérték elérésének sikertelensége.

Ervényesités : bizonyitékok gyiijtése arra vonatkozoéan, hogy a HACCP-terv elemei hatékonyak.

Feliigyelet: a megfigyelések vagy a mérések tervezett sorozatanak végzésére iranyulod

tevékenység, annak megallapitasara, hogy a CCP szabalyozas alatt all-e.

Folyamatabra valamely meghatarozott ¢élelmiszer eldallitasahoz vagy feldolgozasahoz hasznalt

1épések vagy miiveletek sorrendjének modszeres dbrazolasa.

HACCP terv: HACCP-alapelvekkel 6sszhangban készitett dokumentum, amelynek célja, hogy
biztositsa az élelmiszerlanc figyelembe vett részében az ¢€lelmiszer-biztonsag szempontjabol

jelentds veszélyek szabalyozasat.

Helyesbito tevékenység: barmely olyan intézkedés, amelyet akkor kell megtenni, ha a kritikus

szabalyozasi pont (CCP) feliigyelete a szabalyozottsag csokkenését vagy elvesztését jelzi.

Igazolas: a feliigyelettdl eltéré modszerek, eljarasok, vizsgalatok és mas értékelések alkalmazasa, a

HACCP-tervnek val6é megfelelés megallapitasara.

Kritikus hatarérték: olyan eldiras, amely elvalasztja az elfogadhatosagot a nem elfogadhatdsagtol.

Kritikus Szabalyozasi Pont (CCP): olyan 1épés, amikor szabalyozast lehet alkalmazni a Iényeges
¢lelmiszer-biztonsagi veszélyek megeldzéséhez, kikiiszoboléséhez vagy elfogadhatd szintre
csokkentéséhez.

Lépés: az ¢lelmiszerlanc egy pontja, eljardsa, miivelete vagy szakasza, beleértve a nyersanyagokat,

az elsddleges termeléstdl a végso fogyasztasig.

Szabalyoz (control): megtesz minden sziikséges intézkedést a HACCP-tervben megallapitott

kovetelményeknek valdo megfelelés biztositasara és fenntartasara.

Szabalyozas: az az allapot, melyben a helyes eljarasokat kovetik €s betartjak a kovetelményeket.
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Szabalyozé intézkedés: barmely intézkedés és tevékenység, amelyet egy élelmiszer-biztonsagi

veszely megeldzésére, kikiiszobolésére vagy elfogadhatd szintre csokkentésére lehet alkalmazni.

Veszély: az ¢lelmiszerben eléfordulé nem kivanatos biologiai, kémiai vagy fizikai anyag, vagy az

¢lelmiszer olyan allapota, amelynek karos egészségiigyi hatasa lehet.

Veszélyelemzés: a veszélyekrol €s a jelenlétiikhoz vezetd koriilményekrdl vald informaciogytijtés
¢és értékelés folyamata annak eldontésére, hogy az élelmiszer-biztonsag szempontjabol, mely

tényezok jelentOsek, és ezért ezekkel kell foglalkozni a HACCP-tervben.

1.2.5. Az alapok

Az élelmiszeripari véllalkozasok szamara felallitott HACCP rendszer alapjat a kiilonb6z6 specialis
tevékenységeket leird szabalyzatok, utasitasok képezik. Példaul a Higiéniai Utasitas, az Aruatvételi-
tarolasi Utasitas, a technoldgiai utasitasok. Ezek az utasitasok tartalmazzak minden egyes miivelet
Iépéseit ezen beliil azon pontjait, amelyekre ligyelni kell annak érdekében, hogy biztonsagos
terméket allitsunk el és értékesitsiink. Minden miivelet magéban foglal egy bizonyos szdmu
iranyitdsi pontot. Ha egy ilyen szabalyozdsi pont feltételét képezi egy adott termék

biztonsadgossaganak, akkor ezt a pontot rendszeresen ellendrizni kell.

1.2.6. A HACCP rendszer, iranyitasi, szabalyozasi pontok kialakitasa

A HACCP alkalmas az élelmiszer-biztonsag megfeleld kialakitdsara és fenntartdsara, a mindségi
veszélyek azonOsitasara €s szabalyozasara.
A termékek értékesitési folyamatara torténé HACCP rendszer kialakitasarol, bevezetésérdl vagy

modositasardl a vallalkoz6 dont.

Amennyiben a mikodés soran nem megfeleléségére utald probléma meriil fel, ugy az egység
felelds vezetdje felel a megfeleld helyesbitd intézkedések megtételéért. Ha olyan technologiai vagy
mas modositds valik sziikségessé, amely az egész rendszer miikddését befolyasolja, akkor
szlikséges a HACCP rendszer megfeleld mélységii és részletességli atdolgozasa.

A HACCP rendszer kiépitése soran fontos feladat a termék, termékcsoportok adatainak

Osszegyljtése a lehetséges veszélyek teljes korii meghatarozasa érdekében és e veszélyek
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dokumentélasa. A dokumentalas mddjaként elfogadhatd a termékre/eljarasra vonatkozo érvényes

dokumentaciora valo egyértelmii hivatkozas.

Dokumentalni kell:

L]

Az éltalanos higiéniai kovetelményeket

Az alapanyag-, aruatvételre, csomagolasra, tarolasra vonatkozo kovetelményeket
Az ¢élelmiszer eldallitasra, technoldgiara termék-0sszetételre vonatkozo6 adatokat
A  mindség-meglrzési ¢és fogyaszthatdsagi idoére, felhaszndlds modjara vonatkozo

eloirasokat.

A veszélyelemzéshez el kell késziteni (a helyi Termel6i Piac esetében nem alkalmazandd, elég a

jelen utmutaté alkalmazasa):

Helyzetfelmérd listdkat — intézkedési terveket

Helyszinrajzot (A helyi Termel6i Piac esetében nem kell, de ajanljuk, hogy készitsen
sematikus, az aranyok és helyszinek beazonositasara alkalmas rajzot.)

az egyes technologiai miiveletek elvégzésének folyamatdbrajat, melyek helyességét

helyszini ellendrzés soran igazolni kell.

A veszélyelemzés, attekinthetéo eredményét egy HACCP kézikonyvben rogzitik, s és a

meghatarozott veszélyekre elkészitik a kapcsolodé szabalyozast.

A dokumentécio részét képezik:

A miuveletek megnevezése

A veszélyek megnevezése

az egyes miveletek kritikus szabalyozasi pontjai (CCP-K).

a CCP-kre megallapitott kritikus hatarértékek

a CCP-k feliigyel6rendszere

a helyesbit6 tevékenységek azokra a nemkivanatos eltérésekre, amelyek eléfordulhatnak
egyéb higiéniai utasitasok (takaritds, arudtvétel szabdlyai, személyi higiénia, karbantartas,

ragesalo és rovar irtds, stb.)
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A veszélyelemzés soran a dontési fa hasznélataval allapithatjuk meg a kritikus szabalyozasi

pontokat. Ezt dbraval is szemléltetjiik:

DONTESI FA

Modositsd a lépést,
folyamatot vagy terméket

A

Rendelkezésre allnak-e szabalyozé modszerek ?

igen

nem Sziikséges-e ennél a 1épésnél
szabalyozas a biztonsaghoz?

igen

A miiveletet kifejezetten arra tervezték, hogy kikiiszoboljee vagy elfo-
gadhato szintre csokkentse egy veszély eléfordulasanak valészintiségét?

]

Eléfordulhat(nak)-e a veszélyt okozo szennyezés(ek) az elfogadhato
szintet meghalado mértékben vagy novekedhet(nek)-e ilyen szintre?

Y

Egy kovetkezo 1épés kikiiszoboli-e vagy elfogadhato szintre
csokkenti-e a veszély elofordulasanak valosziniségét ?

igen

Bévebb informaciét az adott szabdlyozasi pontokkal kapcsolatban, a részletes betartando
eléirasokat az igazolasra hasznalt bizonylatokat az adott szabalyozasi ponthoz kapcsolodo utasitas
tartalmaz, amely a HACCP dokumentacio része.

A szabalyozott allapot megvalositasa érdekében feliigyelé rendszert kell kialakitani és miikodtetni
a kritikus pontok kézben tartasa érdekében.

Ezért egy kiépitett HACCP rendszer esetében meg kell hatarozni a kritikus pontokhoz (CCP-khez) a
hatarértékeket (eldirasokat) a megfeleld szakmai ismeretek, eldirasok hatdsagi szabalyozasok
kovetelményeinek megfelelden. A feliigyeld tevékenység igazoldsahoz sziikséges feleldsséget, az

igazold bizonylatokat a szabalyozashoz tartozo utasitasban kell régziteni illetve csatolni.
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A felligyeld tevékenység soran tapasztalt hibak esetén az észleld személy feladata a nem megfeleld
termék elkiilonitése a hiba kikiiszoboléséig, illetve a termék megjelolése esetleg a hibas termék
megsemmisitésérol valo gondoskodas. Ezzel egyidejlileg a nem megfeleléségi jegyzokonyvben az

események rogzitése.

1.2.7. Szabalyozas

A szabalyozasi pontokat altalanossdgban olyan gyakorisaggal kell ellendrizni, ahogy azt a
szabalyozasban eldirt feliigyelo tevékenység ,,gyakorisag” elnevezésii oszlopa tartalmazza.
Szamos esetben a mért értékeket vagy a megfigyelt jellemzdket, vagy az eltéréseket irasban kell
rogziteni a szabalyozasban megjelolt feliigyelo tevékenység ,eljaras” elnevezésii oszlopaban.

A kézikonyv szovegében utalas torténik a kiilonb6z6 ellenérzési ivekre (bizonylatokra), - amelyek

kiilon a HACCP rendszer szamara késziiltek -, illetve az egyéb belsé bizonylatokra. Ezek a

kovetkezok:

« Napi ellenérzések ive (miszaki allapot, személyi higiéne, aruatvételi-tarolasi koriilmények,
mosogatas, takaritas, ...stb.)

o Takaritasi utasitas

o Munkaruha kezelésének szabalyzata (A helyi Termel6i Piac esetében nem alkalmazando)

o Az atvett aruk szallitolevelei / szdmlai az atvevd személy aldirdsaval, mely tanusitja az
atvételkor elvégzett ellendrzés megtorténtét (A helyi Termeldi Piac esetében nem
alkalmazando)

+ Nem megfeleldségi jegyzOkonyv

« Technologiai ellendrzélapok (A helyi Termel6i Piac esetében nem alkalmazando)

v

A kistermelokre és termeldi piacok iizemeltetéire vonatkozo HACCP eléiras

A HACCP rendszer elvein alapulo élelmiszerbiztonsagi dokumentaciot ki lehet Kiépiteni, de

az a JHGY maradéktalan alkalmazasa esetén nem sziikséges a termeloi piacok

tevékenységére.
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l. 3. Jogszabalyi alapok

o A kistermeldi élelmiszer-termelés, -eldallitas €s -értékesités feltételeirdl szold 52/2010. (IV.
30.) FVM rendelet

¢ 51/2012. (VL. 8.) VM rendelete a helyi termel6i piacokon torténd arusitds élelmiszer-
biztonsagi feltételeirdl

e A 59/1999. (XI. 26.) EiiM rendelet a vésari, piaci és vasarcsarnoki arusitas kdzegészségiigyi
szabalyairol

e 55/2009. (II1. 13.) Korm. rendelet a vasarokrol, a piacokrol, és a bevasarlokdzpontokrol

® 57/2010. (V. 7.) FVM rendelet az ¢élelmiszerek forgalomba hozatalanak, valamint
eléallitasanak engedélyezésérdl, illetve bejelentésérdl

¢ 210/2009. (IX. 29.) Korm. Rendelet a kereskedelmi tevékenységek végzésének feltételeirdl

¢ 2005. évi CLXIV. Torvény a kereskedelemrdl

o Az élelmiszerek jel6lésérdl szolo 19/2004. (11. 26.) FVM-ESzCsM-GKM egyiittes rendelet

o AZ EUROPAI PARLAMENT ES A TANACS 178/2002/EK RENDELETE (2002. januar
28.) az clelmiszerjog altalanos elveir6l ¢és kovetelményeirl, az Europai
Elelmiszerbiztonsadgi Hatdsdg 1étrehozasarol és az élelmiszerbiztonsagra vonatkozo
eljarasok megallapitasarol,

e AZ EUROPAI PARLAMENT ES A TANACS 852/2004/EK RENDELETE (2004. éprilis
29.) az élelmiszer-higiénidrol.

e A 2008. évi XLVI. toérvény az ¢élelmiszerlancrol és hatosagi feliigyeletérdl

e Az Eurdpai Parlament és a Tanacs 853/2004/EK rendelete (2004. aprilis 29.) az allati
eredetli élelmiszerek kiilonleges higiéniai szabalyainak megallapitasarol

e A BIZOTTSAG 2073/2005/EK RENDELETE (2005. november 15.) az élelmiszerek
mikrobiologiai kritériumairdl (moédositva a 1441/2007/EK  Bizottsdg rendeletével)Az
egészségiigyl miniszter 4/1998. (XI. 11.) EiM rendelet, modositva a 46/2007. (X. 29.)
EiM rendelettel: az ¢élelmiszerekben eléforduld mikrobioldgiai szennyezddések
megengedhetd mértékérdl

¢ A Bizottsag 1881/2006/EK rendelete (2006. december 19.) az élelmiszerekben eléfordulo
egyes szennyez0 anyagok felsd hatarértékeinek meghatarozasarol

e 17/1999. (V1. 16.) EiM rendelet az €lelmiszerek vegyi szennyezettségének megengedhetd
mértékérol

e Az 4llati hulladékok kezelésének ¢€s a hasznositdsukkal késziilt termékek forgalomba
hozatalanak allat-egészségiigyi szabalyairdl 71/2003. (VI. 27.) FVM rendelet

o Az épitett kornyezet alakitasarol és védelmeérdl szol6 1997. évi LXXVIIL. térvény

e Az orszagos telepiilésrendezési és épitési kovetelményekrdl 253/1997. (XII. 20.) Korm.
rendelet

e 18/1998. (VI. 3.) NM rendelet a fert6zd betegségek €s a jarvanyok megeldzése érdekében
sziikséges intézkedésekrol

® 38/1995. (IV. 05.) Korméanyrendelet a koézmives ivoviz ellatdsrol és a kozmives
szennyvizelvezetésrol

¢ 201/2001. (X. 25.) Kormanyrendelet az ivoviz mindségi kovetelményeirdl és az ellendrzeés
rend;jérol

e 74/2012. (VILI. 25.) VM rendelet, egyes Onkéntes megkiilonboztetd megjelolések
¢lelmiszereken torténd hasznalatarol

¢ 1935/2004/EK az ¢lelmiszerekkel rendeltetésszerlien érintkezésbe keriilé anyagokrdl és
targyakrol
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. Az Utmutaté érvényességi kore

Az utmutato az 51/2012. (VL. 8.) VM rendelet altal szabalyozott, a 2005. évi CLXIV.
kereskedelemrdl szolo torvényben definialt helyi termeldi piac 1étesitésének, lizemeltetésének
higiéniai feltételeire, €s az ott torténd értékesitésre vonatkozik.

2§. Sa. helyi termeldi piac: olyan piac, ahol a Kistermel6 a piac fekvése szerinti megyében,
vagy a piac 40 km-es korzetében, vagy Budapesten fekvo piac esetében az orszag teriiletén
barhol miikodoé gazdasagabol szarmazoé mezogazdasagi-, illetve élelmiszeripari termékét

értékesiti;

1.1 Ertékesitok és értékesitett termékek kére, mennyisége

Kistermeld az, aki sajat gazdasagaban terméket allit eld, és annak mennyisége az értékesités

soran nem haladja meg a kistermeldi rendelet szerinti maximalis mértéket):

A)
Eves maximalis *
i o mennyiség Az adott
Termék vagy alaptermék, és a . R ;
, 8Y alapiermes, € Heti maximalis termékre vagy
hozza kapcsolodo tevékenység g alaptermékre vonatkozé
. mennyiség e )
megnevezese napi, heti vagy havi
maximalis mennyiség
betartasaval.
72 db
Kifejlett vagy ndvendék sertés vagy vegyes  (sertés,  juh,
1 iuh kecske,  strucc, emu)
: juh vagy kecske vagy strucc vagy 6db SRS
levaoasa és hisanak értékesite allatallomany vagy
emu levagasa ¢s husanak ertekesitese egyféle allatallomany
esetében is.
50 KG ALATTI MALAC VAGY 15 KG ALATTI
2. BARANY, GIDA LEVAGASA ES HUSANAK 10 db 120 db
ERTEKESITESE
Kifejlett vagy novendék
3. szarvasmarha levagésa és husanak 2db 24 db
értékesitése
100 kg alatti borju levagasa és
4. . 5 &AL DONE evag 2 db 24 db
htusanak értékesitése
Hazi tyukféle levagasa és hisanak
5, ozl vag . 200 db
értékesitése
Viziszarnyas vagy pulyka levagésa és
6. ., S 100 db
htisanak értékesitése
Nyulféle levagasa és husanak
7. L iee evag 50 db
értékesitése
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Huskészitmény eloallitasa és
értékesitése

70 kg

2 600 kg

Tej értékesitése

200 liter (napi
maximalis
mennyiség)

10.

Tejtermék eldallitasa €s értékesitése

40 kg (napi maximalis
mennyiség)

11.

Méz és méhészeti termék értékesitése

Egyiittesen 5000 kg

12.

Tojas értékesitése

500 db

20 000 db

13.

Hal értékesitése

6 000 kg

14.

Novényi eredetli alaptermék
értékesitése

20 000 kg

15.

Savanylsag

150 kg

5 200 kg

16.

Novényi eredetd, hokezeléssel
feldolgozott termék értékesitése (pl.:
lekvar, paradicsomlé, szoOrp, aszalt
termekek...)

150 kg

5 200 kg

17.

Egyéb feldolgozott ndvényi eredetii
termék  értékesitése (tisztitott,
szeletelt, csomagolt zoldség; soban
vagy olajban eltett z61dség; cukorban
eltett gylimolcs; szaritmany;
malomipari termék; kenyér és pékaru,
csiramalé,  szédraztészta, hidegen
sajtolt étolaj).

50 kg

18.

Vadon termo betakaritott,
Osszegyljtott termék értékesitése

50 kg

19.

Termesztett gomba értékesitése

100 kg

20.

A jovedéki adordl és a jovedéki
termékek forgalmazasanak kiilonds
szabalyairdl sz616 2003. évi CXXVIL
torvény 67. § (2) bekezdés b) pontja
szerinti bérfozott, illetve a 67/A. § (4)
bekezdés b) pontja szerinti
maganf6zésbdl szarmazo parlat
értekesitése

2 hl tiszta szesznek
megfeleld parlat

21.

Egyéb ¢élelmiszer értékesitése

50 kg

* Az éves mennyiség, az adott termékre vagy alaptermékre vonatkozo napi, heti vagy

B)

havi maximalis mennyiség betartasaval. Allatok: élosulyban értenddek.

Etelkészitési szolgaltatast (allat vagasa és husanak feldolgozasa, kenyér, tészta, befott, lekvar,

pogacsa... készitése) a kistermeld végezhet a teriileti korlatok betartasaval, a megfeleléen

kialakitott falusi vendégasztal helyén vagy rendezvény helyén (a piac helyszine lehet

rendezvény helyszine is, amennyiben a rendezvényt a jogszabalyoknak megfelelden bejelentik).
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Utmutato: http://www.elotisza.hu/jogseqgely/2011/03/01/helyi-termekek-helyi-termelok-a-

rendezvenyeken-kisokos-kistermeloknek-es-rendezveny-szervezoknek

C)

- Helyi termel6i piac teriiletén ¢élelmiszeripari illetve mdas kereskedd Kkisvallalkozd,
vallalkozas nem értékesithet, csak természetes személyként kistermeld értékesithet.

- Helyi termel6i piac teriiletén kézmiives vallalkozd nem értékesitheti termékét, €s mas nem
kistermeldi termék sem értékesithetd. (Folyamatban van ennek a szabalyozasnak a

feliilvizsgalata a VM részérdl)

Amennyiben ilyen, szerintiink elengedhetetleniil fontos arusitok is megjelennének a piacon, ugy
azt a piac mellett kiilon rendezvényen, linnepi vasar, vagy kozteriileti értékesités soran lehet
megtenni, s a szervezOknek az ehhez sziikséges bejelentéseket meg kell tenni, és a rajuk

vonatkoz6 (II.1 B) pontban lehivatkozott anyagban is megtalalhatd) szabalyokat be kell tartani.

I1.2 Tertuleti elhatarolas

Helyi termel6i piacra kistermel6, a piac fekvése szerinti megyébdél, vagy a piac 40 km-es
korzetébol, vagy Budapesten fekvé piac esetében az orszag barmely teriiletérdl értékesithet.

Parlat (palinka) csak a piac 40 km-es korzetébdal értékesithetd piacon.

Az alébbi tablazatban 6sszefoglaljuk az értékesités kistermeldi hataraira vonatkozé eldirasokat:
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El6allitas
helyétdl
légvonalban 40

Gazdasaga km-es korzetben
Mit? Kinek? helyén Telepiilés Megyében |[Magyarorszagon| Budapesten |Orszagosan Hogyan?
fogyaszténak kdzvetlendl igen
fogyasztonak
hazhozszallitassal igen igen igen igen igen Nem kell
fogyasztdnak helyi §zake|l!enon
Termesztett termel&i piacon igen igen igen igen nem igazolas.
ba ; X Ostermel6ként is
gom fqg){asztonak pracon, ) ) . . . értékesithet, nem
vasaron gen gen igen Igen Igen kell kistermelBi
kereskedelmi egységnek igen igen igen igen nem regisztracié
vendéglatd egységnek igen igen igen igen nem
kozétkeztetésbe igen igen igen igen nem
fogyasztonak kézvetlenil igen
fogyasztonak
hazhozszalhtassali igen igen igen igen igen Szakellendri
fogyasztonak helyi igazolas kelll Nem
termel6i piacon igen igen igen igen nem i
Gyiijtétt gomba I P' . 9 9 9 g keII_ k|st<’arr.r]eI0|
fogyaszténak piacon, r,?Q|SZt"aC,[9-
vasaron igen igen igen igen igen OstermelGi
kereskedelmi egységnek igen igen igen igen nem igazolvannyal
vendéglaté egységnek igen igen igen igen nem
kozétkeztetésbe igen igen igen igen nem
fogyasztonak kézvetlenil igen
fogyasztonak
hazhozszallitassal igen igen igen igen igen
. . Nem kell
. fogyasztonak helyi .
Novenyi termeldi piacon igen igen igen igen nem KistermelSi
alaptermék ) : regisztracio.
(alma, krumpli..) fo’gy’asztonak placon, ] ] , ) ) Ostermeldi
vasaron igen igen igen igen igen igazolvannyal
kereskedelmi egységnek igen igen igen igen nem
vendéglatd egységnek igen igen igen igen nem
kozétkeztetésbe igen igen igen igen nem

23/151



fogyasztonak kdzvetlendil igen

fogyasztonak

hazhozszallitassal igen igen igen igen igen

fogyasztonak helyi

; i oi ! . . .
Méz ermel6i Fnaconl igen igen igen igen nem Kistermeldként

fogyaszténak piacon,

vasaron igen igen igen igen igen

kereskedelmi egységnek igen igen igen igen nem

vendéglaté egységnek igen igen igen igen nem

kbzétkeztetésbe igen igen igen igen nem

fogyasztonak kézvetlenil igen

fogyasztonak

hazhozszallitassal igen igen igen igen igen

fogyasztonak helyi
EI5 hal termel6i Piacon. igen igen igen igen nem Kistermeldkant

fogyasztonak piacon,

vasaron igen igen igen igen igen

kereskedelmi egységnek igen igen igen igen nem

vendéglaté egységnek igen igen igen igen nem

kbzétkeztetésbe igen igen igen igen nem

fogyasztonak kézvetlenil igen

. fogyasztonak . -

Nyers his hazhozszallitassal igen igen igen igen nem KistermelSkent.
(szarvasmarha, ’ t6nak i Engedélyes
kecske, juh, ogyaszionak piacon, vagohelyen
sertés, strucc és vasaron - - _nem _nem hem _nem nem levagott, hatdésagi
emufélék) kereskedelmi egységnek igen igen igen igen nem igazolassal.

vendéglaté egységnek igen igen igen igen nem

kozétkeztetésbe igen igen igen igen nem
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Nyers baromfi
és nyulféle hus

fogyasztonak kdzvetlendil

igen, heti
maximalis
mennyiség
25%-ig nem
kell
hatosagi
husvizsgalat|

fogyasztonak
hazhozszallitassal

igen, heti
maximalis
mennyiség
25%-ig nem
kell hatésagi
husvizsgalat

Igen, hatdsagi
husvizsgalattal

Igen, hatosagi
husvizsgalattal

Igen, hatosagi
husvizsgalattal

nem

fogyaszténak piacon,
vasaron

igen, heti
maximalis
mennyiség
25%-ig, ott
vizsgalja meg
az allatorvos
(hatosagi
hasvizsgalat)

Igen, hatdsagi
hasvizsgalattal

Igen, hatdsagi
husvizsgalattal

Igen, hatdsagi
hasvizsgalattal

nem

kereskedelmi egységnek

Igen, hatosagi
hasvizsgalattal

Igen, hatosagi
hasvizsgalattal

Igen, hatosagi
hasvizsgalattal

Igen, hatosagi
hasvizsgalattal

nem

vendéglaté egységnek

Igen, hatdsagi
hasvizsgalattal

Igen, hatdsagi
hasvizsgalattal

Igen, hatdsagi
hasvizsgalattal

Igen, hatdsagi
hasvizsgalattal

nem

kozétkeztetésbe

Igen, hatosagi

Igen, hatosagi

Igen, hatésagi

hasvizsgalattalhusvizsgalattalhisvizsgalattal

Igen, hatosagi
hasvizsgalattal

nem

Kistermel6ként,
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fogyasztonak kdzvetlendil igen

fogyasztonak

h&zhozszéllitassal igen igen igen igen nem
Toias bélveazé fogyasztonak piacon, Kistermel6ként.
néfkﬂl yeg vasaron igen igen igen igen nem Maximum 50

kereskedelmi egységnek nem nem nem nem nem tojotyuk esetéig.

vendéglatd egységnek nem nem nem nem nem

kbzétkeztetésbe nem nem nem nem nem

fogyasztonak kézvetlenil igen

fogyasztonak

hazhozszallitassal igen igen igen igen nem
Tojas fogyasztonak piacon, Kistermeléként
bélyegzdvel vasaron igen igen igen igen nem ’

kereskedelmi egységnek igen igen igen igen nem

vendéglaté egységnek igen igen igen igen nem

kozétkeztetésbe igen igen igen igen nem

fogyasztonak kézvetlenil igen

fogyasztonak
Tej, tejtermék  |hazhozszallitassal igen igen igen igen nem
(Nyers tej, ~ fogyaszténak piacon, . . . _ Kistermel6ként ,
illetve nyers tej |vasaron igen igen igen igen nem nyers tejbd
felhasznalasavaly o o5 e deimi egysegnek igen igen igen igen nem készilt” feli
késziilt, nem 9ysed 9 g 9 g késziilt’ felirattal
hc’Skezeit vendéglaté egységnek igen igen igen igen nem ertékesithet6
tejtermékek:)

kdzétkeztetésbe igen igen igen igen nem

fogyasztonak kézvetlendl igen

fogyasztonak
Feldolgozott hazhozszallitassal igen igen igen igen nem
novényi vagy ([fogyasztonak piacon, . .
gomba vasaron igen igen igen igen nem Kistermelokent
termekek kereskedelmi egységnek igen igen igen igen nem

vendéglaté egységnek igen igen igen igen nem

kbzétkeztetésbe igen igen igen igen nem
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Feldolgozott
allati termékek

fogyasztonak kdzvetlendil

igen

fogyasztonak
hazhozszéllitassal

igen

igen

igen

igen

nem

fogyaszténak piacon,
vasaron

igen

igen

igen

igen

nem

kereskedelmi egységnek

igen

igen

igen

igen

nem

vendéglatd egységnek

igen

igen

igen

igen

nem

kozétkeztetésbe

igen

igen

igen

igen

nem

Kistermel6ként

Palinka (Parlat)

fogyasztonak kdzvetlendil

igen

fogyasztonak
hazhozszéllitassal

igen

igen

igen

igen

nem

fogyaszténak piacon,
vasaron

igen

igen, 40 km-
en belll

igen

igen, ha 40
km-en bell
van

nem

kereskedelmi egységnek

nem

vendéglatd egységnek

nem

Kistermel6ként, a
jovedéki trv.
el6irasainak
megfeleléen

Bor

fogyasztonak kdzvetlendil

igen

fogyasztonak
hazhozszallitassal

fogyaszténak piacon,
vasaron

igen

igen

igen

kereskedelmi egységnek

vendéglaté egységnek

Ostermeldként, a
jovedéki trv.
el6irasainak
megfeleléen.




1.3 Nyilvantartasok, igazolasok, jeldolések

[1.3.1 A piac tulajdonosara vonatkozé el6irasok

A helyi termel6i piac lizemeltetésére iranyuld szandékot a leendd fenntartonak a létesitendé piac
helye szerint illetékes telepiilési jegyzonél, Budapesten a kerlileti 6nkormanyzat jegyz6jének be
kell jelentenie a kovetkez6 adattartalommal:

a) a fenntartd nevét, cimét, székhelyét, elektronikus levelezési cimét, amennyiben azzal rendelkezik,

b) a fenntartd cégjegyzékszamat, egyéni vallalkozoi nyilvantartasi szdmat, vagy birésagi
nyilvantartasba vételi szamat,

c) az lizemeltetd nevét, cimét, székhelyét,

d) elektronikus levelezési cimét, amennyiben azzal rendelkezik,

e) a helyi termeldi piac cimét, helyrajzi szamat,

f) a teriilethasznélatanak jogcimét, (Foldhivatali bejegyzés sajat ingatlan statuszrol Bérleti
szerz6dés, hasznalatba vételi szerzddés, haszonélvezeti jog, amennyiben nem sajat ingatlan a
telephely.

g) a piac nyitva tartasi idejét.

h) a bejelentésrdl sz616 igazolast a helyszinen kell tartani.

A helyi termel6i piac fenntartdja a bejelentett adatokban bekovetkezett valtozasokat haladéktalanul
koteles bejelenteni a telepiilési jegyzonek. A telepiilési jegyzé a valtozast a nyilvantartasba
bejegyzi. A fenntarté az adott teriileten a vasar, piac befejezését vagy megszlinését, illetve

megsziintetését kovetden koteles gondoskodni a teriilet eredeti kornyezeti allapotanak

visszaallitasarol.

TEAOR '08 TESZOR’08*
Tevékenység Koéd Megnevezés Kéd Megnevezés
TermelGi Sajat tulajdonu és
piacok és Sajat tulajdonu, bérelt nem
kézmives bérelt ingatlan lakéingatlan
vasarok bérbeadasa, bérbeadasa,
Uzemeltetése |68.20 Uzemeltetése |68.20.12 |Uzemeltetése
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1.3.2 A piac uzemeltetére vonatkozé szabalyok

Az lizemeltetdnek a vasar, piac mikodése idején a helyszinen rendelkeznie kell a vasar, piac
tizemeltetésére valo jogosultsagot igazolo iratokkal, dokumentumokkal vagy ezen iratok,

dokumentumok masolataval.

A helyi termeldi piac lizemeltetdje napi nyilvantartast vezet a piacon arusito kistermeld
a) neveérdl és cimérdl,
b) gazdasaga, illetve a termelés és eldallitas helyérol,
c) regisztracios szamarol, és
d) altal arusitott termékekrdl, amelyet koteles 60 napig megdrizni s az ellendrz6 hatdsag kérésére

bemutatni.

A piac nyitva tartasanak idejét az izemeltetd 5 és 20 éra kozott hatarozza meg. A 20 éra utani
nyitva tartast az illetékes rendoérkapitinysiag véleményének Kkikérésével a telepiilési és a

kistérségi jegyzo6 engedélyezheti.

Az lizemeltetd koteles a vasar, piac nyitva tartasi ideje alatt a vasar, piac teriiletén tartézkodni, a
vasar, piac mikodési €s higiéniai rendjét folyamatosan ellendrizni és a jogszabalyokban, valamint
a hatésagok hatarozataiban foglalt feltételeknek megfeleld6 mukodés érdekében a sziikséges
intézkedéseket megtenni. Koteles tovabba a hatosagok rendelkezésének megfeleléen eljarni, és a

hatosagi ellendrzésben €s intézkedések soran kézremuikodni.

Fel kell tiintetni jol lathaté helyen, hirdetményben a piac miikodés rendjét, az iizemelteto
nevét, cimét, székhelyét, elektronikus levelezési cimét, amennyiben azzal rendelkezik. Az
iizemelteto koteles a vasar, piac nyitva tartasarol a vasarlokat tajékoztatni.

A piac arusitohelyeit, 1étesitményeit nem kell sorszammal ellatni.

Az “Elballatot a piac teriiletére bevinni tilos” felirati tablat kell a bejarat(ok)nal elhelyezni
(érdemes tobbnyelvii felirattal ellatni).

A tajékoztatd és figyelmeztetd feliratokat, azon helyi termeldi piacokon, ahol jelentds a kiilfoldi

turistdk szama angol és/vagy német nyelven is célszerti kifliggeszteni.
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L0 ALLATOT
BEHOZNI TILOS|

PETS STAJS QUT

DURING THE FARMERS MARKETI

Az élelmiszerbiztonsigi hatésag (NEBIH) informaciés zold szamat jol lathaté helyen ki kell
fiiggeszteni: 06-80-263244.

11.3.3 Ertékesitokre vonatkozo szabalyok

a) Egészséges termelo

Az ¢lelmiszer eldallitasaval és forgalmazasaval csak olyan személy foglalkozhat, akinek az
egészségi allapota erre orvosilag igazoltan megfelelé (termeld, eldallitasban vagy értékesitésben
segitd csaladtagja is). Az igazolas kiadasat megel6zden mellkas ernydkép sziirésen illetve altalanos
kontrollvizsgalaton kell részt venni. A haziorvos a 27/2000.(IX.30) EiiM. rendelettel médositott
33/1998.(V1.24.) NM. rendelet a munkakori, szakmai illetve személyi higiénés alkalmassag
orvosi vizsgalatarol és véleményezésérol jogszabaly alapjan ,,Egészségiigyi kiskonyvet” allit ki,

amelyet évente érvényesiteni kell. Lasd a V1. pontban és az I. Mellékletben leirtakat is.
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b) Kistermeldi regisztracio, 0stermeldi igazolvany

Regisztracio: A kistermelonek a tevékenységének (kivéve kis mennyiségli nem allati eredetli
alaptermék termelését, vadon termd alaptermék Gsszegylijtését és betakaritasat — ebben az esetben
Ostermeldi igazolvany sziikséges) megkezdését, tevékenységében bekdvetkezett Iényeges
valtozasokat, sziineteltetését ¢és megsziinését a gazdasag helye szerint teriiletileg illetékes
kormanyhivatal keriileti allategészségiigyi és élelmiszer ellendrzé hivatalanal irasban be kell
jelentenie, a kovetkez6 adatok feltiintetésével:

a) a kistermel0 neve, cime,

b) a gazdasag vagy ¢lelmiszer-eldallitas helye,

c) az értékesiteni kivant élelmiszerek megnevezése.

A kertileti hivatal illetékes munkatdrsa helyszini bejaras soran a kistermel6t nyilvantartasba veszi és
regisztraciés szammal latja el. Errdl a kistermeld hatarozatot kap.

2012 augusztusatol 63/2012. (VIL. 2.) VM rendelet alapjan nem kell az egyszeri 15 000 Ft
regisztracios dijat fizetni. A regisztracié soran az elsé fokl kozigazgatési hatdsagi eljarasért, 3000
forint illetéket kell fizetni (altalanos tételi eljarasi illeték).

Ostermel6i regisztracio: Az stermel6i igazolvanyt a falugazdasznal kell kivaltani a 228/1996.
(XII. 26.) Korm. rendelet alapjan, amely csak az értékesitési betétlappal érvényes. A 2012-ben
elfogadott modositassal az dstermeldi igazolvany harom évig érvényes, azonban a hozza

kapcsolodo betétlapokat évente kell megujitani. A betétlapok kivaltasanak dija 1000 Ft.

c.) A kereskedelmi tevékenység bejelentésének igazolasa

Amennyiben a kistermel6 a kereskedelmi tevékenységek végzésének feltételeirdl szo16 210/2009.
(IX. 29.) Korm. rendelet hatalya ala tartozo kereskedelmi tevékenységet kivan folytatni, ugy azt a
210/2009. Korm. rendelet szerint, a gazdasag helye szerinti illetékes jegyzOnek koteles bejelententi,
amely errdl igazolast ad. A XI. Mellékletben minta bejelentdt adunk kozre, amelyet csak mindig a
kistermeld altal, az értékesitendd termekféleség szerint kell csak benytjtani/kérni a teriiletileg

illetékes jegyzotol).

Bor, palinka piaci értékesitésének bejelentése, szabalyai:
Jovedeki torvény 110§. (11) pontja szerint, a nem jovedéki engedélyes termeld, értékesitésre
alkoholterméket, a kiilon jogszabaly szerinti alkalmi rendezvényen, illetve kozteriileti értékesités,

valamint vasaron vagy piacon nem tiizletben folytatott kereskedelmi tevékenység keretében is
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értékesithet, ha az értékesités helye szerint illetékes vaimhatésaghoz - legkésobb az értékesités
megkezdése el6tt harom munkanappal - bejelenti az értékesités helyét és idopontjat, rendszeres
1dokozonként ismétlodo értékesités esetén az értékesitési napokat és az egyes napokon az
értékesités kezdo és befejezo idépontjat, valamint a jovedéki termék raktarozasara hasznalt épiilet,

épuletrész cimét (helyrajzi szamat).

A bérfozeté a bérf6zott parlatot amennyiben a bérfozetd kistermelének mindsiil és megfizette a
jovedéki trv. 64. § (5) bekezdés szerinti (teljes) adot - palackozott (max. 2 literes)
kiszerelésben, zarjeggyel ellatva értékesitheti a sajat gazdasaga helyétél légvonalban
szamitva Magyarorszag teriiletén legfeljebb 40 km tavolsagon beliili vasaron vagy piacon

nem iizletben folytatott kereskedelmi tevékenység keretében.

Ostermelé, borat, OBI mindsitéssel, csak 2 liternél nagyobb kiszerelésii (hordos és kannas

kiszerelésben torténd értékesités), zarjegyes sz6lobort értékesithet piacon.

d.) Agrarkamarai nyilvantartas

Amennyiben a kistermeld bejelenti a 210/2009. (IX. 29.) Korm. rendelet szerinti kereskedelmi
tevékenység végzését is a teriiletileg illetékes Onkormanyzatnal, Ggy nyilvantartasba kell vetetnie
magat (5000 Ft. egyszeri regisztracios dij befizetésével) az Agrarkamara teriileti szervezeténél is.

(www.agrarkamara.hu )

A kistermel6 csak az érvényes igazolvanyok és nyilvantartasba vételi hatarozatok birtokaban
kezdheti meg a tevékenységét. Az engedélyeit és okmanyait mindig a gyarto telephelyen kell
tartania és esetleges hatosagi ellendrzés soran azokat be kell tudnia mutatni.

Ha a kistermel6 a piacon arusit, akkor az iratainak legalabb a masolataval rendelkeznie kell.

”wr

e.) Nyilvantartas eléallitott termékek mennyiségérol, az eldallitas idejérol, az
értékesitett mennyiségrol és az értékesités helyérol

A kistermelonek nyilvantartast kell vezetnie az altala a sajat gazdasdgaban eléallitott termékek
mennyiségérol, az eloallitas idejérol, az értékesitett mennyiségrol és az értékesités helyérol,
idejérol. A nyilvantartast vagy annak masolatat a kistermel6nek az arusitas helyén kell tartani és

hatdsagi ellendrzéskor bemutatni koteles. A dokumentaciot 2 évig koteles megdrizni.

Jelen utmutato, I1. Melléklet 6. és 7. minta.
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f.) Hatosagi allatorvosi bizonyitvany

Allati termék el6allitasa soran a kistermel6t a teriiletileg illetékes hatésagi allatorvos egy helyszini
ellendrzés keretében nyilvantartasba veszi. A regisztraciorol hatdrozatot adnak ki. Az allati termék
eloallitas és értékesités esetében az évenként megujitott hatésagi allatorvosi bizonyitvanyt
(hatarozatot) vagy annak a hatosagi, vagy jogosult allatorvos altal hitelesitett masolatat a
kistermeldnek, illetve az élelmiszer értékesitését végzo személynek mindig az arusitas helyén kell

tartania.

g.) Husszallitasi igazolas, husbélyegz6
- Hatdsagi husvizsgalat utan kiallitott hasszallitasi igazolas, hisbélyegzé sziikséges a kistermeldi
feldolgozott juh, szarvasmarha, kecske, sertés, strucc, emu hus értékesitéséhez a végsd fogyasztd
részére torténd értékesités soran. A kistermeldi eldallitas és értékesités esetében (amennyiben az
nem falusi vendégasztal szolgaltatas keretében torténik) juh, szarvasmarha, kecske, sertés, strucc,
emu csak lizemi engedéllyel rendelkezdé ( HU...EK engedélyezési szammal bird) vagohidon valo
vagds €s husvizsgalat utdn dolgozhatd fel értékesitésre. A vagdhidon/vagdponton a hatdsagi
allatorvos elvégzi a huisvizsgalatot, és a husszallitasi igazolast kiallitja. Az igazolast, vagy masolatat
az arusitas helyén kell tartani (feldolgozott hustermékek esetében is). A kistermeld a htisszallitasi
igazolast koteles 2 évig meg6rizni.

Nyers SERTES, SZARVASMARHA, kecske, juh, strucc és emuféle hiisa piacon nem

értékesitheto!

Kistermelo rendezvényen ételkészitési (vendéglato) szolgaltatast végezhet.

pl.: Birkaporkolt, okorsiités, disznotoros...

Rendezvények keretében valod kistermeldi ételkészitési szolgaltatds keretében, az allatledlés
esetében, a falusi vendégasztal szolgaltatas szabalyai szerint a juh, szarvasmarha, kecske, sertés
esetében is lehetdség nyilik az ellendrzott allomanyokbdl, helyi/hazi vagas elvégzésére, a hus
helyben vald elkészitésére, értékesitésére helyben fogyasztas céljara (a vagast és ételkészitési
programot 48 oraval a vagas elétt bejelentve a teriiletileg illetékes kormanyhivatalban)!

A sertés, valamint a 30 honaposnal nem 1ddsebb szarvasmarha, illetve 18 honaposnal nem idésebb
birka vagy kecske husabol elkészitett ételt felkinalhatja helyben fogyasztasra. A kistermel6 ilyen
modon évente 12 sajat sertést, 24 juhot, 24 kecskét, és 2 szarvasmarhat vaghat le és dolgozhat fel.
Csak alapos siités/fozéssel (hokezelés) elkészitett étel értékesitheté ilyen moédon. Fel kell

azonban hivni arra a figyelmet, ha ily médon vagott allat hisa élelmiszer eredetii
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megbetegedést okoz a Kistermel6é lesz a felelos a megbetegedésért! Ennek elkeriilése
érdekében Javasolt, hogy ebben az esetben is torténjen husvizsgalat (Trichinella is).
A rendezvény helyszinén végzett allat ledlés, feldolgozas, f6zés soran a 62/2011. (VL. 30.) VM.
rendelet az ugynevezett ,,vendéglatds rendelet” (2) bekezdése szerint a hatdlya nem terjed ki a
kistermelore, mert:
., ... rendeletben foglaltakat nem kell alkalmazni:
b) az élelmiszerek maganszemélyek dltal végzett alkalmi kezelésére, elkészitésére, taroldasara
és felszolgalasara kiilonosen olyan eseményeken, mint egyhazi, oktatasi intézményi, csaladi,
telepiilési rendezvények;
C) a kistermeldi élelmiszer-termelés, eldallitas és értékesités feltételeirdl szolo rendelet
szerint végzett tevékenységre...”
Ugyanakkor ugyanezen rendeletben talalhatd felsorolds egy lényeges minden ételkészitd
tevékenységre vonatkozo6 fogalmat hatdroz meg, amely a kovetkez6:
,,..Biztonsdagos hokezelés: az a hOkezelési eljaras, amely legaldbb 2 percen at tartéo 72 °C-0s
maghdmérsékletet, vagy az étel minden pontjan legalabb 75 °C-t biztosit.....”;
Tovabba szamos hasznos tudnivalét talil a Vendéglatas Jé6 Higiéniai Gyakorlati Utmutatéjaban,

mely a NEBIH honlapjan ( www.nebih.gov.hu ) ingyenesen elérhet!

A termékek szallitasa esetén, a bevezetdben lehivatkozott maganlakéhazi JHGY -ban leirtak szerint
biztositani kell sziikség esetén a hiitélancot, szallitasi higiénidt (szennyezddésektdl, fertdzestol valo

védelem).

Amennyiben nem a rendezvényen torténik az allat ledlése, Gigy ezen f., g.) pontban leirt hatdsagi

igazolasok sziikségesek.

- Kistermel6i baromfihus (tyukfélék, viziszarnyas, pulyka, galamb stb.), nyulhus eléallitasa és
értékesitése:

A vagas idépontjat minden esetben be kell jelenteni a hatosagi vagy a jogosult allatorvosnak!

A vagéis utani hidsvizsgilatot nem Kkell elvégezni, ha a heti vdgisi szdm a rendeletben
meghatarozott maximalis mennyiség 25 %-at nem haladja meg (hazi tyukféle 50 db, vizi szarnyas
¢s pulyka 25 db, nytlféle 12 db) és az értékesités kozvetleniil a végso fogyaszto részére torténik a
gazdasag helye szerinti telepiilésen. A vagas idOpontjat a hatosagi vagy jogosult allatorvosnak
ebben az esetben is be kell jelenteni! Egyéb esetben a vagas el6tti dllomanyszintli vizsgélatot a

hatosagi vagy jogosult allatorvossal a gazdasag helyén el kell végeztetni.
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A levagott baromfi husanak vizsgdlata a gazdasag helye szerinti piacon, vasaron, rendezvényen és
engedélyezett ideiglenes arusitd helyen torténik. A mezdgazdasagi kistermeld baromfihist
daraboltan is arusithat.

Kiskereskedelmi vagy vendéglato 1étesitmény részére csak husvizsgalaton atesett és husszallitasi
igazolassal rendelkezd hus értékesithetd. A husvizsgalat befejezése elott tilos a vagott test

darabolasa!

h.) Nyilvantartasok

A kistermelOnek nyilvantartast kell vezetni (II. Melléklet), melyet 5 évig kiteles megdrizni:
- takarmany-adalékanyagokrol,
- allatgyogyaszati készitményekrol
- novényvédo szerek felhasznalasardl és az élelmezés-egészségiigyi varakozasi idorol,
- eléfordulé betegségekrol, a novények esetében kartevokrol,

Mintakat a I1. Mellékletben talal.

I.) Gomba-szakellenéri engedély

Gyiijtott gomba vasaron, piacon csak ott arusithatd, ahol a gombaértékesitési engedély kiadasara
és az értékesités ellendrzésére a vasar, piac teriiletén a teljes nyitvatartasi id6 alatt gombavizsgalo
szakellenér miikodik. Gytijtétt gomba csak szakellendri engedéllyel értékesithetd csak az ellendr
piacon vald tartozkodasa iddtartamdig. Az engedélyt jol lathatd6 modon kell elhelyezni.
Amennyiben csomagolt gylijtott gombat (pl. szaritott, vagy pastétom) forgalmaz a kistermeld, gy
a gyljtés utani vizsgalat kedvezd eredményét meg kell Oriznie és az ellendrzd hatosag részére be

kell mutatnia.

A termeldi piacon létesitett gombavizsgalo helyek kialakitasanak szempontjai:

- moshato-fertdtlenithetd repedezettségtdl, toredezettségtdl mentes vizsgalo asztal
- a vizsgalo hely megfeleld (legalabb 200 lux) megvilagitasa

- a kobzott gomba zarhat6 edényben torténd tarolasa

- kézmosas lehetdségének biztositdsa a gomba-szakellendr részére
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A rendelet 3. sz. melléklete szerinti igazolas az alabbi:

A gombavizsgalat helye: .........cccoocociiiniiinenn. Sorszam: .......ccoceeeeeeen.

GOMBAVIZSGALATI IGAZOLAS
Vendéglato-ipari felhasznalashoz / kereskedelmi célu értékesitéshez

............................................................................................................ véllalkozas altal
....................................................... cim alatt mikddé vendéglaté-ipari 1étesitmény,
................................................................................................ nevi

képviselbje a mai napon ..........cccceeueeeee. kg

......................................................... faju gombat vizsgalatra bemutatott,

melyet emberi fogyasztasra alkalmasnak talaltam.

A kovetkez6 felhasznalasi feltételt a gomba-szakellenér jeldli meg a mindsitett gomba
fajatol figgéen X, vagy + jellel:

............................ yeeeeeeeeee €V ... .hONap....... Nap.

gomba-szakellendr alairasa

j-) Gyogynovények
‘ Felvasarlonak, feldolgozo (Pl—Herbaria ZRt;Naturland Kft;)-részére torténd értékesitést

kistermel6ként nem lehet végezni.
A gyogynovények gylijtésének, eldallitdsanak ¢és forgalmazasanak kiilonleges szabalyai vannak

Az ezzel kapcsolatos jogi szabalyozas a kovetkezo:
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- 10/1987. (VIIL. 19.) EiM rendelet a gyogyszernek nem mindsiilé gyogyhatasu anyagok és
készitmények nyilvantartasarol és forgalomba hozatalarol

- 2000/131. APEH iranymutatas® a 1211 90 95 vamtarifaszam ala sorolt novények és
novényrészek altalanos forgalmi adoja

- 2001/30. APEH iranymutatas* a teak, ezen beliil gyogyszerként kozvetleniil felhasznalhatd
teafélék altalanos forgalmi ado tételének meghatarozasdhoz

- 1996. LIIL Trv. Védett természeti teriileten torténd gylijtéshez a természetvédelmi hatdsag
elozetes engedélye sziikséges.

- 153/2009. (XI. 13.) FVM. az erdordl, az erd6 védelmérdl és az erdégazdalkodasrol szolo
[12009. évi XXXVIL. torvény végrehajtasarol. Gomba, vadgylimolcs illetdleg gydgynovény
gyljtése kereskedelmi céllal, csak az erdégazdalkodo eldzetes irasbeli hozzéjarulasaval
gyakorolhato.

A gydgyndvényeket szamos iranyban lehet felhasznalni. Gyogyszer-, un. gydgytermék-, étrend

kiegészitok alapanyagaként. Ezek kistermeldi keretek kozott nem allithatok eld, ilyen termékek

termeldi piacon nem értékesithetok! Néhany novény fiiszerként vagy tradicionalis élelmiszer

eldallitasa soran is felhaszndlhatok, ezeknek a novényeknek az ehetd részei képezhetik a

kistermel6i élelmiszer termelés egyes alapanyagait. Lényeges, hogy a k6zdsségi szabdlyozasbol

adodoan az élelmiszerekkel kapcsolatban nem lehet allitani, hogy az kezel, gyégyit, megel6z
valamilyen betegséget, vagy Kkiilonleges, elonyos tulajdonsagokkal rendelkezik. Csak azok az
un. egészségiigyi allitaisok hasznalhaték, melyeket az Eurépai Elelmiszerbiztonsagi Hatosag

véleménye alapjan az Eurdpai Bizottsag engedélyezett.

TR !.:& | !‘ Gyégynovény oyiijtés
G P 0L ok el A friss, nyers gyogyndvénybdl vagy novényi részbdl csak

akkor nyerhetdé j6 mindségli, magas hatdéanyag-tartalmu

& ... drog, ha azt szakszerlien gyljtik, kezelik, szaritjak,
\““ csomagoljak és taroljak. Barmelyik munkafolyamat
.Lu- &l v hé‘; kdzben elkdvetett hiba kihat a drog mindségére.

‘v

-’\
’ ‘
(A
; 2.
_u..;'.‘* L&ﬂﬁi}f PR A o |

A szakszeru gyujtés feltetelel.

v

Biztos morfologiai ismeretek. Igen fontos, hogy a gyiijté rendelkezzen azon botanikai jellemzdok
ismeretével, amellyel képes az értékes, gyijtendd fajokat azonositani, illetve biztonsaggal
elkiiloniteni az egyazon csalddba vagy nemzetségbe tartozd, hozzd hasonld, de esetlegesen mas
felhasznalasu, alacsonyabb hatéanyagszintli vagy az emberi szervezetre karos, mérgezd anyagokat
tartalmaz6 rokonfajoktdl. Vannak olyan egy rokonsagi korbe tartozo fajok, melyek novényi részei

azonos drognéven egybegyljthetok, mert azonos értéket képviselnek.
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Erds hatasu és mérgezo fajok ismerete. Az e csoportba tartozd gyogyndvények (pl. Atropa
belladonna, Hyoscyamus niger és szamos mas egyeb faj) a tobbi gyljtott fajtol eltéréen kezelenddk.
Az egyéb gyogyndvényekkel torténd egyidejli gylijtés esetén el kell keriilni a veliik valo keveredést.
A gyljtonek egyéb dvintézkedésekre is figyelmet kell forditania: ajanlatos az erds hatasu, mérgezo
anyagokat tartalmazo ndvényi részeket védokesztyliben szedni, e munka soran szajat, szemet nem
érinteni, hazatérés utan a kezet alaposan megtisztitani. Azonban az erds hatasu és mérgezé fajok
nem élelmiszer alaptermékek, igy a kistermel6i szabalyozas ezekre nem vonatkozik. Ezek
élelmiszerként értékesiteni nem lehet!

Veszélyeztetett, védett és fokozottan védett fajok ismerete. A gylijtés soran megkiilonboztetett
figyelmet kell forditani a védett, vagy elébb-utobb védelemre szoruld, veszélyeztetett fajok
megovasara, err6l kérjiik tajékozddjon.

A gyiijtendo névényi rész ismerete. A ndvényfaj felismerése mellett nem nélkiilozhetd annak
ismerete, hogy az adott faj mely része és milyen allapotban szolgaltatja a drogot. Célszerlien néhany
altalanosithatd példan keresztiil szemléltetjiikk ezt. A termésdrogoknal a megfeleld érettségre utald
termésszin szerepel az eldiratokban, példaul csipkebogyonal a fekete €s tul vilagos szini altermések
jelenlétét kizarjak a drogbdl a herbadrogokal - ahol a szar 4ltalaban gyakorlatilag hatdanyag mentes
- [ényeges a szar hossza, s maximaljak a részaranyat.

A megfelelé gyiijtési idopont ismerete. A gydgyndvényeket altalaban nem a bioldgiai (teljes
¢rettség) allapotdban, hanem az Un. technologiai érettség fazisdban gyijtik, amely a vizsgalatok
alapjan a hatéanyag-tartalom maximumaval esik egybe. Sok vadon termé gyogyndvényfaj esetében
a tudomanyos ismeretanyag ebben a vonatkozasban még hidnyos, ezért a gyakorlat szdmara a drog-
eldiratok és a tradiciok adnak utmutatast. Altalanossagban a napos, szaraz idéjaras, a harmatmentes
napszakok tekinthetok idealisnak. Az optimalis gytijtési idOpont fiigg a drogtipustdl is: a foldbeni
szerveket (radix, rhizoma) nyugalmi iddszakban, a kérgeket (cortex) a nedvkeringés megindulasa
utan, a riigyeket (gemma) lombfakadas el6tt, a leveleket (folium) teljesen kifejlett allapotban,
amikor a levélnyé¢l "pattanva torik", a viragokat (flos) altaldban kinyilva, szdrazon, csészével vagy
anélkiil, a leveles-viragos hajtasokat (herba) pedig a rajtuk taldlhatdo virdgok nyilasa kezdetén
gyjtik.

ElGhely-ismeret. A fajok és a termdhelyi sajatsagok ismerete sok szempontbol kozrejatszik a
drogmindség alakulasdban. A termOhelyi ismeretek segitséget nyujthatnak az elkiilonitendé rokon
fajok felismerésében is.

Az ¢lohely szennyezettségének figyelembe vétele egyre fontosabb tényezd. Az Gt menti savokat
ajanlatos elkerlilni a novények por-és nehézfém-szennyezettsége (Pb, Cd, stb.) miatt. A
mezOgazdasag altal mivelt teriiletek kozvetlen szomszédsagaban viszont a peszticid elsodrodas

veszélyére kell szamitani.
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A gytjtének meg kell gy6zddnie arrdl, hogy a gytijtési hely nem része semmiféle természetvédelmi
oltalom alatt 4116 teriiletnek (természetvédelmi teriilet, tajvédelmi korzet, nemzeti park). E helyeken

csak kiilon engedéllyel végezhetd gyogynovény gytijtés.

A megfelelo gyiijtési mod ismerete. A megfeleld gylijtési modszer megvalasztisa nemcsak
optimalis drogmindséget eredményez, hanem tekintetbe veszi, hogy a termdhely ¢életkdzdsségeinek
okologiai egyensulyat ne bontsuk meg, hogy az a kdvetkez6 idészakokban is bé drognyerési forras
maradjon.

A gyiijté a megfeleld eszkozok (metszoolld, kés, kesztyli, kamillafésti, afonyafési) és gongydlegek
alkalmazasadval 1is javithatja a drog mindségét. A torddésre, nyomoddasra, sériilésre
legérzékenyebbek a virdgok, amelyeket a barnulds, elszinezddés és Osszetapadas elkeriilése végett
kosarakba gylijtenek ¢és dobozba csomagolnak. A 1édus terméseket vodrokbe szedik, a kevésbé
kényes herba ¢s magdrogokat, gyokereket zsdkokba teszik. A gydkereket begyiijtés utan mossak,

szikkasztjak, tisztitjak, majd céltdl fiiggden hamozzak, apritjak.

A begylijtést koveti a szaritas. A gyakorlatban sokszor eléfordul, hogy a drog nedvességtartalmat
nem csOkkentik az eldirt mértékig, mivel a tobblet-tomegtél tobblet bevételt remélnek.

Természetesen a helytelen technoldgia a tovabbiak sordn komoly mindségi problémakat okozhat.

A gyogyszernek nem minosiilo gyogyvhatasu készitményekkel kapcsolatos jogszabalyi

valtozasok (ezek kistermeloi élelmiszer eloallitas keretében nem gyarthatok!!!!)

A Magyar Kozlonyben kihirdetésre keriiltek a 2011.évi LXXXI. torvény az egyes egészségiigyi
targyu torvények modositasarol, és a 41/2011 (VILS.) NEFMI rendelet Egyes gyogyszerészeti
targyu  miniszteri rendeletek mdédositasardl sz616  jogszabalyok. Ezek tartalmazzak
a gyogyszernek nem mindsild gyogyhatasu készitményekkel kapcsolatos jogszabalyi valtozasokat,
amely szerint a 2013.aprilis 1-ig kizarolag avalamennyi sajatossagukat figyelembe véve
hagyomanyos noévenyi gyogyszer kategoriaba sorolhato készitmények esetében korlatozzdk a
forgalmazast gyogyhatasra valo hivatkozassal. Ezen kivill a tea formaju névényi gyogyszerek és tea
formaju hagyomanyos novényi gyogyszerek szamara lehetévé teszi, hogy a lakossdg szdmara
kozvetleniil hozzaférheté helyen keriiljenek elhelyezésre (szabadpolcos forgalmazas). Modositasra
keriilt a gyogyszertairban forgalmazhaté termékek kore, mely szerint gyogyszertarban
forgalmazhatéak a gyogynoveny tedk és a Gyogyszerkonyvben szereplé novémyi drogok.
Kérdéseikkel, problémaikkal, amelyek a fenti jogszabalyi valtozasok miatt meriilnek fel a
gyogynovényekkel, a gyogyndvényt tartalmazéd készitményeikkel, gydgyszernek nem mindsiild
gyogyhatasu készitmények atmindsitési eljarasaval kapcsolatosan, valamint azokkal a termékekkel,

amelyeknek az atmindsitését nem inditottak el, kérjiik keressék az illetékes hatosagot.
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k.) Hal, halbol készitett termék

Ezen terméket értékesiteni szandékozo kistermeldnek rendelkezni kell a Halaszati torvény szerinti :
- Horgasz igazolvany
- Horgész engedély
- Sajat halgazdasag (t0) esetében igazolni kell a jogviszonyt.
Meg kell jegyezniink, hogy, habar a Halédszati torvény nem tiltja a kifogott hal értékesitését, sok
esetben a halaszati joggal rendelkezd jogosult a horgaszigazolvanyba beirja (altala megkért

Feliigyeld Bizottsagi engedély alapjan), hogy a kifogott hal értékesitési célra nem hasznalhato!

I.) Adatlap

Kistermelonek adatlapot (nem kell az értékesités helyén tartani) kell készitenie az alaptermékbél

sajat gazdasdgaban eldallitott élelmiszerrdl a kdvetkezd tartalommal:
- akistermel0 neve, cime,
- az élelmiszer-eldallitas helye,
- az ¢lelmiszer megnevezeése,
- az OsszetevOk csokkend mennyiségi sorrendben val6 felsorolasa,
- késztermék fogyaszthatdsagi idotartam, illetve mindség megdrzési idétartam,

- javasolt tarolasi hdmérseklet

(A TII. Mellékletben talal mintat!)

m.) Szerzodések

Rendelkezni kell (nem kell az értékesités helyén) az alabbi szerzédésekkel:

- Foldhivatali bejegyzés lako ingatlan statuszrol (nem kell a kistermeldnél lennie, kikérhetd
a foldhivatalbol, ha sziikséges), ingatlan vasarlasi szerzodés.

- Bérleti szerzodés, hasznalatba vételi szerzodés, haszonélvezeti jog, amennyiben nem
sajat ingatlan a telephely.

- Ivoviz ellatast biztositdé vizmiivel: ha a vizellatas héalozatbol torténik, (lakossagi vizmii
szémla befizetések).

- Vizjogi engedély: ha a vizellatas sajat kutas

- Szennyvizelvezetésrdl: csatornahaldzatra csatlakozaskor a Csatorndzasi Mivekkel

(lakossagi vizmii szamlabefizetés)
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- Szennyviz elhelyezésrol: szennyvizakna miikddtetésekor, a tartdlyos szennyvizszallito
vallalkozassal kotott megallapodas

- Hulladék elszallit6 lakossagi kommunalis szerz6dés (szamlabefizetések)

- Veszélyes hulladék, ha van, artalmatlanitisara esetében eseti szerzddés sziikséges

engedéllyel rendelkez6 vallalkozassal, vagy az 6nkormanyzati szolgaltatoval.

n.) Jelolések,

Az ¢lelmiszerek jelolése abban az esetben eldirds, ha azok csomagolt formaban keriilnek

értékesitésre. A csomagolas csak akkor jelolés koteles, ha a kistermeld az altala eldallitott

termékeket eldrecsomagolja. Ha az arusitds soran kozvetleniil a fogyasztd részére torténd

atadaskor csomagolja be a termel6 az arut, ugy nem kell azt jeldlnie.

A szabalyozast a tobbszordsen modositott ,.élelmiszerek jeldlésérdl szold 19/2004. (II. 26.) FVM-
ESzCsM-GKM egyiittes rendelet” biztositja.

A Kistermelo elarusito helyén az alabbi informacios tablakat kell elhelyezni:

Csomagolatlan élelmiszer értékesitése esetén, a kihelyezett termék elétt fel kell tiintetni

- a kistermel0 nevét,

- cimét vagy a gazdasag helyének cimét,

- termék nevét (,kistermeldi”’, méz esetében ,,termeldi” jelzdvel).

Csomagolt élelmiszer értékesitésénél, a csomagolason fel kell tiintetni

- kistermel6 nevét,

- cimét vagy a gazdasag helyének cimét,

- termék nevét (,,kistermel6i”, méz esetében ,,termeldi” jelzdvel),

- atermék fogyaszthatosagi vagy a mindség megdrzési idétartamat

- atarolasi javaslat a fogyaszthatosagi idétartammal rendelkezd élelmiszerek esetében

- termék tOmegét, kivéve, ha a csomagolt terméket a kistermeld a vevo jelenlétében méri le.

- A kistermeldi rendelet nem irja eld a végsd fogyasztd részére torténd értékesités esetében
az OsszetevOk felsorolasat a mennyiségiik szerinti csokkend sorrendben, de javasoljuk ezt
feltlintetni.

- A kiskereskedelmi, vendéglatd egységek részére torténd értékesités esetén fel kell tiintetni
az Osszetevoket, csokkend sorrendben valo felsorolassal. Ha a kistermel6 az altala
eléallitott élelmiszert csomagoltan értékesiti a Kiskereskedelmi vagy vendéglaté
létesitménynek, az élelmiszerek jelolésérol szolo 19/2004. (I1. 26.) FVM-ESzCsM-GKM
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egyiittes  rendeletben  meghatarozott  jelolést alkalmaznia  kell.  Utmutato:
http://www.elotisza.hu/jogsegely/2012/07/23/kistermeloi-termekek-cimkezese-jelolese

A jelolésrol szoléo 19/2004. (11. 26.) FVM-ESzCsM-GKM egyiittes rendeletben meghatarozott

jelolések alapveto tudnivaloi:

A jelolési rendelet alapvetden a csomagolt élelmiszerekre vonatkozik, vagyis a kistermeldk altal

megtermelt és forgalmazott alaptermékekre nem, (hagyma, krumpli, tojas, méz stb. ) ellenben ha

példaul a kistermeld csomagoltan arulja a zoldséget vagy gyalult tokot, akkor jeloléssel kell ellatnia

a terméket.

A rendelet célja, hogy a fogyaszto megvasarolt élelmiszerrél megfelel6 tajékoztatast kapjon az

alabbi szempontok szerint:

a termék pontos megnevezése és nettdé tomege (A megnevezésnek vagy a megnevezeés
kiegészitésének utalnia kell az élelmiszer fizikai allapotara vagy kezelésére (példaul
poritott, fagyasztva szaritott, gyorsfagyasztott, siritett, fiistolt, ,,sugarkezelt” vagy az
»lonizalo sugdrzassal kezelt”, ,,véddgazas csomagoldsban” — a felsoroldsban szerepld
fizikai allapotok némelyikét csak komoly gépekkel lehet elérni, igy ezek valdsziniileg nem
fognak jelentkezni a kistermel6i élelmiszer eldallités teriiletén),

osszetevok felsorolasa a tobbféle Osszetevot tartalmazd élelmiszerek esetében, az
Osszetevok csokkend mennyiségiik szerint valo sorba allitasaval,

a termékre vonatkoz6 tarolasi javaslat,

a kistermeld altal meghatarozott fogyaszthatosagi illetve minéség megorzési ido,

végiil a gyarté/forgalmazé megnevezése, cime, elérhetésége

Nem kotelezo az 0sszetevok felsorolasa a kovetkezo termékek esetében:

a) friss gyiimolcs és zoldség, beleértve a nem hamozott, nem szeletelt vagy mas hasonlo

kezelésnek ala nem vetett burgonyat,

b) szénsavas viz, amelynek jel6lésében a szén-dioxid hozzaadasat deklaraltak,

C) erjesztett ecet, amelyet csak egy anyagbol allitottak eld, illetve mas anyagot nem adtak

hozza,

d) sajt, vaj, savanya tej- és tejszinkészitmények, amennyiben az eléallitasukhoz a tej

eredetli alapanyagon, enzimeken, mikrobatenyészeten, tovabbd a friss és Omlesztett
sajttol eltérd sajtok esetében az eldallitashoz sziikséges étkezési son kiviil mas anyagot

nem hasznaltak fel,

42/151


http://www.elotisza.hu/jogsegely/2012/07/23/kistermeloi-termekek-cimkezese-jelolese

e) egyetlen alapanyagbdl allé élelmiszer, amelynek megnevezése a felhasznalt anyaggal
azonos, illetve megnevezése alapjan a felhaszndlt anyag jellege egyértelmiien

azonosithato.

Fel kell tiintetni (megjegvezziik, hogy a civil érdekképviselet nem tamogatja, hogy a

Kistermelo hozzaadott hatarértékekhez kotott adalékanyagot hasznaljon!):

a) az édesitészert tartalmazo élelmiszerekben a megnevezéshez kapcsolodoan a jelolésen az
»edesitoszerrel” kifejezést. A hozzaadott cukrot €s édesitOszert egyiitt tartalmazé
¢lelmiszereken a megnevezéshez kapcsolddodan a jeldlésen a ,,cukorral és édesitdszerrel”
kifejezést;

b) aszpartamot tartalmaz6 élelmiszerek jelolésén a ,,fenil-alanin forrast tartalmaz” kifejezést;

) 10%-nal tobb hozzaadott poliolt tartalmazé élelmiszerek jelolésén a ,,nagyobb mennyiség
fogyasztasa hashajt6 hatasu” kifejezést.

d) az 1,2 térfogatszazaléknal tobb alkoholt tartalmazo italok esetén a tényleges

alkoholtartalmat térfogatszazalékban, a Magyar Elelmiszerkonyv el6irasa szerint

e) hiisosszetevok jelolése: ,hiis” és annak az allatfajnak a neve, amelybol szarmazik. Oshonos

allatfajtara utal6 név esetén fajtaazonositod igazolas.

f) 0,9 %-nal tobb genetikailag modositott dsszetevé (GMO) jelzése, azonban ha tudja az

¢lelmiszer vallalkozd, hogy az altala vasarolt alapanyag 0,9 %-nal kisebb mértékben

szennyezett GMO-val, (pl. 0,75 % GMO-t tartalmaz) akkor a GMO szennyezettség mar nem
véletlenszerll igy a 0,9 % alatti GMO szennyezettség esetén is jeldlni kell, hogy a termék

GMO-t tartalmaz.

g) a toltotomeg feltiintetése, ha a szilard ¢lelmiszer folyadékkozegben van.

h) a fiiszer kiilon jelolése, ha aranya az 9sszetevok 2%-at meghaladja

1) allergén anyagokat:

AROMAK és ALLERGENEK:

Az aromak megnevezése az Osszetevok listajaban (R. 3. sz. melléklete)

2

1. ,Fiistaroma/fiistaromak™ vagy megnevezve az ¢lelmiszert, élelmiszercsoportot vagy
alapanyagot is, ahonnan a filistaroma szdrmazik (példaul: ,fiistaroma bilikkfab6l”), ha az
aroma Osszetevd az 1334/2008/EK rendelet 3. cikke (2) bekezdésének f) pontjaban
meghatarozott aromakat tartalmaz, és fiistos izt kdlcsonoz az élelmiszernek.

2. A ,természetes” kifejezés aromak megnevezésében vagy leirdsdban csak akkor

hasznalhato, ha az aroma megfelel a 1334/2008/EK rendelet 16. cikkében eldirtaknak.
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3. Az ¢élelmiszerek elokészitésében vagy eldallitdsaban aromaként felhasznalt kinint, illetve
koffeint név szerint fel kell tiintetni az 6sszetevOk felsorolasanal kozvetleniil az ,,aroma” sz6
utan.

4. ,,Aroma/aromak™ vagy az aroma pontosabb megnevezése vagy leirasa, ha az aroma
Osszetevd az Eurdpai Parlament és a Tandcs az élelmiszerekben és azok feliiletén
hasznalhato aromékrdl ¢és egyes, aroma tulajdonsagokkal rendelkezd élelmiszer-
0sszetevokrol, valamint az 1601/91/EGK tanacsi rendelet, a 2232/96/EK ¢és a 110/2008/EK
rendelet, valamint a 2000/13/EK iranyelv modositasarél szo6lé 2008. december 16-i
1334/2008/EK rendelete (a tovabbiakban: 1334/2008/EK rendelet) 3. cikke (2)
bekezdésének b)-h) pontjdban meghatirozott aromakat tartalmaz, a 2. pontban eldirtak

figyelembevételével.

Allergén dsszetevok (R. 4. szamu melléklete) listaja, amelyeket jeldlni kell:

1. Glutént tartalmazéd gabona (buza, rozs, arpa, zab, tonkoly, kamut-biza vagy ezek hibrid
valtozatai) €s azokbol késziilt termékek, kivéve

a) buzabol késziilt gliikkozszirup, beleértve a dextrozt is(*),

b) buzabdl késziilt maltodextrin(*),

¢) arpabol késziilt gliikkozszirup,

d) gabonafélék, amelybdl késziilt parlatot vagy mezdgazdasagi eredetii etilalkoholt szeszes
italok vagy egyéb alkoholtartalmu italok készitéséhez hasznaljak.

2. Réakfélék és azokbol késziilt termékek.

3. Tojas és abbdl késziilt termékek.

4. Halak és azokbol késziilt termékek, kivéve

a) vitaminok vagy karotinoidok hordozojaként hasznalt halenyv,

b) a sor és a bor deritéséhez hasznalt halenyv és vizaholyag.

5. Foldimogyoro6 ¢€s abbol késziilt termékek.

6. Szdjabab ¢s abbol késziilt termékek, kivéve

a) finomitott sz6jabab olaj és zsir(*),

b) szo6jababbdl szarmazo természetes vegyes tokoferolok (E 306), természetes D-alfa
tokoferol, természetes D-alfa tokoferol-acetat, természetes D-alfa tokoferol szukcinat,

¢) a sz6jabab ndvényi olajabol nyert fitoszterolok és fitoszterol észterek,

d) a sz6jabab ndvényi olajabol nyert szterolokbdl eldallitott fitosztanol-észter.

7. Tej és abbdl késziilt termékek (beleértve a laktdzt is), kivéve

a) tejsavo, amelybdl késziilt parlatot vagy mezdgazdasagi eredetii etilalkoholt szeszes italok

vagy egyéb alkoholtartalmu italok készitéséhez hasznaljak,
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b) laktit.

8. Diofélék, azaz mandula (Amygdalus communis L.), mogyor6 (Corylus avellana), di6
(Juglans regia), kesudi6 (Anacardium occidentale), pekandié [Carya illinoiesis (Wangenh.)
K. Koch], brazil dié (Bertholletia excelsa), pisztiacia (Pistacia vera), makadamia ¢&s
queenslandi di6é (Macadamia ternifolia) és azokbol késziilt termékek, kivéve

a) diofélék, amelybdl késziilt parlatot vagy mezdgazdasagi eredetii etilalkoholt szeszes italok
vagy egyéb alkoholtartalmu italok készitéséhez hasznaljak.

9. Zeller és abbol késziilt termékek.

10. Mustér és abbol késziilt termékek.

11. Szezammag ¢€s abbol késziilt termékek.

12. Kén-dioxid és SO2-ben kifejezett szulfitok 10 mg/kg, illetve 10 mg/liter koncentraciot
meghaladé mennyiségben.

13. Csillagfiirt és abbol késziilt termékek.

14. Puhatestiiek és abbol késziilt termékek. (pl. csiga)-Esiga?

Az osszetevok mennyiségi feltiintetése kotelez6, ha az oOsszetevé vagy az Osszetevok egy

csoportja
a) az ¢lelmiszer megnevezésében megjelenik, vagy azt a fogyasztd altalaban 6sszekapcsolja
az adott megnevezéssel,
b) a jelolésen szavakkal, képpel vagy grafikaval hangsulyozott, vagy
c) alapveté jellemzdje az élelmiszernek és megkiilonbozteti azt azoktdl az élelmiszerektdl,
amelyekkel osszetéveszthetd lenne azok neve vagy megjelenése miatt.

Cimkemintat a IV. mellékletben talal.

TOJAS:

Allati alaptermék a tojas jelolésével kapcsolatos szabalyozas.
A gazdasagaban legfeljebb 50 tojotyikot tartd kistermelonek az altala termelt és a végsé
fogyaszto részére gazdasagaban vagy région beliil (40 km; megye és Budapest) mitkodd
helyi piacon, hazhoz szallitdssal értékesitett tojason nem kell feltiintetnie a termeld
megkiilonboztetd szamat tartalmazd kodot (tartdsmod, orszagkdd, telep, termeld),
amennyiben az értékesités helyén feltiinteti a nevét €s cimét. Egyéb esetben a tojast a
termel6kod felbélyegzésével értékesitheti a 1234/2007/EK (589/2008/EK) rendelet szerint.
A fiirj tojasokra nem kell jelolést felbélyegezni. A csomagolason helyezze el a sziikséges

jelolést!
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Kacsa- ¢és libatojas piacon vagy vasaron torténd arusitdsa esetén, a jol olvashatd "A tojas
legalabb 10 perces f0zés utan, vagy alaposan atsiitve fogyaszthatd!" szovegli feliratot kell

elhelyezni.

TEJ, TERMEK jelolése:

A nyers tej arusitasakor, illetve nyers tej felhasznaldsaval késziilt, nem hdékezelt (pasztérozott,
forralt) tejtermékek értékesitése esetén az értékesités helyén, jol lathatod, és az adott termékkel
egyértelmiien 6sszekapcsolhatdé modon fel kell tiintetni a ,,nyers tej, forralas utan fogyaszthato”,
illetve ,,nyers tejbdl késziilt” jelolést. Ezt egy informacids tabla kihelyezésével, illetve csomagolt

pl. turd esetében a csomagolason kell megoldani

ONKENTES MEGKULONBOZTETO MEGJELOLESEK

A ,Magyar termék” jogszabaly, a 74/2012. (VII. 25.) VM rendelet az egyes onkéntes

megkiilonboztetd  megjelolések  élelmiszereken  torténd  hasznalatarol eldirasainak

alkalmazasa:

Amennyiben a helyi termeldi piacon arusitott termékeken a rendeletben meghatarozott
megkiilonboztetd jeloléseket alkalmazzak, meg kell felelniiik a rendeletben foglaltaknak, ez
kiilonosen az Osszetett Osszetevoket tartalmazd termékek esetében fontos, ugyanis ezek
eredetével is tisztaban kell lenni, és azt nyomon-kdvethetd modon bizonyitani kell.
Megkiilonboztet6 jelolések:

e ,magyar termék”

a ,,magyar termék”, vagy barmilyen egyéb allitas, jelolés vagy megkiilonboztetd informécio,
amely az élelmiszer magyar szarmazasara utal, kizérdlag akkor tiintetheté fel, ha az
alaptermék betakaritdsa, begylijtése, tenyésztése, kinyerése valamint kezelése, és ha
csomagolt, akkor eldrecsomagoldsa Magyarorszagon tortént; és ha a feldolgozott termék
feldolgozasanak minden Iépése, amelynek eredményeképpen a végtermék létrejon,
Magyarorszagon tortént. (Nem sziikséges a meghatdrozott kdvetelmény betartasa azon
fiiszerek, fliszerndvények és ezek keverékei esetében, amelyek Magyarorszagon az eldallitas
megkezdéséig lizemi méretekben nem keriiltek termesztésre, tovabba az étkezési so, az
adalékanyagok, az enzimek, az aromdk esetében, amelyek Magyarorszagon nem

banyaszhatok, tovabba amelyek Magyarorszagon szokasosan nem keriilnek eléallitasra.)
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e ,hazai termék”

a ,hazai termék”, vagy barmilyen ezzel egyenértékii jelolés, amely a termék Magyarorszagon
feldolgozott, de a meghatarozott mértékig import eredetli Gsszetevot is tartalmazo termék,
amely feldolgozatlan termék Osszetevd tobb mint 50%-a magyar termék, a feldolgozas
minden lépése, amelynek eredményeképpen a felhasznalonak szant végtermék létrejon,
Magyarorszagon tortént.

e ,hazai feldolgozasu termék”

a ,,hazai feldolgozasu termék”, vagy barmilyen ezzel egyenértékii jelolés, amely a termék
Magyarorszagon feldolgozott, de import eredetli 0sszetevot tartalmazd termék, amely a
feldolgozasa minden, a termék Osszetételét vagy érzékszervi tulajdonsagait meghatarozo
eljaras Magyarorszagon tortént.

az atlagosnal magasabb mindségi fokozatra, vagy kiilonleges mindségi tulajdonsagra
utalo allitas

kézzel torténo eléallitasra, vagy a nem iparszeru eljaras alkalmazasara utalo allitas

Fontos példak:

e Edesitészer tartalmu termékek, (savanyusagok, lekvarok) esetében az édesitdszer Na-
szacharinat E-954, vagy xilitol eredetét is figyelembe kell venni a termék onkéntes
besorolasanal.

e Hurka esetében a rizs termdhelye is eldontheti a termék onkéntes besoroléasat.

e Lekvar esetén a hozzaadott cukor szarmazasi helye is szamit.
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lll. Felelésség és kotelezettség

[1l.1 A piac uzemeltetéjére vonatkozoé eldirasok

A termel6i piac lizemeltetdje koteles a vasar, piac nyitva tartasi ideje alatt a vasar, piac teriiletén
tartézkodni, a vasar, piac rendjét folyamatosan ellenérizni és a jogszabalyokban, valamint a
hatésagok hatarozataiban foglalt feltételeknek megfelelé muikodés érdekében a sziikséges
intézkedéseket megtenni. Koteles tovabba a hatosagok rendelkezésének megfelelden eljarni, és a
hatosagi ellendrzésben kozremiikodni. Az lizemeltetd tovabba felelés a piac higiéniai rendjéért, az
arusitd kistermeld illetve a latogatok altal termelt hulladék kezeléséért, a veszélyes hulladékok
elkiilonitett taroldsaért és artalmatlanitasaért. Uzemeltetd irasban nyilatkozathatja a értékesitSket,
hogy a hulladék kezelési, higiéniai teend6ket maguk latjak el. ( Lasd VII, VIII, IX. Melléklet)
A piaci szereplok szamahoz mért megfeleldé szamu é€s higiéniai szempontbol elfogadhato allapotu
illemhelyet kell biztositania mind az arusitok mind a vasarlok részére. Az illemhelyekhez (mellé is
lehet) ivoviz mindségli vizzel ellatott kézmosasi lehetdséget kell biztositani (Lasd V.1.1.d. és e. és
g. pontokat). Az illemhely az adottsagoknak megfeleléen lehet akar mobil illemhely is. Ahol
nincs vezetékes ivoviz, ott a tartalyos vizvételi lehetdség elfogadhato.
Uzemeltetd az egészségiigyi szempontbol karos ragesalok és rovarok ellen akkor kell védekeznie,
ha a ragcsalok/karos rovarok megjelennek. Megjelenésiik megeldzeésérdl hazilag is gondoskodhat.
Amennyiben a hazi modszerek nem vezetnek eredményre, akkor koteles szakemberrel elvégeztetni
az irtast. Lasd a V.1.2 h.) pontban leirtakat!
Az iizemelteto felelos azért, ha a vasar, piac teriiletén a jogszabalyok altal tiltott tevékenység,
vagy tiltott kereskedelem illetve termékértékesités torténik. Ha ezen tevékenység(ek)rol
tudomast szerez, haladéktalanul fel kell szélitania a tiltott tevékenység befejezésére, vagy a
hatésagok segitségét kell kérnie.
,Ha a vasar rendezdje, a piac, a vasarcsarnok fenntartoja vagy az €élelmiszer-arusitd tudomast szerez
az ott forgalomba hozott élelmiszertdl, italtdl eredd megbetegedésrdl vagy annak gyanujardl,
haladéktalanul értesiteni koteles
a) munkaidében a megyei kormanyhivatal élelmiszerldnc-biztonsagi és allategészségiigyi
igazgatdsaganak keriileti hivatalat, valamint a fOvarosi és megyei kormanyhivatal kistérségi
(fovarosi kertileti) népegészségiigyi intézetét,
b) munkaiddn kiviil a megyei korméanyhivatal élelmiszerlanc-biztonsagi és allategészségiigyi
igazgatosaganak készenléti iigyeletét, valamint a fdvarosi és megyei kormanyhivatal

népegészségiigyi szakigazgatasi szervét,
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tovabbad minden ilyen esetben gondoskodni koteles az arusitds megsziintetésérdl, valamint az
arukészlet megdrzésérol.”

A piac tlizemeltetéje nem koteles hivatalos biztonsagi tervet késziteni, de ajanlott egy
vészforgatokonyv, kiiiritési, menekitési terv a piac €s a latogatok biztonsagat veszélyeztetd
koriilmények esetére. Lényeges szempont a tdjékozodas az iddjarasi koriilményekben vérhatod
valtozasrol és a sziikséges intézkedések megtétele.

A 1999. évi XLIIL torvény a ,,nemdohanyzok védelmérdl és a dohanytermékek fogyasztasanak,
forgalmazasanak egyes szabalyair6l” 2011-ben modositott rendelkezései szerint a zart termeld piac
¢piileteiben mindeniitt tilos a dohdnyzas és a dohanyzasra kijellt helyet csak a piacépiilet
bejaratatol Sm-re lehet kijeldlni.

A nyitott piacok estében nincs effajta megkotés, de természetesen érvényes a JHGY-ben
meghatarozott szabaly, miszerint az élelmiszer eldallitds, az ételkészités és forgalmazas Osszes

szakaszaban tilos a dohanyzas.

Erre a szabalvozasra fisvelmeztetnek az alabbi tablak:

AZ INTEZMENY EGESZ | | popiinyozNi TILOS!
TERULETEN

TILOS A @ NO SMOKING!
DOHANYZAS ! RAUCHEN VERBOTEN!

DOHANYZASRA ~—<
KLELOLT HELY
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[11.2 A forgalmazé kistermelére vonatkozoé eldirasok

A Kistermel6 felelés az altala forgalomba hozott élelmiszer biztonsagaért, a 178/2002/EK
rendelet 18. cikke szerinti nyomon-kovethet6ség biztositasaért és dokumentalasaért (az alaptermék
eloallitasatol a kész ¢élelmiszer értékesitéséig), valamint egyéb jogszabalyok betartasaért.
Amennyiben az €lelmiszeripari vallalkoz6 ugy véli vagy okkal feltételezi, hogy egy €lelmiszer nem
felel meg az élelmiszerbiztonsdgi kovetelményeknek, haladéktalanul kezdeményezi az élelmiszer
kivondasat a piacrol és haladéktalanul tajékoztatja az illetékes hatdsagokat a 111.3.2. pontban leirtak
szerint

Alapszabalynak kell tekinteni azt, hogy a nem biztonsagos élelmiszer nem hozhaté forgalomba,
nem értékesitheté. Az élelmiszer akkor nem biztonsagos, ha az egészségre artalmas vagy emberi
fogyasztasra alkalmatlan.

Tudnunk kell, hogy engedélyezett vagohidon és vagoponton a hatdsagi vagy jogosult allatorvos hoz
hasvizsgalati dontést.

Az élelmiszer biztonsagossagaért minden esetben az élelmiszer eléallitoja a felelés, legyen az a
kistermeld altal eléallitott barmilyen kis mennyiségi élelmiszer is.

Az élelmiszer alapanyagra vagy a késztermékre vonatkozdan, a tarolasi, eléallitasi, csomagolasi,
szallitasi és értékesitési miiveletek soran az ¢élelmiszer eldallitonak (kistermeldnek) kell
meghoznia az élelmiszer biztonsdgossagara, fogyaszthatosagara vonatkoz6 dontést. Az eldallitasi
miuveleteket a szakma szabdlyai szerint, a j6 gyartasi gyakorlat megvaldsitasaval kell elvégezni.

Ez a felelosség kotelezettséggel is jar. A kistermeldknek a termelés, feldolgozas és értékesités
minden szakaszaban gondoskodniuk kell arr6l, hogy az élelmiszerek megfeleljenek a végzett
tevékenységre vonatkozd eldirdsoknak, és ezt a kovetelményeknek valdé megfelelést sajat
maguknak, onellendrzés keretében igazolniuk kell. Az élelmiszer eldallitashoz felhasznalt minden

anyag €lelmiszerbiztonsagi és mindségligyl szempontbol kifogastalan allapott kell legyen.

l11.2 .1. A gyartas, csomagolas

A gyartds technologiaja szerinti minimalis higiéniai kovetelményeket a kistermeldnek végig
biztositania kell (1asd a lehivatkozott maganlakohazi JHGY kovetelmények termékféleségenként is

leirt Utmutatoit: http://www.elotisza.hu/jogsegely/2011/03/01/maganlakohazi-elelmiszereloallitas-

jo-higieniai-gyakorlata).

Lényeges koriilmény az alapanyagok, félkész és késztermékek csomagolasara illetve atmeneti
tarolasara szolgald edények ¢és az élelmiszerekkel érintkezé csomagoldanyagok biztonsaga is. Csak

olyan anyagokbol 4llithatd eld ¢élelmiszerekkel érintkez0 anyag, melyek erre a célra
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engedélyezettek. Ezt a csomagold gyartoknak kell biztositaniuk, ezért kérje a csomagold anyag

megfeleloségének igazolasat a gyartdtol vagy a csomagoloanyag forgalmazojatol.

lll.2 .2. A hiitési lanc fenntartasa (eléallitas, forgalmazas)

A bevezetében lehivatkozott maganlakohdzi JHGY tutmutatoban az érintett termékek esetén,

jellegiikre tekintettel, a hiitési lanc tudnivaldkra is kitértlink.

Az ¢lelmiszert — annak jellegére tekintettel — a rd tapasztalati iton meghatarozott vagy eldirt
homérsékleten kell tartani (tarolasi homérséklet, eltarthatosagi 1do).

A hitétt térben valo taroldssal (pl. hiitdészekrény) megel6zhetd, hogy a kornyezetben mindenhol
eloforduld és szobahOmérsékleten gyorsan (akar 4 o6ra) szaporodd, romlast vagy akar emberi
megbetegedést okozd baktériumok (mikrobak) elszaporodjanak és veszélyeztessék a fogyasztd
biztonsagat. A hiitést igényld élelmiszerekbdl csak olyan mennyiségli készletet szabad tartani,
amelyhez a hiit6kapacitas szakositott elhelyezés esetén is elegendd. A hiitéberendezésben az
¢lelmiszereket tigy kell elhelyezni, hogy a hiitéhatas megfelelden érvényesiiljon. A hiitve tarolando
¢lelmiszereket az atvételt kovetden a haladéktalanul a megfeleld hiitétérbe kell elhelyezni. A hiitott
¢lelmiszert 0-5 °C kozotti, illetve a gyarto altal eldirt héfokon kell tarolni.

Termék megnevezés  Tarolasi h6mérséklet
Baromfi és nyulfélék <+4°C

Belsdség <+3°C
Tokehus <+7°C
Nagy vad <+7°C
Aprovadak <+4°C
El6készitett hus <+4°C
Daralt hus <+2°C
Halak <+2°C

A hito tarolokat mikodo homérdvel kell ellatni, és hdmérsékletiiket rendszeresen ellendrizni kell.
Soron kiviili homérséklet ellendrzést kell végezni minden miiszaki jellegii probléma (pl.
aramsziinet, hiitdberendezés miszaki hibaja, stb.) esetén. A 1éghémérsékleti paraméterek hatarérték
tullépése esetén a termékek maghdmérsékletének mérésével kell meggy6zddni azok
megfeleloségérdl. Az ilyen jellegli eseményeket dokumentalni kell. A tarolasi hdmérséklet, illetve
sziikség esetén a maghémérséklet ellendrzésének eredményét rogziteni kell.

A hitdtarolok nem megfeleld bels6 1éghdmérsékletének észlelése esetén, a termek
maghdmeérséklete, érzékszervi tulajdonsagai alapjan dontiink a termék tovabbi sorsardl. Pozitiv
dontés esetén haladéktalanul gondoskodunk a termék megfeleld hémérsékletii hiitétérben vald
tarolasarol vagy a felhasznalasuk megkezdésérdl. Ha tobbféle allati, ndvényi eredetli hiitést igényld

terméket allit el6 a kistermeld, azokat ugy kell tarolnia, hogy azok ne szennyezz¢ék egymast.
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Kiilon hiitétérben vagy egy hiitétérben, de egymastol 1égmentesen elzartan helyezenddk el:
= tokehus,
=  baromfi hus,
= hal,
= vad,
= 7z0ldség-gylimolcs,
= tej s tejtermékek,
= huskészitmények,
= cukrészati készitmények,
» hidegkonyhai termékek,

= kész ételek.

A hitést igénylo ¢élelmiszerek esetében a gyartds soran, amikor az alapanyag vagy félkész termékkel
dolgozunk a tarolasi homérséklettdl el lehet térni, de a termékek tarolasa, a széllitas és az

értékesitésre valo felkinalas soran minden esetben biztositani kell az eloirt hOmérsékletet.

A kistermel6i piacokon és vasarokon eléfordul a fogyasztok kostoltatasa. Ebben az esetben a
hiitést igényld élelmiszerek (pl. sajt, tird) kindlasakor az apro darabokra vagott termékek adagjait a
hiitést biztositd edényekbdl (hiitdlada, hiitétaska) mindig csak kis mennyiséget kirakva, fedetten,
napfénytdl védve, 10-15 percenként cserélgetve kell talalni és kostoltatni.

Az ¢lelmiszer-el6allito altal gyartott egyedi fogyasztdi zart csomagolasu tej és tejtermékek,
huskészitmények, cukraszati készitmények, hidegkonyhai termékek egymastol elkiilonitve kozos
hiitétérben is elhelyezhetok. Az eldirt homérséklet biztositasa tobbféle modon megoldhato.
hasznaljunk ehhez, példaul hiitétaskat vagy zart dobozt kell szdmu hiitdakkuval, vagy aktiv hiitésii
taskat, vagy hiitékocsit. A kistermeld szdméra a legpraktikusabb megoldas a megfeleld szamu
jégakkuval ellatott termobox illetve hiitétaska vagy akkumulatorrol miikodd aktiv hiitésii taska.
Szerencsés esetben a kistermeld aktiv hiitési gépkocsival vagy hiitészekrénnyel/hlitépulttal
felszerelt. Az arusitaskor a legjobb megoldas a hiitést igényl6 €lelmiszerek tarolasahoz hiitépultok
alkalmazédsa. A hiitdpult lehet egyszerli stabil (allvanyokra is szerelhetjiik), vagy akar kereken
gurulé mobil valtozatu. A termeldi piacokon az atalakitott utanfutdkkal vagy egyéb felépitmények

berendezésével is megoldhatjak a hiitépult kialakitasat. Erre egy példa.
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Az eloirt tarolasi homérsékletek:

Friss tokehus az ételkészitési szolgaltatashoz, f6zéshez siitéshez (sertés, szarvasmarha, juh,
kecske, strucc és emu) esetében az eldirt tadrolasi maghOmérsékletet 0 - + 7 °C kozott kell
biztositani €s ezen allatfajok belsOségeit illetden a kovetelmény a 0 - + 3 °C kozotti
maghOmérséklet. Az eléirt maghdmérséklet a maximum érték alatti hlitOhdmérséklet beallitassal
érhetd el. A hiitést a vagast kovetden haladéktalanul, de legfeljebb a vagast koveté 2 6ran beliil
meg kell kezdeni. A folyamatosan eléirt maghémérsékleti nyers friss has és belsdség 3 napig
értekesithetd.

A baromfi és nyulfélék hiisara vonatkozoan az eldirt maghdmérséklet 0 - + 4 °C kozotti, a ezen
allatfajok belsdségeinek maghdmérsékletének pedig 0 - + 3 °C kozotti tartomanyban kell lennie. A
maghdmérsékleti kovetelmények betartasa mellett a vagast kovetd maximum 3 napig értékesithetd a

baromfi és nyulfélék friss husa.
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Minden allatfajra vonatkozoan friss hust és bels6séget lefagyasztani tilos!

A nyers tejet hités nélkiil a fejés befejezésétol szamitott 2 oran beliil lehet értékesiteni a fejés
helyszinén illetve a tejatvételi csarnokban. A + 6 - + 8 °C hdmérséklet kozott tarolt tejet 24 oraig, a
0 - + 6 °C homérséklet kozott tarolt nyers tejet a fejést kovetd 48 oraig lehet értékesiteni. A nyers
tejre, nyers tej alapanyagként valo felhasznalasa esetén is vonatkozod tovabbi kovetelmény, hogy

havi 2 minta alapjan, két hoénapos idOszak szamtani atlaganak meg kell felelni az aldbbi

kritériumoknak:

a) nyers tehéntej: 6sszcsiraszam 30 °C-on ml-ként 100 000 vagy kevesebb,

b) mas allatfajtol szarmazd nyers tej: Osszcsiraszam 30 °C-on ml-ként 1 500 000 vagy

kevesebb.

Az érlelt, fiistolt sajtok, fiistolt husok és mas szobahémérsékleten is elallé termékeket (zsir,

tepert6...) esetében az adatlapon a termel6nek ezt a szobahOmérsékletre vonatkozo tarolasi

javaslatot és annak iddtartamat meg kell jeldlnie.

o ”r

A kistermelo altal eloallitott tejtermékek értékesitésének higiéniai szabalyai

Fontos
higiénia Elvaras Szabalyozas Helyesbit6 intézkedés
miivelet
Darabolas Tiszta, élelmiszer A darabolashoz elézetesen Ujboli fertétlenités
Csomagolas | tarolasara alkalmas fertdtlenitett sajtvagot,

csomagoloanyag
hasznalata.

vagodeszkat hasznaljunk. A
darabolas megkezdése elott
kézfert6tlenités. Elelmiszer
tarolasara alkalmas
csomagoloanyag megvasarlasa
€s tisztan tartasa.

Atcsomagolas élelmiszer
tarolasara alkalmas tiszta
csomagoldanyagba.

Hiutve tarolas

Tiszta tasak. 0-+10 °C
kozotti tarolasi
hémérséklet. Ennél
hiivosebb tartomany is
indokolt lehet pl. nyers
tejbol késziilt sajtok esetén
0-+4°C

0-+10 °C (ill. indokolt esetben
pl. 0-+4°C ) kozotti hiitési
hémérséklet és a hiitdben
elkiilonitett tarolas biztositasa. A
hiitégép rendszeres takaritasa s
karbantartasa. A csomagolt
tejterméekek tarolasara alkalmas
milanyag dobozban valo tarolas.
Hoémérséklet ellendrzés.

Ha a tasak szennyezo6dott,
nedves ruhaval toroljik le. Ha a
hiité meghibasodott, tegyiik at
egy miikodo hiitébe, vagy ha ez
nem lehetséges készitslink
hékezelt élelmiszert beléle. Ha
a sajt megpenészedett vagy
¢élesztd szagq, allati
takarmanyozasra hasznaljuk,
vagy komposztaljuk.

Szallitas,
értékesités

Htési lanc fenntartasa:
0-+10 °C kozotti
hémérséklet. (ill. 0-+4°C
mint fent)

A hiitétaskaban legyen elég
elore lefagyasztott jégakku, vagy
aktiv hiitést legyen, amely
biztositani tudja a 0-+10°C (ill.
0-+4 °C mint fent) kozotti
hémérsékletet. Tiszta legyen a
tarol6 doboz és a hiit6taska,
asztal. Homérséklet ellendrzés.

A megmaradt sajtot 5 napon
beliil értékesitsiik, vagy
magancélra hasznaljuk fel.
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Kistermelo6i joghurt, kefir értékesitése (pasztorozott tejbol)

Fontos higiéniai
miivelet

Elvaras

Szabalyozas

Helyesbit6 intézkedés

Hutve tarolas

Tiszta pohar. 0-+5 °C
ko6zotti tarolasi
homérséklet.

0-+5 °C kozotti hiitési

homérséklet és a hiitbben

elkiilonitett tarolas
biztositasa. A hiitdgép
rendszeres takaritasa és

karbantartasa. Tejtermékek

tarolasara alkalmas

milanyag dobozban valo

tarolas. Homérséklet
ellen6rzés.

Ha a pohar szennyez6dott,
nedves ruhéval toroljiik le. Ha
a hiitd meghibasodott, tegytik
at egy miikodo hitdbe, vagy
ha ez nem lehetséges
készitsiink hékezelt
¢élelmiszert beldle. Ha a
megpenészedett vagy élesztd
szagu, allati takarmanyozasra
hasznaljuk, vagy
komposztaljuk.

Szallitas,
értékesités

Hutési lanc fenntartasa:

0-+5 °C kozotti
homérséklet.

A hiitétaskaban legyen elég
elore lefagyasztott jégakku,
vagy legyen aktiv hiitést,
amely biztositani tudja a

0-+5 °C kozotti
hémérsékletet. Tiszta

legyen a tarol6 doboz és a

hiitotaska, asztal.

Homérséklet ellendrzés.

A megmaradt joghurtot, kefirt
5 napon beliil értékesitsiik,
vagy hasznéljuk fel
magancélra.

r”re

Kistermeloi a

ludttej értékesitése (pasztorozott tejbol)

Fontos higiéniai
milvelet

Elvaras

Szabalyozas

Helyesbit6 intézkedés

Hiutve tarolas

Tiszta pohar. 0-+5 °C
ko6zotti tarolasi
hOmérséklet.

0-+5 °C kozotti hiitési

hémérséklet és a hiitbben

elkiilonitett tarolas
biztositasa. A hiitogép
rendszeres takaritasa és
karbantartasa. A
csomagolt tejtermékek
tarolasara alkalmas

milanyag dobozban valo

tarolas. HOomérséklet
ellen6rzés.

Ha a pohar kiils6 feliilete
szennyez0dott, nedves ruhéaval
toroljik le. Ha a hiité
meghibasodott, tegyiik at egy
miikddo hiitdbe, vagy ha ez
nem lehetséges készitsiink
hokezelt élelmiszert beldle. Ha
a megpenészedett vagy élesztd
szagu, allati takarmanyozasra
hasznaljuk, vagy
komposztaljuk. .

Szallitas,
értékesités

Hutési lanc fenntartasa:

0-+5 °C kozotti
hémérséklet.

A hiitotaskaban legyen
elég elore lefagyasztott

jégakku, vagy legyen aktiv
hiitésti, amely biztositani

tudja a 0-+5 °C kozotti
hémérsékletet. Tiszta

legyen a tarol6 doboz és a

hiitotaska, asztal.

Hémérséklet ellendrzés.

A megmaradt aludttejet 5 napon
belil értékesitsiik, vagy
hasznaljuk fel magancélra.
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Kistermeloi turo értékesitése nyers tejbol

Fontos higiéniai
miivelet

Elvaras

Szabalyozas

Helyesbitd intézkedés

Csomagolas

Tiszta, élelmiszer
tarolasara alkalmas
csomagoloanyag
hasznalata.

Elelmiszer tarolasara
alkalmas csomagol6anyag
megvasarlasa és tisztan
tartdsa.

Atcsomagolas tiszta
csomagoloanyagba.

Hutve tarolas

0-+5 °C kozotti tarolasi
hémérséklet. A tasak
tiszta legyen.

0-+5 °C kozotti hiitési
homérséklet és a hiitbben
elkiilonitett tarolas
biztositasa. A hiitdgép
rendszeres takaritasa,
karbantartasa. A
csomagolt tejtermékek
tarolasara alkalmas
milanyag dobozban vald
tarolas. HOmérséklet
ellen6rzés.

Ha a tasak kiils6 feliilete
szennyezddott, nedves ruhédval
toroljiik le. Ha a hiité
meghibasodott, a turdt tegyiik at
egy miik6do hiitébe, vagy ha ez
nem lehetséges készitsiink
hokezelt élelmiszert beldle. Ha
a tir6 megpenészedett vagy
¢élesztO szagu, allati
takarmanyozasra hasznaljuk,
vagy komposztaljuk.

Szallitas,
értékesités

Hutési lanc fenntartasa:
0-+5 °C kozotti
hémérséklet.

A hitotaskéban legyen
elég elore lefagyasztott
jégakku, vagy legyen
aktiv hiitésti, amely
biztositani tudja a 0-+5 °C
kozotti homérsékletet.
Tiszta legyen a tarolo
doboz és a hitétaska,
asztal. Homérséklet
ellendrzés.

A megmaradt turot magancélra
mihamarabb hasznaljuk fel
magancélra.

Kistermeldi tejfol értékesitése nyers tejbol

Fontos higiéniai
milvelet

Elvaras

Szabalyozas

Helyesbit6 intézkedés

Csomagolas

Tiszta, élelmiszer
tarolasara alkalmas
csomagoloanyag
hasznalata.

Elelmiszer tarolasara
alkalmas csomagol6éanyag
megvasarlasa és tisztan
tartasa.

Atcsomagolés tiszta
csomagoloanyagba.

Hiutve tarolas

Tiszta tasak 0-+5 °C
kozotti tarolasi
hémérséklet.

0-+5 °C kozotti hiitési
hémérséklet és a hiitében
elkiilonitett tarolas
biztositasa. A hiitdgép
rendszeres takaritasa és
karbantartasa.
Tejtermékek tarolasara
alkalmas miianyag
dobozban valo tarolas.
Hémérséklet ellendrzés.

Ha a tasak kiils6 feliilete
szennyez0dott, nedves ruhaval
toroljik le. Ha a hiité
meghibasodott, a tejfolt tegyiik
at egy miikodo hiitébe, vagy ha
ez nem lehetséges készitsiink
hoékezelt élelmiszert beldle. Ha
megpenészedett vagy élesztd
szagu, allati takarmanyozasra
hasznaljuk, vagy

komposztéljuk. .
Szallitas, Hiuitési lanc fenntartésa: A hiitétaskaban legyen A megmaradt tejfolt
értékesités 0-+5 °C kozotti elég elore lefagyasztott magancélra mihamarabb

hémérséklet.

jégakku, a vagy legyen
aktiv hiitést, mely
biztositani tudja a 0-+5 °C
kozotti hdmérsékletet.
Tiszta legyen a tarolo

hasznaljuk fel magancélra.
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doboz és a hiitotaska,
asztal. Homérséklet
ellendrzés.

Kistermeloi édestejszin-vaj értékesitése nyers tejbol

Fontos higiéniai
miivelet

Elvaras

Szabalyozas

Helyesbit6 intézkedés

Csomagolas

Tiszta, élelmiszer
tarolasara alkalmas
csomagoloanyag
hasznalata.

A csomagolas megkezdése
elott kézfertotlenités.
Elelmiszer tarolasara alkalmas
csomagoloanyag
megvasarlasa, tisztan tartdsa.

Felhasznaléas hokezelt
¢élelmiszer készitéséhez.
Atcsomagolas tiszta
csomagoloanyagba.

Hiitve tarolas

0-+5 °C kozotti

tarolasi hémérséklet.

0-+5 °C kozotti hiitési
homérséklet és a hiitében
elkiilonitett tarolas biztositasa.
A hiitégép rendszeres
takaritasa és karbantartasa.
Tejtermékek tarolasara
alkalmas zart edényben valo
tarolas. Homérséklet
ellendrzés.

Ha a csomagolas kiils6 feliilete
szennyezOdott, nedves ruhaval
toroljiik le. Ha a hiité
meghibasodott, a vajat tegyiik
at egy miikodo hitdbe, vagy ha
ez nem lehetséges készitsiink
hokezelt élelmiszert beldle. Ha
megpenészedett allati
takarmanyozasra hasznaljuk,
vagy komposztaljuk. .

Szallitas,
értékesités

Hutési lanc
fenntartasa: 0-+5 °C
kozotti homérséklet.

A hiitétaskaban legyen elég
elére lefagyasztott jégakku,
vagy legyen aktiv hiitést,
amely biztositani tudja a

0-+5 °C kozotti
hémérsekletet. Tiszta legyen a
tarolo doboz és a hiitétaska,
asztal. Hoémérséklet
ellendrzés.

A megmaradt vajat magancélra
mihamarabb hasznaljuk fel
magancélra.

Az étkezési tojas arusitasanak szabalyai

Az étkezési tojast értékesitésig és felhasznalasig tiszta, hlivos, szaraz, jol szell6zd, napfénytdl

védett helyen kell tarolni és a tojasrakast koveté 21 napon beliil értékesiteni kell. A tojas

egészséges allatallomanytol szarmazzon, nem legyen szennyezett, repedt vagy torott a tojashéj. A

keltetett, mosott, fott tojas nem értékesithetd. A keltetett vagy fott tojas €lelmiszer alapanyagként

sem hasznalhato fel!
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Az élelmiszerek szallitasa a termeloi piacra

A téli hideg idészakban (kiils6 homérséklet maximum + 5 C°) a friss (baromfi) his aktiv hiités
(hiit6kocsi) nélkiil is, ha a termék hémérséklete nem emelkedik +7°C folé (igy természetesen nem
az auto fiitott terében) szallithato, az értékesités helyére, és ott tovabbi hiités nélkiil értékesithetd.

A kiils6 homérséklet emelkedése esetén a hitést igényld termékszallitds csak aktiv hiités
biztositasaval, a hiitési lanc megtartasaval végezheto.

A hutési lanc ellendrzése soran, az eltérések esetében a II. melléklet 1. és 2. pontjaban mellékelt

hiitési lanc (eltérési) nyilvantartast kell vezetni.

[11.2 .3. Nyomon-kovethetéség

A kistermeldnek is teljesitenie kell a felhasznalt termékek és a hozzaadott segédanyagok (fiiszerek)
nyomon-kovethet6ség biztositasara vonatkozd kovetelményt. Igazolnia kell, hogy az élelmiszer
eldallitasra szant allat, az etetett takarmany vagy barmilyen anyag, amelyet a takarmany vagy az
¢lelmiszer eldallitasanal felhasznalt, honnan szarmazik. (Példaul vasarolt fliszer és étkezési soO
szdrmazasat igazolnia kell a szdmla vagy nyugta megdérzésével (3 honapig), erre kivétel a sajat
termelésti €és Orolt pl. fliszerpaprika). Ugyanilyen fontos azt is tudni, hogy a kistermeld altal
eldallitott €lelmiszer mikor, hol, hova keriilt eladasra, hogy gyorsan és felkésziilten lehessen
intézkedni egy olyan esetben, amikor nyilvanvalova valik, hogy az élelmiszer nem biztonsagos,
példaul emberi megbetegedést okozott. Ez abban az esetben is eldfordulhat, ha a kistermeld altal
hozzaadott segédanyagrol vagy csomagoldanyagrol deriil ki, hogy valamilyen bioldgiai, vegyi vagy
egyéb szennyezOdés miatt nem biztonsdgos. Ebben az esetben a kistermeldnek is meg kell
kisérelnie az 4ltala forgalmazott termék visszahivasat.

A kistermeldi rendelet szerint a kistermeld termékeldallitds sordn az alaptermékének
részfeldolgozasat mas szolgaltatoval is elvégeztetheti. A részeldallitasi folyamat sorian a

szolgaltatast végzo iizem/termeld kell biztositsa a nyomonkdvethetdséget a részeldallitas soran.

1.2 .4. Tiltott forgalmazas

A kistermeldi forgalmazasban az allati eredetli ¢lelmiszerek arusitdsa soran a hatdsadg ugynevezett
tiltott forgalmazas miatt is eljarast indithat a szabalyok ellen vétd termeld ellen.
Tiltott forgalmazasnak mindsiil a 66/2006 (IX.15.) FVM rendelet 2§.- a szerint:

2. § Tiltott modon forgalomba hozottnak mindsiil az az dllati eredetii élelmiszer, amelyet

kozfogyasztasra
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a) allat-egészségiigyi hatarallomas megkeriilésével harmadik orszagbol kereskedelmi vagy
egyeb célra hoztak be,

b) dallat-egészségiigyi zarlati intézkedés megszegésével forgalmaznak,

c) e célra nem engedélyezett helyen és modon dllitottak elé vagy ilyen helyen hoztak
forgalomba,

d) a kotelezéen eldirt élelmiszer-higiéniai vizsgdlat elmulasztasaval szandékoznak
értékesiteni, vagy

e) az eredet, illetve a husvizsgalat hitelt érdemlo igazolasanak hianyaban forgalmaznak.

Az 59/1999. (XI. 26.) EiiM rendelet 24. § (2) bekezdése:

,Ha a vasar rendezdje, a piac, a vasdrcsarnok fenntartéja vagy az élelmiszer-darusito

tudomast szerez az ott forgalomba hozott élelmiszertol, italtol eredo megbetegedésrol vagy

annak gyanujarol, haladéktalanul értesiteni koteles
a) munkaidoben a megyei kormanyhivatal élelmiszerlanc-biztonsagi és dllategészségiigyi
igazgatosaganak keriileti hivatalat, valamint a fovdrosi és megyei kormdnyhivatal
kistérségi (fovarosi keriileti) népegészségiigyi intézetét,
b) munkaidéon kivii a megyei kormanyhivatal élelmiszerlanc-biztonsagi és
dllategészsegiigyi igazgatosaganak készenléti iigyeletét, valamint a févarosi és megyei
kormanyhivatal népegészségiigyi szakigazgatasi szervet, tovabba gondoskodni koteles az

drusitds megsziintetésérol, valamint az arukészlet megorzéserol.”

[11.3 Az intézkedés kotelezettsége

l11.3.1 A piac uzemeltetdje

A fenti 59/1999. (XI. 26.) EiM rendelet 24. § (2) bekezdése a piac lizemeltetdjére is vonatkozod
intézkedéseket fogalmaz meg.

Béarmilyen a termel6i piac lizemelésében keletkezett zavar vagy kiilsé koriilmény (pl. iddjarasbeli
valtozas) megvaltozasa esetén be kell avatkoznia, é¢s meg kell tennie a sziikséges intézkedéseket. Ez
jelentheti akar a piac mitkddésének ideiglenes felfiiggesztését is, vagy bizonyos kistermeldi
csoportok darusitasanak korlatozasat (esetleges fert6zés veszélye, vagy egyéb szennyezettség
gyanija esetén). A tevékenységének legfontosabb eleme a piaci szereplok kiszolgalasa,

tajékoztatasa valamint az ellen6rzd hatdsagokkal valo kapcsolattartas.
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111.3.2 A kistermel6
A fenti 59/1999. (XI. 26.) EiiM rendelet 24. § (2) bekezdése a kistermelOre, €lelmiszer arusitora is

vonatkoz6 intézkedéseket fogalmaz meg.

Megbetegedés, vagy annak gyanija esetében altalanossagban az élelmiszeripari vallalkozonak,

¢s a kistermelOdnek is az a kotelezettsége, hogy meg kell tudni mondania azt, hogy van-e még a
megbetegedést okozo ¢élelmiszerbdl készleten (ha van, ételmintdnak érintetlentil kell hagynia
beldle), valamint, tudja-e azonositani azokat, akikhez a nem biztonsagos élelmiszer eljuthatott. Sajat
hataskorben, haladéktalanul figyelmeztetnie kell ezeket a vevoket arra, hogy az altala eldallitott és
értékesitett ¢élelmiszer nem Dbiztonsagos. Intézkednie kell a nem biztonsdgos élelmiszer
visszahivasarol, visszagyiijtésérdl és megsemmisitésérol.

Tovabbi kotelezettsége, hogy az eseményrdl és a megtett intézkedésekrél haladéktalanul értesiti a
teriiletileg  illetékes kormanyhivatal Elelmiszerlancbiztonsigi és  Allategészségiigyi
Igazgatosaganak Keriileti hivatalat ¢és egyiittmlikodik a hatdsag szakembereivel. Az ¢€lelmiszer
eldallitasra haszndlt teriileten takaritani, fertOtleniteni a hatdsagi szakemberek engedélye,

megérkezése eldtt nem szabad!

I11.3.3. Szankcidk

Altalanossagban az a szabély, hogy mind a termeldi piac iizemeltetéjét, mind pedig az ott arusitd
kistermel6t az elkovetett jogsértések miatt az élelmiszerlanc feliigyeletével megbizott hatosag
kiilonféle szankciokkal sujthatja. A szankciokra az élelmiszerlancrol €s hatosagi feliigyeletérol
sz0l6 2008. évi XLVI. torvény 56. § (1) bekezdés szerint keril sor: , az élelmiszerldnc-
feliigyeleti szerv e torvényben és a végrehajtdasara kiadott jogszabdalyokban meghatdrozott
jogszabalysértés, illetve hatosdgi hatarozatban foglaltak megsértése esetén intézkedést hozhat,
birsagot szabhat ki vagy figyelmeztetésben részesiti az eljardas ald vont jogi személyt, jogi
személyiséggel nem rendelkezd gazdalkodo szervezetet vagy természetes személyt ... " .

A hatdségi eljarasban megallapitott jogszabalysértés esetén a termeldi piac lizemeltetdje illetve a
kistermel6 a 194/2008. (VI1. 31.) Korm. rendelet ,,az élelmiszerlanc feliigyeletével 6sszefliggd
birsagok kiszdmitasanak modjarol és mértékérdl” jogszabaly alapjan szankcidkkal stjthatd. Ezen

jogszabaly hataroz kiszabhato birsagok mértékérdl és mas egyéb intézkedések foganatositasarol.
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V. A rendezvényen ételkészitési szolgaltatast nyujto

kistermel6re vonatkozo szabalyozas

Piac teriiletén ill. mellette /piac idOben, rendezvény alkalmilag (linnepkorokhoz kototten) is
megrendezhetd. Javasolt az Utmutaté a Vendéglatas és Etkeztetés J6 Higiéniai Gyakorlatahoz
anyag, annak is az 5.3 pontjadnak attanulmanyozésa. Ezen fejezet anyaga is ezen utmutatd alapjan
késziilt,

http://www.nebih.gov.hu/szakteruletek/szakteruletek/elelmiszer takarmanybiztonsag/kozerdeku ad

atok/vendeglatas ghp/utmutato egyseges szerkezetben

kitérve a kovetkezo eltérésekre:

57/2010. (V. 7.) FVM rendelet hatalya a kistermeldre nem terjed ki, igy az ételkészitési szolgaltatas
esetében sem kell keriileti hivatal kiilon engedélye. Az értékesité helyen fel kell tiintetni a
kistermeldnek nevét és székhelyét.

62/2011. (VL. 30.) VM rendelet hatalya ala nem tartoznak az ételkészitési szolgaltatast nyujto

kistermelok.

IV.1. Altalanos feltételek

A mozg6- és/vagy kitelepiiléses (1étesitményen kiviili) ételkészitési szolgéltatas és arusitas soran is
szavatolni kell az élelmiszerbiztonsagot. Az élelmiszerek kezelésének helye és kozvetlen
kornyezete ne jelentsen szennyezési veszélyt az élelmiszer készitésére €s forgalmazasara. Ebben a
fejezetben csak a konkrétan ételkészités soran felmeriilé specifikumokat targyaljuk. Az élelmiszer
eléallitasra alkalmas és kizardlagosan hasznalt helyiséget az élelmiszer eldéllitasa elott ki kell
takaritani, a konyha asztalt, pultot, mosogatot, edényszaritot, eszkozoket, berendezéseket az
alabbiak szerint tisztitani és fertdtleniteni kell kozforgalomban 1€v0 tisztito- €s fertdtlenitdszerrel. A
vegyszerek haszndlati utasitasat gondosan be kell tartani. Az ételkészitési szolgaltatasra ,a termeldi
kostoltatasra és az értékesitésre vonatkozo tisztitas, fertdtlenités szabalyait az V.2 fejezetben

talalja.

IV.1.1. A vizhasznalat, kézmosas

Az ételkészités soran felhasznalt viznek ivoviz mindségiinek kell lennie. Az ivovizellatas zart
tartaly hasznalataval is biztosithato (nem kell vizvezeték hianyaban ivoviz mindségli vizet
szolgaltatd kutat 1étesiteni) ha a tartaly kialakitasa, az ivoviz biztositdsdnak és a keletkezd szennyviz
elhelyezésének modja, valamint az alkalmazott technologia az ételkészités és értékesités

biztonsagossagat nem befolyasolja. A vizvétel szabalyait a V.1.1 d.) pontban részletezziik.
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A mozgdarusitd jarmii vizvezetékei, a csapok, csévégzddések tisztitasardl és fertdtlenitésérdl a
veszélyelemzésben megadottak szerint gondoskodni kell.

A mozgo ételkészitd szolgaltatasra (pl. kiirtoskalacs siitd ) kialakitott jarmtivet, és az ideiglenes
arusito helyet el kell latni hideg-meleg folydvizes kézmosoval. Ez lehet kozmiibol vagy tartalybol

ellatott. A helyes kézmosas szempontjait a V.1.1.e. és V.3.3. pontban részletezziik.

IV.1.2. Az illemhely

Melegétel-készitési szolgaltatas esetén a piac teriiletén, vagy befogado6 nyilatkozat altal vagy a piac
teriiletéhez kozel a fogyasztok részére is sziikséges illemhelyet biztositani a V.1.1 g.) pontban
leirtak szerint. A vevok/vendégek szama, amennyiben egyidejiileg max. 300 f6 van jelen, ugy elég
egy illemhely biztositasa. Minden tovabbi 300 f6 egyidejii jelenlétének esetén tovabbi egy

illemhelyet sziikséges biztositani.

IV.1.3. Az eszkozok tisztitasa, fertotlenitése

A tisztitas, fertétlenités szabalyait a V.1.1.f. és V.2 pontban targyaljuk.

Az élelmiszer el6allitas utan alaposan ki kell takaritani, majd a kizar6lagosan hasznalt helyiségben
a kovetkezo ételkészités napjan az ételkészités eldtt ujra javasolt ki keH-takaritani, ha a helyiség
illetve a berendezések szennyezddhettek.; a—A konyhaasztalt, pultot, mosogatot, edényszaritot,
eszkozoket, berendezéseket az alabbiak szerint tisztitani €s ferttleniteni kell kozforgalomban 1évo

tisztito- €s fertdtlenitdszerrel. A vegyszerek hasznalati utasitasat gondosan be kell tartani.

Kitelepiilés soran hasznalt eszkozok tisztitasa, fertétlenitése torténhet:

- a Kkistermel6é gazdasagaban ugy, hogy a hasznalt/tisztitlan eszkozoket a kistermeld
0sszegyljti, s a rendezvény végével azokat hazaszallitva végzi el a miiveletet.

- Megfeleld folyé hideg-meleg vizes tisztitdsi lehetdség, szennyviz-kezelés/gylijtés
kialakitads esetén az ¢lelmiszerbiztonsagi eldirasok betartdsdval a mozgo- vagy
kitelepiiléses ideiglenes eléallito/forgalmazo helyen is elvégezhetd a mivelet.

Torekedni kell a sajat gazdasagban torténd mosogatasra.

Ha a rendezvény szervezdje biztositja a kistermeld részére mosogatd berendezéseket akkor annak
teljesiteni kell és a mosogatasra vonatkozd altalanos eldirasokat V.2 és V.2.7 pontokban és XI.
Mellékletben részletezziik).

Ahol a biifé kocsiban/ ideiglenes helyszinen az alapanyagok eldkészitésének feltételei nem adottak,
ott az eldkészitést a gazdasag helyén kell elvégezni.

A felhasznalt viznek ivoviz mindséglinek kell lennie. Az ivovizre vonatkoz6 tudnivaldkat a V.1.1

d.) pontban targyaljuk.
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IV.1.4. A berendezésekre vonatkozé kovetelmények

Minden eszkoznek és berendezésnek, amely érintkezésbe keriilhet az élelmiszerekkel, sima
feliiletlinek, résmentesnek (a rés mentesség a kdvetkezOképp értelmezendd: pl. sz6loprés nem rés
mentes, de az anyaga ne legyen repedezett), konnyen tisztithatonak, sziikség esetén
fertdtlenithetonek, jo allapotunak és tisztdnak kell lennie. Torott, csorba, repedezett eszk6z nem
hasznalhato. Az eszkozoket tarolaskor is védeni kell minden szennyezddéstol.

A berendezések szamat és méretét a tervezett adagszdm, a készitendd ételek, az alkalmazando
technoldgia figyelembe vételével kell meghatarozni.

Az ¢élelmiszerrel érintkezd feliiletek olyan anyagbdl késziiljenek, melyekbdl egészségre artalmas
anyag nem oldodik ki, és feliiletiik moshato, sziikség esetén fertdtlenithetd, ne legyen toredezett,
repedezett.

A meghibasodott, anyaghibds, torott, megrepedt gépet, eszkozt, berendezést javitani, cserélni vagy
selejtezni kell és eltavolitasig, javitasig egyértelmii jelzéssel kell ellatni.

Nem kovetelmény, de ajanlott torekedni arra, hogy a gépeken 1évé adattabla tartalmazza a gyarto

neve, telephelye, tipusjelzés, gyartasi év, gyartasi szam-adatokat ( pl. siité hasznalata esetén)

A berendezéseket ugy kell elhelyezni, hogy:
- lehetdleg a technoldgiai miiveletek sorrendjének megfeleljen, azaz a tiszta €s szennyezett
utvonalak a munkavégzés soran ne keresztezddjenek,
- aberendezés tisztitdsa is konnyen kivitelezhetd legyen.

A munkavégzéshez nem sziikséges eszkozoket, berendezéseket el kell tavolitani.

Az ételkészitési szolgaltatas helyszineiként hasznalt fiistolé, iist, aszalo, kemence, pince,
kamra, verem, padlas, szin, a hasznalatra jellemzden legyen kialakitva. A fiistdlés szaktudast,
gyakorlatot és megfeleld berendezést, biztonsagos targyi feltételeket igényel. Csak tiszta, natdr
keményfat hasznalhatunk a fiist6léshez. Nem szabad ipari vegyi anyag a fan, ujsagpapirt, nem lehet

egyéb éghetd haztartasi hulladékot hasznalni!

A kemence lehet szabadtéri, vagy beltéri, mobil vagy fix. A termékre leselkedé mikrobioldgiai
veszély nem jellemzd a magas homérsékletli hdkezelés miatt. A tapasztott kemencét évente Ujitsuk
tapasztassal. A langteret évente mechanikus surolassal koromtalanitjuk. Kemencei tiiztérben siités
esetén, a pardzs, ha bennmarad, akkor fedett edényben lehet siitni. Edény hasznalat nélkiil a parazs

kiszedés utan, a szabadon vetett termék (pl. kenyér) esetében vizes tisztitast végziink. A kemence
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tiizeldanyaga, ipari vegyi anyagoktol mentes szerves anyag (pl.: natir fa, rézse, csutka, papir...)

lehet.

Nyitott, fedett helyen torténd élelmiszer eléallitas megkezdése el6tt (Pl tistben vald f6zés, szin
alatti munkafolyamatok, stb.), pokhalozzuk le, portalanitsuk a mennyezet, akadalyozzuk meg a
szallo illetve lehulld anyagok élelmiszerbe jutdsat, ezéltal annak szennyezddését. Fontos szempont a

gyartas soran a human eredetli cseppfertézés megeldzése is.

Amennyiben a berendezéseket a rendezvény szervezdje biztositja, tigy az 6 felelossége ezek
¢lelmiszerhigiéniai feltételeknek vald megfelelése, amennyiben az eszkozok, berendezések az

értékesito kistermeld tulajdonat képezik, ugy a termeld feleldssége a megfeleld miikodés.

IV.1.5. Hitési lanc

Az élelmiszerek szallitdsa, taroldsa, forgalmazasa soran az eldirt homérsékleti értékeket be kell
tartani. Az ételek szennyezddéstdl, portdl, cseppfertdzéstdl, rovaroktol, ragesaloktol vald védelmét

biztositani kell. Részletesebben 111.2.2. pontban irtuk le a tudnivaldkat.

IV.1.6. Hulladék, élelmiszer-hulladék, nem ehetd melléktermékek kezelése

Az ételkészitési szolgaltato a keletkezd hulladékokat elszallithatja, majd az elszallitott hulladékokat
megfelelden kezelésérdl gondoskodnia kell, errdl a rendezvény szervezdje felé nyilatkoznia kell.
Elelmiszer-hulladékként kell kezelni a nem emberi fogyasztisra szant, illetve az emberi
fogyasztasra alkalmatlan €élelmiszereket, kiilondsen a(z):

- kiszolgalasbol és felszolgalasbol megmaradt vendéglato-ipari terméket,

- lejart élelmiszereket,

- ¢lelmiszerbiztonsagi kockazatot jelentd, csomagolasaban sériilt élelmiszereket,

- szennyezddott, fogyasztasra mar alkalmatlan csomagolatlan élelmiszert,

- romldasra gyanus, vagy mar romlasnak indult élelmiszereket,

- élelmiszerek tisztitasabol szarmazo hulladékot,

- hasznalt siitzsiradékot.
A nem eheté melléktermékre példa az allatok kiiltakargja, tolla, kdrme, pataja, emésztitraktus-
tartalma.
Az élelmiszerek kezelésével, ételkészitéssel megbizott személyzet csak akkor végezheti
hulladéktarold tartaly, edény iiritését, mosasat, illetve a hulladéktarold hely, vagy helyiség
takaritasat, ha ehhez kiilon ruhazatot, vagy a ruhazatat a szennyezddéstdl védo felszerelést visel, és

a hulladék-kezelés befejezése utan tisztalkodik.
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A nem élelmiszer-hulladéknak, és nem allati eredetii mellékterméknek mindsiilo kommunalis
hulladék gytlijtésére, tarolasara ¢és tovabbi kezelésére vonatkozd részletes szabalyokat a
kdrnyezetvédelmi jogszabalyok tartalmazzak.

A hulladék kezelési szabalyokra még a V.1.1 i.) pontban kitériink.

IV.1.7 Szennyviz

V.1.1 h.) pontban leirtak alapjan az ételkészitési szolgaltatast nyhjtd nyilatkozhat a keletkezett
szennyviz elszallitdsarol és megfeleld kezelésérdl vagy a rendezvény szervezdje gondoskodik a

megfeleld szennyvizkezelésrol.

IV.2. Az élelmiszerek és egyeb aruk szallitasa szallitdé jarmliivek,
szallitotartalyokra vonatkozé6 elbirasok

Az ételszallitasra vonatkoz6 termék-specifikus leirasokat a bevezet6ben emlitett Maganlakohazi
JHGY-ban ismerhetik meg.

A szallitd jarml ¢és a szallitotartdly legyen alkalmas az ételek mindségének és allaganak
megovasara. Elelmiszert - a csomagolatlan mezGgazdasagi termény kivételével- zart tartalyban,
husladaban, ételszallitd dobozban, a palackban szallitott nyersanyagok kivételével — zart raktert,
erre a célra alkalmas, az élelmezés-egészségiigyi szempontoknak megfeleld jarmiivon szabad
szallitani.

A szallitdsra vonatkozd szabdlyozast az unids higiéniai rendelet (852/2004/EK) elGirasai
szabalyozzak. A korabbi gyakorlat szerint az élelmiszer szallitas jarmiivét engedélyeztetni kellett az
éppen illetékes hatosagokkal, de mara ez kikertilt a hatalyos jogi szabalyozasbol.

Az alabbi szabalyok altalanos jellegliek az ¢lelmiszer biztonsdganak ndvelését szolgaljak:

A szallitd jarmil alkalmassagat (tisztasagat, szagtalansagat és az ¢€lelmiszer jellegének megteleld
rakodotér homérséklet biztositasat) berakodas eldtt ellendrizni kell. A szallitotartalyok és edények
tisztitasarol, fert6tlenitésérél annak hasznaldja gondoskodik. A szallitdsra vonatkozd eldirasok
végrehajtasaért a jarmivezetdje a felelds. A be— és kirakodas soran védeni kell az élelmiszert az

1d6jaras és a kornyezet szennyezd hatasaitol, a rakodas ideje a sziikséges mértéket ne haladja meg.

Elelmiszer-szallito jarmiivon csak olyan termék szallithatd, ami nem jelent veszélyt az élelmiszerre.
A kiilonb6z6 éarucsoportba tartozé termékek egymastol elkiilonitett elhelyezésérdl a szallitas
folyaman is gondoskodni kell azok zart csomagolasban vagy edényzetben torténd taroldsaval.
Elelmiszer és hasznalt gongyoleg egyidejii széallitisa esetén gondoskodni kell azok elkiilonitésérol

ugy, hogy a gdngyoleg az élelmiszert ne szennyezze.
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Kertilni kell az ¢élelmiszerek és vegyi aruk egyidejii és kozos légterti szallitdsat. Amennyiben ez
nem oldhaté meg, gondoskodni kell arrél, hogy a vegyi aru az élelmiszert ne szennyezhesse, annak
szaghatasa az élelmiszert ne érhesse. A raktér szallitmanyfajtak kozotti fertStlenitd tisztitasarol
gondoskodni kell. A félsertést, negyed marhat, birkat fliggesztve kell szallitani.
A csomagolt és csomagolatlan, tovabba nyers ¢élelmiszert, €élelmiszer nyersanyagot, félkész és
készterméket egymastol elkiilonitetten kell szallitani. Csomagolatlan félkész és készterméket
(kenyér, pékaru, finom pékaru és cukrasztermék) védeni kell a szallitds alatt is a szennyezddéstol.
A szallitd jarmi és/vagy szallitotartaly biztositsa a megfeleld hémérsékletet a szallitas teljes ideje
alatt amennyiben az sziikséges. A hiitott és gyorsfagyasztott termékek esetében a szallitasi idot a
hiitétér kapacitasa, illetve a raktérben (szallité tartalyban) biztosithatdo hdmérséklet hatarozza meg.
A berakodas megkezdése el6tt meg kell gy6zddni a raktér és a termékek megfeleld hdémérsékletérdl:

[ hitott termékek: 0 - +5 °C vagy a gyart6 altal meghatarozott hdmérséklet,

[J tokehusok esetében 0 - +7 °C,

[ bels6ségek esetében 0 - +3 °C,

[J baromfi termékeknél 0 - +4 °C,

[J nagy vad esetében 0 - +7 °C

[1 aprovadak esetében 0 - +4 °C

[ friss halaszati termékeknél az olvadé jég homérsékletét megkozelitd homérséklet,

[ fagylalt -8 °C vagy alacsonyabb hémérséklet.
Termoszlada, hiitélada, stb. hasznalatakor az Utvonal tervezéséhez a hOntartast biztosité eszkozok
hasznalati utasitasat, a szallitasi id6t és a légtér nagysagat figyelembe kell venni. A termoszlada
hétartd képességét annak forgalmazoja tanusitvannyal, vagy a tarolasi kisérleti eredmények irasos

crcr

szallithato, ha a kétféle homérsékleti igény a szallitas alatt biztonsagosan megtarthato.

IV.3. A rendezvényen ételkészitési szolgaltatast nyujto kistermelbk
eléallito tevekenysége soran felmeriilé technologiai kritériumok

A Kkistermeldi élelmiszer eléallitas folyamatait (el6készités, gyartds, tarolds, raktarozas,
csomagolas) idében vagy térben elkiilonitve végezheti.

Az illemhely nem nyilhat kozvetleniil az eloallitasra hasznalt helyiség(ek)be!

IV.3.1. A nyersanyagra (gyartasi alapanyagokra) vonatkozé kovetelmények

A kistermeldi altali élelmiszer eldallitasahoz, az ételkészitési szolgaltatasokhoz csak kizarolag

emberi taplalkozéasra alkalmas nyersanyagok, félkész ¢s késztermékek, és élelmiszerekhez
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engedélyezett adalék- €s technoldgiai segédanyagok hasznéalhatoak fel. A vasarolt hozzavalokrol a
szamlat, nyugtat legalabb 3 honapig 6rizziik meg.

Az eldallitand6 ¢élelmiszer alapanyagait megfeleld0 mindségben és mennyiségben a legjobb
tudasunknak megfeleld gondossaggal valasszuk ki, a gyartasig taroljuk a termékre eléirt modon,
vagy a tapasztalat szerinti optimalis koriilmények kozott. Csak sértetlen és érett ndvényekbdl, vagy
egészséges allatokbol, biztonsagos hus- tej- tojastermékbdl allitsunk elé élelmiszert! A
felhasznalasra keriil6 alapanyagokat valamint segédanyagokat a fogyaszthatosagi/mindség
megOrzési 1d0 lejarta eldtt hasznaljuk fel! Amennyiben a ndvénytermesztés vagy az allattartas soran
vegyszereket ¢és gyogyszereket hasznaltunk, mindig varjuk meg az élelmiszer egészségligyi
varakozasi 1d0 leteltét és csak annak letelte utdn takaritsuk be a termést vagy véagassuk le (sertés,
szarvasmarha, juh, kecske, strucc és emu) vagy vagjuk le (baromfi és nyulfélék) az egészséges
allatokat! Csak egészséges novényi részek ¢€s allatok hasznalhatok fel a kistermeldi élelmiszer
eloallitas és forgalmazas soran!

Forgalomba hozni csak olyan nyers gyiimolesot, zoOldséget szabad, amelynek az utolso
novényvédoszeres kezelése utan el6irt élelmezés-egészségiigyi varakozasi ideje letelt, és a termék
hatarértéket meghaladd novényvéddszer maradékot nem tartalmaz. Az erre vonatkozé kiilon
jogszabalyban eldirt nyilvantartast (permetezési naplot) az ellendrzé hatosag kérésére be kell

mutatni. A dokumentaciot az arusitas helyén kell tartani. (IL.5. Melléklet)

IV.3.2. Raktarozas, tarolas

A gyartashoz felhasznalt alapanyagoknak a jellegliknek megfeleld tarolasat biztositani kell.

Az atvett/beszéllitott arut/terméket haladéktalanul a megfeleld raktarba kell szallitani. Az aruk
raktarozdsa sordn biztositani kell az élelmiszer mindség megdrzéséhez sziikséges tarolasi
koriilményeket gondoskodni kell azok élvezeti értekének megdrzésérdl, és a fert6zodéstol,
szennyezddéstol, romlastol valo védelmérdl. Az egyes élelmiszereket a gyartd vagy forgalmazod
altal eldirt koriilmények kozott kell tarolni. A téarolt €lelmiszert a romlds megeldzése céljabol
rendszeresen feliil kell vizsgédlni. Ha vésarolt élelmiszereket felbontas utan tarolunk, akkor a
termékek azonositasa valamint fogyaszthatosagi idejének feltiintetése fontos szempont a tarolo
edényeken. A csomagolasabol felbontott élelmiszerek esetében a huskészitmények és kemény
sajtok esetében legfeljebb 1 hét, a lagy sajtok és egyéb tejkészitmények esetében 3 nap
fogyaszthatosagi iddvel szdmithatunk.

A fogyaszthatdsagi, mindség-megorzési idoétartamokat figyelemmel kell kisérni. A romlott,
romlasra gyanus, lejart fogyaszthatosagi idejli, lejart mindség-megdrzési idejii terméket a
tarolotérbol haladéktalanul el kell tavolitani, a forgalmazasra keriil6 aruktol teljesen elkiilonitetten

kell tarolni, jol lathatoan meg kell jelSlni.

67/151



Olyan ¢lelmiszereket, amelyek mikrobiologiai tisztasag szempontjabol egymasra karos hatéssal
lehetnek, ugyanabban a helyiségben vagy hiitétérben nem szabad tarolni, azokat vagy elkiilonitve
vagy zartan kell elhelyezni. A kiilonféle ¢lelmiszereket és egyéb termékeket egymastol
elkiilonitetten szakositva ugy kell a raktarban elhelyezni, hogy a tarolt termékek megkdozelithetok,
ellendrizhetok és konnyen kitarolhatok legyenek. Az eldallitott félkész és készterméket ugy kell
elhelyezni (raktarozni), hogy azok szennyezddését el lehessen keriilni, ugyanakkor biztositani kell a
termékre jellemzo tarolasi hdmérsékletet.

Elelmiszerrel kozos raktarban egyéb aruk, eszkozok, berendezések, hasznalaton kivilli targyak,
személyes holmik nem tarolhatok. A csomagolt élelmiszereket nem szabad a falnak tamasztva vagy
kozvetleniil a padozatra helyezve tarolni. A talajszintrdl illetve a padozatrdl a terméket vagy a
terméket tartalmazo6 tarold edényt emeljiik meg raklap, polc alatét rekesz segitségével.

Elelmiszer arusitasa soran csak olyan, az élelmiszerrel kozvetleniil érintkezé eszkozt, taroloedényt
¢s csomagoloanyagot szabad hasznalni, amely nem tartalmaz az egészségre karos mértékben
kioldodo6 anyagot, vagy nem rontja az élelmiszer mindségét.

Elelmiszert csak tiszta, sziikség szerint fertStlenitett és megfeleléen Gblitett szaritott, az adott
élelmiszer csomagolasira megfeleld csomagoléanyagban, edényzetben tartva, lehet térolni,
arusitani. A termékekkel kozvetleniil érintkezd csomagoldanyagokra a 1935/2004/EK rendelet
eldirasai vonatkoznak.

Elelmiszer csomagolasara, végfogyaszto részére torténd értékesitéskor, amennyiben a fogyaszté az
altala hozott sajat edénybe, dobozba kéri a termék csomagolasat az lehet ujrafelhasznalt
csomagoldanyagot hasznalni. Az atvett edényzet/csomagoloanyag megfelelden és higiénikusan
tisztitva alkalmazhato, pl. befOttes iliveg, italos iliveg, szintelen pet palack, tojastartd, iigyelni kell
arra, hogy a hozott edény a sajat berendezést, azt a feliiletet, mely az élelmiszerrel érintkezhet,
nehogy beszennyezze.

A szarazaru jol szelldztetett kamraban polcokon, mig a hiitést igényld termékek jol beallitott
hiitészekrényekben tarolhatok.

A nyers hust kiilon hitében kell tarolni, az egyéb termékeket vagy a gyari bontatlan
csomagolasukban, vagy a kistermeld altal hasznalt zarhaté6 milanyag vagy fém edényzetben egy
hiitében is tarolhatunk a kdvetkezd pontban leirt hiitve tarolas szabalyai szerint.

A csomagolatlan nyers fiistolt hasarut hiivos, jol szell6z6é helyen felakasztva, elkiilonitetten kell
tarolni. Kiilon helyiség hidnydban ezek a termékek a szarazaru raktar elkiilonitett részében
tarolhatok ugy, hogy az esetlegesen lecsopdgd zsiradék felfogasara alajuk talcat kell helyezni. A
kenyér taroldsa e célra szolgdldo polcokon, a padozattol legalabb 50 cm-re, élére allitva,
porszennyezddéstél védve torténhet, vagy a szallitérekeszekben alatétre helyezve. Zoldséget,

gyiimolcsot, tojast lehetdleg a csomagolatlan hus- és tejtermékekt6l kiilon raktarhelyiségben kell
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tarolni. Ha nincs kiilon helyiség, akkor zarhaté tarold edényeket kell alkalmazni a hus és
tejtermékek esetében.

Az iparilag fert6tlenitett, hiitést nem igényld tojas a szarazaru raktarban is elhelyezhetd.

A tojas taroldsa soran csak olyan rakatokat szabad képezni, ami biztositja a tojashéj épségének
megorzését. Az étkezési tyuktojas mindség megdrzési ideje a megtojastol szamitott 21 nap! A
termékek azonosithatosagat teljes felhasznalasukig biztositani kell. Atcsomagolasuk esetén a
megfeleld jeloléseket az Uj csomagolasra is at kell vinni. Az élelmiszerfestékek és egyéb
adalékanyagokat (kistermeldknek a civil érdekképviselet nem javasolja ezek hasznalatat), eredeti
csomagolasukban kell tarolni, illetve a csomagolast az anyag teljes felhasznalasaig meg kell Orizni.
Ezek hasznalata esetén kiilonosen gondosan kell eljarni az adagolasuk sordn! A szinezékek
felhasznalasa hatarértékhez kotott, szamos szinezék felhasznalasa korlatozott (csak bizonyos
¢lelmiszerekhez hasznalhatok) tiladagolasuk egészségligyi kockéazatot jelent és biintetést von maga
utan! Elkiilonitett gongyolegtarold hidnyaban gdéngydleg csak erre kijelolt helyen, ideiglenesen
tarthat6, mielbbi elszallitdsarol gondoskodni kell.

Visszatérd gongyoleget az élelmiszerfajtanak megfeleld szakositassal kell tartani, és elszallitani.
Ahol a napi forgalom nagysaga miatt nagy mennyiségli gongyoleg keletkezik, gongydlegtarolot kell
Iétesiteni. Amennyiben a tarolasi eldirasok nem megfeleldségét tapasztaljuk, a termék érzékszervi
vizsgalatanak elvégzése utan, annak megfeleldsége esetén haladéktalanul biztositjuk a megfeleld
tarolasi feltételt.

A hiitve tarolas szabalyait a 111.2.2. Pontban irtuk le.

A tisztito- és fertdtlenitészereket nem szabad olyan teriileteken tarolni, ahol élelmiszer
alapanyagot raktaroznak, vagy élelmiszert allitanak eld, illetve a készterméket taroljak. Kizarélag
kereskedelmi forgalomban kaphatd tisztito- és fertdtlenitoszert vasaroljunk. Biztonsagi adatlapjat
toltstik le az internetrél. Az élelmiszertdl tavol, elkiilonitetten, amennyiben megoldhaté zartan
szekrényben taroljuk. A haszndlati utasitdsukat tartsuk meg! A vegyszereket mindség-megdrzési
idejiik lejarta elott hasznaljuk fel. Ne keverjiik Ossze a kiilonb6z6 szereket! Minden tisztitd €s
fertdtlenitészeres iiveg/flakon cimkézett legyen. A kistermeld 4altal higitott tisztito- ¢és
fert6tlenitoszert tartalmazo iiveg/flakon cimkéjén legyen rairva a szer neve, a higitds vagy
koncentracio, a higitas napja és a lejarati ideje.

A hasznalatukat kovetden a szermaradvanyok élelmiszerbe vald megakadédlyozasa érdekében a
vegyszerrel kezelt feliileten rendkiviil fontos a bdséges ivoviz mindségl vizzel valo oblités.

Fontos a vegyszereket hasznadlé személyek megfelelé védoéruha illetve kesztyli hasznalata. Ha
valamilyen sériilés kovetkezik be (maré hatas, szembe freccsenés) azonnal orvoshoz kell fordulni.
(Lasd még a V.2.4 és 5. pontban leirtakat)

Az irtoszereket az ¢lelmiszertdl tavol elkiilonitetten, zart helyen kell tartani!
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IV.3.3. Elokészités

Altalaban vendéglatd vallalkozasok, de az ételkészitési szolgaltatast végzd kistermeldk is
el6tisztitott, el6készitett alapanyagokat haszndlnak részben, illetve helyben végezik az eldkészitd
miiveleteket. Néhany veszélyforrasra azonban érdemes figyelmet forditani.

Az aruk elOkészitése soran gondoskodni kell azok ¢lvezeti értekének megorzésérdl, ¢és
fert6zodéstol, szennyezodéstol, romlastol valod védelmérdl.

Ennek biztositdsa érdekében az aruk elokészitésénél is biztositani kell a folyamat szakositottsagat.
Tehat a kiilonb6zo megitélés ala esé aruféleségek eldkészitését vagy idobeni elkiilonitéssel vagy
csak a megfeleld el6készitd terekben lehet elvégezni szakositott eszkzhasznalat mellett. Ezen beliil
is a munkafolyamat elején kell el6késziteni a legnagyobb, a legvégén pedig a legkisebb tisztasagi
foku aruféleségeket.

Az el6készitési folyamat megkezdése eldtt meg kell gy6zddni arrdl, hogy a termék mindség-
megorzési ideje nem jart le. Csak érzékszervileg is megfeleldnek itélt termék készithetd eld. Csak
megfeleld mindségli nyersanyag elokészitése kezdhetd meg. Az eldkészitési folyamat sordn tilos
minden olyan tevékenység, ami a nem megfeleld mindségli termék mindségének "javitasat",
mindségi hibainak elfedését szolgalja. Az egyes alapanyagok el6készitését lehetdleg kozvetlentil a
felhasznalas el6tt kell végezni. Ennek kivitelezhetetlensége esetén legfeljebb a felhasznalas eldtti
napon torténhet meg az eldkészités, azonban ilyen esetben biztositani kell a mar el6készitett
termékek megfeleléen szakositott, megfelelé homérsékletii tarolasat.

A hiitve tarolast igényld termékek eldkészitését a lehetd legrévidebb idon beliil kell elvégezni. Az
ételkészitési szolgaltatds soran a targyi feltételek (a sziikséges helyiségek, berendezések és
eszk6zO0k megléte) mellett az eldkészités legalapvetébb kovetelménye a megfeleld szakositottsag.
Ebbe a kovetelménybe bele tartozik az is, hogy az egyes eldkészitd helyiségekben hasznalt
eszkozoket maradanddan meg kell jelolni, €s kizarolag az adott nyersanyag elékészitésére szabad
hasznalni.

A kiilonbozd megitélés ala esé nyersanyagféleségeket vagy kiilon személyzet végzi, vagy a

tevékenység valtas sordn a (védd) ruhdjukat is le kell cserélni.

a.) Huaselokészités

A husok eldkészitési folyamatait jellegiiktol fliggden (tokehtis, baromfi, hal) idében elkiilonitetten
kell végezni. A kiilonbozd tipusu termékek eldkészitése kozott biztositani kell az eldkészitd
helyiség €s berendezései, eszkozel megfeleld hatasfok tisztitasat, fertdtlenitését. Az arusitas soran
megoldast jelenthet az eszk6zok cseréje is.

Az elékészitési miitvelet a htisok mechanikai tisztitasaval kezdédik, mely soran el kell tavolitani a

lathaté szennyezddéseket (pl. véralvadék, stb.), roncsolt €s fogyasztasra alkalmatlan egyéb részeket,
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valamint az esetlegesen észlelt csontszilankokat. Ezt kdveti a husok mosasa, amit kizardlag a
technologiailag sziikséges ideig szabad végezni csap-hideg ivévizben. A mosas nem jelentheti a
husok vizben torténd aztatasat. A mosas utan a husokat le kell csepegtetni.

Az igy el6készitett husokat a készitend6 étel jellegének megfeleléen daraboljuk. Felszeletelni vagy
felkockazni csak a varhat6 napi felhasznalasnak megfelelé mennyiséget szabad. Ha ez technolégiali
okokbol nem valosithatd meg, a darabolast legfeljebb a felhasznalas elbtti napon szabad elvégezni,
¢s a felhasznalasig biztositani kell a megfelelden elkiilonitett, folyamatos hiitve tarolasukat.

A csontos husok darabolésat a csontszilankok képzddésének elkeriilésével kell végezni. A hust csak
kozvetleniil a felhasznalas elott szabad ledaralni. A husok gépi daradlasa esetén meg kell gy6zddni
arrol, hogy a gépbdl gépzsirfolyas nem veszélyezteti-e a termék tisztasagat. A munkafolyamat
kozben rendellenes zaj észlelése esetén a daralast azonnal fel kell fiiggeszteni, és meg kell vizsgalni
a hibat (pl. alkatrésztorés, a huasok kozott visszamaradt fizikai szennyezddés, stb.), a zaj
keletkezésének okat el kell haritani, az esetlegesen szennyez6dott termékeket ételek készitéséhez
felhaszndlni tilos. A gépi daralds befejezése utan is meg kell gy6zddni a berendezés feliileteinek,
alkatrészeinek épségérdl a termék esetleges fizikai szennyezddésének kizarasa érdekében. Probléma
¢szlelése esetén a termék nem hasznalhatdo fel. A gépi dardlasra vonatkozd eldirdsokat
értelemszerlien be kell tartani az egyéb géppel torténd eldkészitési folyamatok soran is. A daralt,
darabolt formaban (pl. apréhtisok) beszallitott husok kizarolag a beszallitas napjan hasznalhatok fel.
A husel6készitében végezheté a baromfi eldkészitése is. Ezt a munkafolyamatot - a baromfihts
jelentds Salmonella fert6zottsége miatt - az egyéb husok elokészitésétdl legalabb iddben elkiilonitve
kell elvégezni, és utana alaposan el kell mosni, valamint fert6tleniteni minden csak erre a célra
hasznalt megjelolt eszkozt. Lehetdleg keriilni kell belezetlen csirke beszerzését/felhasznalasat.
Halel6készités is torténhet itt, ha ez nem rendszeres tevékenység, de ugyancsak szigortan idében
elkiilonitve egyéb munkafolyamatoktol. A hal eldkészitéséhez - a szaghatds miatt - csak erre a célra
hasznalt és megjeldlt eszkozoket kell hasznalni, amelyeket a munka befejezése utan haladéktalanul
el kell mosogatni és fertdtleniteni. Rendszeres (heti 3 alkalomnal t6bbszori) halelokészités és
belezetlen vagy ¢él0hal eldkészitése csak kiilon erre a célra kialakitott haleldkészitGben torténhet.

Az elokészités tovabbi folyamatait (pl. toltés, panirozas, sth.) - a f6z6térben is el lehet végezni egy
erre a célra elkiilonitett munkaasztalon, illetve konyhai berendezésben. Minden el6készitési
folyamatra vonatkozoan van még egy fontos szabdly: a tdpanyagveszteség €s a szennyezddés
veszélyének csokkentése, valamint a nyersanyagokban 1évé mikrobak szaporoddsanak
megakadalyozasa érdekében arra kell torekedni, hogy az eldkészités és a felhasznalas kozott a
lehet6 legrovidebb id6 teljen csak el.

A hitést igényld nyersanyagok eldkészitésénél biztositani kell, hogy az ilyen termékek csak a

technologiailag legsziikségesebb ideig, de legfeljebb 1-2 6ran 4t maradjanak csak hiités nélkiil.
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Nagyobb mennyiségli nyersanyag el6készitését ezért csak szakaszosan szabad végezni, és az egyes

elokészitési folyamatok kozott a termékeket a megfeleld hiitdtérbe vissza kell helyezni.

b.) A zoldségek és gyiimolcsok el6készitése

A zoldségek elokészitése soran torténik a valogatasuk, a tisztitasuk, a mosasuk, a darabolasuk. Itt is
figyelmet kell forditani az egyes aruféleségek kezelésének sorrendjére, elGszor a legtisztabb, a
legvégén a legszennyezettebb nyersanyag eldkészitése torténjen. Az elOkészitési folyamat elsd
1épéseként ki kell valogatni, illetve el kell tavolitani a romlasra gyanas vagy roncsolt termékeket,
termékrészleteket. Csak ezt kovetden végezhetd el a termék jellegének megfeleld tisztitasi folyamat.
A megtisztitott zoldségeket egészben kell tisztara mosni, mert a felapritott allapotban tortént
mosasakor sok értékes vitamint, asvanyi sot veszithetiink el. Az aztatds soran még nagyobb a
vitamin €s dsvanyanyag veszteség, ezért a megtisztitott zoldségeket hosszabb ideig 4ztatni nem
szabad, ¢és kiilondosen nem felapritott formaban. A mosasi folyamat elsd fazisidban a
szennyezddéseket néhany perces aztatassal fel kell lazitani, majd a fellazitott szennyezddéseket
folydvizes oOblitéssel, lehetdleg erds vizsugarral el kell tavolitani. A megmosott termékeket (pl.
szlirbedényben) le kell csepegtetni. A mosasi folyamat gondos elvégzésére, a feliileti
szennyezddések letavolitasara kiilondsen nagy gondot kell forditani a nyersen fogyasztott termékek
esetében. A hdkezelés nélkiill fogyasztandd zoldségek ¢és gyiimolcsok eldkészitése az egyéb
termékek el6készitésétol idében elkiilonitve végezheto el. Az eldkészitett zoldségeket a felhasznalas

el6tt erre a célra hasznalt szlirbedényben alaposan 4t kell 6bliteni.

c.) A tojas elokészitése

A tojas elOkészitését lehetdség szerint a kizardlag erre a célra szolgald helyiségben vagy a szabad
térben kell elvégezni. Tojas-elokészité hianyaban a héjas tojasok fertdtlenitése is a zdldség-
elokészitd helyiségben vagy kiilon edényben torténik, csak erre a célra haszndlt, megjelolt
edényzetben. Repedt, torott héji tojasokat nem szabad tarolni és felhasznélni. Tojast felhasznalni
csak a tojasrakast kovetd 21 napon beliil lehet.

A tojas frissességét vizbemeritéssel kell ellendrizni, ami azon alapszik, hogy a tarolas soran a tojas
lassan "beszarad" és igy a benne 1év0 légkamra nagysaga novekszik. Tehat a friss tojas elmeriil a
vizben; a vizben lebegd tojas mar nem friss, de még fogyasztasra alkalmas; a viz felszinén marado
tojas mar nem fogyaszthatd. Ktelkészitési szolgaltatas keretében kizarélag friss tojas
hasznalhato fel (tojaspor, tojaslé nem).

A tojasokat a feltorésiik eldtt fertdtleniteni kell. A fertdtlenitést megelézden tojashéjakon 1évo

esetleges mechanikai szennyezddéseket (pl. iiriilék, szalma, stb.) lehetdleg szaraz moédon el kell
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tavolitani, ha ez nem lehetséges, akkor legfeljebb gyors langyos vizes mosassal. A tojasmosast
kozvetleniil a felhasznalés el6tt szabad csak elvégezni.

A tojasfertdtlenités helyén célszerli kifliggeszteni/magunknal tartani a fertStlenités menetét, az
alkalmazott oldat toménységét és az eldirt behatasi idét.— A megfeleld toménységii oldat

készitéséhez €s a behatasi id6 méréséhez sziikséges targyi feltételeket biztositani kell.

Behatasi id6k Oblitéviz

Anyagok Koncentra
. (perc) hémérséklete °C
C10

Hypoclorit-lug 1% 5-10 40

Hypo 2% 5-10 40

Jodofor tipusu anyagok (pl.0,5 % 5-10 40

Incosan-W)

Bradophen-H 0,1 % 5-7 40

A fertbtlenitett tojas tiszta edényzetbe szedve keriilhet a felhasznalds helyére. A fert6tlenitett
tojasokat a tojastartoba visszahelyezni tilos.

Megfeleld elokészitd helyiség (lehet a gazdasag helye is, ahonnan a rendezvényre széllitja a
fertotlenitett tojast) hianyaban csak élelmiszer-el6allitd helyen engedélyezett eljarassal fertdtlenitett
tojas hasznalhato6 az ételek készitéséhez. A tojasokat egyenként, kiilon edényzet hasznélata mellett
kell feltorni ligyelve arra, hogy héj ne keriiljon a tojaslébe. A feltort friss tojast atlatszo fehérje,
egészben marad6 sargaja és jol lathatd jégzsinor jellemzi. Felhigult, zavaros fehérje, zoldes,
vordses, esetleg kellemetlen szagl, szétfolyt sargaja romlast jelent, ilyen tojas nem hasznalhato fel.
A feltort tojast lehetéleg haladéktalanul fel kell dolgozni. Ha technoldgiai okokbdl ez nem
biztosithatd, akkor az a feltorést kovetd 3 oran beliil még felhasznalhaté folyamatos 0 és +5°C

kozotti tarolas mellett.

IV.3.4. Felengedtetés

Amennyiben sziikséges ¢és elkeriilhetetlen alapanyag gyorsfagyasztott élelmiszerek felengedését az
alabbi modon kell elvégezni
(A kistermeld az ételkészitési szolgaltatdskor elméletileg hasznalhat ilyen alapanyagbodl, de
lehetdleg friss alapanyagokat hasznaljon!):
= A lehet6 legjobb megoldés, ha az ¢lelmiszer jellege lehetdvé teszi, hogy a fagyott allapotban
1év0 ¢élelmiszert kozvetleniil a forrasban 1év6 f6z6vizbe, vagy az elémelegitett siitdzsiradékba

helyezziik.
73/151



= A felengedtetés torténhet 0 és +5 °C kozotti hémérsékleten hiitdszekrényben, mikrohullama
berendezésben, vagy akar meleg vizben allitva zacskoban. Figyelembe kell venni itt is a
szakositas szabalyait, valamint azt, hogy az olvad6 termékbdl bizonyos mennyiségli nedv
mindig kifolyik, meg kell akadalyozni ennek szétfolyasat. A felengedtetés megkezdése és a
hokezelés kozott legfeljebb 48 ora telhet el, de a felengedtetett terméket a felengedés napjan

fel kell hasznalni.

= A felengedett ¢lelmiszerek csak a felengedtetés napjan hasznalhatok fel folyamatos hiitve

tarolasuk biztositasa mellett. Azok ismételt lefagyasztasa nem megengedett.

IV.3.5. Pacolas

A szakma szabadlyai szerint elokészitett, érzékszervileg kifogastalan mindségii husbol:

- Lassu pacolas: 0-5 °C-on legalabb 4 napig, olajréteg — akar fiiszerezett- alatti pacolas. A
lassu pacolas sordn az olaj teljesen el kell lepje a hisdarabokat. A pacolashoz hasznalt olaj
ismételten pacolasra nem hasznalhatoé fel. A nyomon-kovethetéség érdekében az egyes
tételeket meg kell jel6lni.

- Gyors pac: 0-5 °C-on legalabb 2 napig (zsirpapirba csomagolva) séban paclében pacolt

- Fiiszerben, tejben : a felhasznalas el6tt 30 perccel szobahdmérsekleten zart edényben

Ha a bepacolt hiison a legcsekélyebb romlasra gyanus érzeékszervi elvaltozast észleliink azt nem

hasznalhatjuk fel.

IV.3.6. Lefagyasztas

a.) lefagyasztas
Az ételkészitési szolgaltatas soran nem mertiilhet fel az elOkészitett nyersanyagok, tovabba egyes

felkész- ¢s készételek lefagyasztasdnak igénye a tovabbi forgalomba hozas céljabol.
Azonban az alapanyag termeléssel Osszefliggésben, a falusi vendégasztal szolgéltatd, az alabbi
feltételek mellett végezheti el az élelmiszerek lefagyasztasat:
= Tokehts, baromfi, hal, belsdség, zoldségféle csak eldkészitett, teljesen konyhakész allapotban
fagyaszthato le, az elére lathato egyszeri felhasznalas szerinti adagokban.
= Félkész ételek (pl. halaszlé-, porkolt-, tokanyalap) és husipari készitmény (pl. vordsaru,
felvagott), tej és tejtermék, valamint ezek felhasznalasaval késziilt félkész- és késztermékek
ugyancsak lefagyaszthatok az el6z6 pont szerint adagokban.

= Daralt his nem fagyaszthato le.
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= A lefagyasztds csak élelmiszerek taroldsdra megfeleld edényzetben, csomagoloanyagban

torténhet, amelyen fel kell tiintetni:
= alefagyasztott ¢lelmiszer pontos elnevezését (pl. kockazott sertéshis porkolthoz),
= a tétel azonositasat biztosito jeldlést (pl. elkészitési idopont),
= 3 lefagyasztas idépontjat és a termék mindség megdrzési idejét
= a kistermel6 nevét, és kézjegyét.
A lefagyasztas kizardlag fagyasztd programmal rendelkezd mélyhiitdszekrényben/hiitéladaban

vagy specialis gyorsfagyasztd berendezésben torténhet, a haszndlati utasitasban leirtak szerint.

Rendkiviil fontos az elérhetd legalacsonyabb hdmérséklet biztositasa a fagyasztds megkezdése elott,
tovabba a lefagyasztast csak gyorsfagyasztd beallitast fagyasztd szekrényben/ladaban végezziik.
Egyszerre legfeljebb csak a megadott fagyasztoteljesitménynek megfelelé mennyiségi élelmiszer
fagyaszthato le.

= A fagyasztds nem végezhetd azonos 1égtérben a mar lefagyasztott termékekkel.

= Az ¢lelmiszerek fagyasztas el6tti csomagoldsakor torekedni kell arra, hogy a csomagok
vastagsdga - a realitas hatdrain beliill - a lehetd legkisebb legyen a gyorsabb atfagyas

biztositasa érdekében.

Kiilondsen fontos a -1 és a -5 °C kozotti hémérsékleti tartomany mieldbbi tillépése a mar korabban
leirtak miatt. A lefagyasztas sordn is be kell tartani a szakositas szabalyait. Ha a lefagyasztast
hagyomanyos hiitberendezésben végezziik, akkor a lefagyasztas megkezdése eldtt, majd a teljes
lefagyas eléréséig naponta kétszer ellendrizziik a fagyasztotér léghdmérsekletét.

Az ételek lefagyasztasara a legjobb megoldas specidlis gyorsfagyasztd berendezések alkalmazésa

(sokkolo).

b.) fagyasztva tarolas
A fagyasztva tarolast igényld élelmiszerekbdl csak olyan mennyiségli készletet szabad tartani,

amelyhez a fagyasztokapacitas szakositott elhelyezés esetén is elegendd. A hiitéberendezésben az
¢lelmiszereket ugy kell elhelyezni, hogy a hiit6hatas megfeleléen érvényesiiljon.

A fagyasztott készitményt -18 °C alatti, illetve a gyart6 altal meghatarozott hémérsékleten kell
tarolni, hiitd tarolokat mikodo homérovel kell ellatni, és homérsékletiiket rendszeresen ellendrizni
kell. A félkész és készételek fagyasztva tarolasi ideje ne haladja meg a lefagyasztast kovetd egy

honapot. A tarolasi hdmérsékletet rendszeresen ellendrizni kell.
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Kiilon fagyasztotérben/fiokban-rekeszben és csomagoltan helyezenddk el a fagyasztott
= tokehus,
=  baromfi hus,

= hal.
A fagyasztott, csomagolt tisztitott zoldség és gylimolcs, a félkész étel, a csak felmelegitést igényld
készétel, a fogyasztisra kész ¢élelmiszer kozos fagyasztotérben is elhelyezhetd, egymastol
elkiilonitve. Az elvalasztas rogzitett, résmentes, konnyen tisztithatd, fert6tlenithetd valaszlappal
vagy zacskokban/dobozban torténhet. A hiitétarolok nem megfeleld belsé 1éghdmérsékletének
¢szlelése esetén, a termék maghdomérséklete, érzékszervi tulajdonsagai alapjan dontiink a termék

tovabbi sorsarol.

IV.3.7. HOkezelés

A készételek eldallitasa soran leggyakrabban két konyhatechnoldgiai eljarast hasznalunk, ezek a
siités és a f6zés. Az ¢lelmiszerekben a hdkezelés hatasara kiilonb6z6é folyamatok jatszodnak le,
megvaltozik élvezeti értékiik, altaldban javul emészthetdségiik (kivétel pl. a tojds, ugyanis a
keményre f0zoOtt tojas nehezebben emészthetd, mint a lagy, bar az utdbbi fogyasztisa
fertozésveszéllyel jarhat), és ami nagyon fontos, hogy a nyersanyagokban eléfordulod
mikroorganizmusok is elpusztulnak. Altaliban az alapos hékezelésen atesett kész ételekben nem
marad €16 baktérium.

Ahogy az ¢lelmiszert a mikroorganizmusok szaporodasanak fels6 homeérsékleti hatara folé
melegitik, a mikroorganizmusok viszonylag gyorsan pusztulni kezdenek. Tehat a biztonsagos
hdkezelés egyik legfontosabb tényezdje a megfeleléen magas homérséklet, a masik pedig a
hékezelés idétartama. A hokezelés sziikséges idStartama élelmiszer-biztonsagi szempontbol
alapvetden a hokezelendd élelmiszerben 1évé mikroorganizmusok szdmatol fligg, valamint attol,
hogy az élelmiszer teljes vastagsagaban mennyi id6 alatt képes felvenni az alkalmazott hékezeld
kozeg (pl. forrd viz, olaj) hdmérsékletét. Nem szabad elfelejteni, hogy az élelmiszer belseje szinte
sohasem lesz olyan homérsékletii, mint a kiils6 rétege a hokezelés folyaman.

Tehat egy kevés mikroorganizmust tartalmazo, vékony rétegvastagsagu, jo hévezetd élelmiszert,
ugyanolyan héfokon, lényegesen kevesebb ideig kell hdkezelni, mint egy sok mikroorganizmust
tartalmazo, vagy nagy rétegvastagsagu, vagy rossz hévezeto élelmiszert.

Ezért kell példaul a husokat normadl siitéskor legfeljebb 2 kg-os és legfeljebb 10-15 cm vastagsaga
darabokban hékezelni. Ha egyben, pl. nyarson végeznek ,,0korsiités”-t, akkor a siités id6tartamanak
végeéig kell ellendrizni a test megfeleld atsiitottségét, kiilondsen a nagy csoves csontok mellett.
Ugyanezért kell fokozott dvatossaggal hokezelni a fagyasztott élelmiszereket is, mivel ezek foleg

nagyon nehezen melegednek 4at. Az ¢élelmiszerek mikrobiologiai szempontbol sziikséges
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hokezelésének meghatdrozasa soran figyelembe kell még venni néhany mas korilményt is. A
zsiradékok ¢és a cukrok védo hatast fejtenek ki, a mikroorganizmusok hétiirését altalaban novelik.
Kis toménységben a konyhasoé is csokkenti a sporas formak hdpusztuldsat. A savanyibb (4-es pH-
nal —kisebb) élelmiszerekben a mikroorganizmusok alacsonyabb hdmérsékleten pusztulnak el.
Altalaban az ételek esetében elégségesnek tekinthetd mikrobiolégiai szempontbél az olyan
hokezelés, amely soran az étel felforr €s/vagy az élelmiszer maghdmérséklete legalabb 2 percig 70
OC felett van, vagy meghaladja a 75 °C-ot.

Mivel a kiilonb6zo ételféleségek esetében a 75 0C-os maghdmérseklet eléréséhez sziikséges 1do
nagyon kiilonb6zo lehet, azt kisérletileg kell meghatarozni egyes ételtipusok esetében. Ha a
biztonsagos hokezeléshez nem fér kétség ,mérést nem kell elvégezni pl: a levesek, a fézelékek, a
koretek, a bo folyadék hozzdadéaséaval készitett aprohusokat tartalmazoé ételek, valamint minden mas
olyan étel vonatkozasaban, amelyek hdkezelési mddja soran az elégtelen hdkezelés lehetdsége nem
meriilhet fel, mivel az étel fogyasztasra kész allapota garantdlja a megfeleldé mértékli hokezelés
megtorténtét. A megfeleld hokezelés ideje részben tapasztalati uton részben az ételek jellegébdl

fakaddan meghatarozhato.

A héjaban fott tyuktojas biztonsagos hdkezelési ideje - mérettdl fliggden - a forrastdl szamitott 7-9

perc. Ezért a gyakorlatban 10 perces forralast kell alkalmazni.

A Kkemencében siilt pékaru siitésénél a legfontosabb szempont a tapasztalapi uton szerzett
iddtartam alkalmazasa. Az ilyen termékek esetében a siitétérben meglévé 200-220 °c biztositja a

biztonsagos hdkezelés meglétét.

IV.3.8. Az olajban, zsirban sutés szabalyai

A kiilonféle siitézsiradékok nem megfeleld haszndlata sordn az egészségre karos anyagok
keletkezhetnek benniik, amelyek felszivodhatnak a siil¢ ¢élelmiszerekbe. Ezek az anyagok fdleg
daganatkeltd hatasuk miatt lehetnek veszélyesek. Ennek megeldzésére az alabbi szabalyokat kell
figyelembe venni:

» A siitézsiradék hémérséklete nem emelkedhet 160-180 °C folé. Ennck biztositasira a
legalkalmasabbak az automata héfokszabalyozoval ellatott siité berendezések. Ha nincs ilyen
berendezés, érzékszervileg ellendrzotten, altalanos szempont, hogy nem szabad a zsiradékot
fiistolésig heviteni, ez friss zsiradék esetében 200 °C felett kovetkezik be. Ha a zsiradék
alacsonyabb héfokon is fiistdl, habzik akkor az az elhasznaltsagat jelenti, és azt le kell

cserélni.
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A megfelelé6 hémérséklet elérésekor azonnal helyezziik a zsiradékba az élelmiszert, és
lehetdség szerint folyamatosan végezziik a siitést. A zsiradék gyakori lehtitése-felmelegitése
fokozottan igénybe veszi a zsiradékot, hamarabb valik hasznalhatatlanna.

Ha r6vid idore (1-2 ora) sziineteltetjiik csak a siitést, akkor a fiités kikapcsoldsa helyett

allitsuk a hémérsékletet 30-40 °C-al alacsonyabbra a siitési sziinet idejére.

= A zsiradék levegdvel érintkezd szabad feliilete a lehetd legkisebb legyen, tehat lehetdség

szerint kis atmérdjii, de mély edényzetben siissiink, vastag zsiradék rétegben.

= Megfelelé gyakorisaggal sziirjiik at a zsiradékot, €s az edényzetet tisztitsuk meg a lerakodott
szennyezddésektdl. A kovetkezd siitésig (hosszabb 1d6 eltelte esetén) a (hasznalt?)

stitézsiradékot taroljuk hiitészekrényben.

= Lehetdleg ne potoljuk a siités soran a csokkend siitdézsiradék mennyiséget, ha mégis

megtessziik a hasznalhatosagi id6 az elsd feltdltéstdl szamit.

* Gondos kezelés esetén a napraforgé olaj kb. 8 -10 éras siitési ideig hasznalhato. A
sertészsir és a baromfi zsir esetében ez az idotartam kb.10-12 ora

= Az elhasznalodott, siitésre mar nem alkalmas zsiradék mindsége semmilyen modszerrel nem

javithaté meg, a zsiradék nem regeneralhato.

= Az elhasznalddott, vagy a siitésre mas okok (pl. tulhevités) miatt alkalmatlanna valt zsiradék
allatok etetésére sem alkalmas, veszé€lyes hulladéknak mindsiil, és ennek megfelelden is

kellene kezelni.

A siitézsiradeék hasznalatra valo alkalmassagat érzékszervileg rendszeresen vizsgalni kell a siitési
folyamat soran. Erzékszervi eltérés esetén (pl. fiistolés, erds habzas), illetve a maximalis siitési id6
elérésekor veszélyes hulladékként kell kezelni a tovébbiakban. A benne siilt étel csak annak
megfeleldsége esetén adhato ki, nem megfeleldség esetén az ételt meg kell semmisiteni.

Nyolc 6ran tuli siitdzsiradék hasznalat csak Ugy torténhet, még annak érzékszervi megfeleldsége
esetén is, ha annak két orankénti teszttel torténd vizsgalata is megfeleld eredményt ad.

Célszerli a siitézsiradék hasznélatdnak kezdetén azt pl. hasabburgonya siitésére hasznalni, majd
annak még megfeleld mindsége esetén a tovabbiakban hust siitni benne. A siitdzsiradékok
talhevitése soran keletkezd kéaros anyagokkal azonosak vagy hasonléak képzddhetnek az egyéb
ételkészitési technoldgidk soran is (pl. paroléds, piritds, stb.), amikor az ételek egyes részei
tulheviilnek, leégnek, megporkolddnek. Ezeket felszolgalni nem szabad. Ez ritka esetben még a
fozéskor is elo6fordulhat. Ezért egyrészt a hokezeléseket ugy kell végezni, hogy ez kizarhato legyen,
masrészt pedig a siitésekhez hasznalt edényzetet (pl. siitélap) ismételt felhasznalasa elétt megfeleld

modon meg kell tisztitani.
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IV.3.9. Hiités

Egyes ételeket a hokezeléslik utan le kell hiiteni vagy a jellegiik miatt (pl. melegen készitett, de
hidegen fogyasztott gyiimolcslevesek), vagy a megfeleld koriilmények kozotti tarolhatosaguk
biztositasa miatt (pl. levesbetét tésztak, a vendéglatdo tevékenység soran & la carte modon
kiszolgalasra keriil6 koretek, készételek).

Az elhuzodo hitési folyamat soran kedvezd koriilmények alakulhatnak ki a baktériumok
szaporodasahoz. Ezért gondoskodni kell arr6l, hogy az ilyen ételek hiitését az elkészitésiik utan a
legrovidebb idd alatt kezdjiik meg €s olyan mddon végezziik, hogy a termék teljes tomegének
hémérséklete a lehetd legrovidebb idén beliil, de legfeljebb 2 6ran beliil, +5 °C alatti legyen.

A hitést specialis hlitdberendezés, ugynevezett sokkolo, hianydban hideg vizes oblitéssel, illetve
jeges vizbe meritéssel lehet elvégezni. A fogyaszthatdsagi idok nyomon kovetése érdekében az
egyes ¢telféleségek elkésziiltének idejét azok csomagolasan, tarold edényzetén fel kell tiintetni.

A htési lanc szabalyairdl a 111.2.2 pontban olvashat.

IV.3.10. Készen-tartas

Gyakran el6fordul, hogy az elkésziilt ételek nem keriilnek azonnal értékesitésre, igy azokat
jellegiiknek megfelelden készen kell tartani. Tilos eltenni a kovetkezd étkezésig minden olyan
készételt, ami gyorsan romlo, €lvezeti €s tapértéekét konnyen elvesziti, vagy amelyet jelentOs
mindségkarosodas nélkiil nem lehet Ujra atsiitni, vagy felforralni. Ez utdbbiak kozé a kovetkezok
tartoznak: kifott tészta, burgonya, hal, belsdségbdl és gombabdl készitett ételek, kivéve a

hidegkonyhai készitmények.

a.) Készen-tartas melegen

A melegen kiszolgalasra keriild ételeket —ha azokat dtmenetileg hiitve nem akarjuk tarolni- +63 °C
feletti hdémérsékleten kell tartani. Az ellendrzés gyakorisagat az étel sajatossagaihoz kell igazitani.

El lehet tekinteni a nagyon gyakori hdmérséklet ellendrzéstdl, ha beéllithatd és ellendrizhetd
melegen tartd berendezést hasznilnak. A melegen tartott ételek minéség-megérzési ideje az
elkésziiltiik utan 3 ora. Az arusitds sordn lehetdleg ez 1d6 alatt fogyjon el az étel. Amennyiben
nem, 3 oOra elteltével megfeleld érzékszervi tulajdonsdguk estén ismételt biztonsdgos hokezelés
mellett Gjabb 3 ora idétartamban felhasznalhatok. Az ismételt Gjrahdkezelés utdn az el nem

fogyasztott készétel kozfogyasztasra alkalmatlan.

b.) Készen-tartas szobahomérsékleten

A hiitést vagy melegen tartast nem igényld élelmiszereket szobahdmérsékleten taroljuk. Eléfordul
azonban, hogy technikai adottsagok kovetkeztében a hiitést vagy melegen tartast igényld ételeket is
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szobahOmérsékleten tartjak készen, ilyen koriilmények kozott ezeknek az ételeknek a tarolasa

szobahOmérsékleten nem haladhatja meg az egy orat.

c.) Készen-tartas hidegen

Alapszabalyként a készen-tartas 0-5 °C-on kell, hogy torténjen. Megfeleld koriilmények kozott
lehiitott készételek altalaban legfeljebb 72 6ran at tarolhatok, de a koretek, fott tésztak csak 3
oraig. A hidegkonyhai termékek fogyaszthatosagi ideje 0-5 °C-on torténd tarolasuk mellett a
jellegiiktol fliggden altalaban 24-72 éra (pl. 72 ora a korozott esetében). A fogyaszthatosagi 1d6
meghatarozasanal azonban mindig a legrovidebb fogyaszthatosagi idejii 6sszetevo a mértékado, igy
a meghatarozott fogyaszthatosagi id6 a fentieknél kevesebb is lehet. Figyelembe kell venni azt is,
hogy a fogyaszthatosagi id6 a kistermel6 altal hoékezelt Osszetevok esetében a hdékezelés
befejezésékor kezdddik, és ez sem lehet tobb, mint 72 6ra. Az eldre felszeletelt felvagottak , egyéb
husipari termékek, friss hazi érlelt sajtok fogyaszthatésagi ideje 0-5°C-on 12 éra. A szeletelt
szarazkolbaszok esetében ez az idétartam 4-5 nap (fiigg a szarazsag mértékétol). Ugyancsak 12
6ra a fogyaszthatésagi ideje 0-5°C-on tarolva a kiilonféle gyiimolessalataknak, a kiilonféle
ontetekkel készitett friss zoldségsalataknak, valamint a kif6tt tésztat tartalmazo hidegkonyhai
készitményeknek. Az egyes siitemények fogyaszthatosagi idejének meghatdrozasa a termeld
feladata ¢és felelossége. A szakmai tapasztalatok alapjan, altaldban az aldbbi altalanos paraméterek
hasznalatosak, de hangsulyozzuk, hogy ezek a paraméterek egyedileg hatarozandok meg.

A kistermeld altal eléallitott slitemények ajanlott lejarati ideje és tarolasi javaslata:

Teaslitemények szaraz, hiivés 7 nap
helyen

Vajkrémes siitemények 0-5 °C-on 72 ora

Fozott krémes (kivéve 0-5°C-on 48 ora

sargakrémes) siitemények
Tejszines és sargakrémes 0-5 °C-on 24 6ra

siitemények
A fogyaszthatdsagi idok nyomon kovetése érdekében az egyes ételféleségek elkésziiltének idejét

azok csomagolasan, tarold edényzetén fel kell tiintetni, vagy a fogyaszthatosagi id6 megallapitasara

is alkalmas nyilvantartast kell vezetni. A tarolasi hémérsékletet rendszeresen ellendrizni kell.
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IV.3.11. Ujra hékezelés

Abban az esetben ha a kistermeld részben elOkészitett vagy félkész (mar hokezelt) alapanyagokat
hiitve szallit a helyszinre, és ott a frissen készitett alapanyagokhoz hasznalja fel, akkor a nem 63 °C
feletti homérsékleten beérkezd melegen fogyasztando ételeket a kiszolgalas megkezdése eldtt
annak megfeleld érzékszervi mindsége megallapitasa utan jra kell forralni vagy at kell siitni, agy,
hogy az ¢étel minden része elérje a legalabb 75 OC-ot. A hiitve tarolt melegen fogyasztando ételek
kiszolgalas elotti megfeleld ujra hokezelését meg kell oldani és biztositani kell, hogy az étel
kiilonb6z6 homérsékletli pontjai kdzott a hdmérséklet kiegyenlitddjon.

Az Gjra hokezelést kozvetleniil a kiszolgalas elott végezziik el. Az egyszer mar a fenti médon tGjra-

hékezelt ételeket tovabb nem szabad tarolni.

IV.3.12. Ertékesités helyben

Az értékesités soran is be kell tartani az adott ételekre vonatkozé eldirasokat, kiilonos tekintettel a
szennyezddésliktdl, romlasuktél valdé védelmére ¢és a baktériumok elszaporoddsanak,
toxintermelésének megakadalyozasara. Ezért a folyamat soran is iigyelni kell a tevékenység
elhuzodasanak kizarasara.

Az értékesités soran is biztositani kell az ¢lelmiszerek kiilsd szennyezddéstdl valo védelmét.

Az értekesités kizarolag megfeleld tisztasagh eszk6zokbol, eszkozokkel és eszkdzokbe torténhet.

Az eszkozok lehetnek keramia edények is abban az esetben, ha helyben biztositott a fogyasztoktol
visszatérd edények higiénikus mosogatasanak lehetdsége, vagy a kistermeld 6sszegytijti azokat és a
gazdasagaban végzi el azok tisztitasat-fertotlenitését. Ha ezt a megoldast valasztja a kistermeld,
akkor ezeket az edényeket kizardlag a vendégfogadasra hasznalhatja magéan célra nem!

Erre az esetre is érvényesek a mosogatasra vonatkozo eldirasok.

Amennyiben ez a lehetdség nem 4all fenn, gy a kistermeld az elkészitett ételeket kizarolag
eldobhatéo miianyag, vagy papir edényzetben szolgalhatja ki. Ekkor is 1ényeges feltétel a talalasra
vard edények megfeleld tarolasa (azok tisztasdganak é€s fert6zéstdl vald védelmének biztositasa).

A vendégek altal elhasznalt eldobhaté edények tarolasdt megfeleld szamt hulladéktarolok

biztositasaval kell megoldani.
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IV.4. Példak a IV. fejezethez:

IV.4.1 Hagyomanyos disznévagas és malacsutés

Erre a tevékenységre a szabalyozast az 52/2010. (IV. 30.) FVM rendelet 7.§ (4) bekezdése adja
meg: ,,... Falusi vendégasztal vagy a gazdasag helye szerinti telepiilésen rendezvény keretében, a
kistermeld altal levagott, az 5. § (4) bekezdésben foglaltaknak megfelel6 dllomanybol szarmazo,
sertés, 30 honaposnal nem idésebb szarvasmarha, illetve 18 honaposnadl nem idosebb birka vagy
kecske husabol elkészitett ételt felkinalhatja helyben fogyasztasra. A kistermeld ilyen modon — az 1.
melléklet A. részében meghatarozott kis mennyiségeken beliil — évente 12 sajat sertést, 24 juhot, 24
kecskét, és 2 szarvasmarhat vaghat le és dolgozhat fel. A vagast és ételkészitési programot az
dllatvagas elott 48 oraval, irasban be kell jelenteni az illetékes keriileti hivatalnak...."

Az (5) bekezdés szerint: ,,... A sertés husat a husban eldfordulo trichinella hatosagi vizsgadlatdra
vonatkozo kiilonds szabadlyok megallapitasarol szolo, 2005. december 5-i, 2075/2005/EK bizottsdgi
rendelet (a tovabbiakban: 2075/2005/EK rendelet) 1. mellékletének I. vagy II. fejezete szerint meg
kell vizsgaltatni. A vagasbol szarmazo hus, sertés esetében a 2075/2005/EK rendelet szerint
vizsgdlat kedvezd eredménye alapjan, lefagyaszthato, és a falusi vendégasztal keretében
etelkészitésre felhasznalhato. A sertés vagasat koveto ételkészitési program soran — amig nem all
rendelkezésre 2075/2005/EK rendelet szerint vizsgalat eredménye — az elkészitett étel csak akkor
kinalhato fel fogyasztdasra, ha a husterméket, ételt biztonsagos hokezeléssel készitették el. A vagas
és ételkészitési program keretében elkészitett, de a helyszinen el nem fogyasztott ételt a kistermel6 a
tovabbiakban csak maganfogyasztasra hasznalhatja fel, vagy azt megfelelo modon meg kell
semmisiteni...”

A kistermeld a rendezvény elkiilonitett teriiletén végezhet Ugynevezett ,,hagyomanyos
disznovagas”-t. Ennek alapfeltétele, hogy a kistermeld gazdasagaban tartott vagdsertést a
rendezvényre torténd szallitas el6tt legfeljebb 3 nappal a teriiletileg illetékes hatosagi vagy jogosult
allatorvos megvizsgalja vagyis elvégzi az Ugynevezett ante mortem husvizsgalatot és a vagasra
alkalmasnak mindsitse illetve a rendezvény megtartasat bejelentsék a teriiletileg illetékes
korményhivatal keriileti hivataldnak. A rendezvényt (hagyomanyos disznovagas) a rendezvény
szervezdje és a kistermeld is bejelentheti. Az eldzetes éldallat vizsgalaton atesett allat a hatalyos
allatvédelmi torvénynek megfeleld6 mdodon elvégzett kabitasa utan helyben levaghato. Az allatot
szuras utani elvéreztetéssel, majd hagyomanyosan akar szalmaval torténd perzselés utdn meg kell
tisztitani. A tisztitast gy kell végezni, hogy az allati test tovabbi szennyezddését elkeriiljiik (ne a
foldon, hanem moshat6 feliileten tisztitsuk a levagott allatot). A felnyitott testet gy kell
kizsigerelni, hogy a bélsar eredetii szennyezddést elkeriiljék. A vagas utani husvizsgalatot az

illetékes allatorvos elvégzi, de mivel a trichinella vizsgalatra ebben az esetben nincs mod csak
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biztonsagosan hékezelt ételek formajaban torténhet az értékesités. Erre megfelel a siités illetve
f6z¢&s hokezelés. A levagott allat husat lehetdleg azonnal vagy legfeljebb 2 6ran beliil (akar hiités
nélkdl is tarolva) fel kell hasznalni az ételkészitéshez.

A véagas soran be kell tartani a higiéniai eldirdsokat, kiilonos tekintettel a személyi higiéniara és az

eszkdzhasznalatra vonatkozé szabalyokat.

IV.4.2 Mobil kemencés kenyérlangos siités:
A kistermeld, aki rendelkezik a hagyomanyos kenyérsiités receptjével és ,,mobil kemencéjében

vagy a rendezvényen esetlegesen rendelkezésre allo kemencéjében lehetdséget kaphat helybeni
ételkészitd tevékenység keretében friss pékaru készitésére és 4rusitdsdra. Az arusitishoz a
kemencén kiviil az alapanyagok higiénikus tarolasanak feltételeit meg kell oldania. Valoszintileg a
kovaszt még a gazdasdgaban késziti el és szallitja a helyszinre. A tésztakészitéshez megfeleld
eszkozoket kell hasznalni (a gyirddeszka keményfabol késziiljon) és a dagasztott tészta tarolasara,
ha azt nem azonnal siitik ki, akkor hiitdszekrény vagy hiitétaska kell a tarolasahoz. A
kenyérlangoshoz hasznalt ¢és elokészitett feltétet (szalonna, tejfol) szintén hiitve kell tarolni a
felhasznalasig. A kiszolgélas papirtalcan lehetséges és itt is rendkiviil fontos koriilmény a személyi
higiéniai szabalyok betartisa. A felhasznalt edényzetet gylijtve, annak tisztitasat a tevékenység

befejezése utan elszallitva otthon is elvégezheti a megfeleld szabalyok betartasaval.
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V. A helyi termelodi piac jo higiénia gyakorlata

V.1. A piac teriiletére vonatkozé kévetelmények

A piac fenntartdja koteles az eldirdsok (piaci rendtartds) megtartdsat rendszeresen ellendrizni,
illetve ellendriztetni és hidnyossag esetén sajat hatdskorében vagy sziikség esetén a hatdsagok
bevonasaval intézkedni a hidnyossdgok felszdmolasara. Koteles tovabba a hatdsagok

rendelkezésének megfelelden eljarni, és a hatosagi ellendrzés soran kozremikodni.

V.1.1 Altalanos feltételek

a.) kornyezeti feltételek

Helyi termel6i piac, - a telepiilés altalanos rendezési tervének figyelembevételével - csak olyan
helyen 1étesithetd és miikodtethetd, ahol az ott 1évé személyeket, élelmiszereket, élelmiszer-
nyersanyagokat a kornyezetbdl szarmazd karos mértékii szennyezés nem veszélyezteti. Karos
mértékll 1égszennyezés gyantja esetén levegdtisztasagi vizsgalat eredménye alapjan kell donteni.
Célszerli a termeldi piac létesitésekor az éldallat telepektdl, veszélyes anyagokat, vegyszereket
felhasznal6, raktaroz6 ¢és gyartd nagyiizemek telephelyeitél illetve a valamilyen nagy
szennyezettséggel bird teriiletektél 200 m védotavolsag (heti termeldi piac esetében nem kotelezo,

de heti 3 alkalomnal t6bbszor lizemeld piacon, akar helyi termeldi piacon is kotelezd) megtartasa.
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A helyi termeldi piac teriilete lehet fold, fiives teriilet is. Arrdl kell gondoskodni, hogy a fiives vagy
mas természeti kornyezetben megrendezett piac teriilete az élelmiszereket ne veszélyeztesse,
baleseti kockazatot ne jelentsen. Pl. porvihar esetén felfliggeszteni, mély csuszos sar esetén akkora
felfiiggeszteni, vagy gondoskodni a sdirmentes, biztonsagos ideiglenes kozlekedésrol.

A csomagolatlan ételek kezelésére, készitésére és kiszolgalasara telepitett ideiglenes helyszinek
kialakitasa soran biztositani kell, hogy az aljzatrél nagymennyiségii por és mas szennyezés ne
keriiljon az ételre.

Nem kell a piacon Kkiilon-Kiilon teriiletet kijelolni a Kiilonb6zé élelmiszer-nyersanyagok,
termékféleségek, és egyéb arucikkek arusitasara. Egy asztalon is értékesitheti a termel6 pl. a tej,
tejtermék, aszalt gylimolcs, méz (Iépes méz), sertéshusbol eldallitott fiistolt hus, étkezési szalonna,
olvasztott étkezési zsir, tojas, zoldség, gylimélcs, gomba, kimért savanyusagot is. Ha ezen
termékeket egy asztalon értékesiti a kistermeld, akkor biztositania kell a termékek megfeleld
elkiilonitését (akar egy milanyag lappal vagy folidval, vagy csomagolas altal) a keresztszennyezddés
elkeriilése érdekében. Ebben az esetben is biztositani kell a termékeknek megfeleld eszkdzok
elkiilonitett hasznalatat is (edények, kések).

A piac teriiletét tisztan €s jo karban kell tartani, hogy elkeriiljék kiilonosen az allatok és kartevok

altal okozott szennyezddés kockazatat.

Az lizemeltetének az egészségiigyi szempontbdl karos ragesalok és rovarok ellen akkor kell
védekeznie, ha a ragcsalok/karos rovarok megjelennek. Megjelenésiik megeldzésérdl hazilag is
gondoskodhat. Ha a megel6zés és amennyiben a hazi modszerek nem vezetnek eredményre
(V.1.2.h. pontban részletezettek szerint), akkor koteles szakemberrel elvégeztetni az lizemeltetd az
irtdst. Az irtasrol a kapott igazolast meg kell Orizni és amennyiben a szakember irtdszeres
dobozokat helyez ki a piac teriiletére, akkor az lizemeltetdnek a kistermeldket errdl értesitenie kell.

Kartevo ellenérzési lapot a V. Mellékletben talal. Illetve a témaban érintett a 1.3 Melléklet még.

A vadon termett gomba értékesitése esetén a gomba-szakellendr részére a vizsgalathoz megfeleld
méretil, természetes és mesterséges megvilagitasu gombavizsgalé helyet kell 1étesiteni, melyet az
elkobzott gomba elhelyezésére szolgaldo megfeleld méretli ( nyilvan forgalom fiiggd), biztonsagosan
zarhaté hulladékgyiijtével kell felszerelni; Az elkobzott hulladék tovabbi sorsardl a piac

uzemeltetonek kell intézkednie.

A teriileten a csapadék felgylilemlését meg kell akadalyozni. P1. ennek moédjai:

- Amennyiben csatornazott ¢s szilard burkolattal fedett a piac teriilete, esdcsatornak vagy

csatornaszemek megléte szerencsés.
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- Ha nincs ilyen burkolat a foldbe asott arkokkal torténhet a csapadékviz elvezetése.
- A kiépitett piaci arusitd helyek tetejérdl az esOvizet ciszternadkba is gytjthetik, amely

tartalék viz segithet a szaraz idészakban a porterhelés csokkentésében.

b.) A jarmiivek elhelyezésére

A kistermel6k jarmiiveinek szolgald gépkocsi-parkoldhelyeket a piac, teriiletén kiviil kell
kialakitani. Ha a piacon jarmiirél, mozgoboltbdl torténd arusitast engedélyeznek, ugy erre a célra
kiilon teriiletet kell kijelolni. A piac teriiletére vald behajtast kizardlag ellendrzott formaban az
arusok részérdl csak a nyitas eldtt illetve a zaraskor kell biztositani. A menekiild utvonalakat mindig
szabadon kell hagyni.
Helyi termel6i piac létrehozaséhoz és iizemeltetéséhez nem kell az OTEK szerinti parkolokat
létrehozni

- ha a hét nem mindennapjan miikodik a piac és

- ha a kozteriileten biztositott a parkolas, vagy

- ha 1000 méteren beliil parkold van, és hasznalni szabad, vagy

- ha az illetékes onkorményzat jegyzdje engedélyezi az ideiglenes parkolast a teriiletnél

vagy

- ha a piac lizemeltet6 a piacot tigy hirdeti meg, hogy a vasarlok ne kocsival érkezzenek.

c.) kozmii és energia ellatas (sziikség esetén)

Az érusitashoz sziikséges energia ellatas kozmiivekre csatlakozassal vagy kozmiipotld eszkozokkel
torténhet (akar robband motoros szivattyl is lehet, de nem ajanljuk a benzin/gazolaj g6z kibocsatas
miatt). A helyi termelGi piac higiéniai el6irasarol rendelkez6 51/2012. (V1. 8.) VM rendelet kiveszi
hatalya aldl az 59/1999. (XI. 26.) EiM rendelet a vésari, piaci és vasarcsarnoki darusitas
kozegészségligyi szabélyairol 14. §-at. (Piacon, vasdron élelmiszer készitésére és arusitasdra
szolgalo darusitohely energiaelldatasara robbanémotoros dramfejleszté nem haszndlhato.)

Ezek kialakitasa és miikodése az €lelmiszerre szennyezési veszElyt nem jelenthet. A kézmipotlok

kapacitasa a végzett tevékenység és berendezések energia €s ivoviz igénye szerint legyen elegendd.

d.) Vizvételi lehetéségek, ivoviz hasznalat

Az arusito kistermelok részére vizvételi lehetdséget kell biztositani a piac teriiletén vagy a piac

tertiletén kiviil, kozel a piachoz.
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51/2012. (VI. 8.) VM rendelet 2§. b.) pontja szerint nem sziikséges ivovizzel valé ellatas

biztositasa a piac teriiletén, amennyiben

»ba) az élelmiszer-vallalkozo a munkaeszkozok és -berendezések tiszgtitdsdt és fertotlenitéset
nem a forgalomba hozatal helyszinén végzi, feltéve, hogy az ertékesités jellegébol adodoan
a munkaeszkozok tisztitdsa és fertotlenitése a forgalomba hozatal helyszinén nem valhat
sziikségessé, és
bb) illemhely rendelkezésre dlldasa esetén az illemhely ivoviz mindségii folyovizes kézmosdsi
lehetoséggel felszerelt;”
Nem kell a takaritas céljara a teriilet legtavolabbi részeinek elérésére is alkalmas elrendezésben
vizvételi helyeket kialakitani. A tisztantartas az lizemeltetd felelGssége, a takaritast a szereplok

irasbeli nyilatkozata alapjan az értékesitok is vallalhatjak.

Az ivovizhaldzatdban a viz pangisat megakadalyozando, rendszeresen, legaldbb hetente vizet
vételez minden vizfelhasznalasi helyen. Az ivévizhaldzat allapotdért annak hasznaldja (a piac
iizemeltetd) felel. A sajat kutbdl szarmazé viznek meg kell felelnie az ivovizre vonatkozo
vizmindségi eldirasoknak (fizikai, kémiai és érzékszervi tulajdonsagok). Furt kit esetén ezt évente
be kell vizsgaltatni a kut tulajdonosanak. Erzékszervi elvaltozas esetén tilos a vizet felhasznélni.
Amennyiben meghibdsodas miatt a vizhalozatot szerelni, javitani kell célszerli a rendszer
fertOtlenitését elvégezni.

Az arusitas helyén a hiitéshez olyan jeget lehet hasznélni, amely ivovizbdl késziilt, és nem jelent

szennyezési veszElyt az arusitott élelmiszerekre.

Vizvételi lehetoség biztosithato:

- Koziizemi haldzatbol a piac teriiletén beliil, szabadban vagy a piac teriiletén épiiletben,
vagy

- Koziizemi hélézatbol a piac teriiletén kiviil, ahhoz kozel, szabadban vagy befogad6
épiiletben, vagy

- Koziizemi haloézat nélkiil, a piac teriiletén beliil, szabadban vagy a piac teriiletén
¢épiiletben, vagy

- Koziizemi hélozat nélkiil, a piac teriiletén kiviil, ahhoz kozel, szabadban vagy befogado

épiiletben.

Ko6ziizemi haldzat nélkiil a viz biztosithatoé:
- Fart katbol
- Tartalyokbol
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- Flakonosan (nehézkes, de amennyiben higiénikus modon meg tudjak oldani igy a
kézmosast nem kizart ez a megoldaslehet)

Tartilyos viz hasznalata esetén a tartdlynak zartnak kell lenni, legaldbb hetente tisztitani,
fertdtleniteni kell a tartalyt vagy cserélni. A viztartaly Urtartalma legyen aranyban a tevékenység
vizigényével, ideértve a kézmosashoz sziikséges vizmennyiséget is. A viztartaly és tartozékai
(vezeték, szivattyu, stb.) ivovizzel kozvetlen érintkezésre alkalmas anyagbol legyenek kialakitva.
A mozgoarusité jarmii halozati vizre csatlakozésa eldtt a csatlakozdcsonkot meg kell tisztitani és
fertdtlenitészerrel le kell mosni. A miikodés megkezdése eldtt a csapokat alaposan, nagy
viznyomassal ki kell folyatni.
Az allando (pl. heti 3 napnal tobbszor miikddd) piacokon célszerii kialakitani egy szocialis (iroda,
WC) épiiletet az lizemeltetés részére. Ezen épiiletekben célszerti kialakitani a hideg-meleg vizes
kézmosasi illetve vizvételi lehetdséget. Amennyiben helyben készitett termékeket arusito kistermeld
is jelen van a termeldi piacon, Gigy, amennyiben a piac ilizemeltetdje azt nem biztositja, neki kell
gondoskodnia az ételkészitéshez és a mosogatashoz sziikséges ivovizrol.
A termeldi piac létesitésekor amennyiben ételkészitési szolgaltatds is torténik, vagy a piac
iizemeltetd illetve egy kozeli vendéglatd egység szolgaltatja a vizet, a kiépitett vizhaldzati
rendszerben a viznek mikrobioldgiai laboratoriumi vizsgalattal ellendrzottnek kell lennie. Az
ellendrzést minden esetben akkreditalt laboratoriumban kell végezni. Ezt a piac Iétesitésekor kell
elvégezni, illetve a vizhaldzat felujitasa utan, a hasznalat megkezdése elott.
A termeldi piac l1étesitésekor amennyiben hideg-meleg vizes ivovizhaldzatot épitettek ki, a kedvezd
eredményti lelet birtokdban kezdheti meg a miikodését a termeldi piac.
Olyan piacon, ahol koziizemi vezetékes ivoviz €s csatornazas nincs, ott sincs korlatozva a termék
értékesités termékféleségek tekintetében, amennyiben egyéb modon biztositjadk a vizhasznalatot

(tartaly, lajtos kocsi).

e.) A Higiénikus kézmosas feltételei

Etelkészitési szolgaltatas esetén illetve a szolgalati illemhelyhez ivoviz mindségii viz kell a
kézmosashoz. Elegendd egy ,,szolgalati” kézmosasi lehetdség biztositdsa, illetve ha ételkészitési
szolgaltatas is van, akkor a vendégek részére egy masik, Kiilon kézmosasi lehetéség kell.

A ,,szolgalati” kézmosét felirattal lassuk el (pl. csak a piac termeldi/értékesitok részére), vagy
csak az értékesitok részére tegyiik elérhetve.

A kézmosas biztositas torténhet kutrol vagy beépitett, illetve mobil kézmosé helyen.

Mobil Meleg vizes (drammal miik6d6) kézmosok.
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A kézmosas szabalyait a V.3.3 pontban targyaljuk.

f.) Tisztitas feltételei.
Nem sziikséges az lizemeltetének a piacon kialakitani kiilon tisztito, illetve fertdtlenitd

berendezést (és ehhez ivovizet) biztositani, amennyiben az élelmiszer-vallalkozo, értékesitd a
munkaeszk6zok €s -berendezések tisztitasat és fertotlenitését nem a forgalomba hozatal helyszinén
végzi, feltéve, hogy az értékesités jellegébdl adddoan a munkaeszkdzok tisztitasa €s fertOtlenitése a
forgalomba hozatal helyszinén nem vélhat sziikségessé (pl. ha az eszkozok megfeleld szdmban
allnak rendelkezésre és azokat 2 oranként cserélik, €s a kistermeld a sajat gazdasdgaban mosogatja
el azokat). (Nyilatkozat mintat a IX. Mellékletben talal)

Takaritas céljara a nem kell a teriilet legtavolabbi részeinek elérésére is alkalmas elrendezésben

vizvételi helyeket kialakitani.
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A helyi termel6i piac teriiletén 1év6o hulladékgyiijté és -tarolo tartalyok, edények rendszeres
tisztitasarol, sziikség esetén fertdtlenitésérol lehet gondoskodni
helyben tisztitva (ebben az esetben a piac elkiilonitett helyén, vagy a piac mellett). A
takaritas céljara szolgalo vizvételi helyekre nem kell 1égbeszivo szelepes, tomlovéges
csatlakozét felszerelni, vagy
azokat elszallitva, mashol tisztitva (a termel0k vagy az lizemeltetd vagy mas megbizott
altal.

Lasd még bovebben a takaritas, fertotlenités V.2. fejezetben leirtakat.

g.) lllemhely (elhelyezkedési, szerkezeti szempontok)

A kistermeld és személyzete részére illemhely hasznalati lehet6ség sziikséges, amely nem lehet
vendégek, a kozonség altal hasznalt. Nem kell a piac teriiletén nemek szerint elkiilonitett,
vizoblitésii WC-t és vizeldét 1étesiteni.

Illemhely lehet a piac teriiletén beliil vagy a piac teriiletén kiviil is. Torekedni kell a piac
teriiletén 1€vo illemhelyek kialakitasara.

Lehet csatornazott (vizoblitéses) vagy csatornazatlan modon kialakitott. Mindenképpen a
fertétlenitoszeres kézmosas lehetdségét biztositani kell az arusitd kistermeld és a személyzet
részére.

A vizoblitéses WC esetében a WC mellé WC kefét, WC pumpat, fedeles hulladék tarolot kell tenni.
A WC kefét is fertdtleniteni kell a WC hasznalat napjain, sziikség szerint cserélni kell.

A fertdtlenitdszeres tisztitast a testtel érintkezd és egyéb feliileteken a piac idétartama alatt
oranként kell elvégezni.

Az illemhely ajtajara vagy a piac lizemeltetd dokumentumai kozott piacnapi bontasban fel kell
jegyezni ki a felelds a takaritasért €s milyen 1d6kozonként. Az ajtora kihelyezett lapon ezt a felelds
alairasaval igazolja. MINTA: XII. Melléklet.

A WC papirrol folyamatosan gondoskodni kell.

Az ajton helyezziink el felhivast: Egészségiligyi betétet a WC-be dobni szigoruan tilos! A betétet a
(itt és itt....) fedeles hulladékgytijtdbe kell dobni!

Ha piac teriiletén nincs illemhely, megoldas a piac teriilet¢hez kozel, befogadé (befogadé pl.
iskola, kozintézmény; nyilvanos WC, vendéglaté egység...) hely, amely nyilatkozataval
igazolja a személyzeti és kozonség illemhely biztositasat.

A piac kozelében talalhatd befogadd vendéglatd egység, vagy élelmiszerforgalmazo hely nyitva

tartasa legyen szinkronban a befogadott nyitva tartasaval tevékenységének idotartamaval.
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1 db illemhely biztositasa a értékesitok €s piac szervezok részére elég 30 foig.
2 db illemhely biztositasa a értékesitok €s piac szervezok részére 30-tol 60 foig.
E 1616tt tovabbi 30 {6 értékesitdk s piac szervezodi 1étszam esetén ujabb 1 illemhely biztositando.

A csatornazatlan méddon kialakitott lehet pl.

- hordozhaté (mobil) WC
K

- Bio/komposzt illemhely:

Ez a megoldas kornyezetbarat megoldas. Létesithetd allandd beltéri hasznalatra lako-
illetve kozosségi épiiletben, vagy hétvégi hazban. Kiiltéren és fedett épitményben is.
Ejt6écsovel egy foldszinti és egy emeleti {il6kével szerelhetd fel. A Komposzt-toalett -

masnéven bio-, vagy humusz-toalett - vizoblités nélkiili, szagtalanul miikodo
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ugynevezett szaraz-toalett. A berendezés legfontosabb része egy a kiilvilagtol elzart, de
szelldzéssel ellatott komposztald tartaly. Ebbe a tartalyba keriil a toalett tilokén keresztiil
az emberi tiriilék, vizelet illetve a haztartas - a konyha és a kert - szerves hulladékai. A
toalett szagmentes, mert a tartdly szell6zOkiirtén keresztiil a tetdn at a szabadba
szellOztetett, igy tdvozik a tartdlyba keriilt nedvesség €s a nemkivanatos illatok. A
komposzthoz kevert faforgacs - amellett, hogy a komposztalashoz sziikséges - a

nedvesség felszivasaval a szagképzddést fékezi.

(forras: http://elohazak.com és www.ecolinst.hu )

Ezen illemhelyek esetében higiénikus megoldast jelent a meszelt fal, amelyet legalabb
negyedévente, de sziikség szerint meszelni kell.

Az illemhely fa feliiletei vagy keményfabol késziiljenek, vagy moshato-fertétlenithetd
festékkel/lakkal le kell azokat festeni, a feliiletek takaritdsa a ,,Higiéniai eljarasok” fejezetben
megtalalhato.

A higiénikus kézmosas lehetdségét itt is biztositani kell.

A kézmosas szabalyait a V.3.3. pontban targyaljuk.

h.) Szennyviz

A jogszabdlyi el6iréds a helyi termeldi piacon keletkezett szennyviz higiénikus 6sszegyitijtésérol és
eltavolitasarol gondoskodni kell.
- Ez torténhet az értékesitd termelék altal gyiijtott modon, tartaly alkalmazasaval és
elszallitasaval. Ha a kistermel6k mobil kézmosdkat illetve mosogatokat hasznalnak
csatornazottsdg hianyaban elvezetd csovekkel tartalyokban gytijthetik a szennyvizet és a

piacnap végeztével elszallithatjak a sajat csatornazott telephelyiikre,
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- Tartalyosan, annak elszéllitdsaval vagy jogszerii okorendszereken keresztil (tisztitd
tavak) a piac lizemeltetd altal, kozcsatorna hianyaban. A kistermelOk altal 6sszegyljtott
szennyvizet az lizemeltetd altal felallitott tartalyba iiritik és a piac lizemeltetdje jogszeriien

artalmatlanitja/tatja vagy elszallitdsarol gondoskodik.

g

www.foek.hu

- Emészt6 igénybevételével, a piaciizemeltetd koteles szerzdédéses megallapodas keretében
az emésztot sziikség esetén szippantassal {irittetni €s a tartalmat a szolgaltatoval
jogszertien elszallittatni. Ezt a tevékenységet a piac nyitva tartasi idején kiviil végezzék.
Az emésztObe mind a kommundlis szennyviz mind az ételkészités soran keletkezett
mosogatd-6blitd viz bekeriilhet. Abban az esetben, ha a kistermeld rendelkezik a
keletkezett szennyviz tarolasara alkalmas tartallyal, iigy annak elszallitasat és a kornyezet
terhelését csokkentd csatornaba iiritését meg kell oldania.

- Kozcsatorna 4ltal a csatorndzott piacokon elvezethetd a keletkezett szennyviz.

A szennyvizelvezetd/tarolé berendezésnek (hdzi csatorna) a kivant célnak meg kell felelnie.
Kozcsatorna  hianyaban a  keletkez6 ~ szennyviz  elhelyezésére nem  kell  zart
szennyviztaroldt/tartalyt/6korendszert biztositania a piaciizemeltetonek, ha nem a piac teriiletén
keletkezik szennyviz (befogadd), vagy ha a keletkezé szennyvizet a termel6k maguk kezelik.
(Hulladékra vonatkozo nyilatkozat mintat a VII. Mellékletben talal, mely mintat at kell fogalmazni
szennyvizkezelésre vonatkozdan).

A hulladéktarolok helyben torténd tisztitdsa és fertétlenitése esetén a tisztito, fertdtlenitd teriiletet
nem kell szennyvizelvezetési lehetdséggel ellatni. A szennyvizelvezetésnél nem eldirds a helyi
termel6i piacon a homokfogé beépitése.

A szennyviz ne folyjon szennyezett teriiletrdl tiszta teriilet irdnyaba. A padlofeliiletet ugy kell
kialakitani, hogy a padlorol a feliileti viz elvezethetd legyen. Amennyiben lehetséges, beltéri piac
esetében helyiségenként egy csatornaszem kialakitdsa eldonyds. Keriilni kell a pangd viz
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képzddésének lehetdségét. Gylimdles, z0ldség mosasakor képzddd szennyezddott vizet kionthetjiik
a komposztra, vagy a termdfoldre.

A csatorndzottsdg nem minden termeldi piac esetén biztositott, ebben az esetben iilepitd tartalyt
vagy emésztd godrot kell kialakitani és a szennyvizet szerzOdéses partner vallalkozassal el kell

szallittatni.

i.) Hulladék kezelése

Hulladékként kell kezelni minden olyan anyagot, amely a kistermeldi eldallitas, értékesités soran
melléktermékként keletkezett hulladékka valt vagy a padozatra, foldre hullott.
Hulladék kezelése torténhet
- a piac lzemeltetd altal szervezve (pl. szolgaltatdi szerzodés, komposztalas), errdl az
alkalmazott eljarasokrél a piac iizemelteté, j6 ha kiilon leirassal rendelkezik, a
jogszeriségének dokumentalasdval (megallapodésok szolgaltatoval). A vasarlok altal
kidobott kommunaélis szemét elszallitisat mindenképp a piacilizemeltetd kell, hogy
megfeleld modon szervezze (szolgaltatoi jogviszony bemutatasaval) meg.
- vagy az értékesitést végzo kistermel0 altal, azt elszallitva, irasbeli nyilatkozat meglétével a
piac lizemelteto felé.
Helyi termel6i piacon, a szemét és hulladék gyljtésére, tarolasara a kozegészségiigyi,
allategészségiigyi és hulladékgazdalkodasi szabalyoknak megfeleld, moshato, fertdtlenithetd, jol
zard fedéllel ellatott hulladékgylijté edényzetet vagy hulladékgylijté zsakot kell alkalmazni. Az
edényzet/zsakok szama fligg a napi terheléstdl és iirités gyakorisagatol. A kihelyezett szemetesek

uritését legalabb minden piacnapon, de igény szerint siirlibben is el kell végezni.

Az élelmezési, adminisztracids és csomagolasi hulladékot labpedélos, fedeles, vizet nem atereszto,

moshato és fertOtlenithetd edényben kell tarolni.
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A piaci nagy gyiijté edényeket elkiilonitetten, zartan kell elhelyezni.
A helyi termel6i piac teriiletén 1év6é hulladékgyiijté és -tarolo tartalyok, edények rendszeres
tisztitasarol, sziikség esetén fertétlenitésérol lehet gondoskodni
- helyben tisztitva (ebben az esetben a piac elkiilonitett helyén, vagy a piac mellett). A
takaritas céljara szolgalo vizvételi helyekre nem kell 1égbeszivo szelepes, tomlovéges
csatlakozét felszerelni, vagy
- azokat elszallitva, arra alkalmas helyen tisztitva (a termelOk vagy az lizemeltetd vagy

mas megbizott szakosodott szolgaltato altal).

Amennyiben helyben, a piac lizemeltetdje gondoskodik a hulladékgytijtok tisztitasarol, kezelésérol,
ugy azt idében vagy térben elkiilonitve a piac iizemelésétdl kell elvégezni. A napi arusitas
befejeztével heti-havi rendszerességgel a ,,Piac higiéniai utasitasa” szerint.

Altalanossagban megéllapithatd, hogy a vasari- piaci hulladéktirolok tisztan tartasanak és
fertdtlenitésének biztositasa a vasar rendezdjének, a piac fenntartdjanak illetve lizemeltetdjének a

feladata.

Amennyiben a termel6 értékesitok sajat hulladék gyiijtot hoznak, ugy azok kezelésérdl és
elszallitasarol a termelok gondoskodnak.

A hulladéktarolé edényt és a hulladéktarold helyet tisztan kell tartani, sziikség szerint fertétleniteni
is kell (a piac teriiletén vagy onnan elszallitva). Meg kell el6zni, hogy ezektdl az anyagoktol az
eldallitott élelmiszer szennyezddhessen.

A nem veszélyes hulladékot (ndvényi részek) komposztalhatjuk, vagy allatok etetésére
hasznalhatjuk.

Az éllati eredetti hulladékot (vér, toll, bél, mirigyek, padozatra esett hus) veszélyes hulladékként
kiilon gyljtsiik, majd szallitsuk, vagy szallittassuk el artalmatlanito helyre.

Nem értékesitésre szant, élelmezési célbol megfeleldé melléktermékeket (tejsavo, ird) allati
takarmanyozasra hasznalhatjuk.

Romlott (penészes, rothadt) ¢élelmiszert komposztalhatjuk, vagy hodkezelés utan allati

takarmanyozasra hasznalhatjuk a vonatkozo szabalyok betartasaval.
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Egymisra rétegezés Fildisegédanyagz hozzaadisa

Erés, hitermelodés Siahilizalodis Eomposzt kitermelése,
felhasznilisa

www.kvvm.hu

Elelmiszer-hulladékként (veszélyes hulladék) kell KULON kezelni a nem emberi fogyasztasra
szant, illetve az emberi fogyasztasra alkalmatlan élelmiszereket, kiillonosen a(z):

- arendezvényen a kiszolgalasbol és felszolgalasbol megmaradt vendéglatd-ipari terméket,

- lejart élelmiszereket,

- ¢élelmiszerbiztonsagi kockazatot jelentd, csomagolasaban sériilt élelmiszereket,

- szennyezddott, fogyasztasra mar alkalmatlan csomagolatlan élelmiszert,

- romlésra gyanus, vagy mar romlasnak indult élelmiszereket,

- ¢lelmiszerek tisztitdsabol szarmazé hulladékot.

- arendezvényen az ételkészités soran hasznalt siitézsiradékot.

Lassuk el a tarolot informacios matricaval/felirattal:

Veszélyes
hulladék
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Nem tartozik az élelmiszer-hulladékok kozé a szennyviz, melyre kiilon szabalyozas vonatkozik

A nem eheté melléktermékre példa az allatok kiiltakardja, tolla, kdrme, pataja, emésztOtraktus-
tartalma. Az emberi fogyasztasra alkalmatlan, de allat etetésére alkalmas mellékterméket kizarolag
erre a célra a feldolgozas helyén (pl. gazdasag, rendezvény) létesitett és feltlinden megjelolt tarold

helyiségben szabad tarolni, és azt az ,,emberi fogyasztasra alkalmatlan” felirattal kell ellatni.

Elelmiszerek kezelésével, ételkészitéssel megbizott személyzet csak akkor végezheti hulladéktarold
tartaly, edény iiritését, mosasat, illetve a hulladéktarold hely, vagy helyiség takaritisat, ha ehhez
kiilon ruhédzatot, vagy a ruhédzatat a szennyezddéstdl védd felszerelést visel, és a hulladék-kezelés
befejezése utan tisztalkodik.

A keletkez6 kommunalis hulladékot a teriiletileg illetékes hulladék-gytijtéssel foglalkozo céggel,
szervezettel hetente legalabb egy alkalommal, de ha indokolt ennél gyakrabban is, el kell szallittatni
a szallitasi szerzodésnek megfelelden. A nem élelmiszer-hulladéknak, és nem allati eredeti
mellékterméknek mindsiilé6 kommunalis hulladék gytijtésére, tarolasara és tovabbi kezelésére

vonatkoz6 részletes szabalyokat a kdrnyezetvédelmi jogszabélyok tartalmazzak.

Uvegtorés esetén azonnal intézkedjiink. az alapanyagot, a félkész és kész termékeket,
csomagoloanyagokat, eszkozoket azonnal el kell tavolitani a torés helyétdl és sziikség szerint a
tevekenységet sziineteltetni kell. Ha livegszilank kertilt be az ételbe vagy termékbe vagy felmertil
ennek gyantja, az adott munkafézisban all6 anyagot, terméket le kell selejtezni, és eldirds szerint

meg kell semmisiteni. Az livegszilankokat koriiltekintden fel kell takaritani.

A vadon termett gomba gomba-szakellendri vizsgalata soran, az elkobzott gomba elhelyezésére
szolgaldé megfeleld6 méretii, biztonsagosan zarhaté hulladékgyiijtot kell biztositani. Az elkobzott
gomba felhasznalast kizar6 és kornyezetkiméld modon torténd megsemmisitésének feltételeit a

piac, vasarcsarnok fenntartdja koteles biztositani.

B Ertékesité asztalok, helyek

- A munkaasztalt, munkapultot, hlit6szekrényt, hiitétaskakat is, tisztan €s jo allapotban kell
tartani és azoknak konnyen tisztithatonak és sziikség szerint fertdtlenithetének kell

lennitk.

- Piacon a gyiijtott, szedett gombat csak az erre kijeldlt helyen és mas aruktol elkiilonitve
szabad arusitani. Az arusitas csak addig torténhet, amig a szakellendr a piacon-véasaron
tartozkodik.
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A vadon termett gomba értékesitése esetén a gomba-szakellendr részére a vizsgalathoz
megfeleld méretli, természetes és mesterséges megvilagitasi gombavizsgalo helyet
(nem helyiséget) kell létesiteni. A helyet felirattal kell ellatni és az elkobzott gomba

tarolasat is meg kell oldani.

Elelmiszert tiszta asztalrél, allvanyrol, edénybdl szabad arusitani. Az asztalokon térténd
arusitas esetén kovetelmény az asztal moshat6d fertdtlenithetd feliilete, (lehet racsos is az
asztal, mert a racs is moshatd) amennyiben a feliilet nem az, akkor azt megfeleld
burkolattal kell ellatni (miilanyag boritas, folia), vagy a terméket megfeleld, tisztithato

talcabdl/edénybdl kell értékesiteni.

Az asztalokat a csomagolatlan és nem foldes aruk esetén érdemes tetdvel/ponyvaval
lefedni.

Az élelmiszereket a talajon, padozaton tarolni tilos!

Gytimdlcs és zoldségféle tiszta ladabél, kosarbol, alatéttel ellatott zsakbdl vagy kocsibdl
arusithato.

A csomagolatlan hus ¢és tejtermékek értékesitésénél, kostoltatds sordn fontos szempont a
termékek latogatok okozta cseppfertdzéstdl vald védelme. Erre egyszeri megoldast jelent

a termékek elé helyezett atlatszo6 miianyag folia vagy milanyag lap, vagy a termék f6lé tett

fedo.

Nem kell a piacon Kkiilon-kiillon teriiletet Kkijelolni a Kkiilonb6zo élelmiszer-
nyersanyagok, termékféleségek, és egyéb arucikkek arusitasara. Egy asztalon is
értékesitheti a termeld pl. a tej, tejtermék, aszalt gyiimolcs, méz (I1épes méz), sertéshusbol
eléallitott fiistolt hus, étkezési szalonna, zsir, tojas, z6ldség, gylimoles, gomba, kimért

savanyusagot is. Azonban biztositani kell a termékek megfeleld elkiilonitését (akar egy
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milanyag lappal vagy foliaval, vagy csomagolés altal) a keresztszennyezddés elkeriilése
érdekében. Biztositani kell a termékeknek megfeleld eszkozok elkiilonitett hasznalatat is
(edények, kések).

- Flelmiszer arusitasa soran csak olyan, az élelmiszerrel kozvetleniil érintkezé
berendezést, eszkozt, gépet, tdroldoedényt szabad hasznélni, amely nem tartalmaz az

egészségre karos mértekben kioldodo anyagot, vagy nem rontja az élelmiszer mindségét

valamint nem veszélyezteti annak biztonsagat.

Budapest, XIX. ker., Wekerle-telepi Kispiac Budapest, V. ker., Vidéki Mustra - rendezvény
(Vidékfejlesztési Minisztérium)

k.) Az élelmiszerekkel érintkezé feliiletek,

Beleértve a munkaasztal, munkapult, gépek feliileteit, hiitészekrényt, szallitotartalyokat,
hiitétaskakat is, tisztan és jo allapotban kell tartani és azoknak konnyen tisztithatonak és sziikség
szerint fert6tlenithetonek kell lenniiik. Az eszkdzok berendezések anyaga sima feliiletli, moshatd,
korrézidmentes (nem rozsdas — ez lehet fa eszkoz is!), korrdzidalld (nem rozsdasodd) és nem
mérgezd legyen (ilyenek a fabol, fémbdl késziilt konyhai eszkdzok is, ha nem rozsdasak,
korrodaltak).

Altaldban elmondhatd, hogy torekedni kell a résmentes feliiletek kialakitasara és keriilni kell a
porfogd szegélyeket, teriileteket, zugokat. Figyelmet kell forditani a nehezen elérhetd helyek kelld
gyakorisagn takaritasara. Elelmiszer 4rusitisa soran csak olyan, az élelmiszerrel kozvetleniil
érintkez6 berendezést, eszkozt, gépet, tdroloedényt és csomagoldanyagot szabad haszndlni, amely
nem tartalmaz az egészségre karos mértékben kioldéd6 anyagot, vagy nem rontja az élelmiszer

mindséget.
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[.) A munkaeszkozok

A munkaeszk6zok tisztitasat, fertOtlenitését a termeld megoldhatja a piac lizemeltetése utan, a piac
teriiletérdl elszallitva (nyilatkozat mintat a IX. Mellékletben talal). Ebben az esetben kelld szamu
csereeszkozzel kell rendelkeznie.

A munkaeszkozok sziikséges tisztitasa torténhet, az erre a célra szolgald, a piac lizemeltetdje altal

biztositott helyen.

A munkaeszkozok (kés, lada, edények stb.) mosogatasahoz, tisztitdsahoz és fertdtlenitéséhez
megfeleld berendezésnek —mosogatd medence(ék) ,vagy erre hasznalt edényzetnek kell lennie.
Kizarélag az élelmiszer-eldallitas céljara gyartott eszkozoket lehet hasznalni!

A termékek szeleteléséhez (pl. kostoltatas, kimérés) hasznalt vagd és fogd eszkozok két oranként
vald cseréjét meg kell oldani, és termékféleségenként kiilon eszkodz alljon rendelkezésre (kiilon
tejtermék, kiillon hustermék, stb.) a szeletelés, darabolas kimérésre.

A tisztitas szabalyait V.2 pontban és a XI. Mellékletben irtuk le.

m.) A termeléi piac karbantartasa

- Epiilet- és épiiletgépészeti szerkezet javitasat, karbantartasat és atalakitasat csak akkor szabad
végezni, ha az ¢érintett helyiségbdl elézéleg minden élelmiszert eltavolitanak, vagy

gondoskodtak annak szennyezddés elleni megfeleld védelmérol.

- Technologiai berendezések javitasat és karbantartasat akkor szabad az iizemelés félbeszakitasa

nélkiil végezni, ha hasznélaton kiviil vannak ¢és a termelés biztonsagat nem veszélyezteti.

- A javitast, karbantartast kovetéen gondoskodni kell a karbantartott, javitott gépek,

berendezések, eszk6zok alapos tisztitdsarol, fertdtlenitéseérdl.
- A karbantartashoz sziikséges anyagokat, eszkdzoket kiilon helyiségben kell tarolni.

- A sziikséges munkalatokat lehetdleg arra az iddszakra i1d6zitsiik, amikor nem végzilink gyarto/

piac lizemeltetd tevékenységet.

V.1.2 A piacépiilet/rész belsé kialakitasa (amennyiben van)

a.) Az infrastruktirara vonatkozo kovetelmények

Amennyiben ésszeriien megvaldsithatd, az épiileteket, a berendezéseket (szocialis 1étesitmények,

tarolok) ugy kell elhelyezni, tervezni, Osszedllitani, tisztdn, miiszakilag jol karban és egyéb
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szempontbol is megfeleld allapotban tartani, hogy elkeriilj¢k a termékeknek az allatoktol és

kartevoktol, vagy barhonnan (pl. vakolat) szarmaz6 szennyezddését.

Mas a kialakitasa egy napi-heti rendszerességgel miikodo termeldi piacnak és ettdl eltérd az alkalmi
évente egy-két alkalommal rendezett vasaroknak. A nyitva tartas gyakorisaganak aranyosnak

kell lennie a kiépitett infrastruktuaraval.

A vizvétel, a kézmosas, a hulladék kezelés, a szennyviz kezelés az értékesito asztalok és

berendezésekre vonatkozé altalanos tudnivalokat a V.1.1. pontban irtuk le.

b.) Szell6zés

A para és a nemkivéanatos penészbevonat feliileten valo képzddését meg kell elézni, gondoskodni
kell elégséges természetes vagy mechanikus szelldzésrdl. Tekintettel kell lenni a rovarok fertdzést
kozvetitd szerepének megakadalyozasara (rovarhaldé vagy terméktarolok, termék fedése,

csomagolésa).

c.) Vilagitas

Megfeleld természetes vagy mesterséges megvilagitast kell biztositani az élelmiszer értékesitéséhez.

d.) A padlo- és falfeliiletet

Ep allapotban kell tartani a feliileteket. Nem szabad mérgez6nek kell lennie (P1. padloburkolat lehet
tégla, fa, k6 vagy linoleum, jarolap; a fal lehet pl.: meszelt is. Régebbi gazdasagi épiiletben
eléfordulhat, hogy a belsd térben is dongolt, foldpadld van, itt is iligyelni kell a porképzddés
elkeriilésére.). A heti 3 alkalomnal tobbszor lizemeld piacon a padlofeliilet csak folyadékot 4t nem
eresztOnek, nem nedvszivonak, moshatonak, sziikség szerint fertdtlenithetd kell legyen, lehetdleg
csatornazott kozmivel ellatva. A falfeliiletnek a miiveletek altal megkivant magassagig (pl. a
mosogatd-kézmosonal 1évo falfeliilet) résmentesnek kell lennie (csempe, moshat6 festett falfeliilet,

egyéb mllanyag vagy fémboritas).

e.) A mennyezetet

A mennyezet vagy a tetd belso feliiletét és a fliggd szerkezeteket tigy kell épiteni és kialakitani,
hogy azok meggatoljak a szennyezddeés felgyiilemlését €s csokkentsék a paraképzddést, a
nemkivanatos penészképzodést. Mindent meg kell tenni azért, hogy megakadalyozzuk az idegen

anyagnak (pl. rozsda, festék, vakolat, por) az élelmiszerbe keriilését. A mennyezet lehet meszelt,
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festett, vagy kezelt, festett fabol, esetleg repedezettség mentes, mas, az élelmiszerre és az emberekre

veszélyt nem jelenté mennyezet, burkolat.

f.) Az ablakok és ajtok

Tisztan kell tartani, meg kell akadalyozni a szennyezddés felgyiilemlését és lehetdleg résmentesek
legyenek. A nyildszaroknak simanak, nem nedvszivé feliiletiinek kell lenni, olyan anyagbol kell,
hogy késziiljenek (pl. miianyag, festett/kezelt fa), amelyek egyszerlien tisztithatok, sziikség szerint
ferttlenithetok. A heti 3 alkalomnal tobbszor tizemeld piac esetében a szabadba nyilo ablakokat és
ajtokat rovarhaloval kell ellatni, amelyek legyenek konnyen leszerelhetek, tisztithatdak. A
nagyfoku porterhelés/rovar esetén illetve rovarhalé nélkiili nyilaszarokat zarva kell tartani az

eldallitas/értékesités ideje alatt.

g.) A szennyviz kezelése

A helyi termel6i piacon keletkezett szennyviz higiénikus Osszegyiijtésérol és eltavolitasarol
gondoskodni kell. A V.1.1.h. pontban leirtak alapjan torténhet.

Ha a kistermel6k mobil kézmosokat illetve mosogatokat haszndlnak csatornazottsag hianyaban
elvezetd csovekkel tartdlyokban gytijthetik a szennyvizet és a piacnap végeztével elszallithatjak a

sajat csatornazott telephelytikre,

Amennyiben lehetséges helyiségenként egy csatornaszem kialakitédsa eldnyos, a heti 3 alkalomnal

tobbszor miikodd beltéri piacon kivanatos.

h.) A kartevok elleni védekezési eljaras

A termel6i piac illetve a kistermeld gazdasaganak Ilétesitményeit, amennyiben ésszerlien
megvalosithato, ugy kell elhelyezni, tervezni, épiteni, dsszedllitani, tisztadn és jo karban tartani, hogy
elkeriilhet6 legyen Kkiilondsen az allatok és kartevok (rovarok, ragesalok) altal okozott
szennyez6dés fert6zodés kockazata.

Meg kell elézni, hogy a kedvtelésbdl tartott és gazdasagi haszonallatok barmilyen modon fertézzék,
szennyezzé€k, vagy karositsdk az élelmiszert (I1.3.2 pontban példaként bemutatott figyelmeztetd
tablat kell kihelyezni). A piac milkkddése soran, teriiletének elkiilonitett részén lehet haszonallat,
ahol sem a vendégek sem az élelmiszer az éllatokkal nem érintkezik. Amennyiben €16 allat
értékesitése is torténik, azt allatvasarként a keriileti hivatalnal engedélyeztetni kell az Allat-

egészségiigyi Szabalyzat kiadasarol szold 41/1997. (V. 28.) FM rendelet 61. §-a szerint.
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A kartevok (egér, patkdny, légy, molylepke, hangya) bejutasdt az ¢élelmiszer -el6allito
(rendezvényen), illetve piaci értékesitd helyiségekbe lehetdleg meg kell akaddlyozni, azokat az
¢lelmiszerektdl tavol kell tartani. Az eldallitas raktarozas nyithat6 ajtdira, az ablakokra stirliszovésii
rovarhalot kell felszerelni a repiild kartevok ellen. Lehetdleg a helyiségek bejarataihoz kell
egérfogot elhelyezni, a molylepkék megtigyelésére ugynevezett feromonos molycsapdat, a hangyak
megjelenése esetén zart tarolé dobozban hangyairt6 szert lehet kihelyezni.

Az irtoszereket az élelmiszertdl tavol elkiilonitetten, zart helyen kell tartani!

Az irtészeres ragcsalocsapda nem alkalmazhato olyan helyiségekben, ahol bontatlan élelmiszert,
¢lelmiszer csomagoldanyagot tarolnak, darabolnak, szeletelnek, rendezvényen feldolgoznak stb.
Ezekben a helyiségekben a mar bejutott ragcesalok ellen irtdoszer mentes csapdakat, példaul egér
ragasztot kell alkalmazni.

A réagcesaloirtd szerek veszélyes készitmények, azok alkalmazasanél tigyeljiink a koriltekintd
alkalmazasra és az eldirdsok betartasara! Ezek a szerek éaltaldban véralvadésgatldo hatdanyagot
tartalmaznak, amelyek a gyermekekre és melegvérii allatokra akar halalos kimenetelii veszélyt
jelentenek.

Legbiztonsagosabb az irtészeres laddk alkalmazédsa. A ladédkban kihelyezett szerek fogydsat heti
rendszerességgel ellendrizziik. A fogyast haladéktalanul potoljuk. A ragesalok bizonyos
véralvadasgatlo irtdszerekre ellendlloak, rezisztensek lehetnek, példaul warfarin és kumetralil
szarmazékok.

A rezisztens, ellendlld ragesalok kialakulasa ellen hatékony lépés lehet a kiilonb6zd hatéanyagu
irtdszerek rendszeres valtogatasa, illetve egyszerre tobb kiillonb6zé hatéanyagi irtdszer
alkalmazasa.

Rovar-irtoszert csak akkor lehet kipermetezni, ha a helyiségben nincs élelmiszer, a hasznalt
eszkozok, berendezések, gépek letakarva vagy szekrényben, zart helyen vannak. A permetezett
szerek hatésidejének letelte utdn az addig fedetlen munkafeliiletet, edényszaritot, mosogatot, a
padozatot vizzel alaposan Oblitsiik le! A permetezéssel torténd irtasra javasoljuk vegyen igénybe
szakembert!

Amennyiben elektromos rovarcsapdat alkalmazunk, az lehetdleg kombinalt elektromos ragadds
legyen, melynél az UV fény csak odacsalja a rovart, amely azutdn annak ragasztds részéhez ragad
hozza, igy elkeriilheté az a hagyoményos elektromos rovarcsapdaknal tapasztalt jelenség, hogy az
UV fényre odarepiild rovar ,felrobban” és szétrepiild darabkéi az ¢élelmiszerbe bekeriilve azt
szennyezik.

Az elektromos rovarcsapda elhelyezésénél, igyeljiink arra, hogy lehetbleg a személyzet és a vevok

latoterén kiviil keriiljon elhelyezésre, az UV fény latasra gyakorolt karos hatdsat megeldzendo.
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A kartevok elleni védekezésre egy lehetséges tervet mutatunk be (V. Melléklet Kartevo ellendrzési
terv), ami alapjan a kistermeld/termeldi piac lizemeltetd maga is elvégezheti a kartevok elleni

védekezést, igy koltség csokkentd, ha nem kell hivatasos vallalkozast erre a munkara megbizni.

Uzemeltetd az egészségiigyi szempontbdl karos ragesalok és rovarok ellen akkor kell védekeznie,
ha a ragcsalok/karos rovarok megjelennek. Megjelenésiik megeldzésérdl, a védekezésrdl hazilag is
gondoskodhat a fentiek szerint. Lasd még a 1. Melléklet 3. pontjat!

Amennyiben a hazi médszerek nem vezetnek eredményre, akkor koteles szakemberrel elvégeztetni

az irtast.

PL.: Légyragacs Molycsapda Hangyacsapda

Elektromos (UV) rovarcsapda

V.2 Higiéniai eljarasok - tisztitas és fertbtlenités (termeldi piac)

A termel6i piac higiéniai utasitdsanak megalkotdsaért és érvényesitéséért a piac iizemeltetdje a
felelés. A higiéniai rend fenntartdsa az O feladata. A termeldi piac teriiletét a nyitva tartds
id6tartama alatt is folyamatosan tisztan kell tartani, zaras utan altalanos takaritast kell végezni.

A takaritas torténhet az értékesiték altal is, amennyiben ezt nyilatkozatban vallaljak.
(Nyilatkozat mintat a VIII. Mellékletben talal.)

A takaritas a mindennapi hétkoznapok rendszeres tevékenysége is, amellyel kornyezetlink

higiénidjat rendjét és az eldallito tevékenységiink élelmiszerbiztonsagat megalapozzuk.
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A kistermel6i helyi piacokon nem sziikséges a helybeni értékesitéshez kialakitani kiilon tisztito,

illetve fertdtlenité berendezést. Amennyiben az élelmiszer-véllalkozé kistermeld, értékesitd a

munkaeszk6zok és —berendezések (kések, deszkak, edények) tisztitasat és fertbtlenitését nem a

forgalomba hozatal helyszinén végzi, illetve az értékesités jellegébdl adodoan a munkaeszk6zok

tisztitasa és fertdtlenitése a forgalomba hozatal helyszinén nem valhat sziikségessé. Ehhez

megfeleld szaml csereeszkdzre (2 oranként valtva, termékféleségenként kiilon) van sziikség az

eltérd jellegi termékekkel torténd munka soran.

A takaritashoz tisztitdshoz csak ivoviz mindségli viz hasznalhaté az ¢€lelmiszer eldallitas

szempontjabol hasznalt helységekben, és élelmiszerrel kapcsolatba keriild eszk6zok tisztitasahoz. A

megfeleld tisztitd-fert6tlenitd hatéas eléréséhez mindenekeltt

gondoskodni kell a fémbél késziilt targyak korrozio-mentesitésérol (pl. a rozsdas feliiletet
lecsiszolni, olajozni, festeni vagy cserélni),

egyeb anyagok sima, ép sériilésmentes feliiletérdl gondoskodjunk (pl. milanyag edény és fa
vagodeszka ne legyen torott, zomancos edény lepattant; sziikség szerint cseréljiik),

Gyiijtsiik 0ssze a padozaton, az asztalon, pulton és az egyéb berendezési targyakon 1évo
hulladékokat és a durva szennyez6 anyagokat sepréssel,

ezt koveti a 30-40 °C-os vizzel vald aztatasos lemosas a feliiletekhez ragadt szennyez6dés
fellazitasa,

A vegyszeres tisztitashoz, legalabb 40-45 °C-os vizben oldott, j6 fehérjeoldo €s zsiroldo
tulajdonsagokkal rendelkezd szereket lehet hasznalni. A kombinalt vegyszerek hasznalatakor
tartsuk be az utasitast.

A tisztitoszert a kezelt feliiletr6l ivovizzel kell lemosni.

A fertétlenitéshez legalabb 40-45 °C-os vizben oldott fertdtlenitdszert lehet hasznalni. A
fertdtlenitdszer legalabb 5 percig (ez az iddtartam a hasznélati utasitisa szerint valtozhat)
érintkezzen a feliilettel. Ez a vegyszer behatdsi ideje, amelyet biztositani kell a kivant hatas
eléréséert.

A felhasznalt fertOtlenitdszert a feliiletrél ivovizzel kell lemosni.

Forré vizben is fertétlenithetjiik azokat (a legtobbszor fém eszkozoket), amelyek magas
hoémérsékleten nem karosodnak. A forrd viz, g6z hdmérséklete legalabb 85 °C-os (gyongy6zo
viz) legyen. A behatasi id6 min. 2-5 perc legyen.

Az oblitett eszkozoket, edényeket az edényszaritdban szaritsuk meg.

Alternativ moddszer lehet az eszkozok forré vizben valo Kifézése és vasalasa (pl.
konyharuha) a siitdben torténd sterilizalasa, esetleg leégetése.

A takaritas, fertotlenités végeztével a takaritast végzo ellenérzi, hogy mindent rendben
végzett-e el, ha hianyossagot észlel, ismételten elvégzi a takaritast, tisztitast, fertotlenitést.
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e Penészes feliilet észlelésekor azonnal hatékony szerrel, a hasznalati utasitads szerint kezelni
kell a feliiletet. Ekkor is tigyelni kell, hogy az alkalmazott szer az élelmiszerekbe, eszkozokre,
berendezésekre ne keriiljon. A penészgombdk szaporodasa megfeleld szelldzéssel
csOkkenthetd mivel azok paradis kdrnyezetben szaporodnak a legjobban.

Csak megfelel6 modon tisztitott és fertdtlenitett helyiségben ¢és eszkozokkel valamint ,tiszta

kezekkel” kezdhetjiik meg a kistermeldi gyarto tevékenységet.

V.2.1. Fogalom meghatarozasok

Tisztitas: Mindazon feliiletre tapadt szennyezddések, élelmiszer-maradvanyok mechanikai vagy
kémiai uton torténd eltdvolitdsa, amelyek korokozoé vagy romlast okozd mikrobakat

tartalmazhatnak és forrasul szolgalhatnak az ¢lelmiszerek szennyezddésére.

Fertotlenités: A feliilleten maradt mikroorganizmusok szaménak olyan szintre torténd csokkentése,

amely nem okozhatja a késztermék fert6z0dését, mérgezését, romlasat.

Takaritds: A tisztito és fertdtlenito eljarasok dsszessége.
Szennyezddés: A tisztitando feliileten megtalalhato, nem a feliilethez tartoz6 idegen anyag.

Szennyezodeés fajtai: A szennyezddés lehet szerves anyag (fehérje, zsir, és az ezekhez kapcsolodo

mikroorganizmusok), illetve szervetlen (fém, por, fa, papir, k6, milanyag stb.).

Oblités: A feloldott szennyezédés valamint a moso és/vagy fertdtlenitdszer maradvanyok

eltavolitasa.

Fizikai szennyezddéstol mentes: Az a felillet, amelyet az ut6oblitd viz egyenletesen nedvesit,

szemmel lathat6 szennyezddés nincs rajta.

Kémiai szennyezodéstol mentes: A felillet nem tartalmaz a 17/1999. (V1. 16.) EiM szamu
rendeletben meghatarozott mértéket meghaladdo mennyiségben tisztito illetve fertdtlenitoszer
maradvanyokat €s az eldirt modon kezelve nem korrodalja a kezelt feliiletet (a vegyszer nem

1ép kolcsonhatasba a kezelt feliilettel).

Mikrobiologiai szennyezodéstol mentes: A feliilet nem tartalmaz az €lelmiszerek mikrobioldgiai

kritériumairol szolo 2073/2005/EK rendelete €s a 4/1998. (X1. 11.) EiiM szamu rendeletben
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eldirt hatarértéket meghalad6 szamua mikrobat.

V.2.2. A takaritas, tisztitas- fertétlenités altalanos szabalyai

A takaritas szervezés€hez altalanossagban figyelembe kell venni, hogy:

=

U

b Ul U

J

a takaritast ugy kell végezni, hogy az élelmiszer-eldallitasat és a forgalmazast, a termék
tisztasagat ne veszélyeztesse,

a takaritashoz hasznalt eszkozoket, vegyszereket — a tarolasi feltételek betartasaval- erre a
célra kialakitott kiilon helyiségben kell tarolni,

a takaritdshoz hasznalt vegyszerek eredeti csomagoldsban, vagy feltinben megjeldlt, az
azonositast ¢és a tarolasi feltételeket kielégité edényben kell tarolni, az adagolashoz hasznalt
eszkozoket meg kell jeldlni,

a lejart mindség-megdrzési idejli vegyszert hasznalni tilos,

csak ivoviz mindségli vizet szabad hasznalni (az V.1.1 d.) pontban leirt modokon), a
technologiai hatékonysagot noveli a melegebb vizhdmérséklet és az alacsony keménységi
fok,

tilos a fert6tlenitoszereket keverni,

be kell tartani a toménységre, hdmérsékletre, behatasi idére vonatkozo eldirasokat,

a tisztitd-, és fertOtlenitoszerekhez mellékelt munkavédelmi eldirasokat be kell tartani,
takaritas sordn kertilni kell a porképzddést,

gondoskodni kell arr6l, hogy az alkalmazott takaritoeszkdzok alkalmasak legyenek a feladat
elvégzésére és ne okozzanak keresztszennyezddést,

a hatékonysag érdekében a gépeket, eszkdzoket a sziikséges mértékben szét kell szerelni,
hogy a rejtett, pangd részekhez is kell6 mértékben hozza lehessen férni és ne maradjon
keresztszennyezddésre alkalmas feliilet,

a takaritast végz6 személyek a munka végeztével védéruhdjukat minden esetben le kell

cserélnie tiszta ruhara.

V.2.3. A takaritas miveletei

A termeldi piac kornyezete, az arusitd helyek és a szocialis berendezések (WC) takaritasat a

kovetkezok szerint kell elvégezni (Lasd még a VI. Mellékletben ismertetett takaritasi terv mintat.):

a.) Elokészités

1. 1épés: A takaritd eszkozok alkalmassaganak, meglétének ellendrzése.
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2. 1épés: A teriilet rendezése, a hulladékok eltavolitasa. Az esetleg meglévd csatorndba
termékmaradvanyt, szemetet veszélyes anyagot beleseperni nem szabad.

3. 1épés: A tisztito- és fertdtlenitdszerek pontos kimérése.

b.) Hulladékgyiijtés

Hulladékként kell kezelni minden olyan anyagot amely a kistermeldi eldallitas soran padozatra,
foldre hullott.

Az emberi fogyasztasra alkalmatlan, de allat etetésére alkalmas mellékterméket kizarolag erre a
célra létesitett ¢és feltinben megjelolt tarold helyiségben szabad téarolni, és azt az ,,emberi

fogyasztasra alkalmatlan” felirattal kell ellatni.

1. 1épés: A képzddott hulladék osszegylijtése.
2. Iépés: A kihelyezett hulladék-gytijtok tiritése.
3. 1épés: Az 0sszegytjtott hulladékok elszallitasa a kijeldlt taroloba.

¢.) Mechanikai tisztitas, elomosas

A tisztité miiveleteket mindig a sarkokbol indulva fentrdl lefelé kell végezni.
1. Iépés: Sepréssel, kapardssal, surolassal stb. a képzdédott hulladék, élelmiszer maradék
eltavolitasa.

2. lépés: Az asztalok, berendezések feliiletének belsejének nedves ronggyal torténd letorlése.

d.) Zsiroldoszeres mosas, tisztitas

1. 1épés: A szennyezddések ¢és a baktériumhartya fellazitdsa, azok oldatban vagy
szuszpenzioban valo tartdsa a tisztitoszerek segitségével.
2. 1épés: A mechanikai tisztitds miiveletekor hasznalt eszk6zok segitségével a szennyezddések

teljes fellazitasa.

e.) Oblités, utémosas
1. 1épés: A tisztitoszerrel feloldott szennyezddés és a szermaradvany eltavolitidsa nedves

ronggyal, 40C° meleg vizzel.

A munkafolyamat befejezésekor a feliiletnek szennyezddés €és vegyszermentesnek kell lennie.

f.) Fertotlenités

Fertdtlenitésre csak eldzetesen megtisztitott, optikailag tiszta feliilet alkalmas.
1. 1épés: A hasznalt fertdtlenitd oldat feliileten torténd egyenletes kijuttatasa.

2. 1épés: Az eldirt behatasi 1d0 betartasa.
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g.) Oblités

1. 1épés: A tisztitoszerrel feloldott szennyezddés és a szermaradvany eltavolitdsa nedves

ronggyal, 40C° meleg vizzel.

Kombinalt tisztitd és fertotlenitdszer esetén egyes fazisok dsszevonhatok.
Egyes fertdtlenitd szerek alkalmazasa esetén az 6blités nem sziikséges, errdl a gyarto kifejezetten

tajékoztatja a felhasznalot.

V.2.4. A takaritészerekkel szembeni kovetelmények

A takaritishoz a szakhat6sag altal nyilvantartott (ANTSZ hataskor) az iizemelteté altal hasznalatra
engedélyezett takaritoszerek vagy kereskedelmi forgalomban kaphato tisztitd- és fertdtlenitdszerek
hasznalhatok. A haszndlati utasitasukat tartsuk meg! A takaritoszereket az erre a célra kialakitott, és
elkiilonitett, illetve zart helyen kell tarolni. Nem szabad olyan teriileteken tarolni, ahol élelmiszer
alapanyagot raktaroznak, vagy élelmiszert allitanak eld, illetve a készterméket taroljak. Az
¢lelmiszertdl tavol, elkiilonitetten, amennyiben megoldhaté zart szekrényben taroljuk. A
takaritadshoz sziikséges anyagok adagolasdhoz mérépohar adagoldkat kell hasznalni. Mindig
ugyanazt a takaritoszert lehet hasznalni, hogy ne keveredjen massal, és ne keletkezzen mérgezo gaz.
A takaritoszer taroloban gondoskodunk a takaritoeszkozok tarolasarol is.

A vegyszereket mindség-megdrzési idejiik lejarta eldtt hasznaljuk fel. Ne keverjiik Ossze a
kiilonboz6 szereket! Minden nem gyari tisztitd és fertdtlenitdszeres liveg/flakon cimkézett legyen.
A kistermeld altal higitott tisztito- €s fertdtlenitdszert tartalmazo iiveg/flakon cimkéjén legyen
rairva a szer neve, a higitds vagy koncentracio, a higitas napja €s a lejarati ideje.

A hasznalatukat kovetden a szermaradvanyok élelmiszerbe valdo megakadalyozasa érdekében a
vegyszerrel kezelt feliileten rendkiviil fontos a bdséges ivoviz mindségli vizzel valo oblités.

Fontos a vegyszereket hasznaldé személyek megfeleld védoruha illetve kesztyli hasznélata. Ha
valamilyen sériilés kovetkezik be (mard hatas, szembe freccsenés), a biztonsagi adatlap (letdlthetd

az internetrdl is) szerint végezziik el az elsésegélyt, majd azonnal orvoshoz kell fordulni.

a.) A tisztitoszerekkel szembeni kovetelmény:

= a mososzereknek jo nedvesitd képességgel kell rendelkeznie,
a szernek a feliiletrdl leoldddott szennyezddést oldatban kell tartania,

a mososzer ne okozzon korrdziot.

U Ul

a mosoészer habzasmentes legyen.
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b.) A fertotlenitoszerekkel szembeni kovetelmény:

= sz¢les mikrobadld hatasspektrum,
kis koncentracidban rovid id6 alatt kifejtett elégséges hatas,

=
= konnyt kezelhetdség,

= stabil, vagy bomléastermékei nem veszélyesek,
—

kornyezetbarat, €s az alkalmazott koncentracidoban az emberre veszélytelen.

A tisztitod €s fertdtlenitd szerek adagolasat a megadott metodika szerint kell végezni. Az adagolast
lehetdleg térfogati mennyiségekben adjuk meg. Az adagoldsra hasznalt edényeket jol lathatdéan

kiilonboztessiik meg, ezen edényeket masra haszndlni tilos.

V.2.5. A takaritashoz hasznalt eszkozok

A takaritdshoz csak tiszta, hibatlan eszk6zok hasznalhatok. Az eszkdzok hasznalatakor tigyelni kell
arra, hogy elkeriiljiik az élelmiszer kereszt és utdszennyez8dését, fertézédését. Ugyelni kell arra,
hogy a tisztitand¢ feliiletek ne sériiljenek. A takarito eszkdzoket csak azonos célra szabad hasznalni.
A szennyes ¢€s tiszta ovezetben hasznalt eszkozoket hasznalni csak az adott 6vezetben lehetséges. A
WC takaritasahoz hasznalt takaritoeszk6zok nem lehetnek azonosak az ételkészités helyén hasznalt
eszkozokkel (seprli, lapat, felmoso szett), és ezeket elkiilonitve taroljuk. Javasolt az egyes
terileteken eltérd szini eszkdozOk hasznalata, a keveredés elkeriilése érdekében. A
takaritoeszkozoket is hasznalat utan tisztitsuk, fertdtlenitsiik, €s amennyiben elhasznéalodtak azokat
cseréljiik ki. A napi takaritds része a takaritdeszkozok tisztitasa. A takaritdeszkozok fertdtlenitését
hetente kell elvégezni a gyartds végén. A takaritdeszkozoket (sepri milanyag nyeles kefe,)
KLOROS vizbe kell beleallitani 2 6ran keresztiil, majd tiszta vizzel leobliteni és felakasztva
kiszaritani.

A mechanikai tisztitas eszkdzei:

= vodor, dupla vodros felmoso szett,

= seprl, partvis,

= miianyag nyeles kefe.

V.2.6. Piaci arusitas kozbeni takaritas

A biztonsagos arusitas érdekében a keletkezett hulladékokat folyamatosan el kell tavolitani a
megfelelden kialakitott tarolokba. Ez alapvetéen a piacon arusitd kistermeld és egyéb vallalkozok

(kézmiivesek, vendéglatosok) feladata. A hulladék eltavolitdsa utan a személyeknek a tevékenység
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folytatasa elott fertdtlenitd kézmosast kell végeznie.

a.) A piac napi takaritasa
Az arusité asztalok, a padozat, a szocidlis 1étesitmények, a raktarak kipakolas nélkiil hozzaférhetd

részeinek €s gépek - berendezéseknek tisztitasa, fertdtlenitése, amelyet a napi piac befejezése utan

kell elvégezni.

b.) Heti takaritas

Az arusité asztalok, a padozat, a szocidlis 1étesitmények, hulladék tarolo helyek a raktarak részleges
kitiritése utan, a csempék €s a gépek — berendezések tisztitasa, fert6tlenitése, amelyet hetenként kell

elvégezni.

c.) Havi takaritas

A termel6i piac berendezéseinek higiéniai allapotat nem, vagy csak kisebb mértékbe befolyasold

feliiletek (pl: csovek, armaturak, stb.) takaritdsa, melyet havonta kell elvégezni.

d.) Eves takaritas

Amely alatt a feliiletek, épiiletrészek teljes kord, altalaban festéssel, karbantartassal egyiitt végzett

takaritasat értjiik.

Takaritasi terv minta talalhato a VI. Melléklet Takaritasi és fertOtlenitési terv cimszo alatt.

V.2.7 Mosogatas
A termeldk/értékesitdk nyilatkozattal is alatdmasztva (IX. Melléklet), a keletkezett szennyezddott

eszkozoket Osszegylijtve (2 oranként és termékfajtakként tisztara cserélve) azokat a piac végén
elszallitva elvégezhetik a gazdasdguk helyén a mosogatast/fertétlenitést.

Ha a piac ilizemeltetdje/fenntartdja biztositja a mosogatas feltételeit, akkor a helyszinen ki kell
fiiggessze a hasznalati/ higiéniai utmutatokat a mosogatas helyes fazisairol:

- Tisztitoszeres tisztitas, zsiroldas

- Fertdtlenités

- Oblités.

A kifliggesztendd utmutatot /szabalyokat a XI. Mellékletben talalja.
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V.3 A személyi higiéniara vonatkozo elbirasok

e FEtkezni az élelmiszer eldallitas helyén akkor lehet, amikor az élelmiszer eldallitast nem
végeznek.

e Dohanyozni csak az ¢lelmiszer eldallito helyiségeken (rendezvényen, gazdasadg helyén),
Hforgalmazo helyiségen kiviil szabad! Lehetéleg jeloljiink ki a dohanyzasra helyet, hogy csak
oda dobjuk ki a csikket!

e A személyes hasznalati dolgok (pl. mobiltelefon) az élelmiszertdl tavol, az arra hasznalt helyen
tarolhatok.

e Munkavégzés kozben smink, karora, ékszerek viselése, étkezés vagy ragozas TILOS! A rovidre
vagott korom csokkenti a baktériumok megtelepedésének lehetéségét. Mikorommel torténd

munkavégzéskor kdzvetlen érintkezés esetén hasznaljunk gumikesztytit.

V.3.1. Az élelmiszer elballitast és értékesitést végz6 személyek egészsége

A kistermel6 csak az érvényes igazolvanyok és nyilvantartdsba vételi hatirozatok birtokdban
kezdheti meg a tevékenységét. Az engedélyeit és okmanyait mindig a gyartd telephelyen kell
tartania és esetleges hatosagi ellenérzés soran azokat be kell tudnia mutatni. (Allati eredetii alap-,
feldolgozatlan és feldolgozott termék esetében a hatdsagi allatorvosi bizonyitvanyt vagy annak a
hatdsagi, vagy jogosult allatorvos altal hitelesitett masolatat a kistermeldnek, illetve az élelmiszer
értekesitését végzd személynek, valamint a kiskereskedelmi vagy vendéglato Iétesitmény
izemeltetdjének az arusitds helyén kell tartania.) Ide sorolhatdé még az érvényes ,,Egészségiigyi
kiskonyv-ben rogzitett alkalmassag megléte is.

Ha a kistermeld a piacon arusit, akkor a személyes irataival és az egészségiigyi alkalmassagot
igazolé dokumentumnak legalabb a masolataval rendelkeznie kell.

Aki fertdz0 betegségben szenved, vagy valamilyen fertézés hordozdja, vagy kapcsolatban volt
fertdzott illetve fertézeésre gyanus személyekkel addig nem dolgozhat sem az otthoni gazdasagban
sem pedig az értékesitésben, amig errdl orvosi engedélyt nem kap. Nagyon fontos koriilmény a
fertdz6 betegségek lappangési ideje. Hasmenés, hanyés, gyomorpanaszok, fiilfertézés, sebek,
borbetegség esetén azonnal a haziorvoshoz kell fordulni.

Ha a dolgoz6 borén feliiletes nem fertdzott horzsolas, sériilést szenvedett, a sebet le kell ragasztani a
terméktdl eltérd szinli vizhatlan sebtapasszal (pl. kék szinii), és munkavégzés kozben gumikesztyiit
kell viselni.

Fontos szempont a kistermeld sajat egészségvédelme is, mert a nyilt hamsériiléseken keresztiil
olyan korokozok ¢és allatrol emberre terjedd betegségek is fertézhetik az embert, mint pl. a
sertésorbanc baktériuma.

A kéz sériiléseit vizhatlan, a terméktdl eltérd szinli sebtapasszal fedhetjiik le.
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Az ¢lelmiszer eldallitd helyiségben és az ahhoz tartozo helyiségekben csak az élelmiszert eldallito
egészséges személyek tartdzkodhatnak.

Lasd a 1. Mellékletet is.

V.3.2. Oltézék

Minden élelmiszer eldallitas alkalmaval a rendezvényen védoruha (pl. kotény, kopeny, sapka,
kendd) viselése kotelezd. Fejvédd (hajhald, kendd, sapka) viselése élelmiszer eldallitds soran
kotelezd, melynek teljesen takarnia kell a hajat.

A munkaruhat elkiilonitetten lehet kimosni. Az ¢élelmiszer eldallitaskor hasznalt védoruhat
fertdtlenitsiik (f6zOprogram, vasalds), valamint a labbelit is rendszeresen tisztitsuk. Az ¢lelmiszer
eloallitashoz eldkészitett ruhakat taroljuk szennyezddéstol védett helyen (pl. tegylik egy tiszta
zacskdba, szekrénybe).

A kistermel8k ruhdzatdnak mosdsa soran a fertdtlenitést 90 °C-on torténd mosas, fertotlenitd
szerben valo 4ztatést, alapos atvasalést jelent.

Amennyiben a feltételek nem biztositottak a gazdasagon beliil, akkor a textilidk mosatasat egy erre
a tevékenységre engedéllyel rendelkezo szolgaltatoval is elvégeztethetd a fertdtlenitési kotelezettség

kikotése mellett. A tiszta és szennyezett textiliak elkiilonitett tarolasat biztositani kell.

A piaci értékesités soran nem kell munkaruha, védooltozék. Tej, tejtermék, hustermék

értékesitése, kostoltatasa soran javasolt kotény, fejfedd hasznélata.

Gumikesztyii haszndlata az ételkészitési szolgaltatds kézi munkavégzése, az étel értékesitése,

valamint tejtermék, hiisféle csomagolatlan, kimérten torténd értékesitése esetén sziikséges.

Pénzt ne fogjunk meg gumikesztyiivel.

e Az jarusitds soran helyi termeldi piacon altaldban nem kell védéruha, de ha a terméket
adagoljuk, szeleteljiik és annak jellege megkoveteli ajanlatos a kotény viselése. A véddéruhat jo
allapotban és tisztan kell tartani.

A védokesztyli haszndlata esetén biztositani kell annak tisztasdgat rendszeres fertdtlenitdszeres
mosassal, cserével. A munkavégzéshez hasznalhatunk gumikesztyiit is. Ezeket szennyezddéstol
védetten taroljuk és mindig tiszta €s fertOtlenitett kézre huizzuk fel. Az egyszer hasznalatos kesztyfit
nem célszeri egy/két orandl tovabb haszndlni. A gumikesztylit, mint a keziinket mossuk,

fertStlenitsiik; az elhasznalddottat vagy szakadtat mar nem hasznalhatjuk Gjra.

V.3.3. A higiénikus kézmosas
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Alapos fertOtlenitOszeres kézmosas kotelez6 minden munkakezdés elétt, kozvetlenil a WC
hasznalata utdn, ha a dolgoz6 elhagyta az élelmiszer eldallitd helyiséget, minden visszatéréskor,
tevékenység valtaskor €s a nyers ¢élelmiszerrel, vagy szennyezett anyaggal végzett munka utan. A
kéz és a korom legyen apolt. A koromkefével a kordm alatt 1évé szennyezddés konnyen
eltavolithato. A kéztisztito- és fertotlenitd szereket gondosan valasszuk ki és az utasitasban leirtak
szerint hasznaljuk (pl. behatasi id6). A fertdtlenitdszerek is rendelkeznek lejarati id6vel annak
megfeleldségét rendszeresen ellendrizziik, és ha lejartak mar ne hasznaljuk fel azokat.
Lépései:
1. A szennyezett kézrdl bo vizzel dorzsoljiik le a szennyezddést.
2. A kézfertbtlenitd szerbdl tegyiink a keziinkre a hasznalati utasitasa szerinti mennyiséget,
vagy toroljiikk meg eldobhaté fertdtlenité kenddvel a letisztitott kezilinket.
3. Alaposan dorzsoljiik a fertdtlenitét a keziinkre, alkarunkra, ligyelve arra, hogy a kézfej, az
ujjak koze, a korom és az alkar teljes feliiletével érintkezzen a kéz-fert6tlenitdszer.
4. Tartsuk be a kéz-fertdtlenitészer behatdsi idejét (pl. ha az altalanossagban eldirt 30
masodperc a behatési id6, akkor a kézre tétel kezdetétdl szamoljunk el 30-ig, kozben dorzsoljiik
0ssze a keziinket).
5. A csaptelepet is kenjiikk be a szerrel (ha nem fotocellds), ezaltal annak a feliiletét is
ferttlenitjiik, és a ferttlenitett keziinket nem fertézi Gjra a tisztatalan csap. Természetesen
ilyenkor a miivelet végén Oblitsiik le a csaptelepet, hogy onnan a vegyszer maradvany ne
keriiljon vissza a keziinkre.
6. A keziinkrdl, alkarunkrol b kéz-meleg vizzel alaposan 6blitsiik le a kéz-fertétlenitészert.
7. Toroljiikk szarazra keziinket ¢és alkarunkat papirtorldvel vagy fertdtlenitett, tiszta
textiltorolkozovel, vagy ha van, szaritsuk meg elektromos kézszaritoval.
8. A papirtorlét dobjuk hulladékgytijtdbe, a szennyezddott textiltorolkozot pedig cseréljiik

tisztara.
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Textiltordlkozé automata: Kornyezetkiméls. Egy nagyon hossza textiltorolkozo, a szaraz részbe
kell beletorolni a kezeket, majd megkell huzni. Maga ala gongyoli a nedves szennyezett részt. A

hasznalati utmutatot irjuk ki!

VI. Az élelmiszerben el6fordul6 veszélyek

Veszély: mindaz az élelmiszerben eléforduld biologiai, kémiai vagy fizikai hatdsu anyag, illetve az
¢lelmiszer olyan allapota, amelynek az azt fogyasztora nézve karos egészségiigyi hatasa lehet.

A termékekben eléforduld veszélyek bizonyos esetben ,.csak™ az élelmiszer mindségi romldsat,
olykor szag, iz szinelvaltozasokat okoznak maskor azonban a fogyasztét megbetegithetik, egyik
esetben sem tekinthetd az €lelmiszer biztonsagosnak.

Az ¢élelmiszer eldallitdjanak minden intézkedést meg kell tennie azért, hogy az élelmiszer

biztonsagat veszélyeztetd veszélyek a lehetd legkisebb kockazatban forduljanak eld.
Fizikai veszélyforras lehet az ¢lelmiszerbe bekeriild tiveg, fa, fém, ko, csont, miianyag, por, rovar

¢s maradvanyai, novényi rész. Ezek sériiléseket okozhatnak a fogyasztd szajiiregében, emésztd

rendszerében.
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Kémiai anyagok:

Ezek

Hatarérték felett alkalmazott illetve tiltott tartdsitd szerek, szinezékek, ¢és egyéb
adalékanyagok,

novény-véddszer maradékok (klorozott szénhidrogének, szerves foszforsav-észterek, nitrat
sth.),

allat gyogyszer maradékok (antibiotikumok, hormonok, hormonhatasu anyagok stb.),
kornyezeti anyagok (poliklérozott bifenilek, klorozott dibenzo-dioxinok, mérgezo
mikroelemek: 6lom, kadmium, arzén, fluor, higany stb.),

radioaktiv szennyezok,

egyéb vegyi anyagok (policiklusos aromas szénhidrogének, tisztitd- és fertdtlenitOszer
maradvanyok, csomagoldanyagbol kioldédé anyagok, tiltott anyagok stb.),

mikotoxinok (aflatoxin, fuzarium toxinok, ochratoxinok, citrinin.citreoviridin, patulin stb.),

szandékosan hozzaadott, a fogyasztd egészségét veszélyeztetd anyagok.

bekeriilhetnek mar az alapanyag eldallitasanal, a tarolasndl (pl.: tultarolds, burgonydban

napfény hatasara szolanin képzdédik, gabona szelldzetlen helyen), a tovabbi feldolgozas soran az

¢lelmiszer eldallitasi gyakorlat, emberi gondatlansaga illetve feliiletek nem megfelelésége miatt.

A kistermeld-Ostermeld altal vegyszerekkel permetezett ndvények az eldirt varakozasi idon beliili

leszedése is okozhat kémiai szennyezddést az élelmiszerekben. Ennek a veszélynek a

kikiiszobolésére kell a termeldnek permetezési naplot vezetnie, amelyben dokumentalja a

vegyszeres kezeléseket.

Biologiai veszélyek: (fertozo illetve méreganyag termeld agensek) A tipusok alatti felsorolasok

természetesen nem teljesek!

virusok: (agyveldgyulladas, himld, hepatitis, veszettség stb. virusa)

parazitak: amobak, ostorosok, csillosok, toxoplazmdk, majmétely, galandféreg, orsoférgek,
trichinellak,

baktériumok: korokozé Salmonelldk, a 1épfene okozdja a Bacillus anthracis, a brucelldzis
koérokozoja a Brucella abortus, Brucella melitensis, a giimdkor okozdja a Mycobacterium
tubercukosis, a botulizmus okozdja a Clostridium bolulinum, Escherichia coli egyes
szerotipusai, egyéb bélrendszeri megbetegedéseket okozok: Yersinidk, feltételes korokozok:
staphilococcusok, streptococcusok, egyéb aerob sporas baktériumok,

élesztogombak

penészgombak: szant6foldi gombak: Fusarium-fajok, Cladosporium, Alternaria; raktari

gombak: Aspergillus-, Penicillium, Mucor-féleségek.
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Az ¢élelmiszerrel érintkezd feliileteken kialakuld tigynevezett biofilmek jelenthetnek sok korokozo
illetve romlast el6idéz0 baktériumnak menedéket, amelyek megfertézhetik az élelmiszert
kozvetleniil vagy kozvetve az embereket és az allatokat a levegdmozgas és a takaritas utjan. igy
nagy a lehetdsége az élelmiszer romlasanak, ami csokkenti a mindség megdrzési idot, és noveli az
¢lelmiszerek patogén mikrobakkal vald fert6zés veszélyét. Biologiai veszélyt jelentenek a
kistermel6 udvaraban tartott gazdasdgi haszonallatok és kedvtelésbdl tartott allatok altal hordozott
korokozok illetve parazitak fejlédési alakjai. Ezek koz¢ tartoznak az ugynevezett zoondzisok, az

allatrol emberre illetve olykor forditva terjedd megbetegedések is.

A lehetséges élelmiszerbiztonsagi veszélyekrol par példa:

Biologiai/mikrobiolégiai Kémiai Fizikali
Salmonella sp. Mérgez6 gombak toxinjai | Fémdarabok, szilankok
Campylobacter sp. Mérgez6 gyommagvak Uvegdarabok, szilankok
Koérokozé E. coli sp. toxinjai Fa szalkak
Yersinia enteocolitica Egyéb természetes Miianyag szilankok
Shigella sp. tartalomként el6fordulo Lepattogzott festék darabok és
Listeria monocytogenes vegyi anyagok (pl. zoméncszilankok
Bacillus cereus Cl?nhldmgen, stb.) Lepattogzott csempe és egyéb
Staphylococcus aureus Novenyveds-szer burkolat darabok
Kérokozo clostridiumok maradw}ny o Kdédarabok
Koérokozé vibriok Rovar- és ragcsalodirtoszer Zsineg és egyéb anyag szalak
Hepatitis A virus maradvanyczk Csomagoldanyag maradvanyok
Etelfert6zést okozé egyéb virusok E(?;;?;)E) ?{lz);zk Csontszilank
(rotavirusok, calicivirus, stb.) L Allati sz6rszalak

L o , maradvanyai ) i
Trichinella spiralis és egyéb A N Toll és tolltok maradvanyok
(1R 4R Allat gyogyaszati i1
¢loskodok e .. | Tojashéj

: Lo _ készitmények maradvanyai , .
Toxintermeld mikroszkopikus e , Fogyasztasra alkalmatlan névényi

, Nehézfém szennyezés .
gombak részek

Adalékanyagok, szinezékek
Stités, grillezés soran
keletkezd vegyi anyagok

Az élelmiszerekkel foglalkozo
személyektdl szarmazo idegen

Prion (kergemarha kor kérokozdja)
o mikroba jelenlet

e mikroba szaporodas Slelmi k 14 1 anyagok
i p Ele mls’zere fom asa (p : | Takaritoeszk6zokbdl szarmazo

e foxintermelés avasodas) soran keletkez6 serték
e mikrobaval fertézédés | VEAY! anyagok Rovarok és ragesalok
o mikroba tilélése TlSZtltO: és fert6tlenitoszer maradvényai

. maradvany
e mikroba i .

. , Gépzsir és egyéb

visszamaraddsa Kend
endanyagok

Allergén anyagok jelenléte
GMO termékek (genetikailag

modositott szervezetekbdl szarmazo
élelmiszerek)

A kilonféle termékek alapanyagaira és magara a késztermékre nézve is fertézés forrdsa

legfoképpen maga az EMBER!
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Ennek formai a kovetkezok lehetnek:
e Bér: Altalanos esetben az emberi bor feliiletén ¢é16 baktériumok szama 100 vagy 1000/cm?.
Ezek lehetnek szennyezd organizmusok, amelyek nem szaporodnak, kézmosassal

eltavolithatok, de lehetnek fertdzoek is (gennyes sebek, kelések, stb.).

o Kéz: Az élelmiszerrel foglalkozd emberek kezén 1évé baktériumok a legrovidebb uton az
érintés utjan kertilhetnek az élelmiszerbe. Kisérlet: Petket €s Gilbert (1971) bebizonyitotta,
hogy egyes Salmonella alfajok megéltek az ujjbegyeken 3 oraval a mesterséges fertdzes
utan, €s a baktériumos atvitel 1étrejott a pacolt marhahisra és sonkara. A vizsgalt 34
dolgozobdl 13 kezén volt jelen az Escherichia coli, 30-bdl 29-nél a Staphylococcus aureus

¢és 30-bol 19-nek a Streptococcus alfajok. Ez komoly élelmiszerbiztonsagi kockazatot jelent.

e Szdj: A Streptococcus baktériumok tilnyomo része a szajiiregben a nyalban talalhato. Egy
tiisszentés soran millidonyi, egy erdteljes kohogés ezer ¢€s tizezer kozotti baktérium sejt
tavozhat a kdrnyezetbe.

e Orr: A felndtt lakossag kb. 10-40%-a Staphylococcus aureus hordozoja.

e Haj, fiil: Staphylococcus, Escherichia coli fordulhat eld.

o Széklet: Nagyon nagy szamu baktériumot tartalmaz. Vannak olyan indikator baktériumok,
amelyek vizsgalataval kimutathat6 a fekalia okozta kornyezeti és élelmiszer szennyezettség

(a nem megfeleld kézmosas, vagy annak hianya!)

A fert6zés kozvetitésében emlitésre melto szerepe van a rovaroknak, madaraknak, ragcsaloknak.
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I. Melléklet Higiéniai tudnivalék

1.1. Személyi higiénia

Test- és hajapolas

Naponta alapos tisztalkodas
Rendszeres hajapolas
Rendszeres szakall-és
bajuszapolas

Rovidre vagott, tiszta korom

Kézfertotlenités

Védoruhazat,
gumikesztyi

WC hasznalat utan
kézfertotlenités

Kéz és sziikség szerint alkar
fertotlenitése:

o folyékony kézfertotlenito
szappannal a kezet, alkart
alaposan bedorzsolni
(csapot is ajanlott)

e legalabb 30 masodperc
behatasi idoig a kézen
hagyni,

o folyoviz alatt leobliteni
papirtorlovel, fertotlenitett
tiszta torolkozovel szarazra
torolni.

Mindig tiszta védéruha,
gumikesztyi hasznalata
ételkészités, kostoltatas
helyben tej-, hiastermék
kimérés soran!

Lehetoleg tartsuk tisztan.
Hajunkat fedjiik.

Tiszta munkacipé.
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|.2. Elelmiszer el6éllitds és értékesités higiénidja

Elelmiszer el6allito,
értékesito helyiség

Az élelmiszer eléallito
helyiségben illetve zart
elarusito helyeken soha ne
dohanyozzunk! Szabadtéri
értékesitésnél is a kijelolt
helyeket hasznaljuk

Elelmiszer eloallito,
értékesito helyiség

Az élelmiszer eloallitas
kozben ne étkezziink!

Elelmiszer eléallité
személy

Elelmiszer eléallitas kozben
ékszert, karorat ne viseljiink!
Tartézkodjunk a miikorom
viselésétol.

Elelmiszer eloallito,
értékesito személy

Betegen ne végezziink
élelmiszer eloallitast és
értékesitést!

Az élelmiszerre ne
tiisszentsiink és kohogjiink!

”ror

Elelmiszer eloallito,
értékesito személy

A bor nem fert6zo sériiléseit
az élelmiszertol eltéro szinii,
vizhatlan sebtapasszal
ragasszuk le.

Eloallitas helyszine

Az élelmiszer eloallitasa elott
és utan takaritsuk ki a
helyszint. Amennyiben

sziikséges munka kozben is
végezhetiink tisztito
tevékenységet

Eloallitas helyszine

A tisztito- és
fertotlenitoszereket az
élelmiszertol
elkiilonitve,lehetéleg zartan
megjelolve taroljuk.

Eszkozok

Az élelmiszer eléallitasanak
megkezdése elott
eszkozeinket tisztitsuk meg és
fertotlenitsiik azokat.
Hasznalat elott is utan is
tisztitsuk meg, és
ellendrizziik épek-e.

Termék

A késztermék ne érintkezzen a
nyersanyaggal.
A nyersanyagot és készterméket
ugy taroljuk, hogy azok ne
szennyezzék egymast.
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|.3. Kartevok elleni védekezés

Repiil6 rovarok

Elézziik meg az épiiletbe valo
bejutasukat.

A szunyoghaldkat évente
ellendrizziik, ha sziikséges
cseréljiik ki azokat.

A kihelyezett molycsapdakat
hetente ellendrizziik.
Légyragacsot rendszeresen
cseréljiik ki.

A megjelolt irtoszert tartsuk tavol
az élelmiszertol. Kipermetezést
csak és kizarolag akkor lehet
végezni, ha a helyiségben nincs
élelmiszer.

Ragcesalok

Elézziik meg az épiiletbe valo
bejutasukat.
A megjelolt irtoszert tartsuk tavol
az élelmiszertol.
A csapdakat hetente ellenérizziik.
Karositasuk esetén takaritsuk ki a
helyiséget.

Haziallatok

Az élelmiszer
eléallitasa/értékesitése alatt
haziallat ne tartéozkodjon a
helyiségben, piac teriiletén.
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Il. Melléklet Nyilvantartas mintak

Il.1. Hiitési lanc ellen6rzé lap eltérések igazolasa

szerves része.

2 évig megOrizni, a hiito és a szallitojarmi

Eltérés Meért hémérséklet °C Eltérés
datuma, o . Hiitotaska/ Eltérés/helyesbito intézkedés észlelojének
. Hiitoszekrény e . i
ora, perc hiitékocsi alairasa
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I1.2. Hiitési ldnc ellenérzé lap eltérések igazoldsdra PELDA (pl. sertés,
szarvasmarha, juh, kecske, strucc és emu friss hus)

Eltérés Mért hémérséklet °C
datuma e . Hiitétaska/ Eltérés/helyesbité intézkedés Alairas
. Hitoszekrény o .
ora, perc hiitékocsi
Az eltérés | A hitOben, - Ha magasabb a hiité hdmérséklete, a | Az
tapasztala | elhelyezett hiitését fokozni kell, magasabb ellendrzést
sanak hémérén fokozatra kell kapcsolni, néhany 6ra | végzo
datuma a | leolvasott érték elteltével ujabb leolvasast kell alairasa
pontos id6 | feljegyzése. végezni.
megadasa
val
Az eltérés | - A szallitas Ha magasabb a hiitétaska, hiitékocsi | Az
tapasztala megkezdése | hdmérséklete, a hiitését fokozni kell, | ellendrzést
sanak elott és az tobb lefagyasztott jégakkut kell végzo
datuma a értékesités elhelyezni, magasabb fokozatra kell | alairasa
pontos id6 alatt a kapcsolni, 1 6ra elteltével ujabb
megadasa hiitétaskaba | leolvasast kell végezni
val n,
hiitékocsiba
n elhelyezett
hémérén
leolvasott
érték
feljegyzése.
Hely, datum kistermeld
Termék-specifikus Hitési lanc fenntartasi tervet a bevezetében 1is lehivatkozott

Maganlakohazi JHGY anyagban talal még.

123/151




11.3. Takarmany adalékanyag nyilvantartas (méhtartas esetén nem sziikséges)

(5 évig megbrzendo)

Gazdasagba érkezes

Felhasznalas

Datum

Megnevezés

Mennyiség
kg

Mindség
megorzesi ido

Datum

Felhasznalas célja

Mennyiség g;
dkg; kg

Megjegyzés

Felhasznald
alairasa
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1.4. Allatgyégyaszati készitmény nyilvantartas

Kistermelo neve, CIMe:......ccoviiiiiniiiiiniiiiinriiinsiisisrcossscscssscssscssnsscsess o REGISZLrACIOS SZAMAL covvviiinniiinniennnen.

(5 évig megbrzendo)
Gazdasagba érkezeés Felhasznalas
e ¢lelmezés- 1
., mindség . AP . , Felhasznalo
. . Mennyisége . , Megeldzés/ . egészségiigyi Megjegyzés s
datuma | megnevezes megorzeési datum . mennyiség . e alairasa
Db, . % betegség varakozasi
1d6 C 1n .
1d6 letelik
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I1.5. N6vény-védbszer nyilvantartas

Kistermeld neve, CIMe:......ccvveiiiiiniiiiiniiiiiniiiiniiriinriosestcsessscscnscsssssscnssssess REGISZrACIOS SZAMA..ocvvviiinniiinnnnnnn.
(5 évig megbrzendo)

Gazdasagba érkezeés Felhasznalas
minBség ¢lelmezés-
datuma | megnevezés Mennyiscge megorzesi datum Megeloz’es/ Mennyiscg g, ceeszseueyl
g, dkg, kg, | 45 betegség dkg, kg, | varakozasi
1d6 letelik

Megjegyzés

Felhasznald
alairasa
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Il.6. Termelési nyilvantartas (alaptermék)

2 évig megdrzendd, arusitas helyén tartani)

--------------

Termelt termék

Ertékesités/felhasznalas élelmiszer eléallitashoz

datuma

megnevezése

Mennyisége
kg, q,t, I, db

datuma

Mennyisége
kg, q,t, I, db

helye

Eltérés/helyesbité intézkedés

Ertékesit6/
eloallito
alairasa

Nyers tej esetén a fejés idopontjat és az arusitas befejezésének idépontjat kell feltiintetni
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11.7. Elballitasi nyilvantartas (feldolgozatlan és feldolgozott termék)

Kistermeld neve, CIme:......ccvviiiiiniiiiiniiiiiniiiinsiisisrcsssssssssscssnsscscnsscsnsscsess REGISZIrACIOS SZAMAL..evvviiiinnriiinriinnnnnas
(2 évig megbrzendd) arusitas helyén tartani

Datum

Elgallitott élelmiszer Ertékesités
. Mennyisége min6ség megorzési . Mennyisége
megneyezese kg, | /fogyaszthatosagi ido6 datuma kg, | helye

Eltérés/helyesbit6
intézkedés

Ertékesito
alairasa
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lll. Melléklet Adatlap minta 1. (tisztitott, szeletelt vegyes
zoldség zellerrel)

a) A kistermeld neve, cime:
Pé¢lda Jazmin

1234 Telepiilés, utca, O1.

b) Az élelmiszer-eléallitas helye: 1

1234 Telepiilés, utca, 01.

¢) Az élelmiszer megnevezése:

Kistermeldi tisztitott, szeletelt vegyes zoldség zellerrel
d) Az osszetevok csokkeno sorrendben valo felsorolasa:
Sargarépa, petrezselyem, vordshagyma, zeller, kelképoszta, karfiol, fokhagyma, petrezselyem

levél, zeller levél

e) Fogyaszthatosagi/minoség-megorzési idotartam

Fogyaszthatdsagi id6tartam: a csomagoléastdl szamitott 2 nap.

f) Tarolasi hémérséklet

+20 "C vagy az alatti

Telepiilés, 2012. november 05.

kistermel6 alairasa
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lll. Melléklet Adatlap minta 2. (lilahagymas sajt)

a) A Kistermel6 neve, cime
Példa Jazmin

1234 Telepiilés, utca, 01.

b) Az élelmiszer-eloallitas helye

1234 Telepiilés, utca, O1.

¢) Az élelmiszer megnevezése

Kistermeloi lilahagymas sajt (nyers tejbol késziilt)

d) Az 6sszetevok csokkeno sorrendben valé felsorolasa

tej, lilahagyma, s6, kultura, oltdenzim.

e) Fogyaszthatosagi/mindség-megorzési idotartam (nap,hd,év)

Fogyaszthat6sagi idOtartam: a gyartastol szamitott 4 nap.
f) Tarolasi hémérséklet

0-+10 'C kozotti

Telepiilés, 2012. november 05.

kistermel6 alairasa
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lll. Melléklet Adatlap minta 3. (meggy szorp)

a) A Kistermel6 neve, cime
Példa Jazmin

1234 Telepiilés, utca, O1.

b) Az élelmiszer-eloallitas helye

1234 Telepiilés, utca, O1.

¢) Az élelmiszer megnevezése

Kistermeloi meggy szorp

d) Az 6sszetevok csokkend sorrendben valé felsorolasa

cukor, meggylé, viz, tartdsitoszer: natrium-benzoat.

e) Fogyaszthatosagi/mindség-megorzési idotartam (nap,hd,év)

Mindség-megdrzési idotartam: a csomagolastol szamitott12 honap.

f) Tarolasi hémérséklet
Szobahdmérséklet (18-22 °C)

Felhasznalasa Kilencszeres higitasban ajanlott.

Telepiilés, 2012. november 17.

kistermel6 alairasa
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lll. Melléklet Adatlap minta 4. (vegyes viragméz)

a) A Kistermel6 neve, cime
Példa Jazmin

1234 Telepiilés, utca, O1.

b) Az élelmiszer-eloallitas helye

1234 Telepiilés, utca, 01.

¢) Az élelmiszer megnevezése

Kistermeloi vegyes viragméz

d) Az 6sszetevok csokkeno sorrendben valé felsorolasa

Vegyes viragméz

e) Fogyaszthatosagi/mindség-megorzési idotartam

Mindség-megorzési idotartam: a csomagolastol szamitott 12 honap.

f) Tarolasi hémérséklet

+5-+40 "C kozotti hémérséklet, napfénytél védve.

Telepiilés, 2012. november 05.

oroeere Tllis_Jiizmin ...

kistermel6 alairasa
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IV. Melléklet Cimke mintak.

1). Csomagolt termék jelolése a gazdasag helyén, piacon, vdsdron, rendezvényen,

engedélyezett ideiglenes drusito helyen, valamint hazhoz szdllitdassal értékesitve

Kistermeloi Tisztitott, szeletelt vegyes zoldség zellerrel

Nett6 tomeg: 300 ¢
Fogyaszthaté (nap/hé/év): 08. 10. 2012
Tarolasi hémérséklet: +20 "C vagy az alatti hémérsékleten.

Kistermel6: Példa Jazmin
1234 Telepiilés utca 01.

Kistermeloi lilahagymas sajt félkemény, zsirdus (nyers tejbél késziilt)
Nett6 tomege: 330 g
Fogyaszthato (nap/hénap): 04. 10.

Tarolasi hémérséklet: 0-+10 "C kozotti hémérsékleten.

Kistermelé: Példa Jazmin
1234 Telepiilés utca 01.

Kistermel6i meggy szorp

Nett6 térfogat: 0,5 1

Minéségét megorzi (nap/honap/év): 04. 07. 2011.
Felhasznalasa kilencszeres higitasban ajanlott.

Kistermel6: Példa Jazmin
1234 Telepiilés utca 01.
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2.) Csomagolt termék jelolése kiskereskedelmi vagy vendéglito létesitmény szamdra

értékesitve

Kistermeloi lilahagymas sajt félkemény, zsirdus (nyers tejbél késziilt)
Netto tomege: 330 ¢
Fogyaszthaté (nap/hé/év): 04. 10. 2012

Tarolasi hémérséklet: 0-+10 'C kozotti hémérsékleten.

Osszetevék: tej, lilahagyma 8%, étkezési s0, kultara, oltdéenzim.

Kistermel6: Példa Jazmin
1234 Telepiilés utca 01.

Kistermeldi fiiszerezett sajt
félkemeény, zsirdus (nyers tejbdl késziilt)

Nett6 tomege: 330 ¢

Fogyaszthato (nap/hé/év): 04. 10. 2012

Tarolasi hémérséklet: 0-+10 "C kozotti hémérsékleten.

Osszetevok: tehéntej, lilahagyma 8%, étkezési so, kultura, oltdenzim.

Kistermel6: Példa Jazmin
1234 Telepiilés utca 01.

Kistermel6i Tisztitott, szeletelt vegyes zoldség zellerrel
Netto tomege: 300 ¢

Fogyaszthaté (nap/hénap): 08. 10.

Tarolasi hémérséklet: +20 'C vagy az alatti hémérsékleten.

Osszetevok: sargarépa, petrezselyem, vordshagyma, zeller 5%, kelkaposzta, karfiol,
fokhagyma, petrezselyem levél, zeller levél.

Kistermel6: Példa Jazmin
1234 Telepiilés utca 01.
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Kistermel6i meggy szorp
Netto térfogat: 0,5 1
Mindségét megorzi (nap/ho/év): 04. 07. 2011.

Tarolas fénytol védett, hiivos (+20 °C alatt) helyen

Felhasznalasa kilencszeres higitdsban ajanlott.

Osszetevok: ivoviz, cukor, meggylé, tartdsitészer: natrium-benzonat.

Kistermel6: Példa Jazmin
1234 Telepiilés utca 01.

Kistermel0i vegyes viragmeéz

Netto tomege: 1000 ¢
Mindségét megorzi (nap, honap, év): 04. 10. 2011.
Tarolas: +5-+40°C kozotti hdmérsékleten, napfénytdl védve.

Kistermel6: Példa Jazmin
1234 Telepiilés utca 01.

A méz eredete: Magyarorszag.
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V. Melléklet Kartevo ellenorzési terv
Kistermel6 neve,

CIIMIE: e eiineiiniiineiiintiienienneetestoeusosestosscsssssnnsossssssnsosnsssnnsosnsssnssonnses Regisztracios
LY £:1 11 : N
Kartevé Helyiség inl\t/(l'eiglltee(;tas Gyakorisag Megjegyzés
Ragcsalo Kamra, konyha, Egérfogo Ellendérzést végezni Nincs egér
(egér, husdarabol6 helység... | kihelyezése hetente
patkany) | ... bejarathoz
Repiil6 Kamra, konyha, Szinyoghalo Ellenérzést végezni Nincs légy
rovarok husdarabol6 helység,... | nyithat6 ablakra naponta konyhaban
.......................... helyezése.
Légyragacs
elhelyezése a
heidrat falé
hangya Konyha Hangya irtoszer Megjelenést kovetéen | Nincsenek
............................. kihelyezése zart ellenérzést naponta hangyak

egységben, tavol
az ¢lelmiszertol

kistermelo
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VI. Melléklet - Takaritas, tisztitasi terv

VI.1. ALTALANOS TAKARITASI TERV (minta)

Takaritashoz hasznalt

S.sz. Takaritando feliilet, — . ] Gyakorisag FelelSs
berendezés, eszkoz n " T N . eszkoz modszer
megnevezése hatasa toménysége behatasi ideje
1. Termékekkel kézvetleniil K-H kézi tisztito- 10 1 vizhez 0,5 3 petc mosogat6 kefe mosogatas hasznalat utan Megbizott
érintkez6 eszkozok, feliletek fertStlenits fertGtlenits dl dolgozé
(pl: edények és mindazon hatasa
el6készit6k eszkozei, ahol nem mosogato-,
all rendelkezésre 3 mosogaté tisztitoszer
medence)
2. Husdaralo K-H kézi tisztito- 10 1 vizhez 0,5 3 perc mosogat6 kefe mosogatas Hasznalat utan, hentes
fertStlenits fert6tlenits dl de legalabb 2
hatasu o6ranként
mosogato-,
tisztitoszer
3. Termékekkel kézvetleniil K-H super zsiroldo 10 1 vizhez - mosogatoé kefe mosogatas hasznalatuk Fekete és fehér
érintkez8 eszk6z6k mosogatasa paszta, 3 ml utan mosogatok
mln;azon,}lllelyeléerllll ah,ol 3 vagy egyéb vagy folyamatosan
medence all rendelkezésre mosogatészer hasznalati
utasitas szerint
Hypo fert6tlenits 10 1 vizhez 1 dl 2 perc - bemerités
4. Termékekkel kézvetleniil K-H kézi tisztito- 10 1 vizhez 0,5 3 perc mosogat6 kefe lemosas hasznalat utan Megbizott
érintkezésbe keriilé fertStlenitS fert6tlenits dl dolgozé
munkaasztalok hatasu
mosogato-,
tisztitészer
5. Raégett szennyezddések Hideg zsirold6 zsiroldo Toményen - Fém dorzsi, surolas szitkség szerint | Fekete és fehér
eltavolitasa mosogatoé kefe mosogatok
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Cif vagy egyéb sarolo toményen -
surolo
Takaritashoz hasznalt
S.sz. Takaritando feliilet, Gyakorisag FelelSs
berendezés, eszkdz SZCh eszkoz médszer
megnevezése megnevezése megnevezése megnevezése
6. Technolodgiai terek padozata K-H Kléros tisztito- 10 1 vizhez 15 perc felmosé mop felmosas sziikség szerint, Megbizott
kombi fert6tlenitS 0,3 dl raszaritva vagy kefe de legalabb dolgozdé
naponta
egyszer miiszak
utan
7. Csempe, falburkolatok, ajtok K-H Kléros tisztito- 10 1 vizhez 15 perc kefe lemosas sziikség szerint, Megbizott
kombi fertGtlenits 0,3 dl raszaritva de legalabb dolgozé
hetente egyszer
8. Ablakok tivegei Clin vagy tisztitd toményen - Egyszerhaszna- lemosas havonta Megbizott
egyéb latos papir dolgozé
ablaktisztito torl6kendd
9. Vizes szerelvények Domestos tisztito- toményen 2-3 perc Vileda kendé lemosas naponta Megbizott
fertGtlenit6 dolgoz6
Cillit vagy vizkSoldo toményen 2-5 perc - aztatas sziitkség szerint
egyéb
vizkGoldészer
10. Parkanyok, armaturak, szell6z6 K-H Klé6ros tisztito- 10 1 vizhez 15 petc kefe lemosas szitkség szerint, Megbizott
rendszerek kombi fertGtlenitd 0,3 dl raszaritva de legalabb dolgozé
havonta egyszer
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VI.2 Takaritasi és fertotlenitési terv

En

Teriilet

Tisztito/fertotlenitoszer
(megnevezése)

Koncentracio
%

Homérséklet
°C

behatasi
id6 perc

Gyakorisag

Megjegyzés

Padlo,

Tisztitoszer:

El6allitas utan

Elelmiszer maradék
Osszegylijtése, sziikség
szerint fertotlenités (pl nyers
husszeletelés utan), szaritas
és szellOztetés

Ajto, ablak

Tisztitoszer:

Sziikség szerint, legalabb
havonta

Elelmiszer maradék
eltavolitdsa, szennyez6dés
tisztitasa, sziikség szerint
fert6tlenités

Falak, mennyezet,
vilagitotest

Tisztitoszer:

Sziikség szerint

Elelmiszer maradék
Osszegyljtése, nedves ruhaval
portalanitani, a pokhalot
eltavolitani, a penészedést
megakadalyozni.

Kés, késélezo,
vagodeszka, tal, mérleg,
lada

Tisztito- és fertotlenitGszer:

forro viz

min. 85

Munka megkezdése elott,
koézben és munka utan
mindig

Elelmiszer maradék
eltavolitasa, az
edényszaritoban szaritani.

Munkaasztal, munkapult

Tisztito- és fertotlenitGszer:

Munka megkezdése el6tt,
kdzben és munka utan mindig

Elelmiszer maradék Ssszegytijtése,
vizes letorlést kovetéen
papirtorlével szarazra torolni.

Mosogato, edényszaritd

Tisztito- és fertotlenitGszer:
Vizkdoldo:

Minden munka megkezdése
elOtt vizkBoldas sziikség Szerint

A vizkoves, nehezen tisztithatd
edényszaritot cserélni kell.

Mosogat6 szivacs, kendod,

kefe

Tisztito- és fertotlenitoszer:

Munka megkezdése elott,
kdzben és munka utan mindig

Legyenek mindig jo
allapotban

Hutészekrény

Tisztito- és fertotlenitGszer:

Hetente

Falfeliilet, polcok, tarolok

Tarol6 doboz, hiitétaska

Tisztito- és fertOtlenitoszer:

Minden hasznalat utan

Kiviil beliil

Hulladéktarolo és kdrnyéke

Tisztito- és fertotlenitoszer:

Minden hasznalat utan

Hely, datum

piac lizemeltetd
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VII. Melléklet - Kistermeldi nyilatkozat a piac miikodése soran
keletkezett sajat huIIadékI kezelésrél, annak elszallitasarél (A piac
uzemeltetdje felé) BIANKO

KiStermelo NEVe, CIIME: . ccceiiieeeeeeeeirrneeeeeeeesssesssccccccssssssssccccsssnnannes
Regisztracios szama:.......ccceevveviieieinniinnnnns
NYILATKOZOM, hogy a ............ (MéV,cIM). ..ot termeldi piacon az altalam

végzett arusitas/ételkészitési szolgaltatas soran keletkezett élelmiszer ¢s kommunalis hulladék

elszallitasardl és annak tovabbi kezelésérdl intézkedem. A nyilatkozatom visszavonasig érvényes.

kistermeld alairasa

(A piac tizemeltetdje a nyilatkozatot atvételkor iktatoszammal, pecséttel, aldirdssal latja el )

141/151



VIIl. Melléklet - TermelGi nyilatkozata a piac terulet tisztan
tartasardl (A piac uzemeltetdje felé) BIANKO

Kistermelo Neve, CIme:...ccoiireeeeeiiiiiinenneeeieeeeesennnsecccecssssnssscccccsssnnnes
RegiszZtracios SZama:.......cceevvveineiinnieinnennenns
NYILATKOZOM, hogy a ............ (MéV,cim). ..o termeldi piacon az altalam

végzett arusitas/ételkészitési szolgaltatas sordn a termeldi piac altalam hasznalt teriilet napi takaritasat
elvégzem és annak higiéniai rendjérdl folyamatosan gondoskodom.

A nyilatkozatom visszavondasig érvényes.

kistermeld alairasa

(A piac iizemeltetdje a nyilatkozatot atvételkor iktatoszammal, pecséttel, alairdssal latja el )
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IX. Melléklet - Termeldi nyilatkozata a piac miikodése soran, az
altala hasznalt eszk6zok cseréjérél, azok tisztitasanak,
fertétlenitésének a piac utan, a piac teruletén kiviili, sajat maga
altali megfelel6 végrehajtasarol (A piac lizemeltetdje felé) BIANKO

NYILATKOZOM, hogy a ............ (MéV,cIM). ..ot termel6i piacon az altalam
végzett arusitas/ rendezvényen vald ételkészitési szolgaltatas soran az altalam hasznalt eszkdzok
folyamatos cseréjérdl gondoskodom, megfeleld szdmu csereeszkozzel rendelkezem. Az
arusitas/ételkészitési szolgaltatas napi befejezése utan az altalam hasznalt eszk6zok tisztitasat-
fertdtlenitését sajat gazdasdgomban elvégzem.

A nyilatkozatom visszavondasig érvényes.

kistermeld alairasa

(A piac iizemeltetdje a nyilatkozatot atvételkor iktatoszammal, pecséttel, alairassal latja el )
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X. Melléklet - Bejelenté minta a kereskedelmi tevékenység

végzésérol (kistermeld a jegyzo felé) BIANKO MINTA

KERESKEDELMI TEVEKENYSEG BEJELENTESE:
1. melléklet a 210/2009. (IX. 29.) Korm. rendelethez a kereskedelmi tevékenység folytatasdrol szolo

bejelentés kitelez6 adattartalma:

A keresked6 /kistermel6 és a kereskedelmi tevékenység adatai
Nyilvantartasi/regisztracids SZAma: ...........ccooeeiuiiiiiniiniineannanne.

A kereskedé /kistermel6 neve, cime, illetve székhelye;

Székhelye/gazdasag helye: ...

Tevékenység: Kistermel6i termék eldallitas és értékesités

A keresked6 cégjegyzékszama, az egyéni vallalkozo nyilvantartasi szama, illetve a

kistermelé regisztraciés szama, 6stermeldi igazolvany szama:

A folytatni kivant kereskedelmi tevékenység helye az alabbiak szerint:
KISTERMELO/OSTERMELOQ: (4 tevékenységnek megfeleldek, innen kivilasztva csak azok keriiljenek a
szovegbe)

Allati / minden feldolgozott termék esetében a gazdasig helyén/ gazdasag helye szerinti megyében, azaz
.................................... megyében és Budapesten és a gazdasag helyétdl 1égvonalban szamitva a
Magyar Koztarsasag teriiletén legfeljebb 40 km tavolsagon beliil a

- végs6 fogyaszto részére a gazdasagabol, /

- piacon, vasaron, rendezvényen ¢és engedélyezett ideiglenes arusito helyen, illetve /

- kiskereskedelmi vagy /

- vendéglatd, illetve /

- kozétkeztetési 1étesitmény részére, valamint /

- vasarl6 kérésére, a kistermel0 altal, hazhozszallitassal is.
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Novényi alaptermék, / gomba, / méz esetében Magyar Koztarsasag teriiletén a

- végso fogyaszto részére a gazdasagabol, /

- piacon, vasaron, rendezvényen €s engedélyezett ideiglenes arusito helyen, illetve /
- kiskereskedelmi vagy /

- vendéglato, illetve /

- kozétkeztetési 1étesitmény részére, valamint /

- vasarlo kérésére, a kistermel6 altal, hazhozszallitassal is.

A folytatni kivant kereskedelmi tevékenység formaja
A kiilon jogszabalyban meghatarozott kistermel6i/ 6stermel6i /falusi vendégasztal szolgaltatoi

termékértékesités.

A forgalmazni kivant termékek megnevezése és sorszama a 210/2009 kormanyrendelet 6. melléklet
alapjan:

Az egyes kereskedelmi formak és helyek szerinti bontasban a folytatni kivant kereskedelmi
tevékenység jellege:

kiskereskedelem a kistermelGi rendelet szerint.

NYILATKOZOM, hogy nem kivanok / kivanok szeszesital (....................... ) értékesitést folytatni.

bejelentd kistermeld aldirdsa

(Errél fog a jegyzd, iktatészammal, pecséttel, aldirdssal IGAZOLAST kiadni)

145/151



XI. Melléklet: A mosogatas fazisai

1. fazis: Tisztitoszeres tisztitas, zsiroldas

Ez a munkafazis a feliilet valamilyen feliiletaktiv anyag, detergens (pl. Ultra, Triso stb.) vizes oldataval
torténd kezelésébdl all. Ez a kezelés elvégezhetd lemosassal, bedztatassal stb.

Ebben a fazisban megtorténik a feliileten 1évé szennyanyagok feloldasa, eltavolitdsa, valamint a
mikroorganizmusokat koriilvevé védo réteg fellazitdsa, igy biztositjuk, hogy a késObbi fazisban
alkalmazott fert6tlenitészer kdzvetlen kapcsolatba tudjon keriilni a mikrobakkal és ki tudja fejteni a
hatasat. Egyben a feliiletr6l a mikrobdk egy részét is lemossuk.

A zsiroldashoz altaldban 40-50 °C-os oldatot kell hasznalni, magasabb hdmérsékletli vizet hasznélni
altalaban nem szabad, mert annak hatasara a szennyezddések szinte "rasiilnek" az edényzetre és az

eszkozokre, €és csak nagyon nehezen tavolithatok el.

A zsiroldoszeres oldatot akkor kell kicserélni, amikor a zsiroldd hatasa megszlinik, tehat amikor a
felszinén zsirfoltok jelennek meg. Az oldat lecserélését indokolhatja még lathatd erds elszennyezddése,
kihiilése, habzasanak megsziinése is.

A tisztitdszeres tisztitas utan a feliileteken lathaté szennyezddés nem maradhat

Szer eszkoz

Megnevezése hatasa adagolasa behatasi

ideje

70 1 vizhez
K-H super paszta

zsiroldo 21 ml - mosogato6 kefe

(1 evékanal)
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2. fazis: Fertotlenités

A fertdtlenités altalaban valamely fert6tlenitd hatdsu vegyi anyag (pl. Hypo stb.) vizes oldataval torténd
kezelésbdl all.

Bar a tisztitoszer esetében is nagyon fontos, de itt kiilondsen nagy figyelmet kell forditani a fertétlenitd
szer megfeleld toménységli oldatanak a hasznalatara és a sziikséges behatasi id6 biztositasara. Ugyanis
ezek nélkiil a fertétlenitd hatds nem biztosithato.

Az oldat fert6tlenité hatdsa gyorsan megszlnik, ha a zsirolddszer lugos vegyhatasu oldata keriil at a
fertétlenitészeres medencébe, ezért figyelni kell ennek megakadalyozésara.

Az edényzetet és az eszkozoket a fertStlenitd oldatnak teljesen el kell fednie, és abban legalabb az eldirt

behatasi ideig kell, hogy benne dzzanak.

Szer eszkoz
Megnevezése | hatasa adagolasa behatasi ideje
Hypo fertotlenito 70 1 vizhez 7 dl 2 perc -

Miianyag eszkozok, edények esetében kétszeres mennyiségli Hypot kell a vizbe tenni (70 1 vizhez 1,4 1)!
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3. fazis Oblités

Hogy a fert6tlenitd szer maradvanyai ne keriilhessenek be a termékbe, a feliiletet megfelel6 mennyiségi

tiszta vizzel le kell dbliteni. Az oblitést mindig kézmeleg, kb. 40 °C-os folydvizzel kell végezni.

Ha az edényzetnek, vagy az eszkozoknek a leszaradasuk utan is fertétlenitészer szaga marad, az azt
jelenti, hogy a mechanikus tisztitas, vagy a zsiroldas nem megfelelé hatasfoku volt, ekkor a

mosogatast ujra kell kezdeni, és sokkal nagyobb odafigyeléssel elvégezni.

148/151



XIl. Melléklet: Takaritas ellenérzési igazolé lap
Takaritasi naplé: személyzeti illemhely

Datum: -tol -ig

A tisztasagot ellen6rzd/ a takaritast végz6 alairasa /megjegyzése
(tiszta, intézkedés, feltoltések)

Amely

napokon, |\, .... Megjegy Megjegyz Szomb Megjegyz
amikor Hétf6 ) Szerda at )

i ZeS es es

piac van

7.00
9.00
11.00
13.00
15.00
17.00
19.00
21.00
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Takaritasi naplé: vendég illemhely

Datum: -tol -ig

A Tisztasagot ellenérzé/a takaritast végzo alairasa /megjegyzése
(tiszta, intézkedés, feltoltések)

Amely

: : : Amely
napokon, |, .,.. Megjegy Megjegyz Szomb Megjegyz
amikor Hétfo Szerda napokon

oicc van zés és at és piac van
7.00
9.00
11.00
13.00
15.00

29
30
31
32

17.00
19.00
21.00
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